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IMPRESO SOLICITUD PARA VERIFICACION DE TITULOS OFICIALES
1. DATOS DE LA UNIVERSIDAD, CENTRO Y TITULO QUE PRESENTA LA SOLICITUD

De conformidad con €l Real Decreto 1393/2007, por €l que se establece la ordenacion de las Ensefianzas Universitarias Oficiales

Identificador : 2502554

Fecha: 30/05/2024

UNIVERSIDAD SOLICITANTE CENTRO CcODIGO
CENTRO

Universidad de Granada Facultad de Farmacia 18009067

NIVEL DENOMINACION CORTA

Grado Cienciay Tecnologiade los Alimentos

DENOMINACION ESPECIFICA

Graduado o Graduada en Cienciay Tecnologia de los Alimentos por la Universidad de Granada

NIVEL MECES

22

RAMA DE CONOCIMIENTO CONJUNTO
Ciencias No

AMBITO DE CONOCIMIENTO

Ciencias agrarias y tecnologia de los alimentos

HABILITA PARA EL EJERCICIO DE PROFESIONES
REGULADAS

NORMA HABILITACION

NOMBRE Y APELLIDOS

CARGO

‘
o

AnaMariaRivas Velasco

NOMBRE Y APELLIDOS

Grado

CARGO

Vicerrectora de Calidad, Innovacién Docente y Estudios de

AnaMariaRivas Velasco

NOMBRE Y APELLIDOS

Grado

CARGO

Vicerrectora de Calidad, Innovacion Docente y Estudios de

Manuel Sanchez Polo

Decano de la Facultad de Farmacia

2. DIRECCION A EFECTOS DE NOTIFICACION

en el presente apartado.

A los efectos de la préactica de laNOTIFICACION de todos | os procedimientos relativos ala presente solicitud, las comunicaciones se dirigiran ala direccion que figure

DOMICILIO CODIGO POSTAL MUNICIPIO TELEFONO
Hospital Real. Avda. del Hospicio, s/n. 18071 Granada 605448193
E-MAIL PROVINCIA FAX
amrivas@ugr.es Granada 958240983
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3. PROTECCION DE DATOS PERSONALES

De acuerdo con lo previsto en laLey Orgénica 3/2018, de 5 de diciembre, de Proteccién de Datos Personales y garantia de los derechos digitales, se informa que los

datos solicitados en este impreso son necesarios para la tramitacion de la solicitud y podran ser objeto de tratamiento automatizado. La responsabilidad del fichero
automatizado corresponde al Consejo de Universidades. Los solicitantes, como cedentes de |os datos podran ejercer ante el Consejo de Universidades los derechos de
informacién, acceso, rectificacion y cancelacion alos que serefiere el Titulo 111 de lacitada Ley Orgénica 3/2018, sin perjuicio de lo dispuesto en otra normativa que

ampare los derechos como cedentes de |os datos de carécter personal.

El solicitante declara conocer los términos de la convocatoriay se compromete acumplir los requisitos de la misma, consintiendo expresamente la notificacion por
medios teleméticos a los efectos de lo dispuesto en el articulo 43 delaLey 39/2015, de 1 de octubre, del Procedimiento Administrativo Comun de las Administraciones
Publicas.

En: Granada, AM 27 de mayo de 2024
Firma: Representante legal de la Universidad

0
0
a
o
o
c
kel
o
©
M
5
B2
c
(=
S
«
[
o
o)
(2]
=
)
o
=
e
©
c
[
kel
@
kel
>
O
©
8
3]
o
2
©
O
>
kel
o
L
@
)
el
[¢)
o)
c
Q
o
©
S
=)
S
@
o)
el
o)
)
=
)
o
=
=
c
o
Qo
e}
©
S
=
=
o
>
]
<
N~
[
<
N
—
0
@
e}
o*:
S
0
Ty
0
o}
e}
0
o}
o)
o
~
o
0
N~
>
[0}
O

2/215



https://sede.educacion.gob.es/cid/consultaCID?cid=752795958955509885124974

GOBIERMC N TERIO
E }ﬁ DiE ESPARA D UNVERRDADES
&

1. DESCRIPCION DEL TiTULO
1.1. DATOSBASICOS

Identificador : 2502554

Fecha: 30/05/2024

NIVEL DENOMINACION ESPECIFICA CONJUNTO | CONVENIO CONV.
ADJUNTO
Grado Graduado o Graduada en Cienciay Tecnologia delos| No Ver Apartado 1:
Alimentos por la Universidad de Granada Anexo 1.

LISTADO DE MENCIONES

No existen datos

RAMA

ISCED 1

ISCED 2

Ciencias

Industriade la alimentacion | Procesos quimicos

AMBITO DE CONOCIMIENTO

Ciencias agrarias y tecnologia de los alimentos

NO HABILITA O ESTA VINCULADO CON PROFESION REGULADA ALGUNA

AGENCIA EVALUADORA

Agenciaparala Calidad Cientificay Universitariade Andalucia

UNIVERSIDAD SOLICITANTE

Universidad de Granada

LISTADO DE UNIVERSIDADES

CODIGO

UNIVERSIDAD

008

Universidad de Granada

LISTADO DE UNIVERSIDADES EXTRANJERAS

cODIGO

UNIVERSIDAD

No existen datos

LISTADO DE INSTITUCIONES PARTICIPANTES

No existen datos

1.2. DISTRIBUCION DE CREDITOSEN EL TiTULO

CREDITOSTOTALES

CREDITOS DE FORMACION BASICA

CREDITOSEN PRACTICASEXTERNAS

240

60

12

CREDITOSOPTATIVOS

CREDITOS OBLIGATORIOS

CREDITOS TRABAJO FIN GRADO/
MASTER

30 132 6
LISTADO DE MENCIONES
MENCION CREDITOSOPTATIVOS

No existen datos

1.3. Universidad de Granada

1.3.1. CENTROSEN LOSQUE SE IMPARTE

LISTADO DE CENTROS

cODIGO

CENTRO

18009067

Facultad de Farmacia

1.3.2. Facultad de Farmacia
1.3.2.1. Datos asociados a centro

TIPOS DE ENSENANZA QUE SE IMPARTEN EN EL CENTRO

PRESENCIAL

SEMIPRESENCIAL

VIRTUAL

Si

No

No

PLAZAS DE NUEVO INGRESO OFERTADAS

PRIMER ANO IMPLANTACION

SEGUNDO ANO IMPLANTACION

TERCER ANO IMPLANTACION

80

80

80
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Fecha: 30/05/2024

CUARTO ANO IMPLANTACION

TIEMPO COMPLETO

80 ECTSMATRICULA MiNIMA ECTSMATRICULA MAXIMA
PRIMER ANO 60.0 60.0
RESTO DE ANOS 42.0 78.0

TIEMPO PARCIAL

ECTSMATRICULA MINIMA

ECTSMATRICULA MAXIMA

PRIMER ANO 24.0 41.0
RESTO DE ANOS 24.0 41.0
NORMAS DE PERMANENCIA

https://grados.ugr.es/pages/permanencia

LENGUASEN LASQUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA
Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES
No No No
FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No

4215
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2. JUSTIFICACION, ADECUACION DE LA PROPUESTA Y PROCEDIMIENTOS
Ver Apartado 2: Anexo 1.

3. COMPETENCIAS

3.1 COMPETENCIASBASICASY GENERALES

BASICAS

CB1 - Que los estudiantes hayan demostrado poseer y comprender conocimientos en un area de estudio que parte de labase de la
educacion secundariageneral, y se suele encontrar aun nivel que, si bien se apoya en libros de texto avanzados, incluye también
a gunos aspectos que implican conocimientos procedentes de la vanguardia de su campo de estudio

CB2 - Que los estudiantes sepan aplicar sus conocimientos a su trabajo o vocacion de una forma profesional y posean las
competencias que suelen demostrarse por medio de la elaboracién y defensa de argumentos y la resolucion de problemas dentro de
su &rea de estudio

CB3 - Que los estudiantes tengan la capacidad de reunir e interpretar datos rel evantes (normalmente dentro de su area de estudio)
para emitir juicios que incluyan unareflexion sobre temas relevantes de indole social, cientificao ética

CB4 - Que los estudiantes puedan transmitir informacién, ideas, problemasy soluciones a un publico tanto especializado como no
especiaizado

CB5 - Que los estudiantes hayan desarrollado aquellas habilidades de aprendizaje necesarias para emprender estudios posteriores
con un ato grado de autonomia

GENERALES
CG.06 - Capacidad de compromiso ético

CG.07 - Capacidad de andlisisy sintesis

CG.08 - Razonamiento critico
CG.09 - Motivacion por lacalidad

CG.10 - Capacidad de organizacion y planificacion

CG.11 - Capacidad de gestion de lainformacion

CG.12 - Capacidad para adaptarse a nuevas situaciones

CG.13 - Capacidad de sensibilizacion hacia temas medioambientales

CG.05 - Tomade decisiones

CG.01 - Capacidad de expresarse correctamente en lengua espafiola en su ambito disciplinar

CG.02 - Resolucion de problemas

CG.03 - Trabajo en equipo

CG.04 - Capacidad de aplicar los conocimientos tedricos ala practica

CG.14 - Disefio y gestion de proyectos
3.2 COMPETENCIAS TRANSVERSALES

CT.1 - Conocer y dominar una lengua extranjera

CT.2 - Capacidad de utilizar con desenvolturalas TICs

CT.3 - Capacidad parala biisqueda de empleo y capacidad de emprendimiento
3.3 COMPETENCIASESPECIFICAS

CE.1 - Reconocer y aplicar los fundamentos fisicos, quimicos, bioguimicos, bioldgicos, fisiol dgicos, matematicos y estadisticos
necesarios paralacomprensién y el desarrollo de lacienciay tecnologia de los alimentos

CE.10 - Conocer y aplicar los conocimientos béasicos de economia, comercializacion y gestion de empresas en industrias
adimentarias

CE.11 - Comprender y vaorar que la alimentacion es uno de los pilares bésicos de laidentidad cultural de una sociedad

CE.12 - Conocer y establecer pautas nutricionales y disefiar alimentos para favorecer un consumo y una alimentacion saludable

CE.13 - Comprender y saber aplicar acciones parafomentar la educacion alimentaria, los sistemas de salud y las politicas
alimentarias

CE.14 - Evauar, controlar y gestionar las estrategias y planes de prevencion y control de enfermedades originadas por el consumo
de dimentos
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CE.15 - Informar, capacitar y asesorar legal, cientificay técnicamente ala administracion pdblica, alaindustriaalimentariay alos
consumidores para disefiar estrategias de intervencidn y formacion en el ambito de lacienciay latecnologia de los alimentos

CE. 16 - Poner en précticalos principios y metodol ogias que definen el perfil profesional del cientifico y tecndlogo de los alimentos,
demostrando de forma integrada la adquisicion de las destrezas y competencias que contempla el grado

CE.2 - Conocer los model os de produccién de alimentos, su composicion y propiedades fisicas, fisico-quimicasy quimicas para
determinar su valor nutritivo y funcionalidad

CE.3 - Conocer lastécnicasy redlizar andlisis de alimentos que garanticen unas condiciones dptimas para el consumo humano

CE.4 - Reconocer y aplicar las principal es operaciones basicas de |0s procesos industriales para garantizar €l control de procesosy
de productos alimentarios destinados a consumo humano

CE.5 - Conocer los procesos de conservacion de los alimentos e identificar las modificaciones que estos implican sobre las
caracteristicas de los alimentos

CE.6 - Conocer, comprender y aplicar lametodologia clésicay los nuevos procesos tecnol 6gicos destinados alamejoraen la
produccion y tratamiento de los alimentos

CE.7 - Analizar los peligros biolgicos, fisicos y quimicos de la cadena alimentaria con lafinalidad de proteger la salud publica

CE.8 - Aplicar las normas de higiene alimentaria al disefio de industrias, asi como alos procesosy productos alimentarios, para
garantizar la gestion de la seguridad alimentaria de acuerdo al marco legal establecido

CE.9 - Desarrollar protocol os de gestion medioambiental y control de la calidad en industrias alimentarias

4. ACCESO Y ADMISION DE ESTUDIANTES

|4.l SISTEMAS DE INFORMACION PREVIO
Ver Apartado 4: Anexo 1.
4.2 REQUISITOSDE ACCESO Y CRITERIOS DE ADMISION

4.2 Requisitos de acceso y criterios de admision

El acceso al Grado en Ciencia y Tecnologia de los Alimentos, no requiere actualmente de ninguna prueba complementaria a las establecidas legal-
mente de caracter nacional.

tHo
el acceso a Ias enseﬁanzas unlversnanas of|C|aIes de grado Y Ios procedtmnentos de adm|S|on a Ias umverS|dades publlcas espanolas cuyo amculo 3
i nat N V/ \/
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EI que eventualmente fije cada umver5|dad de acuerdo con Ia normatlva bésicaque establezca el Goblemo y en eI que Junto con el-eriterio de la ca-

m)-Estudiantes-que-estuvieran-en-condiciones-de-acceder-ala-universidad segtin-ordenaciones-del Sistema Educativo-Espafiol-anteriores-a la-Ley Or-

La Ley Orgénica 8/2013, de 9 de diciembre, para la Mejora de la Calidad Educativa (LOMCE) modifica los requisitos de acceso y admision a las ense-
flanzas oficiales de grado desde el titulo de Bachiller o equivalente establecido en el articulo 38 de la Ley Organica 2/2006, de 3 de mayo, de Educa-
cién. La Ley Organica 8/2013 ha sido, a su vez, modificada por el Real Decreto-ley 5/2016, de 9 de diciembre, de medidas urgentes para la ampliacion

del calendario de implantacién de la LOMCE.

Como desarrollo de la LOMCE surge el Real Decreto 412/2014, de 6 de junio, por el que se establece la normativa basica de los procedimientos de
admision a las ensefianzas universitarias oficiales de Grado (Anexo ). En su Articulo 3 sobre Acceso a los estudios universitarios oficiales de Grado

establece:

1. Podran acceder a los estudios universitarios oficiales de Grado en las Universidades espafiolas, en las condiciones que para cada caso se determi-
nen, quienes reunan alguno de los siguientes requisitos:

a) Estudiantes en posesion del titulo de Bachiller del Sistema Educativo Espafiol o de otro declarado equivalente.

Estos estudiantes tendran que haber superado la Prueba de Evaluacién de Bachillerato para el Acceso a la Universidad, de acuerdo con la Orden
ECD/1941/2016, de 22 de diciembre, por la que se determinan las caracteristicas, el disefio y el contenido de la evaluacién de Bachillerato para el ac-
ceso a la Universidad (BOE N°309 de 23 de diciembre de 2016); con la salvedad que se indica en la disposicion transitoria Gnica de dicha Orden.

b) Estudiantes en posesién del titulo de Bachillerato Europeo o del diploma de Bachillerato internacional.

¢) Estudiantes en posesién de titulos, diplomas o estudios de Bachillerato o Bachiller procedentes de sistemas educativos de Estados miembros de la

Unién Europea o de otros Estados con los que se hayan suscrito acuerdos internacionales aplicables a este respecto, en régimen de reciprocidad.

d) Estudiantes en posesion de titulos, diplomas o estudios homologados al titulo de Bachiller del Sistema Educativo Espafiol, obtenidos o realizados en
sistemas educativos de Estados que no sean miembros de la Unién Europea con los que no se hayan suscrito acuerdos internacionales para el reco-

nocimiento del titulo de Bachiller en régimen de reciprocidad, sin perjuicio de lo dispuesto en el articulo 4.

Los estudiantes incluidos en los apartados b), c) y d) anteriores se deberan atener a lo previsto en la Resolucién de 21 de marzo de 2017, de la Secre-
taria de Estado de Educacién, Formacién Profesional y Universidades, por la que se establecen las adaptaciones de la evaluacién de Bachillerato para
el acceso a la Universidad a las necesidades y situacién de los centros espafioles situados en el exterior del territorio nacional, los programas educati-

vos en el exterior, los programas internacionales, los alumnos procedentes de sistemas educativos extranjeros y las ensefianzas a distancia.
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e) Estudiantes en posesién de los titulos oficiales de Técnico Superior de Formacién Profesional, de Técnico Superior de Artes Plasticas y Disefio o de
Técnico Deportivo Superior perteneciente al Sistema Educativo Espafiol, o de titulos, diplomas o estudios declarados equivalentes u homologados a
dichos titulos, sin perjuicio de lo dispuesto en el articulo 4.

f) Estudiantes en posesion de titulos, diplomas o estudios, diferentes de los equivalentes a los titulos de Bachiller, Técnico Superior de Formacién Pro-
fesional, Técnico Superior de Artes Plasticas y Disefio, o de Técnico Deportivo Superior del Sistema Educativo Espafiol, obtenidos o realizados en un
Estado miembro de la Unién Europea o en otros Estados con los que se hayan suscrito acuerdos internacionales aplicables a este respecto, en régi-
men de reciprocidad, cuando dichos estudiantes cumplan los requisitos académicos exigidos en dicho Estado miembro para acceder a sus Universida-
des.

g) Personas mayores de veinticinco afios que superen la prueba de acceso establecida en este real decreto.

h) Personas mayores de cuarenta afios con experiencia laboral o profesional en relacién con una ensefianza.
i) Personas mayores de cuarenta y cinco afios que superen la prueba de acceso establecida en este real decreto.
j) Estudiantes en posesién de un titulo universitario oficial de Grado, Master o titulo equivalente.

k) Estudiantes en posesién de un titulo universitario oficial de Diplomado universitario, Arquitecto Técnico, Ingeniero Técnico, Licenciado, Arquitecto
Ingeniero, correspondientes a la anterior ordenacion de las ensefianzas universitarias o titulo equivalente.

I) Estudiantes que hayan cursado estudios universitarios parciales extranjeros o espafioles, o que habiendo finalizado los estudios universitarios ex-
tranjeros no hayan obtenido su homologacién en Espafia y deseen continuar estudios en una universidad espafiola. En este supuesto, sera requisito
indispensable que la universidad correspondiente les haya reconocido al menos 30 créditos ECTS.

m) Estudiantes que estuvieran en condiciones de acceder a la universidad segin ordenaciones del Sistema Educativo Espafiol anteriores a la Ley Or-
génica 8/2013, de 9 de diciembre.

2. En el ambito de sus competencias, las Administraciones educativas podran coordinar los procedimientos de acceso a las Universidades de su terri-
torio.

Por otra parte, el Articulo 5 del Real Decreto 412/2014, de 6 de junio, establece los principios generales de admisién a las ensefianzas universitarias
oficiales de Grado de la siguiente manera:

1. La admision a las ensefianzas universitarias oficiales de Grado se realizara con respeto a los principios de igualdad, no discriminacién, mérito y ca-
pacidad.

2. Todos los procedimientos de admisién a la universidad deberan realizarse en condiciones de accesibilidad para los estudiantes con discapacidad y
en general con necesidades educativas especiales. Las Administraciones educativas determinaran las medidas necesarias que garanticen el acceso

y admision de estos estudiantes a las ensefianzas universitarias oficiales de Grado en condiciones de igualdad. Estas medidas podran consistir en la
adaptacion de los tiempos, la elaboracién de modelos especiales de examen y la puesta a disposicion del estudiante de los medios materiales y huma-
nos, de las asistencias y apoyos y de las ayudas técnicas que precise para la realizacién de las evaluaciones y pruebas que establezcan las Universi-
dades, asi como en la garantia de accesibilidad de la informacién y la comunicacién de los procedimientos y la del recinto o espacio fisico donde éstos
se desarrollen. La determinacién de dichas medidas se realizara en su caso en base a las adaptaciones curriculares que se aplicaron al estudiante en
la etapa educativa anterior, para cuyo conocimiento las Administraciones educativas y los centros docentes deberan prestar colaboracion.

3. En el caso de estudiantes en posesion de un titulo, diploma o estudio obtenido o realizado en sistemas educativos extranjeros, las Universidades
podréan realizar las evaluaciones que establezcan en los procedimientos de admision en inglés, o en otras lenguas extranjeras.

En la valoracion de la formacién previa de los procedimientos de admision se tendran en cuenta las diferentes materias del curriculo de los sistemas
educativos extranjeros.

4. Los estudiantes que retnan los requisitos regulados en la normativa vigente para el acceso a las ensefianzas universitarias de Grado podran solici-
tar plaza en las Universidades espafiolas de su eleccion.

5. Los estudiantes que, habiendo comenzado sus estudios universitarios en un determinado centro, tengan superados, al menos, seis créditos ECTS y
los hayan abandonado temporalmente, podran continuarlos en el mismo centro sin necesidad de volver a participar en proceso de admisién alguno, sin

perjuicio de las normas de permanencia que la universidad pueda tener establecidas.

De acuerdo con el anteriormente citado punto 2 del Articulo 3. Del Real Decreto 412/2014, la Universidad de Granada forma parte del Distrito Univer-

sitario Unico de Andalucia, a los efectos del acceso de los estudiantes a las titulaciones correspondientes. La fijacién del Distrito Unico Andaluz se re-
gula en el art. 73 del Decreto Legislativo 1/2013, de 8 de enero, por el que se aprueba el Texto Refundido de la Ley Andaluza de Universidades. A los

Unicos efectos del ingreso en los centros universitarios, todas las Universidades publicas andaluzas se constituyen en un distrito Gnico para los estu-
dios de grado y de méster, mediante acuerdo entre las mismas y la Consejeria competente en materia de Universidades, a fin de evitar la exigencia de
diversas pruebas de evaluacion. Las actuaciones que deban realizarse con esta finalidad seran llevadas a cabo por una comisién técnica del Conse-
jo Andaluz de Universidades. Con el fin de coordinar los procedimientos de acceso a la Universidad, dicha Consejeria podra fijar, a propuesta del Con-
sejo Andaluz de Universidades, el plazo maximo de que disponen las Universidades andaluzas para determinar el nimero de plazas disponibles y los
plazos y procedimientos para solicitarlas.

La informacién sobre estas distintas vias para acceder a las titulaciones que oferta el Distrito Universitario Andaluz y los requisitos de admisién de ca-
da una de ellas se encuentran la pagina web:

http://www juntadeandalucia.es/economiainnovacionyciencia/sguit/

Perfil del estudiante recomendado

Aun cuando no esté previsto ningln requisito previo para el acceso, se entiende que los alumnos que deseen realizar el Grado de Ciencia y Tecnolo-
gia de los Alimentos han de recibir una formacion sélida y equilibrada en materias basicas como biologia, quimica, matematicas o fisica y posea una
formacion previa que facilite la adquisicién de los conocimientos, las competencias y habilidades asociadas a esta titulacion. Es preferente tener el ba-
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chiller de la rama Biosanitaria. Asi mismo y dado el caracter eminentemente cientifico de esta titulacion, son necesarias una serie de herramientas adi-
cionales de las que los alumnos deberian tener conocimientos previos, como por ejemplo, idiomas (preferentemente inglés) o informatica. Si admitimos
gue la Ciencia y Tecnologia de los Alimentos tiene en parte un componente de aplicacién al campo de la salud, asi como sociales, se podria justificar
la necesidad de que los alumnos de nuevo ingreso tuvieran nociones basicas de anatomia, fisiologia y aspectos sociolégicos.

El futuro graduado en Ciencia y Tecnologia de los Alimentos debe ser una persona inquieta y curiosa, con un deseo por investigar y sensibilizado con
los problemas relacionados con la calidad de vida de las personas y la calidad de los alimentos. Deben demostrar facilidad para trabajar en equipo, fa-
cilidad de integracién en grupos de trabajo especificos o multidisciplinares, capacidad para la toma de decisiones y a la vez, personas consecuentes
con sus pensamientos y actuaciones.

Anexo |

Real Decreto 412/2014, de 6 de junio, por el que se establece la normativa basica de los procedimientos de admisién a las ensefianzas uni-
versitarias oficiales de Grado.

La Ley Orgénica 8/2013, de 9 de diciembre, para la Mejora de la Calidad Educativa (LOMCE) modifica los requisitos de acceso y admisién a las ense-
flanzas oficiales de Grado desde el titulo de Bachiller o equivalente, desde el titulo de Técnico Superior de Formacién Profesional, de Técnico Superior
de Artes Plasticas y Disefio o de Técnico Deportivo Superior asi como para los estudiantes procedentes de sistemas educativos extranjeros.

En esta nueva regulacion desaparece la superacion de la prueba de acceso a la universidad como requisito de acceso a las ensefianzas universitarias
oficiales de Grado y se establece como requisito la posesion de la titulacion que da acceso a la universidad: titulo de Bachiller o titulo, diploma o es-
tudios equivalentes, y titulos de Técnico Superior de Formacién Profesional, de Técnico Superior de Artes Plasticas y Disefio, o de Técnico Deportivo
Superior.

Ademas, de acuerdo con la nueva redaccioén del articulo 38 de la Ley Orgénica 2/2006, de 3 de mayo, de Educacién, son las Universidades las que
determinan, de conformidad con distintos criterios de valoracion, la admision a estas ensefianzas de aquellos estudiantes que hayan obtenido la titula-
cién que da acceso a la universidad.

Los criterios de valoracion y procedimientos de admision establecidos por las Universidades son también aplicables para los estudiantes de los siste-
mas educativos extranjeros. En el caso de los titulados y tituladas en Bachillerato Europeo y en Bachillerato internacional y estudiantes procedentes de
sistemas educativos de Estados miembros de la Unién Europea o de otros Estados con los que se hayan suscrito acuerdos internacionales aplicables
a este respecto, en régimen de reciprocidad, se establece como requisito de acceso la acreditacion de la titulacion correspondiente y se establecen los
mismos criterios de admisién que puedan fijar las Universidades para los estudiantes en posesion del titulo del Sistema Educativo Espafiol.

Los estudiantes procedentes de sistemas educativos pertenecientes a paises con los que no se hayan suscrito acuerdos internacionales para el reco-
nocimiento de titulos en régimen de reciprocidad podran acceder a los estudios oficiales de Grado previa homologacién de sus estudios por los corres-
pondientes espafioles, de acuerdo con los criterios de admisién especificos establecidos por las Universidades y regulados en este real decreto.

Esta nueva regulacion exige, de acuerdo con lo dispuesto en el apartado 3 del articulo 42 de la Ley Orgéanica 6/2001, de 21 de diciembre, de Universi-
dades, en su redaccién introducida por la Ley Orgéanica 8/2013, de 9 de diciembre, que el Gobierno, previo informe de la Conferencia General de Poli-
tica Universitaria, establezca las normas bésicas para la admisién de los estudiantes que soliciten ingresar en los centros universitarios, siempre con
respeto a los principios de igualdad, mérito y capacidad y en todo caso de conformidad con lo indicado en el articulo 38 de la Ley Orgénica 2/2006, de
3 de mayo, de Educacion.

De acuerdo con este mandato, el presente real decreto tiene por objeto establecer la normativa basica de los procedimientos de admision a las ense-
flanzas universitarias oficiales de Grado. Asimismo, se establece el calendario de implantacion de este procedimiento, se determinan los criterios y
condiciones para el mantenimiento de la calificacién obtenida en la prueba de acceso a la universidad y se establece un periodo transitorio hasta llegar
a la implantacion general de esta nueva normativa.

En cuanto al calendario de implantacion, este nuevo sistema de admision a las ensefianzas universitarias oficiales de Grado sera de aplicacion a los
estudiantes que hayan obtenido el titulo de Bachiller del Sistema Educativo Espafiol regulado en la Ley Orgénica 8/2013, de 9 de diciembre, y que ac-
cedan a estas ensefianzas a partir del curso académico 2017-2018. Para los estudiantes en posesion de los titulos de Técnico Superior de Formacion
Profesional, de Técnico Superior de Artes Plasticas y Disefio o de Técnico Deportivo Superior, asi como para los estudiantes procedentes de sistemas
educativos extranjeros, los nuevos criterios de acceso y admision a las ensefianzas universitarias oficiales de Grado seran de aplicacion a partir del
curso académico 2014-2015.

Para este periodo transitorio que abarca los cursos académicos 2014-2015 a 2016-2017, este real decreto regula criterios de admisién especificos que
las Universidades podran aplicar para garantizar la admisién en condiciones de igualdad.

Este real decreto se adecua al régimen de distribucién de competencias entre el Estado y las Comunidades Auténomas. El acceso a la universidad se
encuadra en la materia de ensefianza superior, de acuerdo con lo afirmado por el Tribunal Constitucional en su Sentencia 207/2012, de 14 de noviem-
bre. En esta materia el Estado tiene atribuida, ademas de la regulacién de las condiciones de obtencién, expedicion y homologacion de titulos acadé-
micos, la competencia para dictar normas basicas para el desarrollo del articulo 27 de la Constitucion, a fin de garantizar el cumplimiento de las obliga-
ciones de los poderes publicos en esta materia, si bien dicha competencia ha de entenderse, conforme al marco constitucional y estatutario, circunscri-
ta al contenido basico de la misma.

Este real decreto tiene el caracter de norma basica y se dicta al amparo del articulo 149.1.30.2 de la Constitucién, que atribuye al Estado las compe-
tencias para la regulacion de las condiciones de obtencién, expedicién y homologacién de los titulos académicos y profesionales y normas basicas pa-
ra el desarrollo del articulo 27 de la Constitucion, a fin de garantizar el cumplimiento de las obligaciones de los poderes publicos en esta materia.
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En la tramitacion de este real decreto se ha consultado a las comunidades auténomas en el seno de la Conferencia General de Politica Universitaria y
de la Conferencia de Educacion, al Consejo de Universidades, al Consejo Escolar del Estado, y al Consejo de Estudiantes Universitario del Estado.

En su virtud, a propuesta del Ministro de Educacién, Cultura y Deporte, previa aprobacién del Ministro de Hacienda y Administraciones Publicas, de
acuerdo con el Consejo de Estado y previa deliberacion del Consejo de Ministros en su reunién del dia 6 de junio de 2014,

DISPONGO:

CAPITULO |

Disposiciones Generales

Articulo 1.  Objeto y &mbito de aplicacion.

El presente real decreto tiene por objeto establecer los requisitos de acceso y la normativa basica relativa a los procedimientos de admisién a las ense-
flanzas universitarias oficiales de Grado, de acuerdo con los criterios establecidos en los articulos 38 y 69 y las disposiciones adicionales trigésimo ter-
cera y trigésimo sexta de la Ley Organica 2/2006, de 3 de mayo, de Educacion.

Articulo 2.  Definiciones.
A efectos de este real decreto, se entendera por:

a) Requisitos de acceso: conjunto de requisitos necesarios para cursar ensefianzas universitarias oficiales de Grado en Universidades espafiolas. Su
cumplimiento es previo a la admisién a la universidad.

b) Admisién: adjudicacion de las plazas ofrecidas por las Universidades espafiolas para cursar ensefianzas universitarias de Grado entre quienes,
cumpliendo los requisitos de acceso, las han solicitado. La admisién puede hacerse de forma directa previa solicitud de plaza, o a través de un proce-
dimiento de admision.

¢) Procedimiento de admisién: conjunto de actuaciones que tienen como objetivo la adjudicacion de las plazas ofrecidas por las Universidades espafio-
las para cursar ensefianzas universitarias oficiales de Grado entre quienes, cumpliendo los requisitos de acceso, las han solicitado. Las actuaciones
pueden consistir en pruebas o evaluaciones, pero también en la valoracién de la documentacién que acredite la formacién previa, entrevistas, y otros
formatos que las Universidades puedan utilizar para valorar los méritos de los candidatos a las plazas ofrecidas.

CAPITULO Il
Acceso alos estudios universitarios oficiales de Grado
Articulo 3. Acceso a los estudios universitarios oficiales de Grado.

1. Podran acceder a los estudios universitarios oficiales de Grado en las Universidades espafiolas, en las condiciones que para cada caso se deter-
minen en el presente real decreto, quienes reinan alguno de los siguientes requisitos:

a) Estudiantes en posesion del titulo de Bachiller del Sistema Educativo Espafiol o de otro declarado equivalente.
b) Estudiantes en posesion del titulo de Bachillerato Europeo o del diploma de Bachillerato internacional.

c¢) Estudiantes en posesién de titulos, diplomas o estudios de Bachillerato o Bachiller procedentes de sistemas educativos de Estados miembros de la
Unién Europea o de otros Estados con los que se hayan suscrito acuerdos internacionales aplicables a este respecto, en régimen de reciprocidad.

d) Estudiantes en posesién de titulos, diplomas o estudios homologados al titulo de Bachiller del Sistema Educativo Espafiol, obtenidos o realizados en
sistemas educativos de Estados que no sean miembros de la Unién Europea con los que no se hayan suscrito acuerdos internacionales para el reco-
nocimiento del titulo de Bachiller en régimen de reciprocidad, sin perjuicio de lo dispuesto en el articulo 4.
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e) Estudiantes en posesion de los titulos oficiales de Técnico Superior de Formacién Profesional, de Técnico Superior de Artes Plasticas y Disefio o de
Técnico Deportivo Superior perteneciente al Sistema Educativo Espafiol, o de titulos, diplomas o estudios declarados equivalentes u homologados a
dichos titulos, sin perjuicio de lo dispuesto en el articulo 4.

f) Estudiantes en posesién de titulos, diplomas o estudios, diferentes de los equivalentes a los titulos de Bachiller, Técnico Superior de Formacién Pro-
fesional, Técnico Superior de Artes Plasticas y Disefio, o de Técnico Deportivo Superior del Sistema Educativo Espafiol, obtenidos o realizados en un
Estado miembro de la Unién Europea o en otros Estados con los que se hayan suscrito acuerdos internacionales aplicables a este respecto, en régi-
men de reciprocidad, cuando dichos estudiantes cumplan los requisitos académicos exigidos en dicho Estado miembro para acceder a sus Universida-
des.

g) Personas mayores de veinticinco afios que superen la prueba de acceso establecida en este real decreto.
h) Personas mayores de cuarenta afios con experiencia laboral o profesional en relacién con una ensefianza.
i) Personas mayores de cuarenta y cinco afios que superen la prueba de acceso establecida en este real decreto.

j) Estudiantes en posesion de un titulo universitario oficial de Grado, Master o titulo equivalente.

k) Estudiantes en posesién de un titulo universitario oficial de Diplomado universitario, Arquitecto Técnico, Ingeniero Técnico, Licenciado, Arquitecto,
Ingeniero, correspondientes a la anterior ordenacion de las ensefianzas universitarias o titulo equivalente.

I) Estudiantes que hayan cursado estudios universitarios parciales extranjeros o espafioles, o que habiendo finalizado los estudios universitarios ex-
tranjeros no hayan obtenido su homologacién en Espafia y deseen continuar estudios en una universidad espafiola. En este supuesto, sera requisito
indispensable que la universidad correspondiente les haya reconocido al menos 30 créditos ECTS.

m) Estudiantes que estuvieran en condiciones de acceder a la universidad segln ordenaciones del Sistema Educativo Espafiol anteriores a la Ley Or-
génica 8/2013, de 9 de diciembre.

2. En el ambito de sus competencias, las Administraciones educativas podran coordinar los procedimientos de acceso a las Universidades de su te-
rritorio.

Articulo 4.  Solicitudes de homologacion del titulo, diploma o estudio obtenido o realizado en sistemas educativos extranjeros en tramitacion.

En todos aquellos supuestos en los que se exija la homologacion de cualquier titulo, diploma o estudio obtenido o realizado en sistemas educativos ex-
tranjeros para el acceso a la universidad, las Universidades podran admitir con caracter condicional a los estudiantes que acrediten haber presentado
la correspondiente solicitud de la homologaciéon mientras se resuelve el procedimiento para dicha homologacién.

CAPITULO Il
Admisién a las ensefianzas universitarias oficiales de Grado
Articulo 5. Principios generales de admision a las ensefianzas universitarias oficiales de Grado.

1. Laadmisién a las ensefianzas universitarias oficiales de Grado se realizara con respeto a los principios de igualdad, no discriminacién, mérito y
capacidad.

2. Todos los procedimientos de admision a la universidad deberan realizarse en condiciones de accesibilidad para los estudiantes con discapacidad
y en general con necesidades educativas especiales. Las Administraciones educativas determinaran las medidas necesarias que garanticen el acceso
y admision de estos estudiantes a las ensefianzas universitarias oficiales de Grado en condiciones de igualdad. Estas medidas podran consistir en la
adaptacion de los tiempos, la elaboracion de modelos especiales de examen y la puesta a disposicion del estudiante de los medios materiales y huma-
nos, de las asistencias y apoyos y de las ayudas técnicas que precise para la realizacién de las evaluaciones y pruebas que establezcan las Universi-
dades, asi como en la garantia de accesibilidad de la informacién y la comunicacién de los procedimientos y la del recinto o espacio fisico donde éstos
se desarrollen. La determinacion de dichas medidas se realizara en su caso en base a las adaptaciones curriculares que se aplicaron al estudiante en
la etapa educativa anterior, para cuyo conocimiento las Administraciones educativas y los centros docentes deberan prestar colaboracion.

3. Enelcaso de estudiantes en posesion de un titulo, diploma o estudio obtenido o realizado en sistemas educativos extranjeros, las Universidades
podran realizar las evaluaciones que establezcan en los procedimientos de admision en inglés, o en otras lenguas extranjeras.

En la valoracién de la formacién previa de los procedimientos de admision se tendran en cuenta las diferentes materias del curriculo de los sistemas
educativos extranjeros.
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4. Los estudiantes que retinan los requisitos regulados en la normativa vigente para el acceso a las ensefianzas universitarias de Grado podran soli-
citar plaza en las Universidades espafiolas de su eleccion.

5. Los estudiantes que, habiendo comenzado sus estudios universitarios en un determinado centro, tengan superados, al menos, seis créditos ECTS
y los hayan abandonado temporalmente, podran continuarlos en el mismo centro sin necesidad de volver a participar en proceso de admisién alguno,
sin perjuicio de las normas de permanencia que la universidad pueda tener establecidas.

Articulo 6. Limites maximos de plazas.

El Gobierno, en virtud del articulo 44 de la Ley Organica 6/2001, de 21 de diciembre, de Universidades, previo acuerdo de la Conferencia General de
Politica Universitaria podrd, para poder cumplir las exigencias derivadas de Directivas comunitarias o de convenios internacionales, o bien por motivos
de interés general igualmente acordados en la Conferencia General de Politica Universitaria, establecer limites maximos de admisién de estudiantes
en los estudios de que se trate. Estos limites maximos de plazas afectaran al conjunto de las Universidades publicas y privadas.

Articulo 7. Establecimiento de procedimientos de admision, de los plazos de preinscripcién y periodos de matriculacion, y de las reglas para estable-
cer el orden de prelacion en la adjudicacion de plazas en Universidades publicas.

1. Las Universidades publicas estableceran los criterios de valoracion, las reglas que vayan a aplicar para establecer el orden de prelacién en la ad-
judicacién de plazas y, en su caso, los procedimientos de admision.

2. La Conferencia General de Politica Universitaria velara por garantizar el derecho de los estudiantes a concurrir a distintas Universidades. A tal fin,
antes del 30 de abril de cada afio, la Conferencia General de Politica Universitaria hara publico el nimero méximo de plazas que para cada titulacién
y centro ofrecen cada una de las Universidades publicas para el siguiente curso académico. Dichas plazas seran propuestas por las Universidades y
deberan contar con la aprobacion previa de la Administracion educativa que corresponda.

Se excluye de esta norma a los centros universitarios de la defensa cuya oferta de plazas vendra determinada, cada afio, por la publicacién del real
decreto por el que se aprueba la provision de plazas de las Fuerzas Armadas y de la Escala Superior de Oficiales de la Guardia Civil.

La Conferencia General de Politica Universitaria, en funcién de las fechas fijadas para la realizacién de la evaluacién final de Bachillerato, fijara los pla-
zos minimos de preinscripcion y matriculacion en las Universidades pUblicas para permitir a los estudiantes concurrir a la oferta de todas las Universi-
dades. La decisién adoptada por la Conferencia General de Politica Universitaria sera publicada en el «Boletin Oficial del Estado».

Ninguna Universidad publica podra dejar vacantes plazas previamente ofertadas, mientras existan solicitudes para ellas que cumplan los requisitos y
hayan sido formalizadas dentro los plazos establecidos por cada Universidad.

3. Las Administraciones educativas adoptaran las decisiones que correspondan en el &mbito de sus competencias para la aplicacién de estas medi-
das.

4. Las Universidades publicas haran publicos los procedimientos que vayan a aplicar para la admisién a las distintas ensefianzas universitarias ofi-
ciales de Grado, su contenido, reglas de funcionamiento y las fechas de realizacién de los mismos, asi como los criterios de valoracion y su pondera-
cién y baremos, y las reglas para establecer el orden de prelacion en la adjudicacion de plazas que vayan a aplicar, con al menos un curso académico
de antelacion.

Articulo 8.  Mecanismos de coordinacion entre Universidades.

Corresponde a las Universidades adoptar cuantas decisiones sean necesarias para la aplicacién de los procedimientos de admisién regulados en el
presente decreto, asi como establecer mecanismos de coordinacion entre ellas.

Asimismo, podran acordar la realizacion conjunta de todo o parte de los procedimientos de admision, asi como el reconocimiento mutuo de los resulta-
dos de las valoraciones realizadas en los procedimientos de admision, con el alcance que estimen oportuno. Las decisiones adoptadas seran comuni-
cadas en la Conferencia General de Politica Universitaria y en el Consejo de Universidades.

Articulo 9.  Formas de admision a las ensefianzas universitarias oficiales de Grado.

1. En cualquiera de los supuestos que se indican a continuacion, las Universidades podran bien determinar la admision a las ensefianzas universita-
rias oficiales de Grado utilizando exclusivamente el criterio de la calificacion final obtenida en el Bachillerato, o bien fijar procedimientos de admision:

a) Estudiantes en posesion del titulo de Bachiller del Sistema Educativo Espafiol o declarado equivalente.
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b) Estudiantes que se encuentren en posesioén del titulo de Bachillerato Europeo en virtud de las disposiciones contenidas en el Convenio por el que se
establece el Estatuto de las Escuelas Europeas, hecho en Luxemburgo el 21 de junio de 1994; estudiantes que hubieran obtenido el Diploma del Ba-
chillerato Internacional, expedido por la Organizacion del Bachillerato Internacional, con sede en Ginebra (Suiza), y estudiantes en posesion de titulos,
diplomas o estudios de Bachillerato o Bachiller procedentes de sistemas educativos de Estados miembros de la Unién Europea o de otros Estados con
los que se hayan suscrito acuerdos internacionales aplicables a este respecto, en régimen de reciprocidad, siempre que dichos estudiantes cumplan
los requisitos académicos exigidos en sus sistemas educativos para acceder a sus Universidades.

2. Enlos supuestos que se indican a continuacion, las Universidades fijaran en todo caso procedimientos de admision a las ensefianzas universita-
rias oficiales de Grado:

a) Estudiantes en posesion de los titulos oficiales de Técnico Superior de Formacion Profesional, de Técnico Superior de Artes Plasticas y Disefio, o
de Técnico Deportivo Superior del Sistema Educativo Espafiol, o en posesion de titulos, diplomas o estudios homologados o declarados equivalentes a
dichos titulos, sin perjuicio de lo dispuesto en el articulo 4.

b) Estudiantes en posesién de titulos, diplomas o estudios equivalentes al titulo de Bachiller del Sistema Educativo Espafiol, procedentes de sistemas
educativos de Estados miembros de la Unién Europea o los de otros Estados con los que se hayan suscrito acuerdos internacionales aplicables a este
respecto, en régimen de reciprocidad, cuando dichos estudiantes no cumplan los requisitos académicos exigidos en sus sistemas educativos para ac-
ceder a sus Universidades.

c¢) Estudiantes en posesion de titulos, diplomas o estudios, obtenidos o realizados en sistemas educativos de Estados que no sean miembros de la
Unién Europea con los que no se hayan suscrito acuerdos internacionales para el reconocimiento del titulo de Bachiller en régimen de reciprocidad,
homologados o declarados equivalentes al titulo de Bachiller del Sistema Educativo Espafiol, sin perjuicio de lo dispuesto en el articulo 4.

3. Enlos supuestos que se indican a continuacion, las Universidades podran fijar procedimientos de admision a las ensefianzas universitarias oficia-
les de Grado:

a) Estudiantes en posesién de un titulo universitario oficial de Grado, Master o titulo equivalente.

b) Estudiantes en posesién de un titulo universitario oficial de Diplomado universitario, Arquitecto Técnico, Ingeniero Técnico, Licenciado, Arquitecto,
Ingeniero, correspondientes a la anterior ordenacion de las ensefianzas universitarias o titulo equivalente.

¢) Estudiantes que hayan cursado estudios universitarios parciales extranjeros o espafioles, o que habiendo finalizado los estudios universitarios ex-
tranjeros no hayan obtenido su homologacién o equivalencia en Espafia y deseen continuar estudios en unaersidad espafiola. En este supuesto, sera
requisito indispensable que la Universidad correspondiente les haya reconocido al menos 30 créditos ECTS.

d) Estudiantes que estuvieran en condiciones de acceder a la universidad segun ordenaciones del Sistema Educativo Espafiol anteriores a la Ley Or-
génica 8/2013, de 9 de diciembre.

e) Estudiantes en posesion de titulos, diplomas o estudios diferentes de los equivalentes a los titulos de Bachiller, Técnico Superior de Formacién Pro-
fesional, Técnico Superior de Artes Plasticas y Disefio, o de Técnico Deportivo Superior del Sistema Educativo Espafiol, obtenidos o realizados en un
Estado miembro de la Unién Europea o en otros Estados con los que se hayan suscrito acuerdos internacionales aplicables a este respecto, en régi-
men de reciprocidad, cuando dichos estudiantes cumplan los requisitos académicos exigidos en dicho Estado miembro para acceder a sus Universida-
des.

4. Enlos supuestos que se indican a continuacion, los estudiantes deberan cumplir los requisitos que se indican en este real decreto:

1. Personas mayores de veinticinco afios que superen la prueba de acceso establecida en este real decreto.
2. Personas mayores de cuarenta afios que acrediten experiencialaboral o profesional en relacion con una ensefianza.
3. Personas mayores de cuarenta'y cinco afios que superen la prueba de acceso establecida en este real decreto.

Articulo 10.  Procedimientos generales de admision.

1. Paralos supuestos mencionados en el apartado 1 del articulo 9 del presente real decreto, los procedimientos de admision a las ensefianzas uni-
versitarias oficiales de Grado que pudieran establecer las Universidades utilizaran alguno o algunos de los siguientes criterios de valoracion:

a) Modalidad y materias cursadas en los estudios previos equivalentes al Titulo de Bachiller, en relacién con la titulacion elegida.

b) Calificaciones obtenidas en materias concretas cursadas en los cursos equivalentes al Bachillerato espafiol, o de la evaluacion final de los cursos
equivalentes al de Bachillerato espafiol.

¢) Formacién académica o profesional complementaria.
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d) Estudios superiores cursados con anterioridad.
Ademas, de forma excepcional, podran establecer evaluaciones especificas de conocimientos y/o de competencias.

La ponderacién de la calificacién final obtenida en el Bachillerato o estudios equivalentes debera tener un valor, como minimo, del 60 por 100 del resul-
tado final del procedimiento de admision.

2. Paralos supuestos mencionados en los apartados 2 y 3 del articulo 9 del presente real decreto, los procedimientos de admision a las ensefianzas
universitarias oficiales de Grado que establezcan las Universidades utilizaran alguno o algunos de los siguientes criterios de valoracion:

a) Calificacion final obtenida en las ensefianzas cursadas, y/o en médulos o materias concretas.
b) Relacion entre los curriculos de las titulaciones anteriores y los titulos universitarios solicitados.

Ademas, en los titulos oficiales de Técnico Superior en Formacién Profesional, de Técnico Superior en Artes Plasticas y Disefio y de Técnico Deportivo
Superior se tendra en cuenta su adscripcién a las ramas del conocimiento establecidas en el Real Decreto 1618/2011, de 14 de noviembre, sobre re-
conocimiento de estudios en el &mbito de la Educacién Superior, asi como las relaciones directas que se establezcan entre los estudios anteriormente
citados y los Grados universitarios.

¢) Formacién académica o profesional complementaria.

d) Estudios superiores cursados con anterioridad.
Ademas, de forma excepcional podran establecer evaluaciones especificas de conocimientos y/o de competencias.

3. Tras la publicacién del resultado de los procedimientos, y de conformidad con los plazos y procedimientos que determine cada Universidad, los
estudiantes podran presentar reclamacién mediante escrito razonado dirigido a la Universidad correspondiente.

4. Para los supuestos mencionados en el apartado 4 del articulo 9, el criterio de admisién se basara en las valoraciones obtenidas en las pruebas de
acceso Y criterios de acreditacion y &mbito de la experiencia laboral o profesional en relacién con cada una de las ensefianzas, recogidos en este real
decreto.

CAPITULO IV

Procedimientos especificos de acceso y admision

Seccién 1.2 Personas mayores de 25 afios

Articulo 11.  Acceso a las ensefianzas universitarias oficiales de Grado para mayores de 25 afios.

Las personas mayores de 25 afios de edad que no posean ninguna titulacién académica que de acceso a la universidad por otras vias, podran acce-
der a las ensefianzas universitarias oficiales de Grado mediante la superacién de una prueba de acceso. Sélo podran concurrir a dicha prueba de ac-
ceso quienes cumplan o hayan cumplido los 25 afios de edad en el afio natural en que se celebre dicha prueba.

Articulo 12.  Prueba de acceso a la universidad para mayores de 25 afios.
1. Laprueba de acceso a la universidad se estructurara en dos fases, una general y otra especifica.

2. Lafase general de la prueba tendra como objetivo apreciar la madurez e idoneidad de los candidatos para seguir con éxito estudios universitarios,
asi como su capacidad de razonamiento y de expresién escrita. Comprendera tres ejercicios referidos a los siguientes ambitos:

a) Comentario de texto o desarrollo de un tema general de actualidad.

b) Lengua castellana.

c) Lengua extranjera, a elegir entre aleman, francés, inglés, italiano y portugués.
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En el caso de que la prueba se celebre en Universidades del ambito de gestién de Comunidades Auténomas con otra lengua cooficial, podra estable-
cerse por la Comunidad Auténoma competente la obligatoriedad de un cuarto ejercicio referido a la lengua cooficial.

3. Lafase especifica de la prueba tiene por finalidad valorar las habilidades, capacidades y aptitudes de los candidatos para cursar con éxito las di-
ferentes ensefianzas universitarias vinculadas a cada una de las ramas de conocimiento en torno a las cuales se organizan los titulos universitarios ofi-
ciales de Grado. Para ello la fase especifica de la prueba se estructurara en cinco opciones vinculadas con las cinco ramas de conocimiento: opcién A
(artes y humanidades); opcion B (ciencias); opcion C (ciencias de la salud); opcion D (ciencias sociales y juridicas) y opcion E (ingenieria y arquitectu-
ra).

4. El establecimiento de las lineas generales de la metodologia, el desarrollo y los contenidos de los ejercicios que integran tanto la fase general co-
mo la fase especifica, asi como el establecimiento de los criterios y férmulas de valoracién de éstas, se realizard por cada Administracion educativa,
previo informe de las Universidades de su &mbito de gestién. 5. La organizacién de las pruebas de acceso correspondera a las Universidades, en el
marco establecido por las Administraciones educativas.

El candidato podra realizar la prueba de acceso en tantas Universidades como estime oportuno.

6. El candidato podréa realizar la fase especifica en la opcién u opciones de su eleccién, y tendra preferencia en la admisién en la Universidad o Uni-
versidades en las que haya realizado la prueba de acceso y en la rama o ramas de conocimiento vinculadas a las opciones escogidas en la fase espe-
cifica.

7. Paralarealizacién de los ejercicios, los candidatos podran utilizar, a su eleccion, cualquiera de las lenguas oficiales de la Comunidad Auténoma
en la que se examinan. No obstante, los ejercicios correspondientes a lengua castellana, lengua cooficial de la Comunidad Auténoma y lengua extran-
jera deberan desarrollarse en las respectivas lenguas.

8. En el momento de efectuar la inscripcion para la realizacion de la prueba de acceso, los candidatos deberan manifestar la lengua extranjera elegi-
da para el correspondiente ejercicio de la fase general, asi como la opcién u opciones elegidas en la fase especifica.

9. Tras la publicacién de las calificaciones, y de conformidad con los plazos y procedimientos que determine cada Comunidad Auténoma, los candi-
datos podran presentar reclamacién mediante escrito razonado dirigido a la Universidad correspondiente.

Articulo 13.  Convocatoria de la prueba de acceso para mayores de 25 afios.

1. Las Universidades realizaran anualmente una convocatoria de prueba de acceso para mayores de 25 afios, para cada una de las ramas en las
gue oferten ensefianzas.

2. Unavez superada la prueba de acceso, los candidatos podran presentarse de nuevo en sucesivas convocatorias, con la finalidad de mejorar su
calificacién. Se tomara en consideracion la calificacion obtenida en la nueva convocatoria, siempre que ésta sea superior a la anterior.

Articulo 14.  Calificacion de la prueba de acceso para mayores de 25 afios.

1. La calificacion de la prueba de acceso, y de cada uno de sus ejercicios, se realizara por la Universidad, de conformidad con los criterios y férmu-
las de valoracién establecidos por la Administracion educativa. La calificacion final vendra determinada por la media aritmética de las calificaciones ob-
tenidas en la fase general y la fase especifica, calificada de 0 a 10 y expresada con dos cifras decimales, redondeada a la centésima mas préxima y
en caso de equidistancia a la superior.

2. Se entendera que el candidato ha superado la prueba de acceso cuando obtenga un minimo de cinco puntos en la calificacién final, no pudiéndo-
se, en ningln caso, promediar cuando no se obtenga una puntuacién minima de cuatro puntos tanto en la fase general como en la fase especifica.

Articulo 15.  Comisién organizadora de la prueba de acceso para mayores de 25 afios.

1. Las Administraciones educativas, junto con las Universidades publicas de su &mbito de gestién, podran constituir una comisién organizadora de la
prueba de acceso a la universidad para mayores de 25 afios, a la que, entre otras, se atribuiran las siguientes tareas:

a) Coordinacién de la prueba de acceso.

b) Adopcién de medidas para garantizar el secreto del procedimiento de elaboracién y seleccién de los examenes, asi como el anonimato de los ejerci-
cios realizados por los aspirantes.
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c¢) Adopcién de las medidas necesarias para garantizar lo establecido en el articulo 12.7 del presente real decreto.

d) Designacion y constitucién de tribunales atendiendo al principio de presencia equilibrada entre mujeres y hombres.
€) Resolucioén de reclamaciones.

2. En el supuesto de que una Administracién educativa decida no hacer uso de la posibilidad prevista en este articulo, la prueba de acceso debera
realizarse en todo caso en una Universidad publica.

Seccién 2.2 Acreditacién de experiencia laboral o profesional
Articulo 16.  Acceso mediante acreditacion de experiencia laboral o profesional.

1. Podran acceder a la universidad por esta via los candidatos con experiencia laboral o profesional en relacién con una ensefianza, que no posean
ninguna titulacién académica habilitante para acceder a la universidad por otras vias y cumplan o hayan cumplido los 40 afios de edad en el afio natu-
ral de comienzo del curso académico.

2. Elacceso se realizara respecto a unas ensefianzas concretas, ofertadas por una Universidad, a cuyo efecto el interesado dirigira la correspon-
diente solicitud a la Universidad de su eleccion.

3. A efectos de lo dispuesto en este articulo, las Universidades incluiran en la memoria del plan de estudios verificado, de acuerdo con lo dispuesto
en el Real Decreto 1393/2007, de 29 de octubre, por el que se establece la ordenacion de las ensefianzas universitarias oficiales, los criterios de acre-
ditacion y &mbito de la experiencia laboral o profesional en relacién con cada una de las ensefianzas, de forma que permitan ordenar a los solicitantes.
Entre dichos criterios se incluird, en todo caso, la realizacién de una entrevista personal con el candidato, que podra repetir en ocasiones sucesivas.

Seccién 3.2 Personas mayores de 45 afios
Articulo 17.  Acceso para mayores de 45 afios.

1. Las personas mayores de 45 afios de edad que no posean ninguna titulaciéon académica habilitante para acceder a la universidad por otras vias,
podran acceder a las ensefianzas universitarias oficiales de Grado mediante la superacion de una prueba de acceso adaptada, si cumplen o han cum-
plido la citada edad en el afio natural en que se celebre dicha prueba.

2. Laprueba tendra como objetivo apreciar la madurez e idoneidad de los candidatos para seguir con éxito estudios universitarios, asi como su ca-
pacidad de razonamiento y de expresion escrita. Comprendera dos ejercicios referidos a los siguientes &mbitos:

a) Comentario de texto o desarrollo de un tema general de actualidad.
b) Lengua castellana.

En el caso de que la prueba se celebre en Universidades del ambito de gestién de Comunidades Auténomas con otra lengua cooficial, podra estable-
cerse por la Comunidad Auténoma competente la obligatoriedad de un tercer ejercicio referido a la lengua cooficial.

3. Laorganizacion de las pruebas de acceso para personas mayores de 45 afios correspondera a las Universidades que oferten las ensefianzas so-
licitadas por el interesado, en el marco establecido por las Administraciones educativas.

4. Los candidatos deberan realizar una entrevista personal. Del resultado de la entrevista debera elevarse una resolucién de apto como condicién
necesaria para la posterior resolucion favorable de acceso del interesado.

5. El establecimiento de las lineas generales de la metodologia, desarrollo y contenidos de los ejercicios que integran la prueba, asi como el estable-
cimiento de los criterios y férmulas de valoracién de éstas, se realizara por cada Administracién educativa, previo informe de las Universidades del am-
bito territorial de dicha Administracién educativa.

6. Para la realizacién de los ejercicios, los candidatos podran utilizar, a su eleccién, cualquiera de las lenguas oficiales de la Comunidad Auténoma
en la que se halle el centro en que se examinan. No obstante, los ejercicios correspondientes a lengua castellana y lengua cooficial de la Comunidad
Auténoma deberan desarrollarse en las respectivas lenguas.

7. Tras la publicacién de las calificaciones, y de conformidad con los plazos y procedimientos que determine cada Comunidad Auténoma, los candi-
datos podran presentar reclamacién mediante escrito razonado dirigido a la Universidad correspondiente.
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Articulo 18.  Convocatoria de la prueba de acceso para mayores de 45 afios.
1. Las Universidades realizaran anualmente una convocatoria de prueba de acceso a la que se refiere el articulo 17 del presente real decreto.

2. Los candidatos podran realizar la prueba de acceso para mayores de 45 afios en cada convocatoria en las Universidades de su eleccién, siempre
gue existan en éstas los estudios que deseen cursar; la superacién de la prueba de acceso les permitira ser admitidos Gnicamente a las Universidades
en las que hayan realizado la prueba.

3. Unavez superada la prueba de acceso, los candidatos podran presentarse de nuevo en sucesivas convocatorias en la misma Universidad, con la
finalidad de mejorar su calificaciéon. Se tomara en consideracion la calificacién obtenida en la nueva convocatoria, siempre que ésta sea superior a la
anterior.

Articulo 19.  Calificacion de la prueba de acceso para mayores de 45 afios.

1. La calificacion de la prueba de acceso para personas mayores de 45 afios, y de cada uno de sus ejercicios, se realizara por cada Universidad, de
conformidad con los criterios y formulas de valoracion establecidos por la Administracién educativa. La calificacion final vendra determinada por la me-
dia aritmética de las calificaciones obtenidas en los ejercicios, calificada de 0 a 10 y expresada con dos cifras decimales, redondeada a la centésima
mas proxima y en caso de equidistancia a la superior.

2. Se entendera que el candidato ha superado la prueba de acceso cuando obtenga una calificacién de apto en la entrevista personal, y un minimo
de cinco puntos en la calificacion final, no pudiéndose en ninglin caso promediar cuando no se obtenga una puntuacién minima de cuatro puntos en
cada ejercicio.

Articulo 20.  Comisién organizadora de la prueba de acceso para mayores de 45 afios.

1. Las Administraciones educativas, junto con las Universidades publicas de su &mbito de gestién, podran constituir una comisién organizadora de la
prueba de acceso a la universidad para mayores de 45 afios, a la que, entre otras, se atribuiran las siguientes tareas:

a) Coordinacién de la prueba de acceso.

b) Adopcién de medidas para garantizar el secreto del procedimiento de elaboracién y seleccién de los examenes, asi como el anonimato de los ejerci-
cios realizados por los aspirantes.

¢) Adopcion de las medidas necesarias para garantizar lo establecido en el articulo 17.6 del presente real decreto.
d) Designacion y constitucién de tribunales atendiendo al principio de presencia equilibrada entre mujeres y hombres.
f) Resolucion de reclamaciones.

2. En el supuesto de que una Administracién educativa decida no hacer uso de la posibilidad prevista en este articulo, la prueba de acceso debera
realizarse en todo caso en una Universidad publica.

Seccién 4.2 Personas con discapacidad
Articulo 21.  Personas que presentan algun tipo de discapacidad.

1. Las comisiones organizadoras de las pruebas de acceso determinaran las medidas oportunas que garanticen que los estudiantes que presenten
algun tipo de discapacidad puedan realizar la prueba en las debidas condiciones de igualdad. En la convocatoria se indicard expresamente esta posibi-
lidad.

2. Estas medidas podran consistir en la adaptacion de los tiempos, la elaboracién de modelos especiales de examen y la puesta a disposicion del
estudiante de los medios materiales y humanos, de las asistencias y apoyos y de las ayudas técnicas que precise para la realizacién de la prueba de
acceso, asi como en la garantia de accesibilidad de la informacién y la comunicacion de los procesos y la del recinto o espacio fisico donde ésta se
desarrolle.
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3. Los tribunales calificadores podran requerir informes y colaboracién de los 6rganos técnicos competentes de las Administraciones educativas, asi
como de los centros donde hayan cursado estudios los estudiantes con discapacidad, que deberan informar de las adaptaciones curriculares realiza-
das.

CAPITULO V
Criterios especificos para la adjudicacién de plazas por las Universidades publicas
Articulo 22.  Establecimiento por las Universidades publicas del orden de prelacion.

Las Universidades estableceran el orden de prelacién en la adjudicacién de plazas que vayan a aplicar, que en cualquier caso deberan respetar los
porcentajes de reserva de plazas recogidos en este capitulo.

Asimismo, podran establecer cupos de reserva de plazas y diferentes reglas de prelacién en funcién de las diferentes formas de acceso y admision a
las ensefianzas universitarias oficiales de Grado.

Articulo 23.  Porcentajes de reserva de plazas.

1. Del total de plazas que para cada titulo y centro oferten las Universidades publicas deberan, como minimo, reservarse los porcentajes a que se
refieren los articulos 24 a 28, ambos inclusive.

2. Las plazas objeto de reserva que queden sin cubrir de acuerdo con lo dispuesto en los articulos siguientes seran destinadas al cupo general y
ofertadas por las Universidades de acuerdo con lo indicado en el articulo 22 en cada una de las convocatorias de admisién, excepto lo dispuesto para
los deportistas de alto nivel en el Real Decreto 971/2007, de 13 de julio, sobre deportistas de alto nivel y alto rendimiento.

3. Los estudiantes que rednan los requisitos para solicitar la admisiéon por mas de un porcentaje de reserva de plazas podran hacer uso de dicha po-
sibilidad.

4. Laordenacion y adjudicacion de las plazas dentro de cada cupo se realizara atendiendo a los criterios de valoracién establecidos a tal efecto.
Articulo 24.  Plazas reservadas para mayores de 25 afios.

Para los estudiantes que hayan superado la prueba de acceso a la universidad para mayores de 25 afios de edad, se reservara un nimero de plazas
no inferior al 2 por 100.

Articulo 25.  Plazas reservadas para mayores de 45 afios y para mayores de 40 afios que acrediten experiencia laboral o profesional.

Para las personas que accedan a las ensefianzas universitarias oficiales de Grado tras la superacion de la prueba de acceso a la universidad para ma-
yores de 45 afios o la acreditacion de una experiencia laboral o profesional a la que se refiere el articulo 16, las Universidades reservaran en su con-
junto un nimero de plazas no inferior al 1 por 100 ni superior al 3 por 100.

Articulo 26.  Plazas reservadas a estudiantes con discapacidad.

Se reservara al menos un 5 por 100 de las plazas ofertadas para estudiantes que tengan reconocido un grado de discapacidad igual o superior al 33
por 100, asi como para aquellos estudiantes con necesidades educativas especiales permanentes asociadas a circunstancias personales de discapa-
cidad, que durante su escolarizacién anterior hayan precisado de recursos y apoyos para su plena normalizacién educativa.

A tal efecto, los estudiantes con discapacidad deberan presentar certificado de calificacion y reconocimiento del grado de discapacidad expedido por el
6rgano competente de cada Comunidad Auténoma.

Articulo 27.  Plazas reservadas a deportistas de alto nivel y de alto rendimiento.

La reserva de plazas para deportistas de alto nivel y de alto rendimiento se regira por lo dispuesto en el articulo 9.1 del Real Decreto 971/2007, de 13
de julio, sobre deportistas de alto nivel y alto rendimiento.
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Se reservara un porcentaje minimo del 3 por 100 de las plazas ofertadas por las Universidades para quienes acrediten su condicién de deportista de
alto nivel o de alto rendimiento y redinan los requisitos académicos correspondientes.

Los centros que impartan los estudios y ensefianzas a los que hace referencia el parrafo cuarto del apartado 1 del articulo 9 del Real Decreto
971/2007, de 13 de julio, sobre deportistas de alto nivel y alto rendimiento, reservaran un cupo adicional equivalente como minimo al 5 por 100 de las
plazas ofertadas para estos deportistas, pudiendo incrementarse dicho cupo. Los cupos de reserva de plazas habran de mantenerse en las diferentes
convocatorias que se realicen a lo largo del afio.

Articulo 28.  Plazas reservadas a estudiantes con titulacién universitaria o equivalente.

Para los estudiantes que ya estén en posesion de una titulacion universitaria oficial o equivalente, se reservara un nimero de plazas no inferior al 1 por
100 ni superior al 3 por 100.

Articulo 29.  Cambio de universidad y/o estudios universitarios oficiales espafioles.

1. Las solicitudes de plazas de estudiantes con estudios universitarios oficiales espafioles parciales que deseen ser admitidos en otra Universidad y/
o estudios universitarios oficiales espafioles y se les reconozca un minimo de 30 créditos ECTS de acuerdo con lo dispuesto en el articulo 6 del Real
Decreto 1393/2007, de 29 de octubre, por el que se establece la ordenacién de las ensefianzas universitarias oficiales, seran resueltas por el Rector
de la Universidad, de acuerdo con los criterios, que a estos efectos, determine el Consejo de Gobierno de cada universidad.

2. Las solicitudes de plazas de estudiantes con estudios universitarios oficiales espafioles parciales que deseen ser admitidos en otra Universidad
ylo estudios universitarios oficiales espafioles y no se les reconozca un minimo de 30 créditos ECTS de acuerdo con lo dispuesto en el articulo 6 del
Real Decreto 1393/2007, deberan incorporarse al proceso general de admision.

3. La adjudicacién de plaza en otra Universidad dara lugar al traslado del expediente académico correspondiente, el cual debera ser tramitado por la
universidad de procedencia, una vez que el interesado acredite haber sido admitido en otra universidad.

4. Para los deportistas de alto nivel y alto rendimiento que se vean obligados a cambiar de residencia por motivos deportivos, se tomaran las medi-
das necesarias para que puedan continuar su formacién en su nuevo lugar de residencia, de acuerdo con lo dispuesto en el apartado 10 del articulo 9
del Real Decreto 971/2007, de 13 de julio, sobre deportistas de alto nivel y alto rendimiento.

Articulo 30.  Admisién de estudiantes con estudios universitarios extranjeros.

1. Las solicitudes de plaza de estudiantes con estudios universitarios extranjeros parciales o totales que no hayan obtenido la homologacién o equi-
valencia de sus titulos, diplomas o estudios en Espafia se resolveran por el Rector de la Universidad, de acuerdo con las siguientes reglas:

a) Las solicitudes de plaza de estudiantes con estudios universitarios extranjeros a los que se reconozca un minimo de 30 créditos ECTS seran resuel-
tas por el Rector de la Universidad, que actuara de acuerdo con los criterios que establezca el Consejo de Gobierno que, en todo caso, tendran en
cuenta el expediente universitario.

b) Las asignaturas reconocidas tendran la equivalencia en puntos correspondiente a la calificacién obtenida en el centro de procedencia, de conformi-
dad con las equivalencias que se establezcan por el Ministro de Educacién, Cultura y Deporte entre las calificaciones de dichos sistemas extranjeros y
las propias del Sistema Educativo Espafiol; el reconocimiento de créditos ECTS en que no exista calificacién no se tendra en cuenta a los efectos de
ponderacion.

Los estudiantes que no obtengan reconocimiento de al menos 30 créditos ECTS podran acceder a la universidad espafiola segun lo establecido en el
este real decreto.

2. Las solicitudes de plazas de estudiantes con estudios universitarios extranjeros totales que hayan obtenido la homologacién o equivalencia de sus
titulos, diplomas o estudios en Espafia se resolveran en las mismas condiciones que las establecidas para quienes cumplen el requisito contemplado
en el articulo 3.1.j) y k).

La nota media del expediente académico de los interesados se obtendra de acuerdo con las equivalencias que se establezcan por el Ministro de Edu-
cacion, Cultura y Deporte entre las calificaciones de dichos sistemas extranjeros y las propias del Sistema Educativo Espafiol.

Disposicion adicional primera.  Universidad Nacional de Educacion a Distancia (UNED).

En el caso de la UNED, corresponde al Gobierno el ejercicio de las competencias atribuidas a las Administraciones educativas en este real decreto.
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Disposicion adicional segunda.  Admision a las ensefianzas universitarias oficiales de Grado que se impartan en el sistema de centros universitarios
de la defensa.

La admision a las ensefianzas universitarias oficiales de Grado que se impartan en el sistema de centros universitarios de la defensa, previstos por la
Ley 39/2007, de 19 de noviembre, de la carrera militar, exigird, ademas de los requisitos generales previstos por dicha Ley para el ingreso en el corres-
pondiente centro docente militar de formacion, el cumplimiento de los requisitos de acceso y admision establecidos en el presente real decreto, con las
siguientes particularidades:

1. Los resultados de las evaluaciones especificas que se realicen en el seno de los procedimientos de admisién a los centros docentes militares de
formacion para el acceso a las escalas de oficiales de los Cuerpos Generales de los Ejércitos y al Cuerpo de Infanteria de Marina y a la escala supe-
rior de oficiales de la Guardia Civil tendran validez para la admision en cualquiera de los tres Centros Universitarios de la Defensa.

2. No se aplicara al total de plazas ofertadas para las centros universitarios de la defensa los cupos de reserva a los que se refieren los articulos 24
al 28, ambos inclusive, del presente real decreto.

Disposicion adicional tercera.  Estudiantes en posesion de titulos, estudios y diplomas obtenidos con anterioridad a la entrada en vigor de la Ley Or-
génica 8/2013, de 9 de diciembre, para la Mejora de la Calidad Educativa.

1. Agquellos estudiantes que hubieran superado la prueba de acceso a la universidad establecida en el articulo 38 de la Ley Organica 2/2006, de 3
de mayo, con anterioridad a su modificacion por la Ley Orgéanica 8/2013, de 9 de diciembre, mantendran la calificacién obtenida en la misma en los si-
guientes términos:

a) La calificacion obtenida en la fase general de la prueba de acceso a la universidad tendra validez indefinida como requisito de acceso y admisién a
las ensefianzas universitarias oficiales de Grado.

b) La calificacion de las materias de la fase especifica tendréa validez como requisito de acceso y admision a las ensefianzas universitarias oficiales de
Grado durante los dos cursos académicos siguientes a la superacion de las mismas.

Asimismo, y con la finalidad de mejorar la calificacién obtenida en esta prueba de acceso, estos estudiantes podran presentarse a los procedimientos
de admisién fijados por las Universidades, de acuerdo con las disposiciones de este real decreto.

2. Aquellos estudiantes que hubieran superado pruebas de acceso a la universidad espafiola previas a la establecida en el articulo 38 de la Ley Or-
génica 2/2006, de 3 de mayo, con anterioridad a su modificacion por la Ley Orgénica 8/2013, de 9 de diciembre, mantendran la calificacién obtenida
con caracter indefinido, si bien podran presentarse a los procedimientos de admision fijados por las Universidades, de acuerdo con las disposiciones
de este real decreto, con la finalidad de mejorar la calificacion obtenida en esta prueba de acceso.

3. Quienes no hubieran superado ninguna prueba de acceso a la universidad y hubieran obtenido el titulo de Bachiller con anterioridad a la implanta-
cion de la evaluacion final de Bachillerato establecida en el articulo 37 de la Ley Orgénica 2/2006, de 3 de mayo, en la redacciéon dada por la Ley Orga-
nica 8/2013, de 9 de diciembre, podran acceder directamente a las ensefianzas universitarias oficiales de Grado, si bien deberan superar los procedi-
mientos de admisién que fijen las Universidades.

4. Los estudiantes procedentes de sistemas educativos extranjeros que hayan superado la prueba de acceso a la universidad establecida en la Or-
den EDU/473/2010, de 26 de febrero, por la que se establece el procedimiento de acceso a las ensefianzas universitarias oficiales de Grado para los
estudiantes procedentes de sistemas educativos extranjeros con estudios homologables al titulo de Bachiller espafiol, mantendran la calificacién obte-
nida en la misma en los siguientes términos:

a) La calificacién obtenida en la fase general tendréa validez indefinida como requisito de acceso y admision a las ensefianzas universitarias oficiales de
Grado.

b) La calificacién de las materias de la fase especifica tendré validez como requisito de acceso y admision a las ensefianzas universitarias oficiales de
Grado durante los dos cursos académicos siguientes a la superacién de las mismas.

Los estudiantes podran presentarse a los procedimientos de admision fijados por las Universidades para mejorar su calificacion.
Disposicion adicional cuarta.  Calendario de implantacion.

Los procedimientos de admisién a las ensefianzas universitarias oficiales de Grado regulados en el presente real decreto se aplicaran a partir de los
siguientes cursos académicos:
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a) A partir del curso académico 2017-2018, a los estudiantes que hayan obtenido el titulo de Bachiller del Sistema Educativo Espafiol de acuerdo con
la redaccién del articulo 37 de la Ley Organica 2/2006, de 3 de mayo, introducida por la Ley Orgénica 8/2013, de 9 de diciembre.

b) A partir del curso académico 2014-2015, al resto de estudiantes.
Disposicion transitoria Unica.  Cursos académicos 2014-2015 a 2016-2017.

1. Sin perjuicio de lo dispuesto en la disposicién adicional cuarta, para la admision a los estudios universitarios oficiales de Grado en las Universida-
des espafiolas en los cursos académicos 2014-2015, 2015-2016 y 2016-2017 las Universidades podran utilizar como criterio de valoracién en los pro-
cedimientos de admision la superacion de las materias de la prueba de acceso a la universidad y la calificaciéon obtenida en las mismas.

Para la realizacion de la prueba de acceso a la universidad se tendran en cuenta las disposiciones de los capitulos Il, Il y IV del Real Decreto
1892/2008, de 14 de noviembre, por el que se regulan las condiciones para el acceso a las ensefianzas universitarias oficiales de grado y los proce-
dimientos de admision a las Universidades pUblicas espafiolas, sobre prueba de acceso a las ensefianzas universitarias oficiales de Grado para quie-
nes se encuentren en posesion del titulo de Bachiller o equivalente, salvo por lo que respecta a los temarios sobre los que versaran los ejercicios de la
prueba especifica para la admision de los estudiantes que estén en posesion de un titulo de Técnico Superior de la Formacién Profesional o de las en-
sefianzas artisticas, o de Técnico Deportivo Superior, cuyo contenido sera el establecido para el curriculo de las materias de modalidad de segundo de
Bachillerato de acuerdo con la distribucion realizada por las Administraciones educativas, segln la adscripcién a las ramas del conocimiento recogida
en el anexo | del Real Decreto 1892/2008, de 14 de noviembre.

2. El plazo establecido en el articulo 7.2 para que la Conferencia General de Politica Universitaria haga publico el nimero méaximo de plazas que pa-
ra cada titulacion y centro ofrecen cada una de las Universidades publicas para el curso académico 2014-2015 finalizara el 30 de junio de 2014.

3. El plazo establecido en el articulo 7.4 para que las Universidades publicas hagan publicos los procedimientos que vayan a aplicar para la admi-
sién a las distintas ensefianzas universitarias oficiales de Grado y las fechas de realizacién de los mismos, asi como los criterios de valoracion, y las
reglas para establecer el orden de prelacion en la adjudicacion de plazas que vayan a aplicar el curso académico 2014-2015, finalizara el 30 de junio
de 2014,

4. Laregulacion de las pruebas para personas mayores de 25 afios y de 45 afios contenida en los articulos 11 a 15y 17 a 20 de este real decreto
comenzara a aplicarse en el acceso al curso académico 2015-2016; para el acceso al curso académico 2014-2015 se aplicara la regulacién contenida
en el Real Decreto 1892/2008, de 14 de noviembre.

5. Parala admision a los estudios universitarios oficiales de Grado en las Universidades espafiolas en los cursos académicos 2014-2015, 2015-2016
y 2016-2017 las Universidades podran utilizar como criterio de valoracion en los procedimientos de admision la credencial para el acceso a la uni-
versidad espafiola expedida por la Universidad Nacional de Educacion a Distancia (UNED), de acuerdo con los requisitos establecidos en la Orden
EDU/1161/2010, de 4 de mayo, por la que se establece el procedimiento para el acceso a la Universidad espafiola por parte de los estudiantes proce-
dentes de sistemas educativos a los que es de aplicacion el articulo 38.5 de la Ley Organica 2/2006, de 3 de mayo, de Educacion, para los estudiantes
indicados en el articulo 9.1.b) de este real decreto.

Disposicion derogatoria Gnica. Derogacién normativa.

Queda derogado el Real Decreto 1892/2008, de 14 de noviembre, por el que se regulan las condiciones para el acceso a las ensefianzas universita-
rias de grado y los procedimientos de admision a las Universidades publicas espafiolas, sin perjuicio de lo establecido en la disposicién adicional cuar-
ta de este real decreto.

Disposicion final primera.  Titulo competencial y caracter basico.

Este real decreto tiene el caracter de norma basica y se dicta al amparo del articulo 149.1.30.2 de la Constitucién, que atribuye al Estado las compe-
tencias para laregulacién de las condiciones de obtencién, expedicién y homologacion de los titulos académicos y profesionales y normas bésicas para
el desarrollo del articulo 27 de la Constitucién, a fin de garantizar el cumplimiento de las obligaciones de los poderes puUblicos en esta materia.

Disposicion final segunda.  Desarrollo y ejecucion.

1. Corresponde a la persona titular del Ministerio de Educacion, Cultura y Deporte dictar, en el &mbito de sus competencias, cuantas disposiciones
sean precisas para el desarrollo y ejecucion de lo dispuesto en este real decreto.

2. De la aplicacion de las previsiones contenidas en este real decreto no se derivara incremento de las dotaciones presupuestarias publicas, de los
costes de personal, de las dotaciones de efectivos ni de sus retribuciones.

Disposicion final tercera.  Entrada en vigor.
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El presente real decreto entrara en vigor el dia siguiente al de su publicacién en el «Boletin Oficial del Estado».

4.3 APOYO A ESTUDIANTES

Sistemas de apoyo y orientacién comunes ala UGR

Cada afio, al inicio del curso académico, la UGR organiza unas Jornadas de Recepcion en las que se realizan actividades especificamente dirigidas al
alumnado de nuevo ingreso, al objeto de permitirle tomar contacto con la amplia (y nueva) realidad que representa la Universidad. La finalidad es que
conozca no so6lo su Facultad, sino también las restantes, y se conecte con el tejido empresarial y cultural de la ciudad asi como con las instituciones y
ambitos que puedan dar respuesta a sus inquietudes académicas y personales.

El Secretariado de Informacién y Participacion Estudiantil (Vicerrectorado de Estudiantes y Empleabilidad) publica anualmente una Guia de Estudian-
tes, que ofrece una completa informacién sobre los siguientes aspectos: la UGR; la ciudad de Granada; el Gobierno de la UGR; el Servicio de becas;
el Gabinete de atencién social; la Oficina de gestién de alojamientos; el Gabinete de atencién psicopedagégica; el Centro de promocioén de empleo y
practicas; la Casa del estudiante; los Secretariados de asociacionismo, de programas de movilidad nacional, y de informacién y participacion estudian-
til; el carné universitario; el bono-bus universitario; la Biblioteca; el Servicio de informatica; el Servicio de comedores; actividades culturales; el Cen-
tro juvenil de orientacion para la salud; el Defensor universitario; la Inspeccién de servicios; la cooperacién internacional; la ensefianza virtual; progra-
mas de movilidad; cursos de verano; examenes; traslados de expediente; la simultaneidad de estudios; titulos; el mecanismo de adaptacién, convali-
daciones y reconocimiento de créditos; estudios de tercer ciclo y masteres oficiales; el seguro escolar; becas y ayudas; y un directorio de instituciones
y centros universitarios. Esta guia esta a disposicién de todos los estudiantes tanto si residen en Granada como si no, ya que puede descargarse gra-
tuitamente desde la pagina web del Vicerrectorado de Estudiantes y Empleabilidad.

Sistemas de apoyo y orientacién propios del Centro o Titulacion

Por su parte, la Facultad de Farmacia con la Titulacién de Ciencia y Tecnologia de los Alimentos desarrolla diversas actividades dirigidas fundamental-
mente a los alumnos de los primeros afios de carrera que se concretan en:

a.- Informacién / Jornadas de acogida

Dentro de los actos de inauguracion del curso académico, en la Facultad de Farmacia se llevan a cabo reuniones del alumnado con sus Coordinado-
res/as Académicos de Titulacion para que, de modo mas cercano, reciban orientacién sobre las principales caracteristicas de su titulacion, el programa
formativo y las adaptaciones al E.E.E.S. que se estan llevando y aplicando en el Centro.

b.- Guia de la Facultad

Ademas de la funcion divulgativa que tiene, la Guia del Estudiante de la facultad es el instrumento basico para proporcionar al alumno la informacién
esencial para planificar académicamente cada curso y el desarrollo de actividades complementarias a su formacion.

c.- Guias Docentes

Con la puesta en marcha del nuevo Titulo de Grado en Ciencia y Tecnologia de los Alimentos se elaboraran las correspondientes Guias docentes don-
de el alumno tendra a su disposicion la planificacion de cada asignatura en cuanto a las actividades presenciales y no presenciales, formulas de eva-
luacién, materiales, herramientas complementarias y guias de uso de los recursos informaticos.

d.- Cursos de orientacién para la participacion en Programas de movilidad

La facultad viene organizando este tipo de cursos para facilitar a los alumnos la participacion en Programas de movilidad, especialmente en el Progra-
ma Erasmus.

e.- Pagina web

La facultad cuenta con una web propia ( http://farmacia.ugr.es ), que ofrece informacién completa sobre:

- Todas las titulaciones que se estudian en ella.

- Las guias docentes del alumnado y los programas de las diferentes materias.

- Informacién pormenorizada sobre el proceso de adaptacién al EEES

f. Plan de Accién Tutorial (PAT).

Se mantendrd y potenciara un Plan de Accién Tutorial de la Titulacién, asignando un tutor que les facilite orientacion académica y profesional a los es-
tudiantes que asi lo soliciten en el momento de la matriculacion.

Entre los objetivos concretos de este Plan, podemos mencionar los siguientes: ayudar al alumno en la eleccién de su curriculo, detectar las carencias
de informacién mas importantes que tienen los alumnos cuando ingresan la titulacion, e intentar desarrollar un plan de acciones concretas para inten-
tar resolver estas carencias, ayudar al alumno a conocer y utilizar adecuadamente todas las posibilidades que le brinda nuestra Facultad y a que utilice
la red de Servicios que la Universidad de Granada pone a su disposicion, como bibliotecas, salas de estudio, salas de informatica, servicio de depor-
tes, de comedores, becas, etc, crear un sistema de registro e informacién que sirva para el seguimiento de los alumnos una vez terminen sus estudios
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y puedan ayudar a orientar a sus compafieros, cuando comienzan el primer curso, indicandoles los problemas mas importantes que han encontrado en
la titulacion y en la busqueda de empleo, ensefiar al alumno el funcionamiento de la Facultad en la que transcurrird parte de su vida académica.

La informacion y orientaciéon que el tutor suministre a los estudiantes se hara de forma individual, en horario establecido o mediante otro sistema como
correo electrénico, o en sesiones de grupo, con el conjunto de estudiantes que tenga asignado, en calendario comun, de acuerdo con las indicaciones
del centro.

El plan dispondra de los correspondientes sistemas de valoracién, a través de informes individuales y colectivos de los tutores y de cuestionarios de
opinién dirigidos a los estudiantes, tanto de las diferentes actividades realizadas como del programa en su conjunto.

Sistemas-de-informacion,-acogida y-orientacion-a-estudiantes-con-necesidades-educativas-especiates

ario d y u , fav a acion, acion,
propiciar-etincremento-del-bienestary-calidad-de vida de-estas-personas-y-colectivos-con-necesidades-especiales:

Sistemas de informacién, acogida y orientacién a estudiantes con discapacidad y otras necesidades especificas de apoyo educativo (NEAE)

y estudiantes con necesidades socioeconémicas.

La Universidad de Granada aprob6 en Consejo de Gobierno de 20 de septiembre de 2016 la Normativa para la atencién al estudiantado con discapaci-
dad y otras necesidades especificas de apoyo educativo (BOUGR nim. 111 de 10 de octubre de 2016). El objeto de esta normativa es establecer las

actuaciones de atencion a los estudiantes con discapacidad y otras necesidades especificas de apoyo educativo (NEAE) para lograr su plena y efecti-
va inclusion en la comunidad universitaria, a nivel de formacién, investigacion y servicios, garantizando su derecho de educacién inclusiva.

Cuenta asi mismo con el Vicerrectorado de Igualdad, Inclusién y Sostenibilidad http://viceresponsabilidad.ugr.es del que depende el Secretariado
para la Inclusion y la Diversidad (inclusién.ugr.es), y con el Vicerrectorado de Estudiantes y Empleabilidad (https://ve.ugr.es/), del que depende el Ser-
vicio de Asistencia Estudiantil (asistestud@ugr.es) que instrumenta las actuaciones dedicadas a facilitar la formacién académica y resolver los diferen-
tes problemas que afectan a todos los estudiantes durante su estancia en la universidad. Algunas de sus actuaciones se concretan en facilitar la acce-
sibilidad a estudiantes con discapacidad; informar, orientar y asesorar de los derechos y recursos disponibles; atencién social; etc.

Ademas, la Facultad de Farmacia participa en la estructura de apoyo de atencién a los estudiantes con NEAE de la siguiente forma:

El Decano/Decana o Director/Directora nombrara al Coordinador NEAE del centro académico. Esta persona asumira la labor de coordinacién de todas

las actuaciones en el propio centro, con los departamentos personal de administracion y servicios y personal docente e investigador, asi como con el
Secretariado para la Inclusién y la diversidad.

El Secretariado para la Inclusién y la Diversidad del Vicerrectorado de Igualdad, Inclusién y Sostenibilidad de la Universidad de Granada coordinara las
actuaciones establecidas conforme al protocolo previsto en Normativa para la atencién al estudiantado con discapacidad y otras necesidades especifi-
cas de apoyo educativo (BOUGR ndm. 111 de 10 de octubre de 2016) y estara a disposicién del personal docente e investigador, 6rganos de gobierno
de los centros, del personal de administracion y servicios, y de los estudiantes para facilitar el asesoramiento técnico, ayuda y la formacién que se soli-
citen en temas de discapacidad y necesidades especificas de apoyo educativo.

El Servicio de Asistencia Estudiantil del Vicerrectorado de Estudiantes y Empleabilidad recibira las solicitudes de los estudiantes y asumird las funcio-
nes de informacién, valoracion, orientacién y propuesta de concesién de apoyos, recursos, adaptaciones curriculares y ayudas econémicas en su ca-
S0.

Ademas, el Secretariado para la Inclusion y la Diversidad gestiona el Programa Transito Educativo de la Universidad de Granada, junto con la Delega-
cién de Educacion de la Junta de Andalucia, que engloba actuaciones con los orientadores, familias y estudiantes de Bachiller o Ciclos Formativos con
la finalidad de informarles de los recursos y apoyos que la Universidad de Granada les ofrecera una vez matriculados.

Por dltimo, la Universidad de Granada cuenta con el Vicerrectorado de Igualdad, Inclusién y Sostenibilidad (https://viceresponsabilidad.ugr.es), con el
Vicerrectorado de Estudiantes y Empleabilidad (https://ve.ugr.es) y con el Vicerrectorado de Internacionalizacién (https://internacional.ugr.es). Entre
los tres coordinan, a través del Servicio de Asistencia Estudiantil (asistestud@ugr.es) y del Centro de Iniciativas de Cooperacion al Desarrollo (https:/
cicode.ugr.es), las actuaciones dedicadas a facilitar la formacién académica y resolver los diferentes problemas que afectan a todos los estudiantes
con situaciones sociales adversas durante su estancia en la universidad. Algunas de sus actuaciones se concretan en facilitar la accesibilidad a estos
estudiantes, informar, orientar y asesorar de los derechos y recursos disponibles y prestar la atencién social necesaria.

4.4 SISTEMA DE TRANSFERENCIA Y RECONOCIMIENTO DE CREDITOS

Reconocimiento de Créditos Cursados en Ensefianzas Superior es Oficiales no Universitarias

MiNIMO |MAXIMO
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0
0
a
o
o
c
kel
o
©
M
5
B2
c
(=
S
«
[
o
o)
(2]
=
)
o
=
e
©
c
[
kel
@
kel
>
O
©
8
3]
o
2
©
O
>
kel
o
L
@
)
el
[¢)
o)
c
Q
o
©
S
=)
S
@
o)
el
o)
)
=
)
o
=
=
c
o
Qo
e}
©
S
=
=
o
>
]
<
N~
[
<
N
—
0
@
e}
o*:
S
0
Ty
0
o}
e}
0
o}
o)
o
~
o
0
N~
>
[0}
O



http://fcd.ugr.es/pages/alumnos/necesidadesespeciales/index
http://rectorado.ugr.es/pages/delegados/apne
http://rectorado.ugr.es/pages/delegados/apne
http://viceresponsabilidad.ugr.es/
https://sede.educacion.gob.es/cid/consultaCID?cid=752795958955509885124974

Identificador : 2502554 Fecha: 30/05/2024
GOBIERNG INETERND
%ﬁ% DE ESPARA DE UNIVERSIDADES

0 60
Reconocimiento de Cr éditos Cur sados en Titulos Propios

MINIMO MAXIMO
0 36

Adjuntar Titulo Propio

Ver Apartado 4: Anexo 2.

Reconocimiento de Créditos Cursados por Acreditacion de Experiencia Laboral y Profesional

MINIMO MAXIMO

0

36

4.4, Transferencia y reconocimiento de créditos: sistema propuesto por la Universidad

suspensiéon temporal o definitiva y gestién de titulos de Grado de la Universidad de Granada (aprobada por Conselo

de Gobierno el dia 25 de mayo de 2015), en cuyo Titulo V regula la Adaptacién, Reconocimiento y Transferencia de
Creditos.

El texto del-Reglamento de esta normativa puede consultarse en el Anexo | de este apartado 4.4

En relacion a los estudios realizados en universidades fuera de Espafia, la Universidad ha establecido el pleno re-
conocimiento de los estudios realizados en la universidad de destino, de acuerdo con el compromiso establecido en
la Erasmus Charter (Accion 1 del subprograma Erasmus). El reglamento de la Universidad de Granada sobre Movili-
dad Internacional de Estudiantes (aprobado por el Consejo de Gobierno de 18-de-diciembre-de-20612 26 de junio de
2019) establece, en su art. 8.d), que los estudlantes de |ntercamb|o I|bre movilidad o que realice estanuas de estu-
dio de duramon breve enwados en

Al reconocimiento pleno, automatico y sin demora de las actividades formativas desarrolladas durante su estancia,
como parte del plan de estudios de grado o posgrado gue estén cursando en la Universidad de Granada, en los tér-
minos previstos en el acuerdo de estudios y con las calificaciones obtenidas en la universidad de acogida.

El texto del Reglamento puede consultarse en el Anexo Il de este apartado 4.4.

La particularidad del reconocimiento de créditos en los programas de movilidad internacional de estudiantes es una
particularidad procedimental: el reconocimiento debe quedar garantizado con caracter previo a la ejecucién de la mo-
vilidad. Para ello, los términos del reconocimiento se plasmaran en un Pre-acuerdo de estudios o de formacién que,
como su nombre indica, ha de firmarse antes del inicio de la movilidad y que compromete a la instituciéon de origen

a efectuar el reconocimiento pleno, en los términos establecidos en el mismo, una vez el estudiante demuestre que
efectivamente ha superado su programa de estudios en la institucién de acogida.

Por otra parte, de acuerdo con el articulo 46.2.i) de la Ley Orgéanica 6/2001, de Universidades, y el art. 12.8 del R.D.
1393/2007, por el que se establece ordenacién de las ensefianzas universitarias oficiales, modificado por el R.D.
861/2010, de 2 de julio, los estudiantes podran obtener reconocimiento académico en créditos por la participacion en
actividades universitarias culturales, deportivas, de representacion estudiantil, solidarias y de cooperacion. A efectos
de lo anterior, se contempla la posibilidad de que los estudiantes obtengan un reconocimiento de al menos 6 créditos
del total del plan de estudios cursado.

Por otro lado, en virtud
2010-de la Normativa para Ia creacion, modificacién, suspension temporal 0 deflnltlva y gestién de titulos de Gra-
do de la Universidad de Granada (aprobada por Consejo de Gobierno el dia 25 de mayo de 2015 y modificada en
Consejo de Gobierno de 23 de octubre de 2019), para dichas actividades se podran reconocer hasta 12 ECTS en la
componente de optatividad en los titulos de la Universidad de Granada.

En el apartado correspondiente (punto 10.2) de esta memoria de verificacion del Grado en Ciencia y Tecnologia de
los Alimentos se incorpora, asimismo, una propuesta de tabla de adaptacion de asignaturas del titulo de Licenciado
en Ciencia y Tecnologia de los Alimentos al Plan de Estudios del Grado en Ciencia y Tecnologia de los Alimentos.

ANEXO+
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ANEXO |

NORMATIVA PARA LA CREACION, MODIFICACION, SUSPENSION TEMPORAL O DEFINITIVA Y GESTION DE
TITULOS DE GRADO EN LA UNIVERSIDAD DE GRANADA

(aprobada en Consejo de Gobierno de 25 de mayo de 2015)

INDICE

PREAMBULO

TITULO PRELIMINAR

Articulo 1. Objeto de la normativa y &mbito de aplicacion.

TITULO I. ORGANOS QUE INTERVIENEN EN LA CREACION Y GESTION DEL TiTULO

Articulo 2. Organo proponente.

Articulo 3. El Equipo Docente de la Titulacion.

Articulo 4. La Comisiéon Académica.

Articulo 5. La Comisién de Garantia Interna de Calidad del Titulo.

Articulo 6. La Comisiéon de Titulos de Grado.

Articulo 7. El Consejo de Gobierno.

Articulo 8. El Consejo Social.

TITULO Il. PROPUESTA Y APROBACION DE NUEVOS TiTULOS, MODIFICACION O SUSPENSION PARCIAL O
DEFINITIVA DE GRADOS

CAPITULO I. PROCEDIMIENTO PARA LA PROPUESTA DE UN NUEVO TiTULO DE GRADO

Articulo 9. Requisitos de la propuesta.

Articulo 10. Procedimiento de aprobacion de la propuesta.

Articulo 11. Procedimiento para el desarrollo de la propuesta.

Articulo 12. Directrices a seguir para la elaboracién de la memoria de verificacién del titulo.

Articulo 13. Proceso de elaboracién de la memoria de verificacién del titulo.

Articulo 14 Implantacién del Grado.

Articulo 15. Seguimiento de los titulos inscritos en el RUCT. Acreditacién de los titulos.

CAPITULO Il. PROPUESTAS DE MODIFICACION DE PLANES DE ESTUDIOS DE TiTULOS OFICIALES DE
GRADO

Articulo 16. Procedimiento para la elaboracion de solicitudes de modificacién de titulos de grado.
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CAPITULO Ill. SUSPENSION TEMPORAL O DEFINITIVA DEL TiTULO

Articulo 17. Criterios para la suspensién temporal o definitiva de titulos de grado.

Articulo 18. Procedimiento para la suspensién temporal o definitiva de titulos de grado.

T[TULO lll. ACUERDOS DE COMPATIBILIZACION DE PLANES DE ESTUDIO PARA LA OBTENCION DE DOS
TITULOS DE GRADO

Articulo 19. Procedimiento de aprobacion de las propuestas de compatibilizacién de titulos de grado.

Articulo 20. Requisitos de la propuesta.

TITULO IV. GESTION ACADEMICA DE LOS ESTUDIOS DE GRADO

CAPITULO I. ESTUDIANTADO DEL GRADO

Articulo 21. Acceso al Grado.

Articulo 22. Matricula y precios publicos.

CAPITULO Il. TRABAJO O PROYECTO DE FIN DE GRADO

Articulo 23. Tipologia de los trabajos de fin de grado (en adelante TEG).

Articulo 24. Procedimiento de matriculacién y gestién académica. Articulo 25. Coordinacién académica. Tutoria de
los trabajos.

Articulo 26. Procedimiento para la oferta y asignaciéon de trabajos de fin de grado.

Articulo 27. Procedimiento de evaluacion.

Articulo 28. Autoria y originalidad del TFG.

TITULO V. ADAPTACION, RECONOCIMIENTO y TRANSFERENCIA DE CREDITOS

CAPITULO I. ADAPTACION DE LOS ESTUDIOS PREVIOS A LOS NUEVOS TiTULOS DE GRADO

Articulo 29. Créditos con equivalencia en la nueva titulacién.

Articulo 30. Créditos sin equivalencia en la nueva titulacion.

CAPITULO II. CRITERIOS DE RECONOCIMIENTO EN EL GRADO

Articulo 31. Reconocimiento de créditos.

Articulo 32. Reconocimiento de ensefianzas universitarias no oficiales.

Articulo 33. Reconocimiento por experiencia profesional o laboral.

Articulo 34. Porcentaje maximo de créditos a reconocer por ensefianzas universitarias no oficiales y por experiencia
profesional o laboral.

Articulo 35. Reconocimiento de estudios realizados en el marco de convenios de movilidad nacional e internacional
de la Universidad de Granada.
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Articulo 36. Reconocimiento de otros estudios realizados en universidades extranjeras.

Articulo 37. Reconocimiento por participacion en actividades universitarias.

CAPITULO lll. TRANSFERENCIA DE CREDITOS

Articulo 38. Transferencia de créditos.

CAPITULO IV. ORGANOS COMPETENTES Y PROCEDIMIENTOS

Articulo 39. Organos competentes para los titulos de grado.

Articulo 40. Tablas de adaptacién y reconocimiento.

Articulo 41. Inicio del procedimiento.

Articulo 42. Documentacion requerida.

Articulo 43. Resolucion y recursos.

Articulo 44. Anotacién en el expediente académico.

Articulo 45. Calificaciones.

DISPOSICIONES ADICIONALES

PRIMERA. Estudios establecidos mediante programas o0 convenios nacionales o internacionales.

SEGUNDA. Denominaciones.

TERCERA. Directrices Complementarias para los trabajos de fin de grado.

DISPOSICION TRANSITORIA

DISPOSICION DEROGATORIA

DISPOSICION FINAL. ENTRADA EN VIGOR

ANEXO |. Definiciones

PREAMBULO

La Ley Organica 4/2007, de 12 de abiril, por la que se madifica la Ley organica 6/2001 de 21 de diciembre, de Uni-
versidades, establecidé una nueva estructuracién de las ensefianzas v titulos universitarios. La entrada en vigor del
Real Decreto 1393/2007, de 29 de octubre, por el que se establecié la nueva ordenacién de la ensefianza universita-
ria, posteriormente modificado por los Reales Decretos 861/2010 y 43/2015 motivé gue la Universidad de Granada
iniciara en 2008 un proceso de transformacién de todos sus estudios.

El proceso de elaboracién y modificacién de planes de estudios gue se inicié entonces es dinamico, potenciando el
analisis y la reflexion a través de los mecanismos de evaluacién y seguimiento, y que rinde cuentas y somete sus ac-
tuaciones a una agencia externa de evaluacion.
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Esta transformacién profunda en nuestras ensefianzas ha motivado una copiosa regulacién en la Universidad de
Granada, que destaca por promover la participacion y la transparencia en los procesos.

En el presente documento se refunden las numerosas normativas vigentes con objeto de hacerlas mas accesibles y
faciles de utilizar por los miembros de la comunidad universitaria, pero ademas recoge la experiencia de la implanta-
cion de los grados y de los procesos a los que se han visto sometidos para mejorar el sistema del que se ha dotado
la Universidad de Granada en la adaptacién de sus ensefianzas al Espacio Europeo de Educacién Superior.

TITULO PRELIMINAR

Articulo 1. Objeto de la normativa y ambito de aplicacion.

1. La presente normativa resulta de aplicacién a las ensefianzas oficiales impartidas en la Universidad de Granada
conducentes a la obtencién de titulos de Grado Universitario de caracter oficial y con validez en todo el territorio na-
cional. Estas ensefianzas tienen como finalidad la obtencién por parte del estudiante de una formacién general, en
una o varias disciplinas, orientadas a la preparacion para el ejercicio de actividades de caracter profesional.

2. En esta normativa se regula, de una parte, el procedimiento para la propuesta y aprobacién de Titulos Oficiales de
Grado con validez en todo el territorio nacional en esta Universidad, y sus respectivos planes de estudio, asi como
su modificacién, suspension y extincién en la Universidad de Granada, y de otra, la normativa de gestién académica
reguladora del reconocimiento y transferencia de créditos y del Trabajo Fin de Grado en esta Universidad.

3. Los planes de estudio conducentes a la obtencién de titulos de Grado seran elaborados conforme a lo dispuesto
en los Estatutos de la Universidad de Granada y remitidos al Consejo de Universidades para su verificacion.

4. En la creacién y gestion de los titulos de grado de esta Universidad participan los érganos regulados en este Titu-
lo con las competencias que en el mismo se establecen.

5. Ademas de la presente normativa, a los titulos oficiales de grado con validez en todo el territorio nacional y a los
estudiantes matriculados en ellos, les sera de aplicacién la normativa estatal y autonémica dictada en el &mbito de
Sus respectivas competencias.

TITULO I. ORGANOS QUE INTERVIENEN EN LA CREACION Y GESTION DEL TiTULO

Articulo 2. Organo proponente.

1. La propuesta de un nuevo titulo de Grado debe partir de un Centro o del Equipo de Gobierno de la Universidad de
Granada. El anteproyecto del plan de Estudios del respectivo titulo seré elaborado por el Equipo Docente y remitido
a la Junta de Centro, aprobado por Consejo de Gobierno de la Universidad de Granada y la implantacién definitiva
del Titulo sera autorizada por el Consejo Social de la Universidad.

2. En la creacion y gestion de los Titulos de Grado de esta Universidad participan los érganos regulados en este Ti-
tulo con las respectivas competencias que en el mismo se establecen.

Articulo 3. El Equipo Docente de la Titulacion.

Este Equipo se constituye y se aprueba en la Junta de Centro, y debera tener en cuenta la representacién de dmbi-
tos de conocimiento que se reflejen en la propuesta de nuevo titulo que previamente se apruebe por Consejo de Go-
bierno.

La funcién del Equipo Docente de la Titulacién es la elaboracién de un Anteproyecto del Plan de Estudios de Grado.
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Articulo 4. La Comisién Académica.

La Comisiéon Académica es la responsable de los estudios de grado, al margen de la denominacién que tenga en ca-
da Centro (Comisién Docente, Consejo de Titulaciéon, Comisién Académica, Comisiéon de Ordenacién Académica,
etc.). Sus funciones, asi como su presidencia, seran las que se establezcan en el Reglamento de Régimen Interno
de cada Centro.

Articulo 5. La Comisién de Garantia Interna de Calidad del Titulo.

El 6rgano responsable de integrar el Sistema de Garantia Interna de la Calidad en el funcionamiento cotidiano del
Titulo es la Comisién de Garantia Interna de la Calidad de la Titulacién (CGICT).

Su composicion y sus funciones seran las que se recogen en el Sistema de Garantia de Calidad del Titulo, pudiendo
asumir sus funciones la Comisién Académica, si asi lo decide la Junta de Centro.

Articulo 6. La Comision de Titulos de Grado.

1. La Comisién de Titulos de Grado es una Comisién Delegada del Consejo de Gobierno y estd compuesta por:

. Vicerrector responsable de |as Ensefianzas de Grado, que preside la Comision.
. Vicerrector responsable de Ordenacién Académicay Profesorado.
. Vicerrector responsable de la Garantia de la Calidad.

. Diez profesores del Consejo de Gobierno, garantizando que queden representadas |as ramas de conocimiento de Artey Hu-
manidades; Ciencias; Ciencias de la Salud; Ciencias Socidesy Juridicas; Ingenieriay Arquitectura

. Coordinador de la Delegacion General de Estudiantes.
Dos representantes de |os estudiantes del Consejo de Gobierno.
Un representante del personal de administracion y servicios del Consegjo de Gobierno.

2. Las funciones de la Comisién de Titulos de Grado son:

a) Informar sobre la Memoria para la solicitud de Verificacion de Titulos Oficiales que le sea remitida por la Subco-
mision de Titulos. En el caso de que se considere necesario introducir correcciones, comunicarlo al Coordinador del
Equipo Docente para que proceda a introducirlas.

b) Examinar las posibles alegaciones a las memorias de los planes de estudio, pudiendo dar audiencia tanto al autor
0 autores de las alegaciones como al Decano o Director del Centro de donde procede la titulacion y al Coordinador
de la Titulacién. La Comision de Titulos de Grado elaborara un informe que trasladara para su decision, si procede, y
aprobacién al Consejo de Gobierno.

c) Remitir para su aprobacién, si procede, al Consejo de Gobierno las propuestas de Titulos de Grado elaboradas.

d) Informar sobre las modificaciones de Titulos Oficiales que le sea remitida por la Subcomision de Titulos. En el ca-
so de que se considere necesario introducir correcciones, comunicarlo al Coordinador del Equipo Docente para que
proceda a introducirlas.

e) Examinar las posibles alegaciones a las modificaciones de los planes de estudio, pudiendo dar audiencia tanto al
autor o autores de las alegaciones como al Decano o Director del Centro de donde procede la titulacién y al Coordi-
nador de la Titulacién. La Comisién de Titulos de Grado elaborara un informe que trasladara para su decision, si pro-
cede, y aprobacién al Consejo de Gobierno.

f) Remitir para su aprobacién, si procede, al Consejo de Gobierno las propuestas de modificacion de Titulos de Gra-
do elaboradas.

g) Informar sobre las propuestas de suspension (parcial o definitiva) de Titulos Oficiales que le sea remitidas.
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h) Remitir para su aprobacion, si procede, al Consejo de Gobierno las propuestas de suspensién (parcial o definitiva)
de Titulos de Grado.

i) Informar sobre las solicitudes de reconocimiento académico en créditos por la participacién en actividades universi-
tarias culturales, deportivas, de representacién estudiantil, solidarias y de cooperacion.

j) Cuantas funciones le sean delegadas por el Consejo de Gobierno.

3. Podra crearse una Subcomisién de Titulos de caracter técnico presidida por el Vicerrector responsable de las en-
sefianzas de grado y que integre, al menos, a los Directores de Secretariado responsables de Planes de Estudio, de
Evaluacion de la Calidad y de Organizacién Docente. Seran sus funciones:

a) Recabar las propuestas de anteproyecto de Plan de Estudios de la Titulacién gue elaboren los Equipos docentes,
tras su aprobacion por la Junta de Centro.

b) Hacer una revision de la memoria para la solicitud de verificacion/modificacién de titulos oficiales de la correspon-
diente titulacion, introduciendo las modificaciones que se consideren necesarias para un mejor ajuste a las disposi-
ciones normativas vigentes.

c) Abrir un plazo de alegaciones de diez dias habiles.

d) Preparar la documentacién para la reunién de la Comisién de Titulos y organizar la cita y el orden de intervencién
de las personas gue presenten alegaciones, en su caso.

Articulo 7. El Consejo de Gobierno.

El Consejo de Gobierno estudiara las propuestas de creacién, modificacién o suspensién (temporal o definitiva) de
titulos de grado y, en su caso, las aprobara. Las propuestas aprobadas referentes a creacién o suspensién (temporal
o definitiva) de titulos seran remitidas posteriormente al Consejo Social de la Universidad.

Articulo 8. El Consejo Social.

Corresponde al Consejo Social de la Universidad aprobar la implantacion de los titulos, asi como aprobar las pro-
puestas de creacion o suspension (temporal o definitiva) de los titulos de grado.

TITULO Il. PROPUESTA Y APROBACION DE NUEVOS TITULOS, MODIFICACION O SUSPENSION PARCIAL O
DEFINITIVA DE GRADOS

CAPITULO I. PROCEDIMIENTO PARA LA PROPUESTA DE UN NUEVO TITULO DE GRADO

Articulo 9. Requisitos de la propuesta.

La propuesta de un nuevo titulo, gue ha de partir de un Centro o del Equipo de Gobierno de la Universidad, debe
justificar el interés del titulo, asi como su viabilidad en la Universidad. Para ello, se debe presentar un escrito de soli-
citud gue incluya los siguientes elementos:

1. Denominacién del titulo de grado.

2. Justificacién académica y profesional.

3. Referentes nacionales, o internacionales, si los hubiera.

4. Objetivos del titulo y competencias.
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5. Recursos de profesorado disponibles teniendo en cuenta los posibles &mbitos de conocimiento que participen en
su imparticion.

6. Recursos materiales disponibles. La propuesta debera incorporar un Informe del Centro en el que se desarrollaria
la docencia presencial sobre la disponibilidad de espacios, equipamiento y servicios necesarios para la imparticién
del titulo.

7. Relacién de la propuesta con titulos gue se imparten en la Universidad.

8. En el caso de propuestas de titulos conjuntos con otras universidades, nacionales o extranjeras, se requiere un
escrito de estas otras universidades expresando el compromiso de participar en el titulo.

Articulo 10. Procedimiento de aprobacion de la propuesta.

1. El Vicerrectorado competente en ensefianzas de Grado abrira un periodo de alegaciones de diez dias habiles. En
caso de haber alegaciones, se presentaran en el modelo que se establezca en el Registro General y por los medios
electrénicos que se establezcan. Se pedira un informe sobre dicha propuesta a dos agentes externos con un ejerci-
cio profesional vinculado al objeto de la titulacién.

2. La Comisién de Titulos de Grado realizara un informe sobre cada una de las propuestas, y sera el Consejo de Go-
bierno, oido el informe de la Comisidn de Titulos, guien decida la admisién o no admisién a tramite de la propuesta.
Una vez admitida a tramite, la propuesta se remitira para su estudio al Consejo Andaluz de Universidades.

Articulo 11. Procedimiento para el desarrollo de la propuesta.

1. Aprobada la propuesta del titulo en el Consejo Andaluz de Universidades, el Vicerrectorado competente en los
planes de estudios de los titulos de grado enviara dicha propuesta al Centro. La propuesta deberd incluir, al menos:
la denominacion definitiva del titulo, los &mbitos de conocimiento que deben estar representados en el equipo do-
cente y el centro de la universidad donde dicho titulo se impartira. Dicha propuesta tendré en cuenta el informe reali-
zado por los agentes externos a la Universidad de Granada.

2. Aprobada la propuesta, el Centro iniciara la elaboracién del plan de estudios de acuerdo con las normativas vigen-
tes.

Articulo 12. Directrices a seqguir para la elaboracién de la memoria de verificacién del titulo.

Ademas de cumplir con la normativa de aplicacién general, la memoria de verificacién del Titulo de Grado debera
ajustarse a los siguientes criterios:

1. Organizacién de los cursos académicos: Los cursos académicos tendran una estructura de dos semestres (un se-
mestre: 30 créditos).

2. Numero de horas de cada crédito: El nimero de horas asignadas al crédito sera de 25, que incluyen las ensefian-
zas tedricas, practicas, asi como las horas de trabajo individual - actividades académicas dirigidas- y de estudio del
estudiante. Las horas lectivas presenciales se fijaran de acuerdo con las competencias establecidas, no pudiendo
ser menos de un 20% (5 horas) ni mas de un 40% (10 horas).

3. Médulos, materias y asignaturas: La Titulacién se definird en médulos y materias en la documentacién que se en-
via al Consejo de Universidades, a excepcién del médulo de materias basicas gue debera concretarse en asigna-
turas de, al menos, 6 créditos, tal y como dispone el Real Decreto 1393/2007. Para su aplicacién en la Universidad
de Granada, el total de los mddulos y materias se fijardn en asignaturas, que tendran un minimo de 6 créditos, de
acuerdo con el criterio establecido para las materias basicas. Excepcionalmente, para las materias de caracter obli-
gatorio y optativo se podran fijar asignaturas con un nimero inferior de créditos, atendiendo siempre a evidencias de
entidad contrastada que imposibiliten la aplicacién de la norma general. Estas asignaturas en ningin caso podran te-
ner menos de 3 créditos ni haber mas de 6 de ellas por semestre. La suma de créditos para un curso completo se
establece en 60 (Real Decreto 1125/2003).

4. Materias de caracter obligatorio y optativo: Las materias gue se consideran esenciales para la formacion del es-
tudiante, de acuerdo con los objetivos previstos en el titulo, deben tener un caracter obligatorio. El resto se organi-
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zaran en materias optativas. Con el objeto de favorecer la transversalidad entre distintos planes y que el estudiante
participe en el disefio de su formacidn, éste podra cursar la optatividad de entre la oferta de optativas de la propia ti-
tulacién o elegir médulos completos de otras titulaciones gue se oferten en la UGR.

5. Dedicacion de los estudiantes: Las titulaciones deberan contemplar la posibilidad de matriculacién de estudiantes
a tiempo completo (60 créditos /afio) o a tiempo parcial.

6. Recursos humanos y materiales: Las propuestas emanadas de la Junta de Centro deberan acompanar la docu-
mentacién necesaria que justifigue la viabilidad y adecuacién tanto de los recursos humanos necesarios para llevar a
cabo el plan de estudios propuesto, como de los medios materiales y servicios disponibles para tal fin.

7. Practicas externas: Si éstas se contemplan en la propuesta de Plan de Estudios, los érganos de gobierno del Cen-
tro de donde procede la titulacién deberan garantizar que la oferta pueda impartirse mediante los correspondientes
convenios con empresas u organismos, contando con la ayuda y la coordinacion del servicio correspondiente del Vi-
cerrectorado de Estudiantes.

Articulo 13. Proceso de elaboracién de la memoria de verificacién del titulo.

1. El Equipo Docente de la Titulacidn elaborara un Anteproyecto del Plan de Estudios, que enviara a la Junta de
Centro correspondiente para su aprobacién.

2. Aprobado el anteproyecto en Junta de Centro, se remitira al vicerrectorado con competencia en grado, que hara
una revision de la memoria con la subcomisién de la Comisién de Titulos de grado creada a tal efecto, introduciendo
las modificaciones que se consideren necesarias para un mejor ajuste a las disposiciones normativas vigentes. Tras
esta revision, se abrird un plazo de diez dias habiles para alegaciones.

3. La Comisién de Titulos de Grado, oidos las posibles personas que aleguen y los representantes de los titulos ale-
gados (decano del centro donde se imparte y proponente), informara la propuesta y elevara informe, si procede, al
Consejo de Gobierno.

4. El Consejo de Gobierno sometera a aprobacion, si procede, dichas propuestas y las remitird al Consejo Social.

5. Tras su aprobacion por el Consejo Social, las propuestas sera enviada al Ministerio con competencias en estudios
universitarios para que siga el proceso de aprobacion.

Articulo 14. Implantacién del Grado.

1 Conforme a la normativa vigente, autorizada la implantacién de los estudios por la Comunidad Auténoma y verifi-
cado el plan de Estudios por el Consejo de Universidades, el Ministerio competente elevara al Gobierno la propuesta
para el establecimiento del caracter oficial del titulo y su inscripcién en el RUCT, cuya aprobacién mediante acuerdo
del Consejo de Ministros sera publicada en el BOE.

2. Una vez que el Gobierno haya aprobado el caracter oficial de Titulo, el Rector de la Universidad de Granada orde-
nard la publicacién del plan de estudios de grado en el BOE y en el BOJA.

Articulo 15. Seguimiento de los titulos inscritos en el RUCT. Acreditacién de los titulos.

1. Los titulos universitarios oficiales de Grado deberan renovar su acreditacién en los plazos y conforme a los proce-
dimientos establecidos en la normativa vigente.

2. El proceso de acreditacion de un titulo se llevara a cabo de acuerdo con la normativa gue lo desarrolle, teniendo
en cuenta a los 6rganos de gestién definidos en esta normativa y los procedimientos creados para la creacién, modi-
ficacién y suspensién temporal o definitiva.

CAPITULO Il. PROPUESTAS DE MODIFICACION DE PLANES DE ESTUDIOS DE TiTULOS OFICIALES DE
GRADO
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Articulo 16. Procedimiento para la elaboracion de solicitudes de modificacién de titulos de grado.

1. La Comisién Académica elaborara una Propuesta de modificaciéon del Plan de Estudios con la documentacién
completa requerida por la agencia evaluadora, que enviara a la Junta de Centro correspondiente, para su debate y

aprobacién.

2. El Centro remitira la propuesta aprobada al vicerrectorado responsable de las ensefianzas de Grado para su revi-
sion por la Subcomisién de Titulos. En el caso de que dicha propuesta incluya modificaciones gue, segln lo estipu-
lado en cada momento por la Agencia Evaluadora, afecten a los asientos registrales del titulo o requieran una nue-
va verificacion, la propuesta serd sometida a un plazo de 10 dias habiles para que la comunidad universitaria pueda
consultarla y hacer las alegaciones que estime oportunas.

3. La Comision de Titulos de Grado analizard las propuestas presentadas asi como las posibles alegaciones que se
hayan recibido en el plazo de exposicion publica, pudiendo dar audiencia publica tanto al autor o autores de la alega-
cién como al Decano o Director del Centro de donde procede la titulacién y al Coordinador de la Titulacién. La Comi-
sion de Titulos de Grado elaborara un informe que trasladard a Consejo de Gobierno para su aprobacién, si proce-
de.

4. Tras su aprobacion en Consejo de Gobierno, las propuestas seguiran el tramite previsto a través del ministerio
con competencias en estudios de grado.

CAPITULO Ill. SUSPENSION TEMPORAL O DEFINITIVA DEL TiTULO

Articulo 17. Criterios para la suspensién temporal o definitiva de titulos de grado.

La decision para la suspensién temporal o definitiva de una titulacién de grado de la UGR vendra motivada por la
concurrencia de una o mas de las siguientes causas (0 criterios):

1. Criterios de demanda de acceso. El numero total de matriculados y la demanda de acceso a la titulacion seran in-
dicadores de la pertinencia de la titulacién. El descenso del numero de matriculados durante un periodo de tiempo
consecutivo serd motivo para considerar la suspensién temporal o definitiva de la titulacién o la necesidad de redefi-
nirla en el marco de otras ensefanzas afines que se imparten en la Universidad.

2. Criterios de rendimiento académico. La disminucién de las tasas de éxito, graduacioén, eficiencia y otros indicado-
res de seguimiento del rendimiento académico y el aumento de la tasa de abandono de la titulacién seran motivo pa-
ra considerar interrumpir temporal o definitivamente la titulacién o para introducir reformas en la titulacién, tras un es-
tudio de las razones que han provocado la disminucién de las tasa de éxito y el aumento de las tasas de abandono.

3. Criterios de calidad. La titulacion debe cumplir los niveles de calidad que la UGR ha establecido en cuanto a la do-
cencia, el profesorado, el personal de apoyo, los recursos y los servicios.

4. Los resultados del proceso de acreditacién. No superar el proceso de acreditacién a los seis afios de su implanta-
cion sera motivo para considerar la suspensién temporal o definitiva de la titulacién o la necesidad de redefinirla en
el marco de otras ensefianzas afines que se imparten en la universidad.

Articulo 18. Procedimiento para la suspensién temporal o definitiva de titulos de grado.

1. El procedimiento de suspensién temporal o definitiva de una titulacién de grado de la UGR se podra iniciar a pro-
puesta de la Junta de Centro, a partir de los criterios indicados en el apartado anterior. Asimismo, el proceso se po-
dra someter a la consideracion del Consejo de Gobierno por iniciativa del Equipo Rectoral cuando concurran las cir-
cunstancias gue asi lo recomienden.
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2. Con independencia del origen de la propuesta, ésta debera ser informada por la Comisién de Titulos de Grado, oi-
do el Centro. Posteriormente la propuesta se someterd a la valoracién del Consejo de Gobierno para su aprobacién
definitiva.

3. Una vez aprobado por Consejo de Gobierno y por Consejo Social, se notificara a la Comunidad Auténoma, en el
caso de suspensién temporal o definitiva, y al Ministerio en el caso de suspensién definitiva.

T[TULO lll. ACUERDOS DE COMPATIBILIZACION DE PLANES DE ESTUDIO PARA LA OBTENCION DE DOS
TITULOS DE GRADO

Articulo 19. Procedimiento de aprobacion de las propuestas de compatibilizacién de titulos de grado.

1. La propuesta de compatibilizacién de planes de estudio para la obtencién de dos titulos de Grado debe partir del
Centro o Centros en los que se impartan los grados, previa aprobacién en las correspondientes Juntas de Centro, y
debe dirigirse al vicerrectorado con competencias en titulos de grado.

2. Dicha propuesta se sera sometida a un plazo de 10 dias habiles para que la comunidad universitaria pueda con-
sultarla y hacer las alegaciones que estime oportunas, gue se presentaran en el modelo que se establezca en el Re-
gistro General y por los medios electrénicos gue se establezcan.

3. La Comision de Titulos de Grado realizara un informe sobre la propuesta, asi como de las posibles alegaciones
presentadas, y sera el Consejo de Gobierno, oido el informe de la Comisién de Titulos, quien decida la admisién o
no de la propuesta.

Articulo 20. Requisitos de la propuesta.

La propuesta debe justificar el interés de la compatibilidad de titulos, asi como su viabilidad en la Universidad. Para
ello, se debe presentar escrito de solicitud gue incluya al menos los siguientes elementos:

1. Justificacion académica y profesional.

2. Numero de estudiantes por curso.

3. Planificacién temporal de las materias a impartir.

4. Recursos de profesorado disponibles teniendo en cuenta los posibles &mbitos de conocimiento que participen en
su imparticion.

5. Recursos materiales disponibles. La propuesta deberé incorporar un Informe del Centro en el gue se desarrollaria
la docencia presencial sobre la disponibilidad de espacios, equipamiento y servicios necesarios para la imparticién
del titulo.

6. Propuesta de acuerdo de colaboracién entre los centros o titulaciones implicadas para simultanear los estudios,
seglin modelo que se proporcionard desde el vicerrectorado con las competencias de ensefianzas de grado.

7. En el caso de propuestas de titulos conjuntos con otras universidades, nacionales o extranjeras, se requiere un
escrito de estas otras universidades expresando el compromiso de participar en el titulo.

TITULO IV. GESTION ACADEMICA DE LOS ESTUDIOS DE GRADO

CAPITULO I. ESTUDIANTADO DEL GRADO

Articulo 21. Acceso al Grado.

0
0
a
o
o
c
kel
o
I
M
5
B2
c
(=
S
«
[
o
o)
(2]
=
)
o
=
e
©
c
[
kel
@
kel
>
O
©
8
3]
o
2
T
O
>
kel
o
L
@
)
el
[¢)
o)
c
Q
o
@
S
=)
S
@
o)
el
o)
)
=
)
o
=
=
c
o
Qo
e}
[
S
=
=
o
>
]
<
N~
[
<
N
—
0
@
e}
o*:
S
0
Ty
0
o}
e}
0
o}
o)
o
~
o
0
N~
>
[0}
O

42/ 215



https://sede.educacion.gob.es/cid/consultaCID?cid=752795958955509885124974

Identificador : 2502554 Fecha: 30/05/2024
GOBIERNG INETERND
iﬁ% DE ESPARA DE UNIVERSIDADES

Los requisitos de acceso a los estudios de Grado seran los establecidos en el articulo 14 del R.D. 1393/2007, de 29
de octubre, por el que se establece la ordenacién de las ensefianzas universitarias y se debera sequir el procedi-
miento de ingreso que para cada curso académico determine la Comisidn del Distrito Unico Universitario de Andalu-
cia.

Articulo 22. Matricula y precios publicos.

1. La matricula en los estudios de Grado se hara conforme determine la Resolucién del Rectorado de la Universidad
de Granada, por la que se dictan normas para la formalizacién de la matricula cada curso académico.

2. Los precios publicos a satisfacer por la prestacién de servicios académicos y administrativos universitarios seran
los fijados, para cada curso académico, por Decreto de la Consejeria de Economia, Innovacién, Ciencia y Empleo de
la Junta de Andalucia.

CAPITULO Il. TRABAJO O PROYECTO DE FIN DE GRADO

Articulo 23. Tipologia de los trabajos de fin de grado (en adelante TFG).

El TEG debe ser un trabajo personal que refleje las competencias adquiridas por el estudiante y debera ajustarse a
alguno de los siguientes tipos:

Estudio de casos, tedricos o précticos, relacionados con latemética del Grado, a partir de material ya disponible en los Cen-
tros.
. Trabajos experimentales, de toma de datos de campo, de |aboratorio, etc.
. Trabajos de creacion artistica.
Elaboracién de guias précticas clinicas.
Elaboracion de un informe o un proyecto de naturaleza profesional.
. Trabajos derivados de la experiencia desarrollada en précticas externas, siempre gue no coincida con el material presentado

para evaluar las précticas externas, en el caso de que éstas constituyan una asignatura del plan de estudios.
Elaboracion de un plan de empresa.

- Simulacién de encargos profesionales.
Desarrollo de un portafolio gue demuestre el nivel de adquisicidn de competencias.

. Examen de competencias especificas de latitulacion.

. Trabajos bibliogréficos sobre el estado actual de una temética relacionada con el Grado.
Resolucién de problemas en el &mbito de las ingenieriasy la arquitectura.

. Cuaguier otramodalidad gue esté recogida en la memoria de verificacion del Titulo.

En aquellos casos en que la Comisiéon Académica asi lo defina, el trabajo podra desarrollarse de forma conjunta en
pequeios grupos de estudiantes, aungue necesariamente cada estudiante debera presentar una memoria y hacer
una defensa individual del mismo.

Articulo 24. Procedimiento de matriculacién y gestién académica.

1. Salvo aguellos casos en los gue la memoria de verificacién del correspondiente titulo de Grado indique un proce-
dimiento diferente o incluya requisitos adicionales, el estudiante no podra matricular el TEG hasta el Ultimo curso.

2. Para poder matricular la asignatura, el estudiante debera tener superados, al menos, el 60% de los créditos de la
titulacion, entre los gue se deberan incluir todas las materias de primer curso y las materias basicas. Los Centros po-
dran aumentar el porcentaje o afadir requisitos adicionales. En el caso de adaptaciones de un plan de estudios an-
terior al plan de estudios vigente, los Centros podran contemplar, de forma justificada, situaciones excepcionales en
cuanto a lo expresado en este articulo.

3. En el momento de matricular el TFG, el estudiante debera matricular el total de los créditos que le falten para fina-
lizar el Grado.
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4. La calificacion del TFG no se podra incorporar al expediente académico del estudiante hasta que no haya aproba-
do el resto de los créditos de la titulacién.

5. Al igual gue en el resto de asignaturas, la matriculacién dard derecho a dos convocatorias de evaluacién coinci-
dentes con los periodos oficiales. Con caracter excepcional, en aquellos Grados en que el elevado nimero de estu-
diantes matriculados en el TFG o las restricciones de aulas asi lo requieran, se podra ampliar el periodo de evalua-
cion para esta materia, previa autorizacion del vicerrectorado con competencias en materia de ordenacién académi-
ca.

Articulo 25. Coordinacién académica. Tutoria de los trabajos.

1. El Coordinador del titulo sera el responsable de coordinar los aspectos académicos y procedimentales relaciona-
dos con la asignatura.

2. Cada estudiante tendra asignado un tutor, cuya mision consistird en asesorarle sobre el enfoque del trabajo, la
metodologia y recursos a utilizar, supervisar la memoria, etc. Antes de proceder a su defensa, el tutor debe emitir un
informe motivado para su consideracion por la Comisién Evaluadora, en su caso.

3. El tutor deberda ser un profesor o investigador con plena responsabilidad docente segin lo establecido en el Plan
de Ordenacién Docente en cada curso académico, adscrito a un &mbito de conocimiento que imparta docencia en el
Grado en cuestiéon. En funcién de las caracteristicas del trabajo, se contempla la posibilidad de dos cotutores. En el
caso de que el TFG se derive de practicas externas, uno de los cotutores puede proceder de la empresa u organis-
mo en el gue se desarrollaron dichas practicas. Pueden ser cotutores miembros de instituciones con las que la Uni-
versidad haya firmado convenio para tal fin.

4. El cémputo de la dedicacién de los tutores (o de los evaluadores en el caso de la modalidad de sélo examen de
competencias) se reflejara en la dedicacién docente del profesorado segun los criterios que establezca el Plan de
Ordenacién Docente, que debera contemplar el reconocimiento tanto para la modalidad de tutorizacién individual co-
mo tutorizacién en grupos de estudiantes. Dada la incertidumbre sobre el nimero de estudiantes que estaran en dis-
posicién de cursar el TFG cada curso académico, la dedicaciéon del profesorado se computara como carga docente
en el curso siguiente a la defensa del TFG.

Articulo 26. Procedimiento para la oferta y asignacion de trabajos de fin de grado.

1. Antes del comienzo del curso académico, para cada uno de sus titulos el Centro hara publica una resolucién so-
bre los TFG, en la que al menos se incluira:

- Laofertade TFG. Esta oferta deberaincluir al menos un 10% méas de trabajos que de estudiantes previstos para su matricula.
L os responsables de tutelar cada uno de los TFG ofertados.

. El procedimiento establecido paralaeleccion o asignacién de los TEG y de los tutores entre |os estudiantes gue se matriculen
en esta asignatura.

. Las actividades presenciales (individuales y/o grupales) y no presenciales adesarrollar por € estudiante, en funcién delo es-
tablecido en lamemoria de verificacion del grado.
L os criterios de evaluacion de los TEG, asi como las plantillas de evaluacion a utilizar.
L os procedimientos a seguir para la asignacion de la calificacion de Matricula de Honor alos TFG gue rednan |os requisitos
necesarios.
L as recomendaciones gue se consideren oportunas sobre |os aspectos formales de la memoria a presentar (contenidos mini-
mos, extensién, formato, nimero de ejemplares, plazo para depésito, etc.), del examen de competencias arealizar, etc.
L os requisitos especificos para matriculacién del TEG, si procede, segun o indicado en el articulo 24.2 de esta Normativa.

Si la demanda de estudiantes asi lo aconsejara, esta resolucién se podra complementar con una resolucién extraor-
dinaria en el semestre anterior al inicio del TFG.

2. Esta resolucién deberéa ser aprobada por la Comisién Académica del Grado, que velara para que los contenidos
de los trabajos ofertados sean apropiados para la Titulacién y gue su extensién y grado de dificultad se ajuste al nd-
mero de créditos asignado al TFG en el plan de estudios, y posteriormente ratificada por la Junta de Centro.
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La resolucién sera publicada, al menos, a través de la Web del Grado en http://grados.ugr.es y en la Web del Centro.

3. Con antelacion suficiente al inicio de la asignatura, se procederd a la asignacion de trabajos y tutores.

4. Antes de gue se publique la resolucién del articulo 26.1 de esta Normativa, el estudiante podra proponer TEG a
desarrollar por el interesado, en especial en relacién con practicas externas. La propuesta debera dirigirla al Coordi-
nador del Grado y ésta deberd incluir una breve descripcién del contenido y objetivos, asi como un posible tutor (y
cotutor externo, si procede). La Comisién Académica valorara la incorporacién de la propuesta en la oferta anual.

Articulo 27. Procedimiento de evaluacion.

1. Como regla general, los TFG deberan ser sometidos a una defensa en sesién publica ante una Comisién Evalua-
dora durante un tiempo maximo de 20 minutos, gue podra estar seguido por un periodo de debate con la Comision
de hasta 20 minutos. En aquellas titulaciones en las que ello no sea viable por el elevado nimero de estudiantes
matriculados o por otros motivos debidamente justificados, la Comisién Académica en la resolucién aludida en el ar-
ticulo 26.1 de esta Normativa, propondra otros mecanismos alternativos, propuesta que debera ser autorizada por la
Comisién de Titulos de Grado.

2. Las Comisiones de Evaluacién estaran constituidos por tres profesores de la Universidad de Granada que en ese
momento se encuentren tutelando otros TFG. En este modelo, el tutor no podréa formar parte de las Comisiones Eva-
luadoras de los estudiantes que tutorice. Sin embargo, pueden aprobarse modelos alternativos justificados en que
evalue el tutor o bien una doble evaluacién del tutor y la Comision.

3. Tras el acto de defensa, la Comisién Evaluadora procedera a la calificacién del trabajo, teniendo presente la me-
moria presentada, la exposicién y debate realizados durante el acto de defensa y el informe emitido por el tutor. Co-
mo criterios de evaluacién se debera tener presente, al menos, la adquisicién de competencias que se citan en el
punto 3.2 del anexo | del RD 861/2010 para Graduado, asi como lo establecido en lo referente al TFG en la memoria
de verificacién de cada titulo.

4. La calificacién emitida por la Comisién Evaluadora sera de caracter numérico y se obtendra por la media aritméti-
ca de la calificacién emitida por cada uno de sus miembros. De conformidad con la normativa de evaluacién y califi-
cacion de estudios de la Universidad, se podra solicitar revisién de la calificacién ante la Comisién Evaluadora y esta
de oficio motivara el resultado de la revisién.

5. Para la calificacion del TFG se desarrollaran plantillas de evaluaciéon gue seran conocidas por tutores, estudiantes
y miembros de la comisién con antelacién suficiente al inicio de la elaboracion.

6. Para regular el derecho a la revisién de los TFG, cada Centro, para cada Titulacidn, establecera anualmente un
Tribunal de Reclamaciones, compuesto por miembros distintos a los que realizaron la primera evaluacién, a quién
los estudiantes podran dirigirse, en los plazos previstos, cuando no consideren adecuada su calificacion, tras haber
conocido los detalles de la misma por parte del Presidente de la Comisién Evaluadora. Dicho Tribunal de Reclama-
ciones atendera la reclamacion, y oido al estudiante y al Presidente de la Comision Evaluadora, y habiendo exami-
nado el material disponible sobre la evaluacién del TFG, procedera, en su caso, a su recalificacién. Cuando la defen-
sa del TEG se realice con una prueba de evaluacién oral, y siempre que haya acuerdo entre el estudiante y la Comi-
sién Evaluadora, podra establecerse un sistema de grabacién de la defensa que, en caso de reclamacion, sera teni-
da en cuenta por el Tribunal de Reclamaciones.

Articulo 28. Autoria y originalidad del TFG.

1. Los TFG estaran sometidos a los correspondientes derechos de autor asi como de la propiedad intelectual o in-
dustrial gue dictamine la legislacién vigente, tanto de los estudiantes y de los tutores como de las empresas u orga-
nismos que pudieran estar involucrados en su elaboracion.

2. El plagio, entendido como la presentaciéon de un trabajo u obra hecho por otra persona como propio o la copia de
textos sin citar su procedencia y dandolos como de elaboracién propia, conllevard automaticamente la calificacion
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numeérica de cero. Esta consecuencia debe entenderse sin perjuicio de las responsabilidades disciplinarias en las
que pudieran incurrir los estudiantes que plagien.

3. Las memorias entregadas por parte de los estudiantes tendrén que ir firmadas sobre una declaracion explicita en
la que se asume la originalidad del trabajo, entendida en el sentido de que no ha utilizado fuentes sin citarlas debida-
mente.

TITULO V. ADAPTACION, RECONOCIMIENTO Y TRANSFERENCIA DE CREDITOS

CAPITULO I. ADAPTACION DE LOS ESTUDIOS PREVIOS A LOS NUEVOS TITULOS DE GRADO

Articulo 29. Créditos con equivalencia en la nueva titulacién.

Los estudiantes que hayan comenzado y no finalizado estudios conforme a la anterior ordenacién del sistema uni-
versitario podran solicitar el reconocimiento de créditos al nuevo titulo. El reconocimiento de créditos correspondien-
tes a estudios previos al Real Decreto 1393/2007 se ajustard a la tabla de equivalencias contenida en la Memoria del
titulo de destino sometido a verificacién, conforme a lo establecido en el apartado 10.2 del Anexo | del citado Real
Decreto. Aquellos créditos cursados y superados en la titulacién de origen y que no hayan sido reconocidos después
de la aplicacién de la tabla de equivalencias, se reconoceran con cargo a la componente de optatividad hasta com-
pletar los créditos de la misma, transfiriéndose el resto si lo hubiera.

Articulo 30. Créditos sin equivalencia en la nueva titulacién.

La adaptacion de los estudios previos realizados en otras universidades, o sin equivalencia en las nuevas titulacio-
nes de la Universidad de Granada, se realizard, a peticidn del estudiante, atendiendo a los conocimientos y compe-
tencias asociados a las materias cursadas y a su valor en créditos, conforme al procedimiento de adaptacién a que
se refiere el apartado 10.2 del Anexo | del Real Decreto 1393/2007.

CAPITULO II. CRITERIOS DE RECONOCIMIENTO EN EL GRADO

Articulo 31. Reconocimiento de créditos.

1. Se reconoceran automaticamente, y computaran a los efectos de la obtencién de un titulo oficial de grado, los cré-
ditos correspondientes a materias de formacién béasica en las siguientes condiciones:

a) Reconocimiento entre titulaciones adscritas a la misma rama de conocimiento.

Se reconoceran todos los créditos de la formacion basica cursada y superada y que correspondan a materias de for-
macioén basica de dicha rama

b) Reconocimiento entre titulaciones adscritas a distinta rama de conocimiento.

Se reconoceran todos los créditos correspondientes a materias de formacién basica cursadas y superadas, coinci-
dentes con la rama de conocimiento de la titulacién de destino.

Salvo en los casos de reconocimiento de la formacién basica completa, el 6rgano competente, conforme al articulo
39 de esta Normativa, decidird, previa solicitud del estudiante, a qué materias de la titulacién de destino se imputan
los créditos de formacién basica superados en la de origen, teniendo en cuenta la adecuacién entre las competen-
cias y los conocimientos asociados a dichas materias. En todo caso, el nimero de créditos de formacién basica su-
perados en la titulacién de origen coincidird necesariamente con el de los reconocidos en la titulacién de destino, en
los supuestos descritos en los apartados a) y b) anteriores.

0
0
a
o
o
c
kel
o
I
M
5
B2
c
(=
S
«
[
o
o)
(2]
=
)
o
=
e
©
c
[
kel
@
kel
>
O
©
8
3]
o
2
T
O
>
kel
o
L
@
)
el
[¢)
o)
c
Q
o
@
S
=)
S
@
o)
el
o)
)
=
)
o
=
=
c
o
Qo
e}
[
S
=
=
o
>
]
<
N~
[
<
N
—
0
@
e}
cn
S
0
Ty
0
o}
e}
0
o}
o)
o
~
o
0
N~
>
[0}
O

46/ 215



https://sede.educacion.gob.es/cid/consultaCID?cid=752795958955509885124974

Identificador : 2502554 Fecha: 30/05/2024
GOBIERNG INETERND
%ﬁ DE ESPARA DE UNIVERSIDADES

2. Cuando se trate de titulos oficiales de grado que habiliten para el ejercicio de profesiones reguladas para los que
el Gobierno haya establecido condiciones a las que han de adecuarse los planes de estudio, se reconoceran auto-
maticamente y se computaran a los efectos de la obtencion del titulo, los créditos de los modulos o materias supera-
dos definidos en la correspondiente norma reguladora.

3. Se reconoceran, en el componente de optatividad, médulos completos de titulaciones distintas a las de origen.
Los centros haran un listado de los médulos que pueden ofertarse y los enviard al vicerrectorado con competencias
en grado para su publicacién en la web antes del inicio del periodo de matriculacién. Para esta oferta se tendra en
consideracion la disponibilidad de plazas, de profesorado y de espacios en cursos precedentes.

Articulo 32. Reconocimiento de ensefianzas universitarias no oficiales.

1. A efectos de reconocimiento, se consideran ensefianzas universitarias no oficiales los titulos propios de la Univer-
sidad de Granada o de otras universidades, asi como los cursos organizados por los diversos centros y servicios de
la Universidad de Granada y aquellos cursos organizados al amparo de convenios con instituciones sin animo de lu-
cro.

2. Las ensefianzas universitarias no oficiales se reconoceran en funcién de su adecuacién a la titulacién y a su ca-
racter de complementariedad a la misma.

3. Seran las facultades y escuelas las que aprobaran el reconocimiento de estos cursos en las titulaciones de su
competencia. Deberan desarrollar un reglamento en cada centro que recoja, al menos: el nimero de horas presen-
ciales por cada crédito, que no podra ser menor que el crédito de las ensefianzas oficiales donde se va a reconocer;
y la compatibilidad horaria con el desarrollo de las ensefianzas oficiales, de manera gue no interfieran con ellas.

Articulo 33. Reconocimiento por experiencia profesional o laboral.

1. La experiencia profesional o laboral podra reconocerse en las titulaciones de grado cuando las competencias ad-
quiridas en el ejercicio profesional o laboral correspondan con las competencias inherentes a dicho titulo.

2. El centro designara la persona competente por cada solicitante para que informe de la adecuacién de competen-
cias adquiridas con las del titulo.

3. El centro sera el responsable de aprobar el reconocimiento, con el procedimiento que establezca para ello.

Articulo 34. Porcentaje maximo de créditos a reconocer por ensefianzas universitarias no oficiales y por experiencia
profesional o laboral.

1. De acuerdo con el articulo 6 del Real Decreto 861/2010, el nimero de créditos reconocido por ensefianzas univer-
sitarias no oficiales y por la experiencia profesional o laboral no podra superar, en su conjunto, el 15% de los crédi-
tos de la titulacién. Sera el Consejo de Gobierno el que determine el nimero o porcentaje de créditos que pueden re-
conocerse por cada concepto.

2. Los créditos procedentes de titulos propios podran, excepcionalmente, ser objeto de reconocimiento en un por-
centaje superior al 15% del total de créditos que constituyen el plan de estudios 0, en su caso, ser objeto de recono-
cimiento en su totalidad siempre que el correspondiente titulo propio haya sido extinguido y sustituido por un titulo
oficial.

Articulo 35. Reconocimiento de estudios realizados en el marco de convenios de movilidad nacional e internacional
de la Universidad de Granada.
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Los criterios de reconocimiento seran de aplicacién a los estudios realizados en el marco de convenios de movilidad
nacional o internacional, o en régimen de libre movilidad internacional, de acuerdo con la normativa que sobre esta
materia esté vigente en cada momento en la Universidad de Granada.

En estos casos, a través del Acuerdo de Estudios, se procurara el reconocimiento de 30 créditos por estancias de un
semestre de duracién y 60 por estancia de duracién anual.

Articulo 36. Reconocimiento de otros estudios realizados en universidades extranjeras.

Los estudios realizados en universidades extranjeras no sujetos a la normativa en materia de movilidad internacio-
nal de la Universidad de Granada podran ser reconocidos por el 6rgano competente, teniendo en cuenta la adecua-

cion entre las competencias, los conocimientos y el nimero de créditos asociados a las materias cursadas por el es-
tudiante y los previstos en el plan de estudios, o bien valorando su caracter transversal.

Articulo 37. Reconocimiento por participacién en actividades universitarias.

1. Se podran reconocer hasta 12 créditos por participacion en actividades universitarias culturales, deportivas, de re-
presentacion estudiantil, solidarias y de cooperaciéon. Quedan excluidas de este reconocimiento las actividades que
tengan un caracter complementario a una titulacién concreta.

2. Se podra reconocer la practica de actividades artisticas organizadas por la Universidad de Granada o por institu-
ciones con las que se tenga convenio, como el centro Manuel de Falla o la Escuela Municipal de Flamenco, entre
otras.

3. Se podran reconocer como actividades culturales las actividades organizadas por la Biblioteca Universitaria y el
aprendizaje de idiomas en el Centro de Lenguas Modernas y el Instituto Confucio. También se reconocera la acredi-
tacion de niveles de idiomas superiores al exigido en cada titulacién, a razén de 2 créditos por cada nivel. Cuando la
lengua sea distinta a la utilizada para cumplir la exigencia de acreditacion de idioma, el B1 es el nivel a partir del cual
pueden reconocerse créditos.

4. Se podra reconocer la practica del deporte organizado a través del Centro de Actividades Deportivas, asi como la
participacién en el Trofeo Rector y en campeonatos deportivos universitarios.

5. Se podra reconocer la participacién en érganos de gobierno y en érganos de representacion y participaciéon estu-
diantil.

6. Se podran reconocer actividades de cooperacion y solidarias organizadas por el CICODE, departamentos, centros
0 institutos de la universidad o bien las realizadas en el marco de convenios suscritos por la UGR.

7. Se podran reconocer los cursos del Centro de Promocién de Empleo y Practicas de la Universidad de Granada.

8. La propuesta de estas actividades se realizara desde los centros, servicios o vicerrectorados de la universidad,
quienes, una vez estudiados su adecuacioén a la normativa actual, los reenviara firmado por el responsable del cen-
tro, servicio o vicerrectorado al vicerrectorado competente en materia de grado. La propuesta de reconocimiento de
créditos por representacion estudiantil podré ser realizada por la Delegacion General de Estudiantes y enviada a la
Comision de Titulos de Grado.

9. El Vicerrectorado competente en grado elevara a la Comisién de Titulos de Grado una propuesta de aguellas gue
cumplan con los requisitos de forma, y trasladara el informe de la Comisién de Titulos de Grado, en el que se hara
propuesta de nimero de créditos por actividad a reconocer, al Consejo de Gobierno para someterlo a su aprobacion.

10. La Universidad, a través del Consejo de Gobierno, aprobara las actividades culturales, deportivas, de coopera-
cién y otras similares que podran ser objeto de reconocimiento en los estudios de grado, asi como el nimero de cré-
ditos a reconocer en cada una de ellas.

0
0
a
o
o
c
kel
o
I
M
5
B2
c
(=
S
«
[
o
o)
(2]
=
)
o
=
e
©
c
[
kel
@
kel
>
O
©
8
3]
o
2
T
O
>
kel
o
L
@
)
el
[¢)
o)
c
Q
o
@
S
=)
S
@
o)
el
o)
)
=
)
o
=
=
c
o
Qo
e}
[
S
=
=
o
>
]
<
N~
[
<
N
—
0
@
e}
o*:
S
0
Ty
0
o}
e}
0
o}
o)
o
~
o
0
N~
>
[0}
O

48/ 215



https://sede.educacion.gob.es/cid/consultaCID?cid=752795958955509885124974

Identificador : 2502554 Fecha: 30/05/2024
GOBIERNG INETERND
%ﬁ DE ESPARA DE UNIVERSIDADES

11. La propuesta de reconocimiento de estas actividades debe sefialar el nimero de créditos a reconocer por esa
actividad y los requisitos para dicha obtencién.

12. El nimero de créditos reconocido por estas actividades se detraera de los créditos de optatividad previstos en el
correspondiente plan de estudios.

13. Los reconocimientos realizados en virtud de esta disposicién no tendran calificacién.

CAPITULO Ill. TRANSFERENCIA DE CREDITOS

Articulo 38. Transferencia de créditos.

Se incorporara al expediente académico de cada estudiante la totalidad de los créditos obtenidos en ensefianzas ofi-
ciales cursadas y superadas con anterioridad en la misma u otra universidad, que no hayan conducido a la obtencién
de un titulo oficial y cuyo reconocimiento o adaptacién no se solicite 0 no sea posible conforme a los criterios anterio-
res.

CAPITULO IV. ORGANOS COMPETENTES Y PROCEDIMIENTOS

Articulo 39. Organos competentes para los titulos de grado.

1. Los procedimientos de reconocimiento y transferencia de créditos son competencia del Rector, quien podra dele-
gar en los Decanos y Directores de Centros de la Universidad de Granada.

2. En caso de delegacion al Centro, éste establecera el érgano competente para examinar, a solicitud del estudiante,
la equivalencia entre los médulos, materias y/o asignaturas cursados y superados en la titulacién de origen y los co-
rrespondientes médulos, materias y asignaturas del plan de estudios de la titulacién de destino.

3. En el caso del reconocimiento por participacién en actividades culturales, deportivas, de representacion estudian-
til, solidarias y de cooperacion es el Consejo de Gobierno, oido el informe de la Comision de Titulos, el que aprueba
el reconocimiento de dichas actividades.

4. Las Secretarias de los Centros seran competentes para realizar las correspondientes anotaciones en el expedien-
te académico.

Articulo 40. Tablas de adaptacién y reconocimiento.

En la medida en que sea posible, al objeto de facilitar los procedimientos de reconocimiento, y dotarlos de certeza 'y
agilidad, el 6rgano competente adoptara y mantendra actualizadas tablas de reconocimiento para las materias cur-
sadas en las titulaciones y universidades de origen mas frecuentes.

Articulo 41. Inicio del procedimiento.

1. Los procedimientos de adaptacién, reconocimiento y transferencia de créditos se iniciaran mediante solicitud del

estudiante interesado. Sera requisito imprescindible que el estudiante se encuentre admitido en la titulacién de des-
tino, salvo que el procedimiento de reconocimiento se haya iniciado con el Unico objeto de ser admitido en la titula-

cién.
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2. Cada curso académico, la Universidad de Granada establecera los plazos de solicitud pertinentes.

3. Los reconocimientos de actividades universitarias tendran validez académica limitada en el tiempo para su incor-
poracién al expediente. Como regla general, el reconocimiento debera ser gestionado e incorporado al expediente
del estudiante en el propio curso académico en el que han sido cursados y/o realizados, o en el siguiente. En ningdn
caso podran ser objeto de reconocimiento actividades que no hayan sido realizadas simultdneamente a las ensefan-
zas del correspondiente plan de estudios a cuyo expediente se salicita la incorporacion.

4. Las actividades universitarias y las ensefianzas no oficiales seran certificadas por el 6rgano proponente.

Articulo 42. Documentacion requerida.

1. Las solicitudes deberan ir acompafiadas de toda la documentacién necesaria para proceder a su resolucién; en
particular:

a) La certificacidn de la realizacién de la actividad

a) La certificacion académica personal, cuando proceda.

b) El programa docente de la unidad académica de ensefianza-aprendizaje (médulo, materia o asignatura) cuyo re-
conocimiento se solicita.

c) Cualquier otra acreditacién de las actividades universitarias contempladas en esta normativa para las que el estu-
diante pida reconocimiento o transferencia.

2. En caso de que la mencionada documentacion no esté en espafiol, se podra requerir traduccion y legalizacién.

Articulo 43. Resolucion y recursos.

1. El 6rgano competente debera resolver en el plazo maximo de dos meses a contar desde la finalizacion del plazo
de solicitud. Transcurrido dicho plazo se entendera desestimada la solicitud.

2. La resolucion debera especificar claramente los médulos, materias y/o asignaturas o los créditos a que se refiere y
debera ser motivada.

3. Las notificaciones deberan realizarse a los interesados/as en el plazo y forma regulados en la legislacién vigente.

4. Contra estas resoluciones, los interesados podran presentar recurso de reposicién ante el Rector de la Universi-
dad de Granada, cuya resolucién agotard la via administrativa.

Articulo 44. Anotacién en el expediente académico.

Todos los créditos obtenidos por el estudiante, que hayan sido objeto de reconocimiento y transferencia, asi como
los superados para la obtencién del correspondiente Titulo, seran incorporados en su expediente académico y refle-
jado en el Suplemento Europeo al Titulo, previo abono de los precios publicos que, en su caso, establezca la Comu-
nidad Auténoma en la correspondiente normativa.

Articulo 45. Calificaciones.
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1. Se mantendra la calificacién obtenida en los estudios oficiales previos a los reconocimientos y transferencias de
créditos. En caso de que coexistan varias materias de origen y una sola de destino, la calificacién sera el resultado
de realizar una media ponderada.

2. En el supuesto de no existir calificacién, no se hara constar ninguna y no se computara a efectos de baremacién
del expediente.

3. El reconocimiento de créditos procedentes de experiencia profesional o laboral y de ensefianzas universitarias no
oficiales no incorporara calificaciéon de los mismos, por lo que no computaran a efectos de baremacién del expedien-
te.

DISPOSICIONES ADICIONALES.

PRIMERA. Estudios establecidos mediante programas 0 convenios nacionales o internacionales.

En los casos de estudios interuniversitarios conjuntos o de estudios realizados en un marco de movilidad, estableci-
dos mediante programas o convenios nacionales o internacionales, el computo de los resultados académicos obte-
nidos se regira por lo establecido en sus respectivas normativas, y con arreglo a los acuerdos de estudios suscritos
previamente por los estudiantes y los centros de origen y destino.

SEGUNDA. Denominaciones.

1. Todas las denominaciones de érganos unipersonales contenidos en esta Normativa se entenderan realizadas y se
utilizaran indistintamente en género masculino o femenino, segun el sexo del titular gue los desempefie.

2. En estas directrices se entiende por Comisién Académica la Comisién responsable de los estudios de grado, con
independencia de la denominacién gue tenga en cada Centro (Comisién Docente, Consejo de Titulacién, Comision
Académica, Comisién de Ordenaciéon Académica, etc.).

TERCERA. Directrices Complementarias para los trabajos de fin de grado.

Cada Centro podra elaborar directrices complementarias para adaptar las de este documento a las peculiaridades
de sus titulos de Grado y, en concreto, a los diferentes aspectos reflejados para la asignatura TFG en la memoria de
verificacién del titulo. Se garantizara gue dichas directrices sean publicas antes de que finalice el mes de junio an-
terior al inicio de cada curso académico y que estén disponibles, al menos, en la web gue el titulo dispone en http://
grados.ugr.es y en la web del Centro.

Los Centros que hayan desarrollado directrices o reglamentos para el TFG en sus titulaciones deberan recoger las
modificaciones de este documento aprobadas por Consejo de Gobierno.

DISPOSICION TRANSITORIA

La equivalencia de estudios para titulaciones de la Universidad de Granada no adaptadas al Espacio Europeo de
Educacion Superior seguira rigiéndose por el Reglamento general sobre adaptaciones, convalidaciones y reconaci-
miento de créditos, aprobado por la Junta de Gobierno de la Universidad de Granada de 4 de marzo de 1996, reco-
gidas las modificaciones realizadas por la Junta de Gobierno de 14 de abril de 1997 y la Junta de Gobierno de 5 de
febrero de 2001.

DISPOSICION DEROGATORIA

Esta normativa sustituye y deroga las siguientes regulaciones de la Universidad de Granada:
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- Guia para la elaboracién de propuestas de planes de estudios de titulos oficiales de grado (consejo de gobierno de

25/07/2008).

- Procedimiento para la aprobacién de las propuestas de nuevos titulos de grado (aprobado en sesién del Consejo
de Gobierno de 28 de julio de 2009).

- Reglamento General sobre Adaptaciones, Convalidaciones y Reconocimiento de Créditos (Aprobado por la Junta
de Gobierno de la Universidad de Granada de 4 de marzo de 1996, recogidas las modificaciones realizadas por la
Junta de Gobierno de 14 de abril de 1997, la Junta de Gobierno de 5 de febrero de 2001 y el Consejo de Gobierno
de 22 de junio de 2010).

- Reglamento de Adaptacién, Reconocimiento y Transferencia de créditos (aprobado en sesién del Consejo de Go-
bierno de 22 de junio de 2010).

- Reglamento sobre reconocimiento de créditos por actividades universitarias, que desarrolla el Reglamento sobre
adaptacion, reconocimiento y transferencia de créditos en la Universidad de Granada, aprobado por el Consejo de
Gobierno el 22 de junio de 2010 (aprobado en sesién de Consejo de Gobierno de 29 de noviembre de 2010).

- Normativa para la elaboracién de propuestas de modificacién de planes de estudios de titulos oficiales de grado y
master (20/10/2010).

- Modificacion del articulo 7 del Reglamento sobre adaptacion, reconocimiento y transferencia de créditos en la Uni-
versidad de Granada (21 de octubre de 2010).

- Directrices de la Universidad de Granada sobre el desarrollo de la materia Trabajo de Fin de Grado de sus titulos
de grado (4 de marzo de 2013).

- Criterios para el reconocimiento académico por la participacion en actividades culturales, deportivas, solidarias y de
representacién (4 de marzo de 2013).

- Modificacion del reglamento sobre adaptacién, reconocimiento y transferencia de créditos en la Universidad de Gra-
nada (19 de julio de 2013).

DISPOSICION FINAL. ENTRADA EN VIGOR

Esta normativa entrara en vigor al dia siguiente de su publicacién en el Boletin Oficial de la Universidad de Granada.

ANEXO I. DEFINICIONES

A los efectos de la presente Normativa, se entendera por:

a) Titulacién de origen: la conducente a un titulo universitario, en el que se hayan cursado los créditos objeto de
adaptacién, reconocimiento o transferencia.

b) Titulacién de destino: aquella conducente a un titulo oficial de grado respecto del que se solicita la adaptacion, el
reconocimiento o la transferencia de los créditos.

c) Adaptacioén de créditos: la aceptacion por la Universidad de Granada de los créditos correspondientes a estudios
revios al Real Decreto 1393/2007 (en lo sucesivo, estudios previos), realizados en ésta o en otra Universidad.
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d) Reconocimiento: la aceptacién por parte de la Universidad de Granada de los créditos que, habiendo sido obteni-
dos en ensefianzas universitarias oficiales o0 en ensefianzas universitarias no oficiales, en la misma u otra universi-
dad, son computados en otras ensefianzas distintas cursadas en la Universidad de Granada a efectos de la obten-
cién de un titulo oficial. La acreditacién de experiencia laboral y profesional podra ser objeto de reconocimiento, de
acuerdo con la normativa vigente.

Asimismo, se podra obtener reconocimiento académico en créditos por la participacién en actividades universitarias
culturales, deportivas, de representacién estudiantil, solidarias y de cooperacién.

d) Transferencia: la inclusién en los documentos académicos oficiales acreditativos de las ensefianzas seguidas por
cada estudiante, de todos los créditos obtenidos en ensefianzas oficiales cursadas con anterioridad, que no hayan
conducido a la obtencion de un titulo oficial.

e) Resolucién sobre Reconocimiento y Transferencia: el documento por el cual el érgano competente acuerde el re-
conocimiento, y/o la transferencia de los créditos objeto de solicitud o su denegacion total o parcial. En caso de re-
solucion positiva, deberan constar: los créditos reconocidos y/o transferidos y, en su caso, los moédulos, materias o
asignaturas que deberan ser cursados y los que no, por considerar adquiridas las competencias de esas asignaturas
en los créditos reconocidos y/o transferidos.

f) Ensefianzas universitarias oficiales: las conducentes a titulos de grado, con validez en todo el territorio nacional;

surten efectos académicos plenos y habilitan, en su caso, para la realizacién de actividades de caracter profesional
reguladas, de acuerdo con la normativa que en cada caso resulte de aplicacion.
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ANEXO I

REGLAMENTO DE MOVILIDAD INTERNACIONAL DE ESTUDIANTES

(Aprobado en Consejo de Gobierno del 26 de junio de 2019)

PREAMBULO

En la década de los ochenta del siglo XX, la Universidad de Granada asumié un compromiso decidido con el proce-
so de internacionalizacién de la docencia, del que son producto, entre otros, los destacados resultados obtenidos en
movilidad de estudiantes, tanto desde como hacia la Universidad de Granada a lo largo de estos afios. La experien-
cia acumulada y el fuerte crecimiento experimentado por los diferentes programas de movilidad impulsaron, en su
dia, la aprobacién y posteriores modificaciones de una normativa que regulase los diferentes aspectos de la movili-
dad de estudiantes, la Ultima de fecha 18 de diciembre de 2012. Los sucesivos cambios en las normativas europea,
nacional, autonémica y de la propia Universidad de Granada, asi como |la aprobacién en enero de 2017 de la Estra-
tegia de Internacionalizacién de la Universidad, hacen necesarias tanto la actualizacién del articulado del reglamento
como la incorporacién de elementos nuevos.

La norma se actualiza con la finalidad de asegurar la mayor calidad posible de la movilidad de estudiantes en los
programas correspondientes, con especial atencion a su adecuada preparacién y seguimiento, asi como la garantia
del reconocimiento académico pleno y automatico. Aborda igualmente la regulacion de los programas de movilidad
estructurada (programas de titulo doble o multiple internacionales), y la definicién de las figuras responsables de la
coordinacién académica de la movilidad, gue desempefian un papel clave para la calidad de la movilidad. El Regla-
mento avanza también en la simplificacién administrativa, con la completa implantacién de los procedimientos elec-
trénicos.

Se estructura el presente Reglamento en 48 articulos distribuidos en siete Titulos, referidos a las disposiciones ge-
nerales, convenios de movilidad internacional, estudiantado enviado, estudiantado acogido, programas de titulo do-
ble o multiple internacional, otras modalidades de movilidad internacional, asi como a las figuras de responsables
académicos de la movilidad internacional de estudiantes. Finalmente, tras las disposiciones adicionales, transitoria,
derogatoria y final, se afiade un anexo correspondiente a los contenidos gue han de incluir los convenios de titulo
doble y mdltiple internacional.
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TITULO |

Disposiciones generales

Articulo 1. Objeto y ambito de aplicacién.

El presente Reglamento regula los derechos y obligaciones del estudiantado en movilidad internacional, asi como el
procedimiento administrativo aplicable a las estancias de movilidad que realice el estudiantado de la Universidad de
Granada en universidades o entidades de derecho publico o privado de otros paises, y a las estancias de movilidad
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que realicen en la Universidad de Granada el estudiantado procedente de universidades de otros paises, cualquiera
que sea el programa, acuerdo o convenio de intercambio que rija su movilidad.

Esta excluido del ambito de aplicacion del presente Reglamento, el estudiantado procedente de sistemas educativos
extranjeros que, al margen de los programas, acuerdos o convenios suscritos por la Universidad de Granada, curse
estudios conducentes a la obtencién de un titulo expedido por la propia Universidad de Granada, al que se le haya
aplicado la normativa general de acceso y admision establecida para las titulaciones oficiales de grado y posgrado.

Articulo 2. Definiciones.

A efectos del presente Reglamento, se entendera por:

a) Acuerdo de estudios: documento en el que quedaran reflejadas, con caracter vinculante, las actividades académi-
cas gue se desarrollaran en la universidad de acogida, asi como las que seran reconocidas en la universidad de ori-
gen y la valoracién, en su caso, en créditos ECTS.

b) Asesor o asesora regional: miembro del Personal Docente e Investigador con conocimiento especializado de un
pais o grupo de paises, nombrado por el Vicerrector o Vicerrectora para dar apoyo y asesoramiento al Vicerrectora-
do, tutores docentes y estudiantado enviado y acogido de dicho pais o region.

c) Comisién de Relaciones Internacionales: comisiéon no delegada del Consejo de Gobierno de la Universidad de
Granada, con funciones relacionadas con la internacionalizacién y en particular la movilidad internacional de estu-
diantes y el seguimiento de los convenios internacionales.

d) Coordinador o coordinadora de titulo doble o miltiple internacional o de red de movilidad: miembro del Personal
Docente e Investigador a tiempo completo designado por el Centro competente o la Escuela Internacional de Pos-
grado para realizar el seguimiento del convenio o red correspondiente, asesorar y tutelar al estudiantado participan-
te, mantener el contacto constante con la universidad y universidades socias y en general coordinar todas las activi-
dades del programa.

e) Estancias de estudio de duracién breve: estancia académica temporal de hasta tres meses en una universidad o
entidad de derecho publico o privado, en una plaza de movilidad, en el marco de los programas, acuerdos o conve-
nios suscritos.

f) Estancias internacionales para practicas: estancias temporales en una entidad de derecho publico o privado de
otro pais para la realizacion de practicas curriculares o extracurriculares en el marco de un convenio 0 programa
suscrito por la Universidad de Granada.

g) Estudiantado acogido de movilidad temporal: estudiantes procedentes de una universidad de otro pais que reali-
zan una estancia académica temporal en la Universidad de Granada.

h) Estudiantado acogido para realizar practicas: estudiantes procedentes de una universidad de otro pais que reali-
zan una estancia en la Universidad de Granada como personal en préacticas.

i) Estudiantado acogido para realizar una titulacién completa: estudiantes procedentes de un sistema educativo ex-
tranjero, gue se incorporan a la Universidad de Granada para cursar una titulacién completa en el marco de progra-
mas, acuerdos 0 convenios que expresamente prevean esta posibilidad.

Estudiantado enviado: estudiantes de la Universidad de Granada que realizan una estancia académica temporal
en una universidad o entidad de derecho publico o privado de otro pais.

k) Intercambio: estancia académica temporal de un minimo de tres meses en una universidad, en una plaza de movi-
lidad, en el marco de los programas, acuerdos 0 convenios SUSCIitos.
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1) Lectorado: estancia académica temporal en una universidad para realizar tareas de apoyo a la docencia de lengua
y cultura en el marco de los programas, acuerdos 0 cOnvenios suscritos.

m) Libre movilidad: estancia académica temporal autorizada por la universidad de origen y la de acogida, al margen
de los programas, acuerdos 0 convenios suscritos.

n) Responsable académico: miembro del equipo decanal o de direccién de un centro docente o de la Escuela Inter-
nacional de Posgrado que tiene asignada la funcién de suscribir el acuerdo de estudios entre la Universidad de Gra-
nada y el estudiante.

fi) Titulo conjunto internacional: programa académico de movilidad estructurada basado en un plan de estudios con-
junto y regulado por un convenio internacional. Se caracteriza porque el programa académico se desarrolla en dis-
tintas universidades, de entre las cuales solo la universidad coordinadora expedira un Unico titulo oficial de acuerdo
con la normativa vigente en materia de expedicion de titulos de aplicacién en esa universidad.

0) Titulo doble o multiple internacional: programa académico de movilidad estructurada acordado entre dos 0 mas
universidades y regulado por un convenio internacional, estructurado para incluir al menos un periodo de movilidad
y que permite, al obtener el titulo de la universidad de origen, la obtencién de uno o mas titulos por la universidad o
universidades de acogida en las que se haya cursado estudios.

p) Tutor/a docente: miembro del Personal Docente e Investigador a tiempo completo, asignado al estudiantado aco-
gido o enviado por el Centro o por la Escuela Internacional de Posgrado, con las funciones de asesoramiento y tuto-
ria definidas en este Reglamento.

q) Universidad: institucion de ensefianza superior, reconocida como tal por la legislacion de su propio Estado.

r) Viabilidad académica de la movilidad: condicién necesaria de toda movilidad, que se cumple siempre gue las acti-
vidades formativas de la universidad de acogida tengan correspondencia con las de la titulacién de origen en la Uni-
versidad de Granada, y cuyo valor formativo conjunto sea equivalente al de dicha titulacién, a efectos de reconoci-
miento de conocimientos y competencias en la Universidad de Granada.

s) Vicerrectorado y Vicerrectora o Vicerrector: las referencias a estos términos que se hacen en el presente Regla-
mento, se entenderan realizadas al Vicerrectorado o titular del mismo competente en materia de internacionaliza-
cién, salvo indicacién expresa.

t) Voluntariado internacional: estancia temporal en el extranjero para realizar actividades de voluntariado universitario
en el marco de los programas, acuerdos 0 Convenios SUscritos.

Articulo 3. Principios.

La movilidad internacional de estudiantes de la Universidad de Granada se rige por los siguientes principios vincu-
lantes:

a) Buena fe.

b) Confianza legitima en el cumplimiento de los compromisos gue se asuman en cada caso sobre el reconocimiento
de los estudios cursados en estancias de movilidad internacional.

c) Coordinacién y colaboracién de los érganos y unidades de la Universidad de Granada competentes en materia de
movilidad internacional de estudiantes.

d) Publicidad, igualdad, mérito y capacidad en el acceso a los programas y convenios de movilidad.
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e) Respeto y cumplimiento de los acuerdos interinstitucionales y normas de funcionamiento de los programas que
sustenten la movilidad.

f) Inclusién de todos los colectivos en los programas de movilidad, con especial atencién a garantizar la no discrimi-
nacion en el sentido establecido en el articulo 21.1 de la Carta de Derechos Fundamentales de la Unién Europea.

TiTULO Il

De los convenios de movilidad internacional de estudiantes

Articulo 4. Competencia para suscribir convenios de movilidad internacional de estudiantes.

1. Con caracter general, los convenios internacionales especificos de intercambio y movilidad de estudiantes se sus-
cribiran tras la firma de un convenio marco de colaboracion con la universidad o universidades socias, firmado por la
Rectora 0 Rector. La competencia para suscribir los convenios y acuerdos especificos de movilidad internacional de
estudiantes podra delegarse en la persona titular del Vicerrectorado competente en materia de internacionalizacion
de la Universidad de Granada. La firma sera comunicada en todos los casos a Secretaria General.

2. No obstante lo establecido en el apartado primero, habida cuenta del gran volumen de acuerdos existentes en

el desarrollo de las acciones de movilidad intra-europea del Programa Erasmus, la competencia para suscribir los
acuerdos interinstitucionales normalizados para estas podra delegarse en las personas titulares de los decanatos y
direcciones de centro para los estudios de grado y en el Director o Directora de la Escuela Internacional de Posgra-
do para los estudios de posgrado.

En el caso de acuerdos interinstitucionales en los gue interviene mas de un Centro de la Universidad de Granada, la
competencia de firma, previo informe favorable de los centros implicados, se podra delegar en el Vicerrector o Vice-
rrectora.

3. La competencia para suscribir los convenios de titulo doble, miltiple o conjunto internacionales detallados en el
Titulo V de este Reglamento sera del Rector o Rectora.

4. El Vicerrectorado asegurara la coordinacién de los acuerdos firmados, asi como de la gestién de los mismos.

Articulo 5. Condiciones y requisitos para los convenios de movilidad internacional de estudiantes.

1. El procedimiento para suscribir convenios especificos de movilidad internacional de estudiantes, con excepcién de
los referidos en el articulo 4.2, se realizard de acuerdo con la normativa vigente relativa a convenios internacionales
de la Universidad de Granada.

2. Cuando se trate de convenios especificos para el &mbito de determinadas titulaciones de grado o de posgrado, se
recabara un informe de los responsables de dichas titulaciones que especifique el interés del programa de movilidad
y sus condiciones académicas.

3. Sera requisito previo para la firma de un convenio bilateral de movilidad internacional de estudiantes asegurar su
viabilidad académica, con el fin de que se cumplan los principios en los que se basa el reconocimiento académico,
establecidos en el presente Reglamento, de acuerdo con el Estatuto del Estudiante Universitario.

Articulo 6. Seguimiento de los convenios.

La Comisién de Relaciones Internacionales, comisién no delegada del Consejo de Gobierno, tendra entre sus funcio-
nes la de realizar el seguimiento de los convenios de movilidad internacional de estudiantes suscritos por la Universi-
dad de Granada.
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TITULO Il

Del estudiantado enviado desde la Universidad de Granada

Capitulo |

Modalidades, derechos y obligaciones

Articulo 7. Modalidades.

A efectos de la Universidad de Granada, el estudiantado enviado tendra alguna de las siguientes situaciones:

a) Estudiante de intercambio.

b) Estudiante de libre movilidad.

c) Estudiante que realice estancias de estudio de duracion breve.

d) Estudiante de practicas en empresas.

e) Voluntariado internacional.

Articulo 8. Derechos.

1. El estudiantado enviado que se encuentre en las situaciones a), b) y ¢) del articulo 7 tendra los siguientes dere-
chos:

a) A la formalizacién de un acuerdo de estudios, que establezca el programa de estudios previsto, asi como los cré-
ditos que se reconoceran.

b) A la modificacién del acuerdo de estudios, si se considerase necesario, durante la estancia en la universidad de
acogida, en caso de que existieran discordancias entre las actividades académicas inicialmente previstas y las real-
mente ofrecidas en dicha universidad; o en caso de que, a la llegada, se constatara que la eleccién inicial de activi-
dades formativas resulta inadecuada o inviable.

c) A la alteracién de matricula, con independencia de los plazos ordinarios establecidos en la Universidad de Grana-
da, cuando resulte necesario para reflejar las modificaciones operadas en el acuerdo de estudios, y a la devolucién,
en su caso, de los precios publicos correspondientes.

d) Al reconocimiento pleno, automatico y sin demora de las actividades formativas desarrolladas durante su estancia,
como parte del plan de estudios de grado o posgrado que estén cursando en la Universidad de Granada, en los tér-
minos previstos en el acuerdo de estudios y con las calificaciones obtenidas en la universidad de acogida.

e) A disponer, en su caso, de una convocatoria extraordinaria de evaluacién en la Universidad de Granada de las ac-
tividades formativas evaluadas y no superadas en la universidad de acogida, siempre gue no haya hecho uso de es-
te derecho en dicha universidad.

f) A acogerse al procedimiento de evaluacién Unica final prevista en la normativa vigente en la Universidad de Grana-
da para aquellas asignaturas matriculadas en la Universidad de Granada y no sujetas al acuerdo de estudios.
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g) A la incorporacién en el Suplemento Europeo al Titulo de los programas de movilidad en los que haya participado
y sus resultados académicos, asi como las actividades que no formen parte del contrato o Acuerdo de estudios y ha-
yan sido acreditadas por la universidad de acogida.

2. El estudiantado enviado gue se encuentre en las situaciones a) y c) del articulo 7 tendrd ademas los siguientes
derechos:

a) A recibir informacién por parte del Vicerrectorado, y de los Centros correspondientes o, en su caso, de la Escuela
Internacional de Posgrado de la Universidad de Granada, de las convocatorias, becas, requisitos, y tramites adminis-
trativos necesarios para la adecuada planificacidn y organizacién de las estancias de movilidad internacional.

b) A recibir informacién por parte de su Centro 0, en su caso, de las Comisiones Académicas de Master y de la Es-
cuela Internacional de Posgrado, de los planes de estudios, requisitos y condiciones para el reconocimiento de los
estudios que se cursen en la estancia de movilidad, y a recibir durante su estancia el apoyo necesario para su ade-
cuado aprovechamiento. Los Centros, las Comisiones Académicas de Master y la Escuela Internacional de Posgra-
do mantendran actualizada esta informacion para cada destino, con el apoyo del Vicerrectorado en el caso de con-
venios generales de la Universidad de Granada.

c) A obtener y mantener aquellas becas o ayudas cuya percepcién no sea incompatible con la movilidad.

d) A la exencién del abono de matricula de estudios en la universidad de acogida.

e) A la percepcion de las ayudas econémicas para la movilidad que establezca la convocatoria en la que hayan obte-
nido una plaza de intercambio, siempre que cumplan los requisitos establecidos en ella.

3. El estudiantado enviado que se encuentre en las situaciones d) y e) del articulo 7 se regira por lo dispuesto en el
Titulo VI del presente Reglamento.

Articulo 9. Obligaciones.

1. El estudiantado enviado tendra las siguientes obligaciones:

a) Cumplimentar y presentar los documentos exigidos, tanto en la Universidad de Granada como en la universidad
de acogida, en la forma y plazos que se establezcan.

b) Matricularse en la Universidad de Granada y efectuar los pagos correspondientes, en los plazos que se establez-
can, de la totalidad de médulos, materias y asignaturas, o créditos, gue consten en el acuerdo de estudios; en el ca-
so de que una modificacién posterior del acuerdo afecte a los precios publicos abonados en su momento, abonar en
el plazo que se establezca en su caso, los precios publicos adicionales correspondientes.

c) Proveerse y acreditar la suscripcién de un seguro de asistencia sanitaria y de un seguro de asistencia en viaje con
las coberturas minimas que determine el Vicerrectorado antes de iniciar la estancia, asi como, para aquellos casos
en los gue sea la Universidad de Granada guien suscriba la pdliza correspondiente, facilitar en tiempo y forma la in-
formacion requerida para su suscripcién. Ademas, la Universidad de Granada podra requerir la contratacién de un
seguro de responsabilidad civil para determinadas modalidades de movilidad. Cualquiera de los tres tipos de seguro
mencionados debera cubrir todo el periodo de estancia en la universidad de acogida; sera obligacion del estudiante
comunicar cualquier alteracién del periodo de estancia inicialmente previsto.

d) Realizar los trdmites correspondientes, antes y durante la estancia en la universidad de acogida, a fin de cumplir
las exigencias de la legislacién vigente en el pais de destino, en particular en relacién con la solicitud de visados y
permisos de residencia.
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e) Incorporarse a la universidad de acogida en la fecha establecida por esta, y comunicar dicha incorporacién a la
Universidad de Granada en el plazo de diez dias, por el medio que se establezca en la convocatoria correspondien-
te.

f) Cumplir integramente en la universidad de acogida el periodo de estudios acordado, incluidos los exdmenes y
otras formas de evaluacién.

g) Respetar las normas de la universidad de acogida.

h) Proporcionar los datos de contacto de una persona para situaciones de emergencia de todo tipo.

i) Una vez finalizada la estancia, presentar los informes sobre la misma que se establezcan en la convocatoria co-
rrespondiente.

2. El incumplimiento de estas obligaciones por causas no justificadas comportara para el estudiantado en las situa-
ciones a), c), d) y e) del articulo 7, el reintegro de las ayudas concedidas y la penalizacién en convocatorias posterio-
res de movilidad en los términos establecidos en cada convocatoria. La desatencion de la solicitud de devolucién de
ayudas por incumplimiento de las obligaciones contraidas comportara el blogueo informatico del expediente acadé-
mico hasta la liguidacién total de la deuda.

Capitulo Il

Del procedimiento para la seleccién de estudiantes de intercambio

Articulo 10. Requisitos y criterios generales.

1. Los requisitos y criterios para la concesion de plazas y, en su caso, becas de movilidad internacional por la Uni-
versidad de Granada se especificaran en la correspondiente convocatoria. En todo caso, el estudiantado debera:

a) Estar matriculado en estudios de grado o posgrado conducentes a la obtencién de una titulacién oficial en la Uni-
versidad de Granada, tanto en el momento de presentar la solicitud como posteriormente, durante el periodo de dis-
frute de la estancia.

b) Haber superado al menos treinta créditos ECTS en estudios de grado en el momento de iniciar la estancia de mo-
vilidad; no se podra disfrutar de una estancia de movilidad en el afio en el que se ingrese en el primer curso de una
titulacién de grado. Estas restricciones no seran de aplicacién en el caso del estudiantado matriculado en programas
conducentes a la obtencién de titulaciones internacionales dobles, multiples o conjuntas, quien estara sujeto a lo es-
tablecido en el convenio correspondiente.

2. Adicionalmente, se establece como criterio preferente poder acreditar, al menos, un nivel B1 del Marco Comun de
Referencia Europeo para las Lenguas en la lengua de instruccion de la universidad de acogida o, en su defecto, en
lengua inglesa en el momento de comenzar la estancia de movilidad. No obstante, en las convocatorias correspon-
dientes se podran establecer requisitos especificos de competencia lingiiistica, de conformidad con las exigencias
de las universidades de acogida, las condiciones de los acuerdos interinstitucionales o las establecidas por el Vice-
rrectorado.

Articulo 11. Convocatorias de plazas de movilidad.

1. Anualmente, de acuerdo con el calendario que se determine al inicio de cada curso académico, el Vicerrectorado,
oida la Comisién de Relaciones Internacionales, hara publicas las convocatorias de plazas de movilidad junto con
sus bases. En todo caso, las bases de las convocatorias incluiran la siguiente informacion:

a) Condiciones de las plazas ofertadas: destino, duracion, requisitos académicos y/o linglisticos, titulaciones elegi-
bles, y cualquier otra que se determine.
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b) Procedimiento, comisidn y criterios de seleccidn.

c) Ayudas econdmicas correspondientes a las plazas de intercambio, en su caso.

Las convocatorias estableceran medidas especificas que faciliten la participaciéon en los programas de movilidad de
estudiantes con discapacidad y otras necesidades especificas de apoyo educativo.

2. La persona titular del Vicerrectorado dictara resolucion en el plazo establecido en cada convocatoria con indica-
cién expresa de los recursos que se puedan interponer contra ella y el plazo de impugnacién. La Comisién de Rela-
ciones Internacionales sera informada de dichas resoluciones.

Capitulo 11l

Del procedimiento para la solicitud y concesién de la modalidad

de estudiante de libre movilidad

Articulo 12. Requisitos generales para el estudiantado de libre movilidad.

El estudiantado que desee realizar una estancia internacional fuera de la oferta de plazas de intercambio, ademas
de lo establecido en el articulo 10 del presente Reglamento, debera cumplir los siguientes requisitos:

a) Disponer de una carta de aceptacion de la universidad de acogida para la realizacion de los estudios gue solicita

que especifique el periodo y las condiciones econdémicas de la estancia.

b) Contar con la autorizacion de la persona responsable de relaciones internacionales del Centro en el que curse es-
tudios o0, en su caso, de la Escuela Internacional de Posgrado.

Se excluyen expresamente de esta modalidad de movilidad los destinos con los que exista acuerdo de movilidad de
estudiantes vigente abierta a la titulacién a la que pertenezca guien solicita la movilidad, salvo casos excepcionales
de ampliacién de estancia a invitacién de la universidad de acogida.

Articulo 13. Solicitud y resolucién.

1. El Vicerrectorado establecera anualmente el procedimiento y los plazos de solicitud de las estancias de libre movi-
lidad.

2. El Vicerrector o Vicerrectora dictara resolucién sobre las solicitudes en el plazo maximo de un mes, con indicacién
expresa de los recursos gue se puedan interponer contra ella y el plazo de impugnacién. En caso de resolucion po-
sitiva, se emitira la correspondiente credencial de estudiante de libre movilidad. La falta de resolucién expresa en el
plazo establecido implicara la desestimacion de la solicitud, conforme a lo dispuesto en la ley 39/2015 de Procedi-
miento Administrativo Comudn de las Administraciones Publicas.

Capitulo IV

Ampliacién de la estancia

Articulo 14. Ampliacién.
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1. Cada convocatoria de movilidad regulara el procedimiento y las condiciones en los que se podria optar a una am-
pliacién de estancia.

2. En todo caso, sélo se podra autorizar una ampliacién de la estancia cuando:

a) Respete los limites del calendario académico de la Universidad de Granada para el curso en cuestion.

b) Mantenga la modalidad de movilidad inicialmente concedida.

3. La concesidn de dicha autorizacién solo supondra la ampliacién de las ayudas concedidas inicialmente cuando lo
permita la convocatoria correspondiente y en funcién de la disponibilidad de fondos.

4. Seran de aplicacion al periodo de ampliacién de estancia los derechos y obligaciones recogidos en los articulos 8
y 9 de este Reglamento.

Capitulo V

Renuncias y situaciones extraordinarias

Articulo 15. Renuncias.

Cualquier solicitante qgue tenga una plaza asignada en una convocatoria podra renunciar a su derecho a la misma.
Cada convocatoria de movilidad regulara las condiciones y las consecuencias de la renuncia. Con caracter general,
la renuncia a una plaza supondré la exclusién de toda la convocatoria en cuestion.

Cuando la renuncia se produzca sin causas justificadas a una plaza aceptada, una vez finalizado el ultimo periodo
de aceptacién de una convocatoria, el o la solicitante quedara excluido de cualquier otra convocatoria de movilidad
posterior publicada en el mismo curso.

Asimismo, la no realizacién de la estancia de una plaza aceptada sin causa justificada conllevara la penalizacion en
la forma que determine el Vicerrectorado en las futuras convocatorias de movilidad.

Articulo 16. Situaciones extraordinarias.

Cuando por motivos no imputables al estudiantado afectado una universidad de acogida anule la oferta de plaza,

quien figure como responsable académico del Centro correspondiente o de la Escuela Internacional de Posgrado, en
coordinacion con el Vicerrectorado, procurard reubicar al estudiantado afectado en otra universidad de acogida en el
minimo plazo posible, siempre que cumpla con las condiciones establecidas por la universidad de acogida para la ti-
tulacién correspondiente. Estas plazas tendran la consideracion de extraordinarias, al margen de la convocatoria co-

rrespondiente.

Capitulo VI

Del reconocimiento académico

Articulo 17. Competencia.

1. La competencia para dictar resolucién de reconocimiento académico de los estudios de grado cursados en movili-
dad internacional corresponde al Rector o Rectora y podra delegarse en las personas titulares de decanatos y direc-
ciones de Centro.
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2. La competencia para dictar resolucién de reconocimiento académico de los estudios de posgrado cursados en
movilidad internacional corresponde al Rector 0 Rectora y podré delegarse en quien ostente la Direccion de la Es-
cuela Internacional de Posgrado.

Articulo 18. Principios académicos.

El reconocimiento académico de los estudios realizados en el marco de una movilidad internacional o en régimen de
libre movilidad internacional se regira por los principios de reconocimiento pleno y automatico, y de responsabilidad.

Articulo 19. Principio de reconocimiento pleno y automatico.

1. Para el reconocimiento pleno de conocimientos y competencias, la Universidad de Granada atendera al valor for-
mativo conjunto de las actividades académicas desarrolladas, y no a la identidad entre asignaturas y programas ni

a la plena equivalencia de créditos. Seran susceptibles de reconocimiento todos los médulos, materias, asignaturas,
incluidos los trabajos fin de grado y fin de master, y créditos de los planes de estudios de la Universidad de Granada,
con independencia de su naturaleza.

2. Las actividades académicas realizadas en la universidad de acogida y recogidas en el acuerdo de estudios seran
reconocidas e incorporadas de oficio al expediente académico del estudiantado en la Universidad de Granada una
vez terminada su estancia y recibida la certificacién correspondiente.

3. Los programas de movilidad en que haya participado el estudiantado y sus resultados académicos, asi como las
actividades gue no formen parte del acuerdo de estudios y sean acreditadas por la universidad de acogida, seran re-
cogidos en el Suplemento Europeo al Titulo.

Articulo 20. Principio de responsabilidad.

1. El érgano competente para la suscripcién del convenio de movilidad garantizara que la oferta de estudios en la
universidad de acogida sea adecuada a las necesidades de formacién de sus estudiantes y a los requisitos estable-
cidos para su aprovechamiento y pleno reconocimiento.

2. El 6rgano competente valorara estas circunstancias con caracter previo a la firma del convenio de movilidad y pro-
cederd a su revision periddica durante su vigencia, procediendo a su denuncia en caso necesario.

Articulo 21. Limite de créditos reconocibles.

Con carécter general, el limite maximo de créditos reconocibles en programas de movilidad internacional seré el cin-
cuenta por ciento de los créditos de la titulacién de origen en la Universidad de Granada, sin perjuicio de otras reglas
especificas que puedan haberse aprobado en el marco de una titulacién concreta o los programas de titulacion inter-
nacional doble, multiple o conjunta de grado y master.

Articulo 22. Acuerdo de Estudios.

1. Una vez firmado por el estudiantado y quien figure como responsable académico del Centro que imparta la titula-
cioén de origen, el acuerdo de estudios definido en el art. 2 a) del presente Reglamento tendra caracter vinculante a
efectos del reconocimiento en la Universidad de Granada.

2. Para su completa eficacia, el acuerdo de estudios debera ser firmado, como norma general y salvo en los progra-
mas especificos donde se haga mencion expresa a esta excepcionalidad, antes del inicio de la estancia, por las tres
partes implicadas en la movilidad: universidad de origen, universidad de acogida y estudiante.

3. El acuerdo de estudios especificara los estudios a cursar en la universidad de acogida y los gue seran recono-
cidos en la titulacién de origen en la Universidad de Granada. El reconocimiento se realizaré preferentemente por
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competencias adquiridas en bloques del mayor tamafio posible (curso completo, cuatrimestre completo, médulos,
bloques de asignaturas, etc.).

4. El estudiantado que realice estancias de movilidad tendra la consideracion de estudiantado a tiempo completo, lo
que, en funcién del nivel de la titulacién, se traduce en las siguientes situaciones:

a) Estudiantado de grado: con caracter general, el nUmero de créditos objeto del acuerdo de estudios sera propor-
cional a la duracién de la estancia, teniendo en cuenta como base para el célculo la definicidn oficial vigente de estu-
diante a tiempo completo en la Universidad de Granada, asi como la del Espacio Europeo de Educacién Superior, es
decir sesenta créditos por curso académico, de aplicacién a la mayoria de las universidades socias, y las normas de
cada programa de movilidad. Con caracter excepcional, el Acuerdo podra incluir un nimero de créditos mayor en el
caso de estudiantes que cursen programas conjuntos de estudios oficiales de la Universidad de Granada.

b) Estudiantado de master: con caracter general, el nimero de créditos objeto del acuerdo de estudios no podra su-
perar el cincuenta por ciento de los créditos de la titulacién, independientemente de la duracién de la estancia. Con
caracter excepcional, el Acuerdo podré incluir un nimero de créditos mayor en el caso de estudiantes que cursen
programas conjuntos de estudios oficiales de la Universidad de Granada.

c) Estudiantado de doctorado: el régimen de reconocimiento de las estancias de movilidad internacional de estos es-
tudiantes seré el establecido en su normativa reguladora.

5. Excepcionalmente, cuando la normativa del programa de movilidad correspondiente lo permita, tanto en grado co-
mo en master podran autorizarse acuerdos de estudios gue recojan un numero inferior de créditos a la proporcional
a la estancia, cuando este representa la totalidad de los créditos no superados para la obtencion del titulo. Sin em-
bargo, en ningun caso podra recoger un nimero de créditos menor del establecido por las entidades financiadoras
para justificar el aprovechamiento de la estancia correspondiente.

6. Las actividades académicas certificadas por la universidad de acogida que no estén previstas en el acuerdo de
estudios no tendran reconocimiento de créditos, pero si seran incorporadas al Suplemento Europeo al Titulo.

Articulo 23. Formalizacién del acuerdo de estudios.

1. Bajo la coordinacién de la figura de responsable académico del Centro o de la Escuela Internacional de Posgrado,
se abrird un proceso para que tutores docentes y estudiantado consensuen una propuesta de contenido del acuer-
do de estudios, gue recogera las materias, asignaturas o créditos que puedan cursarse en la universidad de acogida,
asi como los créditos que se reconoceran en la Universidad de Granada. En todo caso, prestaran especial atencién
a los requisitos previos e incompatibilidades establecidos en el plan de estudios de la titulacién correspondiente en
la Universidad de Granada. Una vez iniciado este proceso en los Centros y en la Escuela Internacional de Posgrado,
el estudiantado tendra derecho a recibir pronta respuesta de quien lleve a cabo la tutoria docente correspondiente a
sus consultas.

2. Una vez consensuada, el estudiantado presentara la propuesta de acuerdo de estudios al responsable académi-
co del Centro o de la Escuela Internacional de Posgrado para su aprobacién, a través del procedimiento estableci-
do. En caso de que el o la estudiante no pueda presentar una propuesta consensuada con su tutor o tutora docente,
presentara su propuesta directamente a la figura de responsable académico del Centro o de la Escuela Internacional
de Posgrado para su aprobacién. El plazo para la presentacion de la propuesta de acuerdo de estudios se ajustara a
los plazos establecidos por la universidad de acogida para estudiantes entrantes de movilidad.

3. Quien ejerza como responsable académico del Centro o de la Escuela Internacional de Posgrado resolvera sobre
la propuesta y la firmara o, en su caso, denegara la firma del acuerdo de estudios motivadamente en el plazo de un
mes. Transcurrido dicho plazo sin resolucion expresa, se entendera aceptada la propuesta de acuerdo de estudios.

4. En el caso de gue la firma del acuerdo de estudios sea denegada, el estudiantado podra presentar una nueva pro-
puesta siguiendo las indicaciones de su responsable académico o, en caso de que considere que la denegacion vul-
nera alguna de las disposiciones establecidas en el presente Reglamento, podra presentar recurso de alzada ante el
Rector o Rectora, 0 en quien delegue, quien resolvera en el plazo maximo de un mes.
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Articulo 24. Modificacién del acuerdo de estudios.

1. Si se considerase necesario durante la estancia en la universidad de acogida, el estudiantado enviado podra soli-
citar al responsable académico correspondiente la modificacién del acuerdo de estudios, por las causas sefialadas
en el articulo 8.1b) del presente Reglamento.

2. Las modificaciones del acuerdo de estudios, una vez formalizadas, formaran parte de este y tendran caréacter vin-
culante para las partes a efectos de reconocimiento. Con caracter general, solo se permitird una modificacién del

acuerdo de estudios por periodo académico en la universidad de acogida. Se exceptuan de esta limitacién los casos
de incompatibilidad académica detectados con posterioridad a la realizacién de la modificacién.

3. Antes de formalizarla, el estudiantado consensuara la propuesta de modificacion del acuerdo de estudios con sus
tutores docentes. En este proceso, el estudiantado tendra derecho a recibir pronta respuesta correspondiente a sus

consultas y propuestas. Una vez consensuada, el estudiantado presentara a través del procedimiento establecido la
propuesta de acuerdo definitivo. En caso de que no se pueda presentar una propuesta consensuada, se presentara
la propuesta directamente a quien ejerza como responsable académico para su aprobacion.

4. La figura de responsable académico del Centro o de la Escuela Internacional de Posgrado resolvera sobre la mo-
dificacién, y firmaré o denegaré la firma del acuerdo definitivo motivadamente en el plazo de veinte dias, transcurrido
el cual, de no producirse resolucién expresa, se entendera aceptada la propuesta de modificacion.

5. La alteracién de matricula gue sea necesaria tras la modificacién del acuerdo de estudios sera realizada de oficio
por el Centro. En caso de afectar los precios publicos, el estudiantado debera abonar en el plazo establecido para
ello las cantidades adicionales correspondientes, 0 podra solicitar la devolucién correspondiente.

Articulo 25. Procedimiento de reconocimiento.

1. Una vez finalizada la estancia y, en todo caso antes del final del curso académico correspondiente, el Rector o
Rectora, los cargos en quien haya delegado la competencia, dictara resolucion de reconocimiento de oficio en el pla-
zo de un mes tras la recepcion del certificado académico oficial de la universidad de acogida, en el que consten to-
dos los mddulos, materias y/o asignaturas cursados y las calificaciones obtenidas y que debe ser remitido directa-
mente al Centro por la universidad de acogida. La resolucién debera respetar en todo caso el acuerdo de estudios

y sus eventuales modificaciones, segun lo establecido en el articulo 24 del presente Reglamento. Tras dicha resolu-
cion, el Centro o la Escuela Internacional de Posgrado incorporara al expediente académico el reconocimiento de los
créditos y calificaciones correspondientes de acuerdo a lo establecido en el acuerdo de estudios y en el apartado 5
del presente articulo.

2. En todo caso, deben reconocerse todos los créditos superados, incluso cuando estos formen parte de un blogue
de materias no superado en su conjunto.

3. Los plazos establecidos se podran ampliar de forma excepcional Unicamente por causas atribuibles a la institucién
socia. No obstante, nunca podran exceder los establecidos por las entidades financiadoras para justificar el aprove-
chamiento de las estancias.

4. Con el fin de garantizar el cumplimiento de las normas de permanencia de la Universidad de Granada, la resolu-
cion sobre reconocimiento académico debera reflejar la totalidad de los resultados y respetar todas las calificaciones
obtenidas en la universidad de acogida, de acuerdo con los criterios y equivalencias establecidos a tal efecto por el
Vicerrectorado. En este sentido, cuando la certificacién expedida por la universidad de acogida no refleje el resulta-
do y/o la calificacién de algin componente del acuerdo de estudios, la resolucidn sobre reconocimiento académico lo
hara constar como No presentado. Cuando la calificacién obtenida se corresponda con una unidad académica ma-
yor gue la asignatura, se realizara una ponderacion.

5. La conversién de calificaciones la realizara quienes ejerzan como responsables académicos o tutores docentes en
quienes deleguen, segun el sistema establecido en la Guia ECTS vigente, basado en la distribucién estadistica de
calificaciones de las titulaciones en las universidades de origen y acogida. En caso de gue no se disponga de los da-
tos necesarios, sera de aplicacion lo establecido en la Tabla de Conversién de Calificaciones vigente elaborada a tal
efecto por el Vicerrectorado.
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6. Los Centros aprobaran, publicaran y aplicaran criterios para la obtencion de la mencién de Matricula de Honor en-
tre aquel estudiantado que, de acuerdo con lo establecido para la conversion de calificaciones, pueda optar a ella.
No seréa de aplicacién la limitacion del cinco por ciento gue establece la normativa general de la Universidad de Gra-
nada. Estos criterios se comunicaran a todo el estudiantado participante en programas de movilidad antes del inicio
de la estancia.

7. Las resoluciones sobre reconocimiento académico que se dicten de acuerdo con este Reglamento podran ser re-
curribles a través de recurso potestativo de reposicién ante el Rector o Rectora, y en todo caso podran ser impugna-
das directamente ante el orden jurisdiccional contencioso-administrativo.

Articulo 26. Convocatoria extraordinaria de evaluacion.

1. Los Centros y la Escuela Internacional de Posgrado, en coordinacién con los departamentos correspondientes,
estableceran los procedimientos oportunos para garantizar el ejercicio efectivo del derecho establecido en el articu-
lo 8 1e) de este Reglamento y en el articulo 20 de la Normativa de Evaluaciéon y de Calificacién de los Estudiantes
de la Universidad de Granada, a una convocatoria extraordinaria de evaluacién en la Universidad de Granada de las
actividades formativas evaluadas y no superadas en la universidad de acogida, siempre gue no haya hecho uso de
este derecho en la universidad de acogida, 0 cuando el inicio de la estancia de movilidad impida que el estudiantado
haga uso de la convocatoria extraordinaria en la Universidad de Granada. El estudiantado recibird informacién sobre
estos procedimientos antes del inicio de su estancia de movilidad.

2. Del mismo modo, aquel estudiantado que se haya matriculado de asignaturas de su titulacién de origen no obje-
to del acuerdo de estudios y hayan solicitado la evaluacion final GUnica por encontrarse en su universidad de acogi-
da durante el periodo docente correspondiente, tendra derecho a la convocatoria de incidencias correspondiente, de
acuerdo con el articulo 9.1 de la Normativa de Evaluacién y de Calificacion de los Estudiantes de la Universidad de
Granada.

Articulo 27. Seguridad del estudiantado durante los programas de movilidad.

1. Con el fin de velar por la seguridad del estudiantado enviado cualquiera que sea la modalidad de estancia, el Vi-
cerrectorado seguira las recomendaciones de viaje del Ministerio competente en materia de asuntos exteriores.

2. El estudiantado enviado deberé facilitar a la Oficina de Relaciones Internacionales de la Universidad de Granada
los datos de una persona de contacto para situaciones de emergencia de todo tipo.

3. Asi mismo, el Vicerrectorado sera responsable de |la puesta en marcha del protocolo de actuacién en caso de
emergencias de todo tipo que afecten a los participantes en programas de movilidad.

TITULO IV

Del estudiantado acogido en la Universidad de Granada

Capitulo |

Modalidades, derechos y obligaciones

Articulo 28. Modalidades de movilidad.

A efectos de la Universidad de Granada, el estudiantado acogido tendra alguna de las siguientes situaciones:

a) Intercambio
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b) Libre movilidad

c) Estancias para realizar una titulacién completa en el marco de convenios o programas suscritos por la Universidad
de Granada.

Articulo 29. Derechos y obligaciones del estudiantado acogido.

1. Con caracter general, el estudiantado acogido tendrd, durante su estancia, los mismos derechos y obligaciones
que el estudiantado de la Universidad de Granada.

2. El estudiantado acogido tendra la obligacion de estar provistos de un seguro de asistencia sanitaria y de un segu-
ro de asistencia en viaje con las coberturas minimas que determine el Vicerrectorado durante todo el periodo de es-
tudios en la Universidad de Granada.

3. El estudiantado acogido tendra la obligacién de realizar todos los tramites legales establecidos en la normativa es-
pafiola en materia de extranjeria en funcién de su procedencia y la modalidad de estancia.

Articulo 30. Competencia linguistica.

1. Con caracter general, se establece como criterio preferente tener acreditado un nivel minimo B1 del Marco Comun
Europeo de Referencia para las Lenguas en la lengua de instruccidn oficial que conste en el plan de estudios para
poder cursar satisfactoriamente estudios de grado en la Universidad de Granada. En todo caso, el Vicerrectorado
podré establecer la obligatoriedad de cumplir requisitos generales o especificos de acreditacién de competencia lin-
glistica para determinados programas Yy titulaciones.

2. En el caso de los estudios de posgrado, sera obligatorio acreditar un nivel minimo B1 del Marco Comuin Europeo
de Referencia para las Lenguas en la lengua de instruccién del programa para poder matricularse.

Capitulo 11

Régimen de las estancias del estudiantado de intercambio

Articulo 31. Admisién.

1. Podré realizar estancias académicas temporales para cursar estudios parciales en la Universidad de Granada, el
estudiantado procedente de universidades de otros paises gue reunan los requisitos establecidos en los programas

0 convenios internacionales suscritos por la Universidad de Granada y que haya sido seleccionado por la entidad
responsable del programa 0 nominados a tal efecto por su universidad de origen.

2. En el plazo y forma establecidos por la Universidad de Granada para el programa o convenio internacional corres-
pondiente, las entidades responsables del programa o las universidades de origen del estudiantado remitiran al Vi-
cerrectorado 0, en su caso, al Centro correspondiente o0 a la Escuela Internacional de Posgrado, la relacién del estu-
diantado que haya sido seleccionado para participar en el programa de movilidad.

3. La nominacién por el programa o por las universidades de origen sera suficiente para permitir la inscripcion del es-
tudiantado en la titulacidn correspondiente, quedando exento de la obligacién de presentar documentacion académi-
ca adicional relativa a su expediente, salvo la acreditacién linglistica de la lengua de instruccién, en su caso. El es-
tudiantado nominado se inscribira a través del procedimiento telematico habilitado por el Vicerrectorado en coordina-
cién con los servicios informaticos de la Universidad de Granada.

4. La aceptacion del estudiantado serd competencia del Vicerrectorado, oidos los Centros o, en su caso, la Escuela
Internacional de Posgrado. La aceptacién como estudiante de intercambio no supone la admisién en la titulacion pa-
ra la obtencion del titulo académico correspondiente en la Universidad de Granada.
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Articulo 32. Oferta académica.

1. El estudiantado de intercambio acogido podra cursar en la Universidad de Granada créditos correspondientes a
moédulos, materias o asignaturas de cualquier naturaleza, teérica o practica, que se ofrezcan en las ensefianzas ofi-
ciales de grado o posgrado, de la rama o ramas de conocimiento y el nivel gue se corresponda con su titulaciéon de
origen, en los términos acordados en el convenio suscrito con la Universidad de Granada. Con el apoyo del Vicerrec-
torado, los centros de una misma rama, 0 en casos justificados de distintas ramas, acordaran los mecanismos gue
faciliten que este estudiantado pueda realizar médulos, materias o asignaturas de mas de un Centro de la Universi-
dad de Granada.

En aquellos casos en los que la estructura del programa académico en su universidad de origen asi lo justifique, el
estudiantado de intercambio acogido podra combinar estudios de grado y posgrado, con el visto bueno de las figuras
de responsables académicos de las titulaciones implicadas, en el marco de un Unico Acuerdo de estudios.

Sélo cuando existan convenios vigentes que asi lo estipulen, el estudiantado de intercambio acogido podra tener ac-
ceso, en las condiciones gue se establezcan en cada caso, a la oferta de ensefianzas propias de la Universidad de
Granada.

2. En el caso de convenios internacionales suscritos por delegacién por los Centros o la Escuela Internacional de
Posgrado, sera responsabilidad de estos realizar la planificacidbn necesaria para garantizar la disponibilidad de pla-
zas para el estudiantado de intercambio acogido en las asignaturas validadas durante el proceso de admision.

3. Para los convenios suscritos por el Rector o el Vicerrector por delegacion, sera responsabilidad del Vicerrectorado
garantizar la disponibilidad de plazas para el estudiantado de intercambio acogido en las asignaturas validadas du-
rante el proceso de admisién, en coordinacion con los Centros afectados o, en su caso, la Escuela Internacional de

Posgrado.

4. En casos excepcionales justificados objetivamente por razones docentes, los Centros o la Escuela Internacional
de Posgrado podran solicitar, de forma motivada, autorizacién al Vicerrectorado para limitar la admisién en determi-
nados médulos, materias, asignaturas o cursos. Dicha solicitud debera presentarse en el mismo plazo que se esta-
blezca para la propuesta de estructura de grupos del Plan de Ordenacién Docente del curso correspondiente, y sera
resuelta por el Vicerrectorado, en coordinacién con el Vicerrectorado competente en materia de ordenacién académi-
ca.

5. En caso de autorizarse limite de plazas, los Centros 0, en su caso, la Escuela Internacional de Posgrado propon-
dran los criterios para la adjudicaciéon de las plazas ofertadas, que seran autorizados por el Vicerrectorado y deberan
hacerse publicos para todos los interesados con antelacién suficiente.

Articulo 33. Condiciones académicas.

1. El Centro correspondiente o, en su caso, la Escuela Internacional de Posgrado arbitrara las medidas oportunas
para asegurar la orientacion, la supervision y el seguimiento del estudiantado de intercambio acogido.

2. Con caracter general, el estudiantado de intercambio acogido tendra la condicién de estudiante a tiempo comple-
to en la Universidad de Granada. Por ese motivo, deberd acogerse a los sistemas de evaluacion ordinaria estableci-
dos en las guias docentes de las asignaturas de las que se matriculan. De forma excepcional, podra solicitar la mo-
dalidad de evaluacion Unica final contemplada en la Normativa de Evaluacién y Calificacion de los Estudiantes de la
Universidad de Granada, Unicamente cuando exista incompatibilidad manifiesta de horario de actividades practicas

de formacién, debidamente documentadas. Dichas solicitudes deben ir acompafnadas de informe favorable del res-

ponsable académico del Centro.

3. Sin perijuicio de los convenios de titulo doble, miltiple o conjunto que establezcan condiciones especificas al res-
pecto, el nimero de créditos que podra cursar el estudiantado de intercambio acogido en la Universidad de Granada
para cursos estudios de grado serd aproximadamente proporcional a la duracién de la estancia.
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Sin perjuicio de los convenios de titulo doble, multiple o conjunto que establezcan condiciones especificas al respec-
to, en el caso del estudiantado de intercambio acogido en la Universidad de Granada para cursar estudios de mas-
ter, se establece un limite maximo de un cincuenta por ciento de los créditos totales necesarios para la obtencién del
titulo que establezca el plan de estudios de referencia.

4, A efectos administrativos, el estudiantado de intercambio acogido se adscribira a una titulacién de la Universidad
de Granada. Dicha adscripcién se determinara segun la rama de conocimiento relacionada con la ensefianza gue se
especifique en el programa de movilidad internacional acordado con la universidad de origen.

En los casos de combinacién de estudios de grado y posgrado descritos en el articulo 32.1 de este Reglamento, el
estudiantado acogido se matriculara en ambas titulaciones.

5. El estudiantado de intercambio acogido estard exento del pago de precios publicos en la Universidad de Granada.

6. El estudiantado de intercambio acogido tendra derecho a la convocatoria extraordinaria de evaluacién de aquellas
asignaturas matriculadas en la Universidad de Granada y no superadas en la convocatoria ordinaria. Los Centros y
la Escuela Internacional de Posgrado, en coordinacién con los departamentos correspondientes, estableceran los
procedimientos oportunos para garantizar el ejercicio efectivo del derecho establecido en el Articulo 20 de la Norma-
tiva de Evaluacién y Calificacién de los Estudiantes de la Universidad de Granada, a una convocatoria extraordinaria
de evaluacion en la Universidad de Granada de las actividades formativas evaluadas y no superadas en convocato-
ria ordinaria. El estudiantado recibira informacién sobre estos procedimientos antes del inicio de su estancia de movi-
lidad en la Universidad de Granada.

Articulo 34. Certificados académicos.

1. Al finalizar la estancia y una vez disponibles y validadas las calificaciones correspondientes, la Secretaria del Cen-
tro o la Escuela Internacional de Posgrado expedira un certificado académico oficial en espafiol e inglés, que inclui-
ra, ademas de los datos personales del estudiantado, el nombre del programa de intercambio en el que ha cursado
los estudios, las asignaturas inscritas y las calificaciones obtenidas de acuerdo con el sistema vigente en la Universi-
dad de Granada.

2. Desde el Centro o la Escuela Internacional de Posgrado, se remitira el certificado académico tanto a la Universi-
dad de origen como a quien haya cursado la movilidad en el plazo maximo de un mes a partir de la finalizacion del
plazo de entrega de actas y calificaciones correspondiente.

Capitulo 11l

Régimen de las estancias del estudiantado de libre movilidad

Articulo 35. Admision.

1. El estudiantado procedente de otras universidades que quiera realizar una estancia temporal de grado o de pos-
grado en la Universidad de Granada en la modalidad de libre movilidad, debera solicitar su admision al Vicerrectora-

do.

2. Podré realizar estancias académicas temporales en la Universidad de Granada para cursar parte de sus estu-
dios de grado, en la modalidad de libre movilidad, el estudiantado procedente de universidades de otros paises que
reuna los requisitos siguientes:

a) Tener la condicién de estudiante universitario en su pais de procedencia.

b) Haber cursado al menos sesenta créditos ECTS, o su equivalente, en estudios de grado en el momento de iniciar
la estancia.
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¢) Tener autorizacién de la universidad de procedencia para cursar parte de los estudios en la Universidad de Gra-
nada.

d) No haber cursado estudios en la Universidad de Granada con anterioridad en la modalidad de libre movilidad.

e) No existir convenio de movilidad de estudiantes con la Universidad de Granada vigente y abierto a la titulaciéon de
quien solicita, salvo casos excepcionales debidamente justificados y autorizados expresamente por el Vicerrectora-
do.

3. Podran realizar estancias académicas temporales en la Universidad de Granada para cursar parte de sus estudios
de posgrado, en la modalidad de libre movilidad, el estudiantado procedente de universidades de otros paises que
redna los requisitos siguientes:

a) Tener la condicién de estudiante universitario de posgrado en su pais de procedencia.

b) Tener autorizacién de la universidad de procedencia para cursar parte de sus estudios en la Universidad de Gra-
nada.

c) No haber cursado estudios en la Universidad de Granada con anterioridad en la modalidad de libre movilidad.

d) No existir convenio de movilidad de estudiantes con la Universidad de Granada vigente y abierto a la titulacién, de
quien solicita, salvo casos excepcionales debidamente justificados y autorizados expresamente por el Vicerrectora-
do.

4. Anualmente mediante resolucién, el Vicerrectorado establecera la forma y plazos de presentacién, asi como los
requisitos especificos o limites de admisién en determinadas titulaciones o Centros, a instancias de estos.

5. El Vicerrectorado, oido el Centro correspondiente o la Escuela Internacional de Posgrado, resolvera sobre la ad-
mision en el plazo establecido en cada convocatoria. Contra dicha resolucién se podra interponer el recurso corres-
pondiente ante la Rectora o Rector.

Articulo 36. Condiciones académicas y administrativas.

1. El estudiantado de libre movilidad tendra acceso a los médulos, materias o0 asignaturas establecidos en la resolu-
cion de su solicitud de admisién.

2. El estudiantado de libre movilidad debera abonar los precios publicos gue se establezcan en concepto de matricu-
la y gestién administrativa del expediente, salvo que se establezca lo contrario en la resolucién de aceptacién de la
Universidad de Granada.

3. Con caracter general, el nimero de créditos qgue podra cursar el estudiantado de grado acogido de libre movilidad
en la Universidad de Granada sera proporcional a la duracién de la estancia, teniendo en cuenta gue un curso aca-
démico equivale a sesenta créditos ECTS.

4. Con caracter general, el numero de créditos que podra realizar el estudiantado acogido de libre movilidad para
cursar estudios de nivel master en la Universidad de Granada sera proporcional a la duracién de la estancia, tenien-

do en cuenta que un curso académico equivale a sesenta créditos ECTS y con un limite maximo de un cincuenta por
ciento de los créditos necesarios para la obtencién del titulo segin el plan de estudios de referencia.

5. A efectos administrativos, el estudiantado de libre movilidad acogido se adscribird a una titulacién de la Universi-
dad de Granada. Dicha adscripcién se determinara segun la rama de conocimiento relacionada con la ensefianza
que se especifigue en el documento de aceptacién como estudiante de libre movilidad.
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6. Al finalizar la estancia y una vez disponibles y validadas las calificaciones correspondientes, el estudiantado podra
solicitar a la Secretaria del Centro o de la Escuela Internacional de Posgrado un certificado académico oficial en es-

pafiol e inglés, que incluir4, ademas de sus datos personales, las asignaturas inscritas y las calificaciones obtenidas

de acuerdo con el sistema vigente en la Universidad de Granada. La Secretaria emitira el certificado previo pago de

los precios publicos correspondientes.

Capitulo IV

Régimen de las estancias del estudiantado para realizar una titulacion completa

Articulo 37. Admisioén.

1. Como norma general, para emprender estudios con derecho a la obtencién de titulos de grado o de posgrado por
la Universidad de Granada, es necesario haber obtenido plaza para cursar estudios en la Universidad de Granada a
través de los procedimientos previstos en las normativas de acceso y admision de estudiantes aplicables a cada ni-
vel de ensefianza.

2. El estudiantado que se incorpora a la Universidad de Granada a través de programas y convenios de movilidad in-
ternacional no tendra derecho a optar a la obtencién de titulos por la Universidad de Granada, salvo en los siguien-
tes casos:

a) Aguel estudiantado acogido, que haya obtenido beca o plaza para realizar una titulacion completa a través de pro-
gramas de movilidad internacional con participacion de la Universidad de Granada o a través de convenios bilatera-
les especificos suscritos por la Universidad de Granada y cumpla los requisitos generales de acceso y admision es-
tablecidos para la correspondiente titulacién.

En estos casos, tanto la convocatoria como la resolucién deberan especificar claramente que se trata de una beca y/
o plaza con derecho a obtencién de titulo. Solo se eximira del requisito de preinscripcién en el Distrito Unico Andaluz
cuando asi lo autorice el 6rgano competente en materia de admision.

b) Aquel estudiantado acogido que obtenga plaza y/o inicie sus estudios en una universidad socia distinta de la Uni-
versidad de Granada y curse estudios en la Universidad de Granada en el marco de programas de titulo doble, mul-
tiple o conjunto internacional de grado o master, o doctorado en régimen de cotutela, en los que participe la Universi-
dad de Granada.

En estos casos, se estard a lo establecido en el convenio correspondiente en relacién con los procedimientos nece-
sarios para la gestién del expediente académico, la incorporacién a este de los estudios cursados fuera de la Univer-
sidad de Granada y la expedicién del titulo.

Articulo 38. Condiciones académicas.

Una vez matriculado, el estudiantado cursara estudios segun lo estipulado en el plan de estudios de su titulacion o el
convenio de titulo doble, multiple o conjunto, siéndole de aplicacion la normativa nacional y especifica de la Universi-
dad de Granada en materia de permanencia y obtencion de titulos.

TITULO V

Programas de titulo doble o multiple internacional

Articulo 39. Propuesta y aprobacion de los itinerarios académicos de titulo doble o multiple internacional en la Uni-
versidad de Granada.
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1. Con independencia de la motivacién para la propuesta de titulo doble o miltiple, el impulso debera llevarse a cabo
por parte de los Centros en el caso de estudios de grado, o bien por parte de la Escuela Internacional de Posgrado
en el caso de estudios de master. Los programas de titulo doble o multiple internacional que contemplen tanto estu-
dios de grado como de master deberan ser impulsados conjuntamente por ambos Centros.

2. La negociacién con la universidad o universidades socias de los itinerarios académicos del acuerdo, debera reali-
zarse por el érgano competente del Centro en el caso de estudios de grado, y en el caso de estudios de master por

la Comisiéon Académica del Master. Este proceso solo se iniciara tras una experiencia consolidada de movilidad aca-
démica con el o los socios correspondientes.

3. Por regla general, los itinerarios incluiran solo asignaturas existentes en los planes de estudios vigentes en cada
universidad, por lo que no supondran incremento de dedicacién docente ni de grupos.

4. Con caracter general, el periodo minimo de estancia en cada una de las universidades de acogida del estudianta-
do participante en estos programas sera de sesenta créditos ECTS en el caso de programas de grado y de masteres
de ciento veinte créditos ECTS, y de treinta créditos ECTS en el caso de masteres de sesenta o de noventa créditos
ECTS.

5. El trabajo fin de grado o trabajo fin de master de estos programas sera Unico, siendo obligatorio que el estudianta-
do esté matriculado en dicha materia en las dos instituciones, participando el profesorado de ambas en los tribunales

correspondientes.

6. La propuesta de itinerario académico debera aprobarse, previo informe favorable por parte del Vicerrectorado y
del Vicerrectorado competente en ensefianzas de grado y master, por el 6rgano competente: la Junta de Facultad o
Escuela, en el caso de programas de grado, y el Consejo Asesor de Estudios de Posgrado, en el caso de programas
de master.

Articulo 40. Convenio de titulo doble o multiple internacional.

1. Tras la aprobacion de los itinerarios académicos, los convenios de titulo doble o mdltiple internacional seran sus-
critos por la Rectora o Rector, de acuerdo con los Estatutos de la Universidad de Granada, y deberan recoger, al
menos, los contenidos relacionados en el Anexo de este Reglamento.

2. El reconocimiento académico de los créditos recogidos en los itinerarios académicos y cursados en cada una de

las universidades firmantes del programa de titulo doble o mdltiple se realizara en las otras universidades firmantes
de acuerdo con los procedimientos de reconocimiento en programas de movilidad vigentes en cada una de ellas.

Articulo 41. Régimen de convocatorias de seleccién.

1. De acuerdo con el calendario que se determine en el convenio, cada institucion hara publicas las convocatorias
correspondientes para la seleccién de participantes, junto con sus bases de participacion.

2. En la convocatoria se informara de las ayudas financieras, en su caso, correspondientes a las plazas ofertadas, y
se incluirdn las medidas especificas que garanticen la movilidad de estudiantes con discapacidad u otras necesida-
des especificas de apoyo educativo.

3. En la Universidad de Granada, la comisién de seleccién estard compuesta al menos por:

a) La Vicerrectora o Vicerrector competente en materia de movilidad internacional de estudiantes o0 persona en quien
delegue.

b) La Vicerrectora o Vicerrector competente en materia de ensefianzas de grado o master o persona en quien dele-
gue.

c) Responsable de cada Centro implicado, o persona en guien delegue.
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d) Coordinadores de cada titulacién participante en el programa.

e) Titulares de la Delegacién de estudiantes de cada Centro participante, o de la Escuela Internacional de Posgrado.

4. El Decano o Decana o titulares de Direcciones de los centros, asi como de los Vicerrectorados dictaran y publica-
réan conjuntamente resolucién en el plazo establecido en cada convocatoria, con indicacién expresa de los recursos
que se puedan interponer contra ella y el plazo de impugnacién. La Comisién de Relaciones Internacionales de la
Universidad de Granada seréa informada de dichas resoluciones.

TiTULO VI

Otras modalidades de movilidad internacional

Capitulo |

Estancias internacionales para practicas

Articulo 42. Estudiantado enviado.

1. Las estancias internacionales de movilidad para la realizacién de practicas se regiran por la norma que regule las
practicas en la Universidad de Granada, las normas del programa de movilidad en su caso, las normas que regulen
las préacticas en el pais de acogida y subsidiariamente por el presente Reglamento.

2. La gestion de las estancias internacionales para practicas se realizara por el Vicerrectorado competente en mate-
ria de practicas, en colaboracién con el Vicerrectorado.

3. Las estancias internacionales de movilidad para la realizacién de préacticas en entidades de derecho publico o pri-
vado de otros paises deberan ser reconocidas académicamente, preferentemente en asignaturas o créditos ECTS
en el expediente del o la estudiante y, cuando ello no sea posible, deberan constar en el Suplemento Europeo al Ti-
tulo.

Articulo 43. Acogimiento de estudiantado internacional para practicas en la Universidad de Granada.

1. El estudiantado internacional acogido para realizar practicas en la Universidad de Granada tendra la considera-
cion de personal en practicas, sin derecho a cursar estudios en la misma, salvo gue asi se estipule en el marco de
los programas, acuerdos 0 convenios Suscritos.

2. El estudiantado internacional acogido para realizar practicas tendré la obligacion de estar provisto de un seguro
de asistencia sanitaria y de responsabilidad civil gue de cobertura a su actividad laboral durante todo el periodo de

su estancia en la Universidad de Granada.

3. El estudiantado internacional acogido para realizar practicas tendré la obligacién de realizar todos los tramites le-
gales establecidos en la normativa espafiola en materia de extranjeria en funcién de su procedencia y la modalidad

de estancia.

4. Para facilitar el reconocimiento en su universidad de origen, el estudiantado internacional acogido para realizar
practicas tendra derecho a la expedicién de un certificado en espafiol y en inglés de las practicas realizadas con de-
talle del periodo de estancia, las tareas realizadas y competencias adquiridas.

Capitulo Il

Voluntariado internacional

Articulo 44. Régimen de estancias de voluntariado internacional.
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1. Las estancias internacionales de movilidad para la realizacién de actividades de voluntariado universitario se regi-
ran por la convocatoria correspondiente y por el presente Reglamento.

2. La gestion de las estancias internacionales para la realizacién de actividades de voluntariado universitario se lle-
vara a cabo por el 6rgano competente en materia de Cooperacién Universitaria al Desarrollo de la Universidad de
Granada en colaboracién con la unidad gestora de la movilidad internacional.

3. El estudiantado participante en actividades de voluntariado internacional debera estar cubiertos por las pélizas de
seguro de asistencia médica y asistencia en viaje establecidas en el articulo 9.1c) de este Reglamento. Del mismo
modo, se ajustaran a las recomendaciones de seguridad del Ministerio competente en materia de asuntos exteriores.

4. Las actividades realizadas en el marco de estancias de voluntariado internacional seran certificadas por la entidad
de acogida y, en la medida de lo posible, seran reconocidas por créditos ECTS en el expediente académico del o la
estudiante y en todo caso deberan aparecer en el Suplemento Europeo de Titulo.

Capitulo Il

Lectorados

Articulo 45. Convocatorias y seleccién.

Las condiciones de participacién del estudiantado de la Universidad de Granada en una universidad extranjera para
realizar tareas de apoyo a la docencia de la lengua y la cultura espafola en el marco de los programas, acuerdos o
convenios suscritos se regiran por la correspondiente convocatoria gue anualmente publicara el Vicerrectorado para
el establecimiento de una bolsa de lectorados.

Articulo 46. Régimen de estancia.

El régimen de estancia para realizar tareas de apoyo a la docencia de la lengua y la cultura espafiola sera el que es-
pecifique la universidad en la que el lector o lectora desarrolle su actividad en el marco del programa, acuerdo o con-
venio suscrito.

Articulo 47. L ectorados en la Universidad de Granada.

Las condiciones de participacién del estudiantado acogido en plazas de lectorado de lenguas y culturas extranjeras
en la Universidad de Granada seran las establecidas en los programas, acuerdos o convenios suscritos a tal efecto.

TiTULO VI

Responsables académicos de la movilidad internacional de estudiantes

Articulo 48. Responsables académicos de movilidad Internacional.

Sera responsabilidad del Vicerrectorado la coordinacion de guienes ejerzan como responsables académicos compe-
tentes en internacionalizacién de las Facultades, Escuelas y la Escuela Internacional de Posgrado de la Universidad
de Granada.

1. Responsable académico de Centro.

Sera un miembro del equipo decanal o de direccién y tendra las siguientes funciones:
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a) Establecer los contactos con sus equivalentes de los centros internacionales para el Programa Erasmus+ en sus
acciones intra-europeas que permitan recibir y enviar estudiantes.

b) Remitir por el procedimiento establecido para ello al Vicerrectorado todos los acuerdos interinstitucionales debida-
mente cumplimentados, firmados por ambas instituciones y en las fechas gue establezca el Vicerrectorado.

c) Responsabilizarse del acuerdo de estudios con el estudiantado, asi como del seguimiento del procedimiento de
reconocimiento académico, en los términos establecidos en el presente Reglamento.

d) Actuar como contacto permanente en el proceso de elaboracién, desarrollo y seguimiento de acuerdos bilaterales.

e) Aportar la informacién que se le requiera por parte de las instituciones socias.

f) Responsabilizarse del envio a los centros socios, a través de la Secretaria del Centro, de los certificados académi-
cos de los estudiantes acogidos.

g) Impulsar y colaborar en las campanas de informacién del estudiantado sobre convenios bilaterales suscritos y po-
sibilidades de movilidad.

h) Informar al estudiantado del Centro de cuestiones relativas a movilidad internacional y otras acciones de interna-
cionalizacién.

i) Coordinar las actuaciones de los tutores docentes del Centro.

j) Asesorar al profesorado del centro de los programas de movilidad para Personal Docente e Investigador, con el fin
de mejorar la calidad de la movilidad del estudiantado.

k) Prestar asesoramiento al estudiantado acogido a su llegada al centro.

2. Tutoras y tutores docentes de movilidad internacional.

Seran miembros del Personal Docente e Investigador a tiempo completo nombrados por los

Centros correspondientes, que hayan cursado la formacién establecida al efecto por el

Vicerrectorado, y tendran las siguientes funciones:

a) Asesorar al estudiantado enviado y acogido basado en su conocimiento de los planes de estudios impartidos tan-
to en los Centros de destino de su responsabilidad como en el Centro correspondiente de la Universidad de Grana-
da.

b) Consensuar los acuerdos de estudios con el estudiantado seleccionado para los destinos de su responsabilidad.

c) Mantener el contacto con las universidades de destino de su responsabilidad.

d) Actuar de enlace entre el estudiantado de su responsabilidad y el responsable académico del Centro.

e) Participar en las acciones de promocién de la movilidad e internacionalizacién en el Centro.

3. Asesoras y asesores regionales de internacionalizacion.

Seran miembros del Personal Docente e Investigador con conocimiento especializado de un pais o grupo de paises,
nombrado por el Vicerrectorado para dar apoyo y asesoramiento al Vicerrectorado, Centros, tutores docentes y estu-
diantado enviado y acogido de dicho pais o grupo de paises. A efectos académicos tendra el mismo reconocimiento
que los tutores docentes de movilidad internacional. Tendran las siguientes funciones:

a) Aportar al Vicerrectorado, Centros, tutores docentes y estudiantado informacién académica relevante de las insti-
tuciones socias, en especial relativa a los sistemas universitarios, los sistemas de calificaciones y la oferta académi-
ca.

b) Asesorar al Vicerrectorado y a la Comisién de Relaciones Internacionales sobre el establecimiento, seguimiento o
denuncia de convenios de movilidad de estudiantes y otras actuaciones con socios en paises de su ambito de espe-
cializacion.
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c) Participar en acciones de promocién de la movilidad con la regién geografica de su responsabilidad.

4. Coordinadora o coordinador de programas de titulo doble o mdltiple y programas especificos de movilidad.

Con caracter general, quien coordine un programa de titulo doble o multiple internacional o de una red tematica o
programa especifico de movilidad internacional, serd un miembro de Personal Docente e Investigador a tiempo com-
pleto que imparta docencia en el titulo o red correspondiente. A efectos académicos tendra el mismo reconocimiento
que los tutores docentes de movilidad internacional. Ademas de las funciones inherentes a esta figura, llevara a ca-
bo las siguientes funciones:

a) Colaborar en la politica de captacién de estudiantado con quien ejerza de responsable académico competente en
Internacionalizacién del centro implicado en el programa o red del Centro y con el Vicerrectorado.

b) Coordinar, informar y aplicar los criterios de admision a la titulaciéon o red, velando especialmente por el cumpli-
miento de los que estén expresamente recogidos en el correspondiente convenio de doble titulacién o de la red te-
matica de movilidad.

c) Realizar los estudios y elaborar los informes que eventualmente le sean exigidos desde el Centro o centros impli-
cados o bien desde el Vicerrectorado, asi como, si fuese necesario, entrevistar al estudiantado participante, con el
objeto de analizar el seguimiento adecuado del programa de titulo doble o multiple o de la red de movilidad.

d) Reunirse con los distintos colectivos con intereses en el programa o de la red, para conseguir un mejor funciona-
miento de la misma.

Disposicién adicional primera

Se faculta al Vicerrectorado a adoptar cuantas medidas sean necesarias para la interpretacion y aplicacion del pre-
sente Reglamento.

Disposicién adicional segunda

Se faculta al Vicerrectorado para velar por la correcta aplicacion de los criterios de conversion de calificaciones por
distribucién estadistica, asi como para la aprobacién, modificacién e interpretacién de los criterios y equivalencias
establecidos en la Tabla supletoria de Conversién de Calificaciones a que se refiere el articulo 25.5 del presente Re-

glamento.

Disposicién adicional tercera

Los procedimientos electrénicos que se establezcan para la realizacién de los tramites administrativos relacionados
con esta normativa seran obligatorios para el interesado y la administracién, asi como las notificaciones electrénicas
y comunicacion de su resolucion.

Disposicién adicional cuarta

A efectos de los plazos de gestion de la movilidad establecidos en este Reglamento, y a la luz de la diversidad de
calendarios académicos en las universidades socias, se fija como fecha de fin de cada curso académico el dia trein-

ta de septiembre.

Disposicioén transitoria primera
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En tanto que se perfecciona el procedimiento para el reconocimiento académico automatico, dicho reconocimiento
se podra solicitar por escrito al Decano o0 Decana o titulares de la Direccién del Centro o de la Escuela Internacional
de Posgrado en el Registro General de la Universidad de Granada aportando la documentacién pertinente que obre
en poder del estudiante.

Disposicién derogatoria

Se deroga expresamente el Reglamento de Movilidad Internacional de Estudiantes, aprobado en el Consejo de Go-
bierno de 18 de diciembre de 2012.

Quedan derogadas igualmente todas las normas de igual o inferior rango en lo que se opongan al presente Regla-
mento.

Disposicién final

Este reglamento entrard en vigor al dia siguiente de su publicacion en el Boletin Oficial de la Universidad de Grana-
da. No sera de aplicacion a los acuerdos de estudios firmados con anterioridad a su entrada en vigor.

ANEXO

Contenidos que han de incluir los convenios de titulo doble o mdltiple internacional

1. Objeto vy fin del acuerdo, con especificacion del nombre original de los titulos objeto del acuerdo expedidos por las
diferentes universidades firmantes.

2. Estructura y organizacién del programa, con indicacién de la duracién del mismo en cada universidad. En este
apartado se especificaran, de forma clara, como minimo:

a) Numero de créditos y sus equivalencias, si procede.

b) Planificacién temporal de las ensefanzas y de movilidad de estudiantes.

c) Reconocimiento académico de los estudios cursados por el estudiantado participante en el programa.

d) Idioma de instruccién.

e) Competencias y resultados del aprendizaje.

f) Periodos, convocatorias y sistemas de evaluacion.

g) Sistemas de calificacién y su conversién.

h) Normas de permanencia.

i) Sistema de garantia de la calidad vigente en cada institucién.

3. Regquisitos y criterios de adjudicacién de plazas:

a) Numero de plazas que se ofertardn anualmente o forma de acordarlo.

b) Admisién y matricula en la titulacién de la universidad de origen.

¢) Requisitos académicos para admisién en el programa.

d) Requisitos lingiisticos para admisién en el programa.

e) Procedimiento de seleccion.
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4. Posibilidad de movilidad de Personal Docente e Investigador y de Administracion y Servicios, con indicacion de los
requisitos de participacion, duracion y régimen de las estancias, para asegurar la cohesién académica y gestion ad-
ministrativa del programa.

5. Expedicién del titulo en cada universidad, con indicacién en su caso de los precios publicos o privados correspon-
dientes.

6. Aspectos financieros:

a) Precios publicos o privados de matricula, garantizando la exencién de pago en la universidad de acogida.

b) Gastos de seguro médico y de accidentes de los y las participantes.

c) Referencia, en su caso, a cualquier otra tasa o precio publico o privado que el estudiantado participante deba abo-
nar.

d) Ayudas de desplazamiento y/o manutencion, si procede. En el caso de que existan ayudas a la movilidad contem-
pladas en programas especificos tales como Erasmus, Programa Propio, etc., el estudiantado debera cumplir adicio-
nalmente los requisitos de dichos programas. Dichas movilidades deberan estar recogidas en los correspondientes
acuerdos interinstitucionales.

7. Comisién mixta de seguimiento del titulo.

Estar4 compuesta, como minimo, por una persona:

a) Responsable académica de la titulacién.

b) Responsable del 6rgano competente en movilidad internacional de estudiantes.

c) Responsable del 6rgano competente en enseflanzas de Grado o Master, de cada universidad firmante.

Basandose en los informes internos de cada universidad participante que deberan a su vez garantizar la participa-
cion del personal de administracion responsable de la gestion del programa y del estudiantado participante, la comi-
sién elaborara un informe anual en el gue se recoja el nimero de participantes en el programa, sus logros académi-
cos, cualquier incidencia ocurrida durante la ejecucién del mismo, asi como las evaluaciones del estudiantado parti-
cipante y las recomendaciones para su mejora.

8. Solucién de controversias: prérroga, enmiendas y terminacién del acuerdo.

9. Derechos de Propiedad Intelectual.

10. Proteccién de datos.
4.5 CURSO DE ADAPTACION PARA TITULADOS

0
0
a
o
o
c
kel
o
I
M
5
B2
c
(=
S
«
[
o
o)
(2]
=
)
o
=
e
©
c
[
kel
@
kel
>
O
©
8
3]
o
2
T
O
>
kel
o
L
@
)
el
[¢)
o)
c
Q
o
@
S
=)
S
@
o)
el
o)
)
=
)
o
=
=
c
o
Qo
e}
[
S
=
=
o
>
]
<
N~
[
<
N
—
0
@
e}
o*:
S
0
Ty
0
o}
e}
0
o}
o)
o
~
o
0
N~
>
[0}
O

971215



https://sede.educacion.gob.es/cid/consultaCID?cid=752795958955509885124974

Identificador : 2502554 Fecha: 30/05/2024
GOBIERNG INETERND
%ﬁ% DE ESPARA DE UNIVERSIDADES

5. PLANIFICACION DE LASENSENANZAS
5.1 DESCRIPCION DEL PLAN DE ESTUDIOS

Ver Apartado 5: Anexo 1.
52ACTIVIDADES FORMATIVAS

AF1: Clases presenciales con método expositivo a grandes grupos

AF2: Clases précticas/Practicas de empresa

AF3: Seminarios: Resolucion de problemas, debate de temas'y exposicién de trabajos
AF4: Evaluacion

AF5: Tutorias individuales para direccion de TFG

AF6: Tutorias colectivas

AF7: Acciones Formativas relacionadas con € TFG
AF8: Estudio y trabgjo individual del alumno
AF9: Preparacion y estudio préactico

AF10: Trabajo en grupo

AF11: Preparacion de trabajos y exposiciones
53METODOLOGIASDOCENTES

LECCION MAGISTRAL/EXPOSITIVA. Expondré claramente |os objetivos principales del temay desarrollard en detalle de
forma sisteméticay ordenada |os contenidos necesarios para una correcta comprension de los conocimientos. Son impartidas por
profesorado de forma presencial, los cuales disponen de los medios audiovisuales mas avanzados, incluida conexion a Internet en
las aulasy sistemas de grabacion.

SEMINARIOS Y SESIONES DE DISCUSION Y DEBATE. Estas actividades se organizan en grupos de tamafio variable

seglin el tema. En general ambas actividades proporcionaran temas de andlisis estableciendo |os procedimientos de blsqueda
deinformacién, andlisisy sintesis de conocimientos. En el caso de los seminarios, se plantean también problemas de apoyo al
aprendizaje. Las sesiones de discusién y debate deben ser trabajadas previamente por |os estudiantes que redactaran un texto que
someter ala critica de los demés estudiantes, para pasar posteriormente a una discusién en una reunion coordinada por €l profesor.

RESOLUCION DE PROBLEMASY ESTUDIO DE CASOS PRACTICOS. Se plantearan problemas numéricos relacionados con
lamateria de las clases tedricas que se desarrollaran de formaindividual o grupal. En el estudio de casos précticos, € estudiante se
enfrenta a un problema concreto que describe una situacion de lavidareal. Se desarrolla en pequefios grupos de trabajo que deberan
analizar los hechos parallegar a una decision razonada.

PRACTICAS DE LABORATORIO. En general, |as clases précticas constituyen laforma mediante la cual e estudiante se pone
en contacto con larealidad de la ciencia que estudia. Las précticas se desarrollan fundamentalmente en los laboratorios de los
departamentos, que disponen de lainstrumentacion y medios adecuados parainiciar alos estudiantes, desde |0s primeros cursos,
en el conocimiento de las técnicas de rutinay la adquisicion de habilidades que faciliten su progresivaincorporacion alas tareas
profesionales. También se dan a conocer las normas de seguridad y trabajo imprescindibles en todo |aboratorio.

PRACTICAS DE CAMPO/PRACTICAS DE EMPRESA. Dependiendo de |a tipologia de |a asignatura se realizaran précticas de
campo que permitiran habituar al estudiante en la observacion de lanaturalezay sus fendmenos. Constituyen ademas una fuente
deinformacion directa, gemplosy experiencias contextualizadas. En el caso de las Précticas de Empresa éstas se desarrollaran en
entidades relacionadas con €l sector de los alimentos considerado éste en sus diferentes aspectos, tanto a nivel de materias primas
como del alimento procesado.

PRACTICASEN SALA DE INFORMATICA. Clases précticas de simulacion por ordenador que permiten modificar las
condiciones del ensayo y observar como ello afectaalos resultados. También se realizan en € aula de informética clases practicas
que requieren el empleo algun paquete de software que servird como herramienta parala resolucion de problemas préacticos.

ANALISISDE FUENTES Y DOCUMENTOS. Esta actividad se organiza en grupos de tamafio variable segiin el temay se
desarrollaran comentarios de temas concretos y cuestiones de revision bibliogréficaincluidas las busquedas en |as bases de datos.

REALIZACION DE TRABAJOS EN GRUPO. Los alumnos cuentan para este trabajo con una excelente biblioteca en la facultad
y con el apoyo de lared UGR. Existe unavinculacién entre lared UGR y la biblioteca, de manera que es posible acceder alos
fondos bibliogréficos fisicos y electrénicos que haya propuesto el profesor de la asignaturay que estén disponibles en labiblioteca
en cualquier formato.

REALIZACION DE TRABAJOS INDIVIDUALES. El estudiante estara centrado en la preparacion de |as sesiones de discusion,
elaboracion de un cuaderno de notas o informe de précticas de laboratorio y/o de précticas de campo, blsqueda bibliogréficay
preparacion de casos préacticos. El trabajo individual incluye, ademés, el estudio y asimilacion de conocimientos.
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SEGUIMIENTO DEL TFG. Se desarrollan sesiones programadas de asesoramiento individual para el seguimiento del Trabajo de
Fin de Grado. Las tutorias de seguimiento son de carécter obligatorio paralos estudiantes.

TUTORIAS. Ofrecen apoyo y asesoramiento, personalizado o en grupos con un pequefio nimero de estudiantes, para abordar las
tareas encomendadas en |as actividades formativas indicadas previamente o especificas del trabajo personal. El profesor jugara un
papel activo, orientando hacia un aprendizaje de colaboracidn y cooperacion, alo largo de todo el curso.

PARTICIPACION EN PLATAFORMAS DOCENTES. Constituyen un complemento a la ensefianza presencial. Fomentan la
comunicacién profesor/estudiante, facilitan €l acceso alainformacion, fomentan el debate y la discusion, permiten €l desarrollo de
habilidades y competencias, se comparten recursos educativos.

ACCIONES FORMATIVAS RELACIONADAS CON EL TFG. LaFacultad organiza actividades formativas de diversa indole
dirigidas alaadquisicion y mejora de competencias. Estas actividades incluyen tall eres précticos de redaccion de trabajos
académicos, citacion de referencias bibliogréficas, técnicas de comunicacion verbal y no verbal, organizacién personal, gestion

eficaz del tiempo y mejora de las habilidades para el trabajo.

5.4 SISTEMAS DE EVALUACION

SE1:Examenes de teoria

SE2: Examenes de Précticas

SES3: Elaboracion y/o exposicion de trabajos

SE4. Asistencias

SES5: Participacion en la plataforma

SE6: Informe de aprovechamiento sobre |as précticas externas

SE?7: Elaboracion de cuaderno de précticas externas

SE8: Defensadel TFG

SE9: Informe del Tutor del TFG

SE10: Participacion en las acciones formativas del TFG

5.5 NIVEL 1: Formacion Basica

5.5.1 Datos Basicos del Nivel 1

NIVEL 2: Biologia

5.5.1.1 Datos Basicos del Nivel 2

CARACTER RAMA MATERIA
Béasica Ciencias Biologia
ECTSNIVEL2 12

DESPLIEGUE TEMPORAL : Semestral

ECTS Semestral 1

ECTS Semestral 2

ECTS Semestral 3

6

6

ECTS Semestral 4

ECTS Semestral 5

ECTS Semestral 6

ECTS Semestral 7

ECTS Semestral 8

ECTS Semestral 9

ECTS Semestral 10

ECTS Semestral 11

ECTS Semestral 12

LENGUASEN LASQUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA

Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No No
FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No

NIVEL 3: Biologia
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5.5.1.1.1 Datos Basicos del Nivel 3

CARACTER

ECTSASIGNATURA

DESPLIEGUE TEMPORAL

Basica

6

Semestral

DESPLIEGUE TEMPORAL

ECTS Semestral 1

ECTS Semestral 2

ECTS Semestral 3

6

ECTS Semestral 4

ECTS Semestral 5

ECTS Semestral 6

ECTS Semestral 7

ECTS Semestral 8

ECTS Semestral 9

ECTS Semestral 10

ECTS Semestral 11

ECTS Semestral 12

LENGUASEN LASQUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA
Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No No
FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No

NIVEL 3: Microbiologia

5.5.1.1.1 Datos Basicos del Nivel 3

CARACTER

ECTSASIGNATURA

DESPLIEGUE TEMPORAL

Béasica

6

Semestral

DESPLIEGUE TEMPORAL

ECTS Semestral 1

ECTS Semestral 2

ECTS Semestral 3

6

ECTS Semestral 4

ECTS Semestral 5

ECTS Semestral 6

ECTS Semestral 7

ECTS Semestral 8

ECTS Semestral 9

ECTS Semestral 10

ECTS Semestral 11

ECTS Semestral 12

LENGUASEN LAS QUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA
Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No No
FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No

5.5.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

Al final de esta materia se espera que el alumno sea capaz de:

. Saber ladiversidad biol6gica susceptible de ser explotada en la elaboracién de alimentos.

. Identificar las diferencias existentes entre | os distintos tipos de células eucariotas en cuanto a su estructurayy fisiologia.
. Describir los principios de transmision de los genes y sus consecuencias.
. Entender las caracteristicas de la herencia nuclear y mitocondrial.

. Demostrar la comprension detallada del mundo microbiano desde la perspectiva de la relacion estructura-funcion de las células microbianas, su metabolismo y
como herramienta para la manipulacién genética
. ldentificar microorganismosy evidenciar su actividad.
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. Aidar, cultivar, observar y manipular microorganismos.

5.5.1.3 CONTENIDOS

. Lacélulacomo unidad estructural y funcional de los organismos vivos.
. Orgéanulos celulares, estructura, organizacion y fisiologia celular.

- Reproduccion y desarrollo de los seres vivos.

. Introduccién ala Genética.

. Estructuray diversidad de |os microorganismos.

- Nutricién y metabolismo, genéticay fisiologia microbiana

. Métodos de observacion, cultivo y conservacion de microorganismos.

. Patogenicidad y control de los microorganismos.

5.5.1.4 OBSERVACIONES

Para la asignatura de Biologia se recomienda que el estudiante haya cursado, durante el bachillerato, las asignaturas de Biologia, Quimica y Fisica .

Para la asignatura de Microbiologia, se recomienda haber cursado las asignaturas de Biologia, Bioquimica Estructural y Principios de Quimica.
5.5.1.5 COMPETENCIAS
5.5.1.5.1 BASICASY GENERALES

CG.06 - Capacidad de compromiso ético

CG.07 - Capacidad de andlisisy sintesis

CG.08 - Razonamiento critico

CG.10 - Capacidad de organizacion y planificacion

CG.11 - Capacidad de gestion de lainformacion

CG.12 - Capacidad para adaptarse a nuevas situaciones

CG.13 - Capacidad de sensibilizacion hacia temas medioambiental es

CG.05 - Tomade decisiones

CG.01 - Capacidad de expresarse correctamente en lengua espafiola en su ambito disciplinar

CG.02 - Resolucion de problemas

CG.03 - Trabajo en equipo

CG.04 - Capacidad de aplicar los conocimientos tedricos ala practica

CBL1 - Que los estudiantes hayan demostrado poseer y comprender conocimientos en un area de estudio que parte de labase dela
educacién secundaria general, y se suele encontrar a un nivel que, si bien se apoya en libros de texto avanzados, incluye también
a gunos aspectos que implican conocimientos procedentes de la vanguardia de su campo de estudio

CB2 - Que los estudiantes sepan aplicar sus conocimientos a su trabajo o vocacion de unaforma profesional y posean las
competencias que suelen demostrarse por medio de la elaboracion y defensa de argumentos y la resolucion de problemas dentro de
su éreade estudio

CB3 - Que los estudiantes tengan la capacidad de reunir e interpretar datos rel evantes (normalmente dentro de su area de estudio)
para emitir juicios que incluyan unareflexion sobre temas relevantes de indole social, cientificao ética

CB4 - Que los estudiantes puedan transmitir informacion, ideas, problemasy soluciones a un publico tanto especializado como no
especiaizado

CB5 - Que los estudiantes hayan desarrollado aquellas habilidades de aprendizaje necesarias para emprender estudios posteriores
con un ato grado de autonomia

5.5.1.5.2 TRANSVERSALES

CT.2 - Capacidad de utilizar con desenvolturalas TICs
5.5.1.5.3 ESPECIFICAS

CE.1 - Reconocer y aplicar los fundamentos fisicos, quimicos, bioguimicos, bioldgicos, fisiol dgicos, matematicos y estadisticos
necesarios paralacomprensién y el desarrollo de lacienciay tecnologia de los alimentos

55.1.6 ACTIVIDADES FORMATIVAS

ACTIVIDAD FORMATIVA HORAS PRESENCIALIDAD
AF1: Clases presenciales con método 68 100

expositivo a grandes grupos

AF2: Clases préacticas/Précticas de 30 100

empresa

0
0
a
o
o
c
kel
o
I
M
5
B2
c
(=
S
«
[
o
o)
(2]
=
)
o
=
e
©
c
[
kel
@
kel
>
O
©
8
3]
o
2
T
O
>
kel
o
L
@
)
el
[¢)
o)
c
Q
o
@
S
=)
S
@
o)
el
o)
)
=
)
o
=
=
c
o
Qo
e}
[
S
=
=
o
>
]
<
N~
[
<
N
—
0
@
e}
m
S
0
Ty
0
o}
e}
o)
o}
o)
o
~
o
0
N~
>
[0}
O

101/ 215



https://sede.educacion.gob.es/cid/consultaCID?cid=752795958955509885124974

Identificador : 2502554 Fecha: 30/05/2024
GOBIERNG INETERND
%ﬁ% DE ESPARA DE UNIVERSIDADES

AF3: Seminarios: Resolucion de 10 100
problemas, debate de temas'y exposicion

detrabajos

AF4: Evaluacion 6 100
AF6: Tutorias colectivas 6 100
AF8: Estudio y trabgjo individual del 140 0
alumno

AF9: Preparacion y estudio préctico 20

AF10: Trabajo en grupo 8

AF11: Preparacion de trabajos y 12

exposiciones

5.5.1.7 METODOL OGIAS DOCENTES

LECCION MAGISTRAL/EXPOSITIVA. Expondré claramente |os objetivos principales del temay desarrollaré en detalle de
forma sisteméticay ordenada |os contenidos necesarios para una correcta comprension de los conocimientos. Son impartidas por
profesorado de forma presencial, los cuales disponen de los medios audiovisuales mas avanzados, incluida conexion a Internet en
las aulas y sistemas de grabacion.

SEMINARIOS Y SESIONES DE DISCUSION Y DEBATE. Estas actividades se organizan en grupos de tamafio variable

seglin el tema. En general ambas actividades proporcionaran temas de andlisis estableciendo los procedimientos de blsqueda
deinformacién, andlisisy sintesis de conocimientos. En el caso de los seminarios, se plantean también problemas de apoyo al
aprendizaje. Las sesiones de discusidn y debate deben ser trabajadas previamente por |os estudiantes que redactaran un texto que
someter ala critica de los demés estudiantes, para pasar posteriormente a una discusién en una reunién coordinada por €l profesor.

RESOLUCION DE PROBLEMASY ESTUDIO DE CASOS PRACTICOS. Se plantearan problemas numéricos relacionados con
la materia de las clases tedricas que se desarrollardn de formaindividual o grupal. En € estudio de casos précticos, €l estudiante se
enfrenta a un problema concreto que describe una situacién de lavidareal. Se desarrolla en pequefios grupos de trabajo que deberan
analizar |os hechos para llegar a una decision razonada.

PRACTICAS DE LABORATORIO. En general, |as clases précticas constituyen laforma mediante la cual € estudiante se pone
en contacto con larealidad de la ciencia que estudia. Las précticas se desarrollan fundamentalmente en los laboratorios de los
departamentos, que disponen de lainstrumentacion y medios adecuados parainiciar alos estudiantes, desde los primeros cursos,
en el conocimiento de las técnicas de rutinay la adquisicion de habilidades que faciliten su progresivaincorporacion alas tareas
profesionales. También se dan a conocer las normas de seguridad y trabajo imprescindibles en todo |aboratorio.

REALIZACION DE TRABAJOS EN GRUPO. Los alumnos cuentan para este trabajo con una excelente biblioteca en la facultad
y con el apoyo de lared UGR. Existe unavinculacién entre lared UGR y la biblioteca, de manera que es posible acceder alos
fondos bibliogréficos fisicos y electronicos que haya propuesto € profesor de laasignaturay que estén disponibles en |a biblioteca
en cualquier formato.

REALIZACION DE TRABAJOS INDIVIDUALES. El estudiante estara centrado en la preparacion de |as sesiones de discusion,
elaboracion de un cuaderno de notas o informe de practicas de laboratorio y/o de précticas de campo, busqueda bibliogréaficay
preparacion de casos practicos. El trabajo individual incluye, ademés, el estudio y asimilacion de conocimientos.

TUTORIAS. Ofrecen apoyo y asesoramiento, personalizado o en grupos con un pequefio nimero de estudiantes, para abordar las
tareas encomendadas en |as actividades formativas indicadas previamente o especificas del trabajo personal. El profesor jugara un
papel activo, orientando hacia un aprendizaje de colaboracion y cooperacion, alo largo de todo el curso.

5.5.1.8 SISTEMAS DE EVALUACION

SISTEMA DE EVALUACION PONDERACION MINIMA PONDERACION MAXIMA
SE1:Examenes de teoria 65.0 80.0

SE2: Examenes de Précticas 10.0 15.0

SE3: Elaboracion y/o exposicion de 5.0 15.0

trabajos

SE4: Asistencias 0.0 10.0

NIVEL 2: Biogquimica

5.5.1.1 Datos Basicos del Nivel 2

CARACTER RAMA MATERIA
Basica CienciasdelaSaud Bioquimica
ECTSNIVEL2 6
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DESPLIEGUE TEMPORAL : Semestral

ECTS Semestral 1

ECTS Semestral 2

ECTS Semestral 3

6

ECTS Semestral 4

ECTS Semestral 5

ECTS Semestral 6

ECTS Semestral 7

ECTS Semestral 8

ECTS Semestral 9

ECTS Semestral 10

ECTS Semestral 11

ECTS Semestral 12

LENGUASEN LAS QUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA
Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No No
FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No

NIVEL 3: Bioguimica Estructural

5.5.1.1.1 Datos Basicos del Nivel 3

CARACTER

ECTSASIGNATURA

DESPLIEGUE TEMPORAL

Basica

6

Semestral

DESPLIEGUE TEMPORAL

ECTS Semestral 1

ECTS Semestral 2

ECTS Semestral 3

6

ECTS Semestral 4

ECTS Semestral 5

ECTS Semestral 6

ECTS Semestral 7

ECTS Semestral 8

ECTS Semestral 9

ECTS Semestral 10

ECTS Semestral 11

ECTS Semestral 12

LENGUASEN LASQUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA

Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No No
FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No

55.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

Al final de esta asignatura se espera que el alumno sea capaz de:

. Entender los hechos esenciales, conceptos, principios y teorias basicas de la Bioquimica.

. Aplicar dichos conocimientos ala resolucion de cuestiones y problemas relacionados con la Bioquimica.
. Entender larelacion entre estructuray funcion de las biomoléculas.

. Saber cudles son las principales rutas metabdlicas.

55.1.3 CONTENIDOS

. Estructura de |as biomol écul as que componen |os seres vivos, relacionandola con la funcién biol 6gica que desempefian.
. Mecanismos de la accion catalitica de las enzimas y regulacion de su actividad.

. Rutas metabdlicas y mecanismos de regulacion e integracion de las mismas.

. Introduccién ala Biologia Molecular.
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5.5.1.4 OBSERVACIONES

REQUISITOS PREVIOS

Se recomienda haber cursado las siguientes asignaturas: Biologia y Quimica Orgéanica.
5.5.1.5 COMPETENCIAS
5.5.1.5.1 BASICASY GENERALES

CG.06 - Capacidad de compromiso ético

CG.08 - Razonamiento critico

CG.10 - Capacidad de organizacion y planificacion

CG.11 - Capacidad de gestion de lainformacion

CG.13 - Capacidad de sensibilizacion hacia temas medioambientales

CG.01 - Capacidad de expresarse correctamente en lengua espafiola en su ambito disciplinar

CG.02 - Resolucion de problemas

CG.03 - Trabajo en equipo

CG.04 - Capacidad de aplicar los conocimientos tedricos ala practica

CBL1 - Que los estudiantes hayan demostrado poseer y comprender conocimientos en un area de estudio que parte de labase dela
educacién secundaria general, y se suele encontrar aun nivel que, si bien se apoya en libros de texto avanzados, incluye también
a gunos aspectos que implican conocimientos procedentes de la vanguardia de su campo de estudio

CB2 - Que los estudiantes sepan aplicar sus conocimientos a su trabajo o vocacion de una forma profesional y posean las
competencias que suelen demostrarse por medio de la elaboracién y defensa de argumentos y la resolucion de problemas dentro de
su &rea de estudio

CB3 - Que los estudiantes tengan la capacidad de reunir e interpretar datos rel evantes (normalmente dentro de su area de estudio)
para emitir juicios que incluyan unareflexion sobre temas relevantes de indole social, cientificao ética

CB4 - Que los estudiantes puedan transmitir informacion, ideas, problemasy soluciones a un publico tanto especializado como no
especiaizado

CB5 - Que los estudiantes hayan desarrollado aquellas habilidades de aprendizaje necesarias para emprender estudios posteriores
con un ato grado de autonomia

5.5.1.5.2 TRANSVERSALES

CT.2 - Capacidad de utilizar con desenvolturalas TICs
5.5.1.5.3 ESPECIFICAS

CE.1 - Reconocer y aplicar los fundamentos fisicos, quimicos, bioguimicos, bioldgicos, fisiol dgicos, matematicos y estadisticos
necesarios paralacomprensién y el desarrollo de lacienciay tecnologia de los alimentos

55.1.6 ACTIVIDADES FORMATIVAS

ACTIVIDAD FORMATIVA HORAS PRESENCIALIDAD
AF1: Clases presenciales con método 36 100
expositivo a grandes grupos

AF2: Clases préacticas/Précticas de 15 100
empresa

AF3: Seminarios: Resolucion de 3 100
problemas, debate de temas y exposicion

detrabajos

AF4: Evauacion 4 100
AF6: Tutorias colectivas 2 100
AF8: Estudio y trabgjo individual del 65 0
alumno

AF9: Preparacion y estudio préctico 10

AF10: Trabajo en grupo 3
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L e o

AF11: Preparacion de trabajos y 12 0
exposiciones

55.1.7 METODOL OGIAS DOCENTES

LECCION MAGISTRAL/EXPOSITIVA. Expondré claramente |os objetivos principales del temay desarrollaré en detalle de
forma sisteméticay ordenada |os contenidos necesarios para una correcta comprension de los conocimientos. Son impartidas por
profesorado de forma presencial, los cuales disponen de los medios audiovisuales mas avanzados, incluida conexion a Internet en
las aulas y sistemas de grabacion.

SEMINARIOS Y SESIONES DE DISCUSION Y DEBATE. Estas actividades se organizan en grupos de tamafio variable

seglin el tema. En general ambas actividades proporcionaran temas de andlisis estableciendo los procedimientos de blsgueda
deinformacién, andlisisy sintesis de conocimientos. En el caso de los seminarios, se plantean también problemas de apoyo al
aprendizaje. Las sesiones de discusidn y debate deben ser trabajadas previamente por |os estudiantes que redactaran un texto que
someter ala critica de los demés estudiantes, para pasar posteriormente a una discusién en una reunién coordinada por €l profesor.

PRACTICAS DE LABORATORIO. En general, las clases précticas constituyen la forma mediante lacual el estudiante se pone
en contacto con larealidad de la ciencia que estudia. Las préacticas se desarrollan fundamentalmente en |os |aboratorios de los
departamentos, que disponen de lainstrumentacion y medios adecuados parainiciar alos estudiantes, desde |0s primeros cursos,
en el conocimiento de |as técnicas de rutinay la adquisicion de habilidades que faciliten su progresivaincorporacion alas tareas
profesionales. También se dan a conocer las normas de seguridad y trabajo imprescindibles en todo laboratorio.

REALIZACION DE TRABAJOS EN GRUPO. Los alumnos cuentan para este trabajo con una excelente biblioteca en la facultad
y con el apoyo delared UGR. Existe una vinculacion entre lared UGR y labiblioteca, de manera que es posible acceder alos
fondos bibliogréficos fisicos y electrénicos que haya propuesto el profesor de la asignaturay que estén disponibles en labiblioteca
en cualquier formato.

REALIZACION DE TRABAJOS INDIVIDUALES. El estudiante estara centrado en la preparacion de |as sesiones de discusion,
elaboracion de un cuaderno de notas o informe de practicas de laboratorio y/o de précticas de campo, busqueda bibliogréficay
preparacion de casos practicos. El trabajo individual incluye, ademés, el estudio y asimilacion de conocimientos.

TUTORIAS. Ofrecen apoyo y asesoramiento, personalizado o en grupos con un pequefio nimero de estudiantes, para abordar las
tareas encomendadas en |as actividades formativas indicadas previamente o especificas del trabajo personal. El profesor jugara un
papel activo, orientando hacia un aprendizaje de colaboracidn y cooperacion, alo largo de todo el curso.

PARTICIPACION EN PLATAFORMAS DOCENTES. Constituyen un complemento a la ensefianza presencial. Fomentan la
comunicacién profesor/estudiante, facilitan €l acceso alainformacion, fomentan el debate y la discusion, permiten €l desarrollo de
habilidades y competencias, se comparten recursos educativos.

5.5.1.8 SISTEMAS DE EVALUACION

SISTEMA DE EVALUACION

PONDERACION MiNIMA

PONDERACION MAXIMA

SE1:Exdmenes de teoria 60.0 85.0

SE2: Exadmenes de Précticas 10.0 20.0

SE3: Elaboracidn y/o exposicion de 10.0 20.0
trabajos

NIVEL 2: Empresa

5.5.1.1 Datos Bésicos del Nivel 2

CARACTER RAMA MATERIA
Bésica Ciencias Socidesy Juridicas Empresa
ECTSNIVEL2 6

DESPLIEGUE TEMPORAL : Semestral

ECTS Semestral 1

ECTS Semestral 2

ECTS Semestral 3

6

ECTS Semestral 4

ECTS Semestral 5

ECTS Semestral 6

ECTS Semestral 7

ECTS Semestral 8

ECTS Semestral 9

ECTS Semestral 10

ECTS Semestral 11

ECTS Semestral 12

LENGUASEN LAS QUE SE IMPARTE

CASTELLANO

CATALAN

EUSKERA

Si

No

No

105/ 215

2]
0
a
o
o
c
kel
o
I
M
5
B2
c
(=
S
«
[
o
o)
(2]
=
)
o
=
e
©
c
[
kel
@
kel
>
O
©
8
3]
o
2
T
O
>
kel
o
L
@
)
el
[¢)
o)
c
Q
o
@
S
=)
S
@
o)
el
o)
)
=
)
o
=
=
c
o
Qo
e}
[
S
=
=
o
>
]
<
N~
[
<
N
—
0
@
e}
m
S
0
Ty
0
o}
e}
o)
o}
o)
o
~
o
0
N~
>
[0}
O



https://sede.educacion.gob.es/cid/consultaCID?cid=752795958955509885124974

E }ﬁ GOBIERNG INETERND
DE ESPANA ~ DE LNAVERUDADES
i

Identificador : 2502554

Fecha: 30/05/2024

GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No No
FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No

NIVEL 3: Economiay Gestion de Empresa

5.5.1.1.1 Datos Basicos del Nivel 3

CARACTER

ECTSASIGNATURA

DESPLIEGUE TEMPORAL

Basica

6

Semestral

DESPLIEGUE TEMPORAL

ECTS Semestral 1

ECTS Semestral 2

ECTS Semestral 3

6

ECTS Semestral 4

ECTS Semestral 5

ECTS Semestral 6

ECTS Semestral 7

ECTS Semestral 8

ECTS Semestral 9

ECTS Semestral 10

ECTS Semestral 11

ECTS Semestral 12

LENGUASEN LASQUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA

Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No No
FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No

55.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

Al final de esta asignatura se espera que el alumno sea capaz de:

précticos
. Tomar decisiones que contribuyan al equilibrio econémico-financiero de laempresa.

. Dominar las nociones bésicas en gestion de empresas en las distintas fases: creacion, crecimiento, madurez y declive.
. Saber evaluar lasinversiones en laempresa alimentariay calcular su rentabilidad como herramienta de 1a toma de decisiones.
. Aplicar los conocimientos adquiridos sobre la organizacion y gestion de las empresas al funcionamiento de empresas agroalimentariasy alaresolucion de casos

5.5.1.3 CONTENIDOS

- Introduccién alaeconomia

. Comercializacion y marketing.

- Administracién de empresas.

- Organizacion y gestion de empresas alimentarias.

5.5.1.4 OBSERVACIONES

Se recomienda tener cocimientos de matematicas y de estadistica.

55.1.5 COMPETENCIAS

55.1.5.1 BASICASY GENERALES

CG.06 - Capacidad de compromiso ético

CG.08 - Razonamiento critico

CG.10 - Capacidad de organizacion y planificacion

CG.11 - Capacidad de gestion de lainformacion

CG.13 - Capacidad de sensibilizacion hacia temas medioambientales
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CG.01 - Capacidad de expresarse correctamente en lengua espafiola en su ambito disciplinar

CG.02 - Resolucion de problemas

CG.03 - Trabajo en equipo

CG.04 - Capacidad de aplicar |os conocimientos tedricos ala practica

CB1 - Que los estudiantes hayan demostrado poseer y comprender conocimientos en un &rea de estudio que parte de labase de la
educacion secundaria general, y se suele encontrar aun nivel que, si bien se apoya en libros de texto avanzados, incluye también
a gunos aspectos que implican conocimientos procedentes de la vanguardia de su campo de estudio

CB2 - Que los estudiantes sepan aplicar sus conocimientos a su trabajo o vocacién de una forma profesional y posean las
competencias que suelen demostrarse por medio de la elaboracion y defensa de argumentos y la resolucion de problemas dentro de
su area de estudio

CB3 - Que los estudiantes tengan la capacidad de reunir e interpretar datos relevantes (normalmente dentro de su érea de estudio)
para emitir juicios que incluyan una reflexion sobre temas relevantes de indole social, cientificao ética

CB4 - Que los estudiantes puedan transmitir informacién, ideas, problemasy soluciones a un publico tanto especializado como no
especializado

CB5 - Que los estudiantes hayan desarrollado aquellas habilidades de aprendizaje necesarias para emprender estudios posteriores
con un alto grado de autonomia

55.1.52 TRANSVERSALES

CT.2 - Capacidad de utilizar con desenvolturalas TICs
5.5.15.3 ESPECIFICAS

CE.10 - Conocer y aplicar los conocimientos basicos de economia, comercializacion y gestion de empresas en industrias

adimentarias

55.1.6 ACTIVIDADES FORMATIVAS

ACTIVIDAD FORMATIVA HORAS PRESENCIALIDAD
AF1: Clases presenciales con método 35 100
expositivo a grandes grupos

AF2: Clases précticas/Précticas de 12 100
empresa

AF3: Seminarios: Resolucion de 6 100
problemas, debate de temas y exposicion

detrabgjos

AF4: Evaluacion 4 100
AF6: Tutorias colectivas 3 100
AF8: Estudio y trabajo individual del 58 0
alumno

AF9: Preparacion y estudio préactico 8

AF10: Trabajo en grupo

AF11: Preparacion de trabajos y 18

exposiciones

5.5.1.7 METODOL OGIAS DOCENTES

LECCION MAGISTRAL/EXPOSITIVA. Expondré claramente |0s objetivos principales del temay desarrollara en detalle de
forma sistemética y ordenada los contenidos necesarios para una correcta comprension de los conocimientos. Son impartidas por
profesorado de forma presencial, los cual es disponen de los medios audiovisual es mas avanzados, incluida conexion a Internet en
las aulasy sistemas de grabacion.

RESOLUCION DE PROBLEMASY ESTUDIO DE CASOS PRACTICOS. Se plantearan problemas numéricos relacionados con
lamateria de |as clases tedricas que se desarrollarén de formaindividual o grupal. En € estudio de casos préacticos, €l estudiante se
enfrenta a un problema concreto que describe una situacién de lavidareal. Se desarrolla en pequefios grupos de trabajo que deberan
analizar los hechos parallegar a una decision razonada.

5.5.1.8 SISTEMAS DE EVALUACION
SISTEMA DE EVALUACION PONDERACION MiNIMA PONDERACION MAXIMA
SE1:Exadmenes de teoria 60.0 75.0
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SE2: Exadmenes de Précticas 15.0 20.0

SE3: Elaboracidn y/o exposicion de 10.0 20.0
trabajos

SE4: Asistencias 5.0 10.0

NIVEL 2: Estadistica

5.5.1.1 Datos Basicos del Nivel 2

CARACTER RAMA MATERIA
Bésica Ciencias Mateméticas
ECTSNIVEL2 6

DESPLIEGUE TEMPORAL : Semestral

ECTS Semestral 1

ECTS Semestral 2

ECTS Semestral 3

6

ECTS Semestral 4

ECTS Semestral 5

ECTS Semestral 6

ECTS Semestral 7

ECTS Semestral 8

ECTS Semestral 9

ECTS Semestral 10

ECTS Semestral 11

ECTS Semestral 12

LENGUASEN LAS QUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA
Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No No
FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No

NIVEL 3: Estadistica

5.5.1.1.1 Datos Basicos del Nivel 3

CARACTER

ECTSASIGNATURA

DESPLIEGUE TEMPORAL

Basica

6

Semestral

DESPLIEGUE TEMPORAL

ECTS Semestral 1

ECTS Semestral 2

ECTS Semestral 3

6

ECTS Semestral 4

ECTS Semestral 5

ECTS Semestral 6

ECTS Semestral 7

ECTS Semestral 8

ECTS Semestral 9

ECTS Semestral 10

ECTS Semestral 11

ECTS Semestral 12

LENGUASEN LAS QUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA

Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No No
FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No
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5.5.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

Al final de esta asignatura se espera que el alumno sea capaz de:

. Entender los métodos descriptivos estadisticos, medidas estadisticas y técnicas de regresion.

. Saber cuéles son los fundamentos de probabilidad, variables aleatorias y distribuciones notables de probabilidad.
. Saber cudles son los procedimientos mas frecuentes de seleccion de muestras.

. Dominar los principios béasicos de lainferencia estadistica

55.1.3 CONTENIDOS

. Introduccién ala Estadistica. Andlisis descriptivo de datos estadisticos.
. Medidas descriptivas de una variable numérica.

. Modelos de regresion estadistica.

. Tablas de contingencia.

. Probabilidad einferencia

. Muestreo. Control estadistico de la calidad

5.5.1.4 OBSERVACIONES

Se recomienda haber cursado en el Bachillerato alguna de las dos modalidades de Matematicas: Matematicas | y Il o bien Matematicas Aplicadas a las
Ciencias Sociales | y Il.

5.5.1.5 COMPETENCIAS
5.5.1.5.1 BASICASY GENERALES
CG.06 - Capacidad de compromiso ético

CG.08 - Razonamiento critico

CG.10 - Capacidad de organizacion y planificacion

CG.11 - Capacidad de gestion de lainformacion

CG.13 - Capacidad de sensibilizacion hacia temas medioambiental es

CG.01 - Capacidad de expresarse correctamente en lengua espafiola en su &mbito disciplinar

CG.02 - Resolucion de problemas

CG.03 - Trabajo en equipo

CG.04 - Capacidad de aplicar los conocimientos tedricos ala préctica

CBL1 - Que los estudiantes hayan demostrado poseer y comprender conocimientos en un area de estudio que parte de labase dela
educacién secundaria general, y se suele encontrar a un nivel que, si bien se apoya en libros de texto avanzados, incluye también
algunos aspectos que implican conoci mientos procedentes de la vanguardia de su campo de estudio

CB2 - Que los estudiantes sepan aplicar sus conocimientos a su trabajo o vocacion de una forma profesional y posean las
competencias que suelen demostrarse por medio de la elaboracion y defensa de argumentos y la resolucion de problemas dentro de
su érea de estudio

CB3 - Que los estudiantes tengan la capacidad de reunir e interpretar datos relevantes (normalmente dentro de su érea de estudio)
para emitir juicios que incluyan una reflexion sobre temas relevantes de indole social, cientificao ética

CB4 - Que los estudiantes puedan transmitir informacion, ideas, problemasy soluciones a un publico tanto especializado como no
especiaizado

CB5 - Que los estudiantes hayan desarrollado aquellas habilidades de aprendizaje necesarias para emprender estudios posteriores
con un alto grado de autonomia

55.1.5.2 TRANSVERSALES

CT.2 - Capacidad de utilizar con desenvolturalas TICs
5.5.15.3 ESPECIFICAS

CE.1 - Reconocer y aplicar |os fundamentos fisicos, quimicos, bioquimicos, biolégicos, fisioldgicos, mateméticos y estadisticos
necesarios parala comprension y €l desarrollo de lacienciay tecnologia de los alimentos

55.1.6 ACTIVIDADES FORMATIVAS

ACTIVIDAD FORMATIVA HORAS PRESENCIALIDAD
AF1: Clases presenciales con método 36 100

expositivo a grandes grupos

AF2: Clases précticas/Practicas de 12 100

empresa
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AF3: Seminarios: Resolucion de 8 100
problemas, debate de temas'y exposicion

detrabajos

AF4: Evaluacion 4 100
AF8: Estudio y trabajo individual del 66 0
alumno

AF9: Preparacion y estudio préactico 12

AF11: Preparacion de trabajosy 12

exposiciones

5.5.1.7 METODOL OGIASDOCENTES

LECCION MAGISTRAL/EXPOSITIVA. Expondré claramente |0s objetivos principales del temay desarrollaraen detalle de
forma sistemética y ordenada los contenidos necesarios para una correcta comprension de los conocimientos. Son impartidas por
profesorado de forma presencial, los cual es disponen de los medios audiovisual es mas avanzados, incluida conexion a Internet en

las aulas 'y sistemas de grabacion.

SEMINARIOS Y SESIONES DE DISCUSION Y DEBATE. Estas actividades se organizan en grupos de tamafio variable

segun el tema. En general ambas actividades proporcionaran temas de andlisis estableciendo los procedimientos de busqueda
deinformacion, andlisisy sintesis de conocimientos. En el caso de |os seminarios, se plantean también problemas de apoyo a
aprendizaje. Las sesiones de discusion y debate deben ser trabajadas previamente por |os estudiantes que redactaran un texto que
someter ala critica de los demés estudiantes, para pasar posteriormente a una discusion en unareunién coordinada por el profesor.

RESOLUCION DE PROBLEMASY ESTUDIO DE CASOS PRACTICOS. Se plantearan problemas numéricos relacionados con
lamateria de las clases tedricas que se desarrollarén de formaindividual o grupal. En € estudio de casos préacticos, €l estudiante se
enfrenta a un problema concreto que describe una situacién de lavidareal. Se desarrolla en pequefios grupos de trabajo que deberan

analizar los hechos parallegar a una decision razonada.

PRACTICASEN SALA DE INFORMATICA. Clases précticas de simulacion por ordenador que permiten modificar las
condiciones del ensayo y observar como ello afectaalos resultados. También se realizan en € aula de informética clases practicas
que requieren el empleo algun paquete de software que servird como herramienta parala resolucion de problemas précticos.

PARTICIPACION EN PLATAFORMAS DOCENTES. Constituyen un complemento a la ensefianza presencial. Fomentan la
comunicacién profesor/estudiante, facilitan el acceso alainformacion, fomentan el debate y la discusion, permiten el desarrollo de

habilidades y competencias, se comparten recursos educativos.

5.5.1.8 SISTEMAS DE EVALUACION

SISTEMA DE EVALUACION PONDERACION MiNIMA PONDERACION MAXIMA
SE1:Examenes de teoria 70.0 90.0

SE2: Exémenes de Practicas 10.0 25.0

SE3: Elaboracion y/o exposicion de 0.0 10.0

trabajos

NIVEL 2: Fisica

5.5.1.1 Datos Basicos del Nivel 2

CARACTER RAMA MATERIA

Bésica Ciencias Fisica

ECTSNIVEL2 6

DESPLIEGUE TEMPORAL : Semestral

ECTS Semestral 1

ECTS Semestral 2

ECTS Semestral 3

6

ECTS Semestral 4

ECTS Semestral 5

ECTS Semestral 6

ECTS Semestral 7

ECTS Semestral 8

ECTS Semestral 9

ECTS Semestral 10

ECTS Semestral 11

ECTS Semestral 12

LENGUASEN LAS QUE SE IMPARTE

CASTELLANO

CATALAN

EUSKERA

Si

No

No
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GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No No
FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No

NIVEL 3: Fisica Aplicaday Fisicoquimica
5.5.1.1.1 Datos Bésicos del Nivel 3
CARACTER ECTSASIGNATURA DESPLIEGUE TEMPORAL
Bésica 6 Semestral

DESPLIEGUE TEMPORAL
ECTS Semestral 1

ECTS Semestral 2 ECTS Semestral 3
6

ECTS Semestral 5

ECTS Semestral 4 ECTS Semestral 6

ECTS Semestral 7 ECTS Semestral 8 ECTS Semestral 9

ECTS Semestral 10 ECTS Semestral 11 ECTS Semestral 12

LENGUASEN LASQUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA

Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No No
FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No

55.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

Al final de esta asignatura se espera que el alumno sea capaz de:

. Interpretar los fenémenos fisicos y fisicoquimicosy sus aplicaciones en procesos biol dgicos, bioguimicos y aquellos relacionados con la tecnologia alimentaria.
. Reconocer los fundamentos fisicos y fisicoquimicos necesarios paralacomprension y el desarrollo de la cienciay tecnologia de los alimentos.

. Aplicar los principios de | os fenémenos de transporte, de materia, de energiay de cantidad de movimiento alatecnologia de |los alimentos.

. Plantear y resolver las ecuaciones necesarias para calcular la velocidad de | as reacciones quimicas, catalizadas y no catalizadas.

55.1.3 CONTENIDOS

. Cinéticafisica, quimicay molecular.
. Propiedades'y caracterizacion de las disoluciones reales moleculares, iénicas, coloidales y macromoleculares.

5.5.1.4 OBSERVACIONES

Tener conocimientos adecuados sobre Matematicas, fundamentalmente célculo diferencial e integral, asi como analisis de datos por métodos lineales
y no lineales. Se recomienda haber cursado las asignaturas: Principios de Quimica y Biologia.

55.1.5 COMPETENCIAS
5.5.1.5.1 BASICASY GENERALES

CG.06 - Capacidad de compromiso ético

CG.08 - Razonamiento critico

CG.10 - Capacidad de organizacion y planificacion

CG.11 - Capacidad de gestion de lainformacion

CG.13 - Capacidad de sensibilizacion hacia temas medioambientales

CG.01 - Capacidad de expresarse correctamente en lengua espafiola en su &ambito disciplinar
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CG.02 - Resolucion de problemas

CG.03 - Trabajo en equipo

CG.04 - Capacidad de aplicar los conocimientos tedricos ala practica

CB1 - Que los estudiantes hayan demostrado poseer y comprender conocimientos en un area de estudio que parte de labase de la
educacion secundariageneral, y se suele encontrar aun nivel que, si bien se apoya en libros de texto avanzados, incluye también
algunos aspectos que implican conocimientos procedentes de la vanguardia de su campo de estudio

CB2 - Que los estudiantes sepan aplicar sus conocimientos a su trabajo o vocacion de unaforma profesional y posean las
competencias que suelen demostrarse por medio de la elaboracién y defensa de argumentos y la resolucion de problemas dentro de
su &rea de estudio

CB3 - Que los estudiantes tengan la capacidad de reunir e interpretar datos relevantes (normalmente dentro de su area de estudio)
para emitir juicios que incluyan unareflexion sobre temas relevantes de indole social, cientificao ética

CB4 - Que los estudiantes puedan transmitir informacién, ideas, problemasy soluciones a un publico tanto especializado como no
especiaizado

CB5 - Que los estudiantes hayan desarrollado aguellas habilidades de aprendizaje necesarias para emprender estudios posteriores
con un ato grado de autonomia

55.1.5.2 TRANSVERSALES

CT.2 - Capacidad de utilizar con desenvolturalas TICs

5.5.1.5.3 ESPECIFICAS

CE.1 - Reconocer y aplicar los fundamentos fisicos, quimicos, bioquimicos, biol 6gicos, fisioldgicos, mateméticos y estadisticos
necesarios paralacomprension y el desarrollo delacienciay tecnologia de los alimentos

55.1.6 ACTIVIDADES FORMATIVAS

ACTIVIDAD FORMATIVA HORAS PRESENCIALIDAD
AF1: Clases presenciales con método 36 100
expositivo a grandes grupos

AF2: Clases précticas/Précticas de 12 100
empresa

AF3: Seminarios: Resolucion de 7 100
problemas, debate de temas y exposicion

detrabajos

AF4: Evaluacion 4 100
AF6: Tutorias colectivas 1 0
AF8: Estudio y trabajo individual del 70 0
aumno

AF9: Preparacion y estudio préactico 12

AF10: Trabajo en grupo

AF11: Preparacién de trabgjos y

exposiciones

5.5.1.7 METODOL OGIASDOCENTES

LECCION MAGISTRAL/EXPOSITIVA. Expondré claramente |0s objetivos principales del temay desarrollara en detalle de
forma sistemética y ordenada los contenidos necesarios para una correcta comprension de los conocimientos. Son impartidas por
profesorado de forma presencial, los cual es disponen de los medios audiovisual es mas avanzados, incluida conexion a Internet en
las aulasy sistemas de grabacion.

SEMINARIOS Y SESIONES DE DISCUSION Y DEBATE. Estas actividades se organizan en grupos de tamafio variable

segun el tema. En general ambas actividades proporcionaran temas de andlisis estableciendo los procedimientos de busqueda
deinformacion, andlisisy sintesis de conocimientos. En el caso de |os seminarios, se plantean también problemas de apoyo a
aprendizaje. Las sesiones de discusion y debate deben ser trabajadas previamente por |os estudiantes que redactaran un texto que
someter ala critica de los demés estudiantes, para pasar posteriormente a una discusion en unareunidn coordinada por el profesor.

RESOLUCION DE PROBLEMASY ESTUDIO DE CASOS PRACTICOS. Se plantearan problemas numéricos relacionados con
lamateria de |as clases tedricas que se desarrollarén de formaindividual o grupal. En € estudio de casos préacticos, €l estudiante se
enfrenta a un problema concreto que describe una situacién de lavidareal. Se desarrolla en pequefios grupos de trabajo que deberan
analizar los hechos parallegar a una decision razonada.
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PRACTICAS DE LABORATORIO. En general, |as clases précticas constituyen laforma mediante la cual e estudiante se pone
en contacto con larealidad de la ciencia que estudia. Las précticas se desarrollan fundamentalmente en los laboratorios de los

departamentos, que disponen de lainstrumentacion y medios adecuados parainiciar alos estudiantes, desde |0s primeros cursos,
en el conocimiento de las técnicas de rutinay la adquisicion de habilidades que faciliten su progresivaincorporacion alas tareas

profesionales. También se dan a conocer las normas de seguridad y trabajo imprescindibles en todo |aboratorio.

TUTORIAS. Ofrecen apoyo y asesoramiento, personalizado o en grupos con un pequefio nimero de estudiantes, para abordar las
tareas encomendadas en |as actividades formativas indicadas previamente o especificas del trabajo personal. El profesor jugara un

papel activo, orientando hacia un aprendizaje de colaboracidn y cooperacion, alo largo de todo el curso.

PARTICIPACION EN PLATAFORMAS DOCENTES. Constituyen un complemento a la ensefianza presencial. Fomentan la
comunicacién profesor/estudiante, facilitan €l acceso alainformacion, fomentan el debate y la discusion, permiten €l desarrollo de

habilidades y competencias, se comparten recursos educativos.

5.5.1.8 SISTEMAS DE EVALUACION

SISTEMA DE EVALUACION

PONDERACION MiNIMA

PONDERACION MAXIMA

SE1:Examenes de teoria

65.0

85.0

SE2: Examenes de Précticas 10.0 15.0

SE3: Elaboracidn y/o exposicion de 5.0 10.0
trabajos

SE4: Asistencias 0.0 10.0
NIVEL 2: Fisiologia

5.5.1.1 Datos Bésicos del Nivel 2

CARACTER RAMA MATERIA
Bésica Ciencias Biologia
ECTSNIVEL2 6

DESPLIEGUE TEMPORAL : Semestral

ECTS Semestral 1

ECTS Semestral 2

ECTS Semestral 3

2

ECTS Semestral 4

ECTS Semestral 5

ECTS Semestral 6

ECTS Semestral 7

ECTS Semestral 8

ECTS Semestral 9

ECTS Semestral 10

ECTS Semestral 11

ECTS Semestral 12

LENGUASEN LAS QUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA

Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No No
FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No

NIVEL 3: Fisiologia Celular y Humana

5.5.1.1.1 Datos Basicos del Nivel 3

CARACTER

ECTSASIGNATURA

DESPLIEGUE TEMPORAL

Béasica

6

Semestral

DESPLIEGUE TEMPORAL

ECTS Semestral 1

ECTS Semestral 2

ECTS Semestral 3

6

ECTS Semestral 4

ECTS Semestral 5

ECTS Semestral 6
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ECTS Semestral 7 ECTS Semestral 8 ECTS Semestral 9
ECTS Semestral 10 ECTS Semestral 11 ECTS Semestral 12
LENGUASEN LAS QUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA

Si No No

GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No No

FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No

ITALIANO OTRAS

No No

5.5.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

Al final de esta asignatura se espera que el alumno sea capaz de:

. Comprender lafisiologiabasicadel cuerpo humano desde el nivel molecular a organismo completo

. Saber cudles son los principios (leyes basicas y conceptos) de la Fisiologia

. Dominar el funcionamiento celular, necesario para que pueda comprender los procesos fisiol 6gicos que se llevan a término en un nivel de integracion superior
. Saber cdmo es el funcionamiento del organismo y cuales son los mecanismos responsables de que |a actividad biol dgica se realice de una forma coordinada.

5.5.1.3 CONTENIDOS

. Introduccién ala Fisiologia general y celular.
- Funcionalidad de los sistemas organicos: nervioso, cardiovascular, respiratorio, excretor, digestivo, endocrino y reproductor.
. Liquidos corporales: lasangre.

5.5.1.4 OBSERVACIONES

Se recomienda haber cursado las siguientes asignaturas: Principios Basicos de Quimica, Anatomia e Histologia Humanas, Bioquimica Estructural, Bio-
guimica Metabdlica y Biologia.

55.1.5 COMPETENCIAS
5.5.1.5.1 BASICASY GENERALES

CG.06 - Capacidad de compromiso ético

CG.08 - Razonamiento critico

CG.10 - Capacidad de organizacion y planificacion

CG.11 - Capacidad de gestion de lainformacion

CG.13 - Capacidad de sensibilizacion hacia temas medioambientales

CG.01 - Capacidad de expresarse correctamente en lengua espafiola en su &ambito disciplinar

CG.02 - Resolucion de problemas

CG.03 - Trabajo en equipo

CG.04 - Capacidad de aplicar los conocimientos tedricos ala practica

CB1 - Que los estudiantes hayan demostrado poseer y comprender conocimientos en un érea de estudio que parte de labase de la
educacion secundariageneral, y se suele encontrar aun nivel que, si bien se apoya en libros de texto avanzados, incluye también
a gunos aspectos que implican conocimientos procedentes de la vanguardia de su campo de estudio

CB2 - Que los estudiantes sepan aplicar sus conocimientos a su trabajo o vocacion de unaforma profesional y posean las
competencias que suelen demostrarse por medio de la elaboracién y defensa de argumentos y la resolucion de problemas dentro de
su &rea de estudio

CB3 - Que los estudiantes tengan la capacidad de reunir e interpretar datos relevantes (normalmente dentro de su érea de estudio)
para emitir juicios que incluyan una reflexion sobre temas relevantes de indole social, cientificao ética

CB4 - Que los estudiantes puedan transmitir informacién, ideas, problemasy soluciones a un publico tanto especializado como no
especiaizado

CB5 - Que los estudiantes hayan desarrollado aguellas habilidades de aprendizaje necesarias para emprender estudios posteriores
con un ato grado de autonomia
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5.5.1.5.2 TRANSVERSALES

CT.2 - Capacidad de utilizar con desenvolturalas TICs

5.5.15.3 ESPECIFICAS

CE.1 - Reconocer y aplicar los fundamentos fisicos, quimicos, bioguimicos, bioldgicos, fisiol dgicos, matematicos y estadisticos
necesarios paralacomprensién y el desarrollo de lacienciay tecnologia de los alimentos

55.1.6 ACTIVIDADES FORMATIVAS

ACTIVIDAD FORMATIVA HORAS PRESENCIALIDAD
AF1: Clases presenciales con método 37 100
expositivo a grandes grupos

AF2: Clases précticas/Précticas de 15 100
empresa

AF3: Seminarios: Resolucion de 4 100
problemas, debate de temas y exposicion

detrabajos

AF4: Evaluacion 3 100
AF6: Tutorias colectivas 1 100
AF8: Estudio y trabgjo individual del 62 0
alumno

AF9: Preparacion y estudio préctico 12

AF10: Trabajo en grupo 12

AF11: Preparacién de trabgjos y 4

exposiciones

5.5.1.7 METODOL OGIASDOCENTES

LECCION MAGISTRAL/EXPOSITIVA. Expondré claramente |0s objetivos principales del temay desarrollaré en detalle de
forma sisteméticay ordenada |os contenidos necesarios para una correcta comprension de los conocimientos. Son impartidas por
profesorado de forma presencial, 1os cuales disponen de |os medios audiovisuaes mas avanzados, incluida conexion a Internet en
las aulasy sistemas de grabacion.

SEMINARIOS Y SESIONES DE DISCUSION Y DEBATE. Estas actividades se organizan en grupos de tamafio variable

seguin el tema. En general ambas actividades proporcionaran temas de andlisi s estableciendo los procedimientos de blsgueda

de informacion, andlisisy sintesis de conocimientos. En el caso de los seminarios, se plantean también problemas de apoyo &
aprendizaje. Las sesiones de discusion y debate deben ser trabajadas previamente por |os estudiantes que redactaran un texto que
someter alacritica de los demés estudiantes, para pasar posteriormente a una discusion en una reunién coordinada por €l profesor.

RESOLUCION DE PROBLEMASY ESTUDIO DE CASOS PRACTICOS. Se plantearén problemas numéricos relacionados con
lamateria de las clases tedricas que se desarrollarén de formaindividual o grupal. En el estudio de casos précticos, €l estudiante se
enfrenta a un problema concreto que describe una situacion de lavidareal. Se desarrolla en pequefios grupos de trabajo que deberan
analizar los hechos para llegar a una decision razonada.

PRACTICAS DE LABORATORIO. En general, |as clases précticas constituyen laforma mediante la cual € estudiante se pone
en contacto con larealidad de la ciencia que estudia. Las précticas se desarrollan fundamentalmente en los laboratorios de los
departamentos, que disponen de lainstrumentacion y medios adecuados parainiciar alos estudiantes, desde |0s primeros cursos,
en el conocimiento de las técnicas de rutinay la adquisicién de habilidades que faciliten su progresivaincorporacion alas tareas
profesionales. También se dan a conocer las normas de seguridad y trabajo imprescindibles en todo |aboratorio.

TUTORIAS. Ofrecen apoyo y asesoramiento, personalizado o en grupos con un pequefio nimero de estudiantes, para abordar las
tareas encomendadas en |as actividades formativas indicadas previamente o especificas del trabajo personal. El profesor jugara un
papel activo, orientando hacia un aprendizaje de colaboracion y cooperacion, alo largo de todo el curso.

PARTICIPACION EN PLATAFORMAS DOCENTES. Constituyen un complemento a la ensefianza presencial. Fomentan la
comunicacién profesor/estudiante, facilitan €l acceso alainformacion, fomentan el debate y la discusion, permiten €l desarrollo de
habilidades y competencias, se comparten recursos educativos.

5.5.1.8 SISTEMAS DE EVALUACION

SISTEMA DE EVALUACION PONDERACION MiNIMA PONDERACION MAXIMA
SE1:Examenes de teoria 65.0 75.0
SE2: Examenes de Précticas 10.0 20.0
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SE3: Elaboracién y/o exposicion de 5.0 15.0
trabajos

SE4: Asistencias 50 10.0

NIVEL 2: Matematicas

5.5.1.1 Datos Basicos del Nivel 2

CARACTER RAMA MATERIA
Bésica Ciencias Mateméticas
ECTSNIVEL2 6

DESPLIEGUE TEMPORAL : Semestral

ECTS Semestral 1

ECTS Semestral 2

ECTS Semestral 3

6

ECTS Semestral 4

ECTS Semestral 5

ECTS Semestral 6

ECTS Semestral 7

ECTS Semestral 8

ECTS Semestral 9

ECTS Semestral 10

ECTS Semestral 11

ECTS Semestral 12

LENGUASEN LAS QUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA
Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No No
FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No

NIVEL 3: Técnicas Matematicasy Oper aciones

5.5.1.1.1 Datos Basicos del Nivel 3

CARACTER

ECTSASIGNATURA

DESPLIEGUE TEMPORAL

Basica

6

Semestral

DESPLIEGUE TEMPORAL

ECTS Semestral 1

ECTS Semestral 2

ECTS Semestral 3

6

ECTS Semestral 4

ECTS Semestral 5

ECTS Semestral 6

ECTS Semestral 7

ECTS Semestral 8

ECTS Semestral 9

ECTS Semestral 10

ECTS Semestral 11

ECTS Semestral 12

LENGUASEN LASQUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA

Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No No
FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No

5.5.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE
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Al final de esta asignatura se espera que el alumno sea capaz de:

. Plantear mateméticamente | as relaciones inherentes a fendmenos y experimentos.

- Interpretar en fenémenos reales los conceptos bésicos del calculo diferencial e integral: tasa de variacion, gradiente, etc.

. Expresar mediante una ecuacion diferencial determinados fendmenos susceptibles de ello.

. Aplécar los conocimientos bésicos de Investigacion Operativa a los problemas relacionados con la Cienciay Tecnologia de los Alimentos: dietas, cadenas de
produccion, etc..

55.1.3 CONTENIDOS

. Funcién de unay varias variables.

- Diferenciacion eintegracion.

. Cdculo diferencial eintegral.

. Representacién gréfica de funciones.

5.5.1.4 OBSERVACIONES

Se recomienda haber cursado en el Bachillerato alguna de las dos modalidades de Mateméticas: Mateméticas | y Il o bien Matematicas Aplicadas a las
Ciencias Sociales | y Il.

5.5.1.5 COMPETENCIAS
55.1.5.1 BASICASY GENERALES
CG.06 - Capacidad de compromiso ético

CG.08 - Razonamiento critico

CG.10 - Capacidad de organizacion y planificacion

CG.11 - Capacidad de gestion de lainformacion

CG.13 - Capacidad de sensibilizacion hacia temas medioambiental es

CG.01 - Capacidad de expresarse correctamente en lengua espafiola en su &mbito disciplinar

CG.02 - Resolucion de problemas

CG.03 - Trabajo en equipo

CG.04 - Capacidad de aplicar |os conocimientos tedricos ala préctica

CBL1 - Que los estudiantes hayan demostrado poseer y comprender conocimientos en un area de estudio que parte de labase dela
educacién secundaria general, y se suele encontrar a un nivel que, si bien se apoya en libros de texto avanzados, incluye también
a gunos aspectos que implican conocimientos procedentes de la vanguardia de su campo de estudio

CB2 - Que los estudiantes sepan aplicar sus conocimientos a su trabajo o vocacion de una forma profesional y posean las
competencias que suelen demostrarse por medio de la elaboracion y defensa de argumentos y la resolucion de problemas dentro de
su érea de estudio

CB3 - Que los estudiantes tengan la capacidad de reunir e interpretar datos relevantes (normalmente dentro de su érea de estudio)
para emitir juicios que incluyan una reflexion sobre temas relevantes de indole social, cientificao ética

CB4 - Que los estudiantes puedan transmitir informacion, ideas, problemasy soluciones a un publico tanto especializado como no
especiaizado

CB5 - Que los estudiantes hayan desarrollado aquellas habilidades de aprendizaje necesarias para emprender estudios posteriores
con un alto grado de autonomia

55.1.5.2 TRANSVERSALES

CT.2 - Capacidad de utilizar con desenvolturalas TICs
5.5.15.3 ESPECIFICAS

CE.1 - Reconocer y aplicar |os fundamentos fisicos, quimicos, bioquimicos, biolégicos, fisioldgicos, mateméticos y estadisticos
necesarios parala comprension y €l desarrollo de lacienciay tecnologia de los alimentos

5516 ACTIVIDADES FORMATIVAS

ACTIVIDAD FORMATIVA HORAS PRESENCIALIDAD
AF1: Clases presenciales con método 36 100

expositivo a grandes grupos

AF2: Clases practicas/Précticas de 12 100

empresa
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AF3: Seminarios: Resolucion de 8 100
problemas, debate de temas'y exposicion

detrabajos

AF4: Evaluacion 4 100
AF8: Estudio y trabajo individual del 66 0
alumno

AF9: Preparacion y estudio préactico 12

AF11: Preparacion de trabajosy 12

exposiciones

5.5.1.7 METODOL OGIASDOCENTES

LECCION MAGISTRAL/EXPOSITIVA. Expondré claramente |0s objetivos principales del temay desarrollaraen detalle de
forma sistemética y ordenada los contenidos necesarios para una correcta comprension de los conocimientos. Son impartidas por
profesorado de forma presencial, los cual es disponen de los medios audiovisual es mas avanzados, incluida conexion a Internet en

las aulas 'y sistemas de grabacion.

RESOLUCION DE PROBLEMASY ESTUDIO DE CASOS PRACTICOS. Se plantearan problemas numéricos relacionados con
lamateria de las clases tedricas que se desarrollarén de formaindividual o grupal. En el estudio de casos précticos, €l estudiante se
enfrenta a un problema concreto que describe una situacion de lavidareal. Se desarrolla en pequefios grupos de trabajo que deberan

analizar los hechos para llegar a una decision razonada.

PARTICIPACION EN PLATAFORMAS DOCENTES. Constituyen un complemento a la ensefianza presencial. Fomentan la
comunicacién profesor/estudiante, facilitan €l acceso alainformacion, fomentan el debate y la discusion, permiten €l desarrollo de

habilidades y competencias, se comparten recursos educativos.

5.5.1.8 SISTEMAS DE EVALUACION

SISTEMA DE EVALUACION

PONDERACION MiNIMA

PONDERACION MAXIMA

SE1:Examenes de teoria

70.0

85.0

SE2: Exadmenes de Précticas 10.0 25.0

SE3: Elaboracion y/o exposicion de 0.0 10.0
trabajos

SE4: Asistencias 0.0 5.0

NIVEL 2: Quimica

5.5.1.1 Datos Basicos del Nivel 2

CARACTER RAMA MATERIA
Bésica Ciencias Quimica
ECTSNIVEL2 12

DESPLIEGUE TEMPORAL : Semestral

ECTS Semestral 1

ECTS Semestral 2

ECTS Semestral 3

12

ECTS Semestral 4

ECTS Semestral 5

ECTS Semestral 6

ECTS Semestral 7

ECTS Semestral 8

ECTS Semestral 9

ECTS Semestral 10

ECTS Semestral 11

ECTS Semestral 12

LENGUASEN LAS QUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA

Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No No
FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS
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NIVEL 3: Quimica Organica

5.5.1.1.1 Datos Basicos del Nivel 3

CARACTER

ECTSASIGNATURA

DESPLIEGUE TEMPORAL

Béasica

6

Semestral

DESPLIEGUE TEMPORAL

ECTS Semestral 1

ECTS Semestral 2

ECTS Semestral 3

6

ECTS Semestral 4

ECTS Semestral 5

ECTS Semestral 6

ECTS Semestral 7

ECTS Semestral 8

ECTS Semestral 9

ECTS Semestral 10

ECTS Semestral 11

ECTS Semestral 12

LENGUASEN LAS QUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA

Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No No
FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No

NIVEL 3: Principios de Quimica

5.5.1.1.1 Datos Bésicos del Nivel 3

CARACTER ECTSASIGNATURA DESPLIEGUE TEMPORAL
Basica 6 Semestral

DESPLIEGUE TEMPORAL

ECTS Semestral 1

ECTS Semestral 2

ECTS Semestral 3

6

ECTS Semestral 4

ECTS Semestral 5

ECTS Semestral 6

ECTS Semestral 7

ECTS Semestral 8

ECTS Semestral 9

ECTS Semestral 10

ECTS Semestral 11

ECTS Semestral 12

LENGUASEN LASQUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA
Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No No
FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No

5.5.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

Al final de esta materia se espera que el alumno sea capaz de:

. Deducir y enunciar los principios béasicos de la Termodinamicay la Termoquimicay su aplicacion ala determinacion del contenido calérico de los alimentos.
. Aplicar lasleyesy factores que afectan al equilibrio de fasesy de reaccion quimica.

. Operar adecuadamente en un laboratorio de Quimica, haciendo hincapié en las medidas oportunas de seguridad y calidad
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. Tener vision general de la quimica organica moderna desde un punto de vistatedrico y préctico.
. Demostrar habilidades experimental es suficientes para utilizar de forma correctay seguralos productosy €l material més habitual en un laboratorio quimico.
. Manejar con destreza el material y las operaciones bésicas de laboratorio como destilacion, filtracion, extraccidn, recristalizacion, etc.

5.5.1.3 CONTENIDOS

. Enlace quimico.

. Termodindmica.

- Reacciones en disolucion.

. Cinéticaformal de reacciones sencillas

. Estructura, propiedades y reactividad de |os compuestos organicos
. Estereoquimica

. Reactividad

. Hidrocarburos

5.5.1.4 OBSERVACIONES

REQUISITOS PREVIOS

Tener:

. Conocimientos adecuados sobre procedimientos de célculo bésicos (logaritmos, exponenciales manejo de calculadoras etc.).
. Conocimientos generales de Quimica.

55.1.5 COMPETENCIAS
5.5.1.5.1 BASICASY GENERALES

CG.08 - Razonamiento critico

CG.10 - Capacidad de organizacion y planificacion

CG.11 - Capacidad de gestion de lainformacion

CG.13 - Capacidad de sensibilizacion hacia temas medioambientales

CG.01 - Capacidad de expresarse correctamente en lengua espafiola en su ambito disciplinar

CG.02 - Resolucion de problemas

CG.03 - Trabajo en equipo

CG.04 - Capacidad de aplicar los conocimientos tedricos ala practica

CB1 - Que los estudiantes hayan demostrado poseer y comprender conocimientos en un area de estudio que parte de labase de la
educacion secundariageneral, y se suele encontrar aun nivel que, si bien se apoya en libros de texto avanzados, incluye también
a gunos aspectos que implican conocimientos procedentes de la vanguardia de su campo de estudio

CB2 - Que los estudiantes sepan aplicar sus conocimientos a su trabajo o vocacion de una forma profesional y posean las
competencias que suelen demostrarse por medio de la elaboracién y defensa de argumentos y la resolucion de problemas dentro de
su &rea de estudio

CB3 - Que los estudiantes tengan la capacidad de reunir e interpretar datos rel evantes (normalmente dentro de su area de estudio)
para emitir juicios que incluyan unareflexion sobre temas relevantes de indole social, cientificao ética

CB4 - Que los estudiantes puedan transmitir informacién, ideas, problemasy soluciones a un publico tanto especializado como no
especiaizado

CB5 - Que los estudiantes hayan desarrollado aquellas habilidades de aprendizaje necesarias para emprender estudios posteriores
con un ato grado de autonomia

55.1.52 TRANSVERSALES
CT.2 - Capacidad de utilizar con desenvolturalas TICs
5.5.1.5.3 ESPECIFICAS

CE.1 - Reconocer y aplicar los fundamentos fisicos, quimicos, bioguimicos, biol6gicos, fisiol dgicos, matematicos y estadisticos
necesarios paralacomprensiéon y el desarrollo de lacienciay tecnologia de los alimentos

55.1.6 ACTIVIDADES FORMATIVAS

ACTIVIDAD FORMATIVA HORAS PRESENCIALIDAD
AF1: Clases presenciales con método 72 100

expositivo a grandes grupos

AF2: Clases précticas/Practicas de 24 100

empresa
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AF3: Seminarios: Resolucion de 14 100
problemas, debate de temas'y exposicion

detrabajos

AF4: Evaluacion 8 100
AF6: Tutorias colectivas 2 100
AF8: Estudio y trabgjo individual del 148 0
alumno

AF9: Preparacion y estudio préctico 14

AF10: Trabajo en grupo 10

AF11: Preparacion de trabajos y 8

exposiciones

5.5.1.7 METODOL OGIAS DOCENTES

LECCION MAGISTRAL/EXPOSITIVA. Expondré claramente |os objetivos principales del temay desarrollaré en detalle de
forma sisteméticay ordenada |os contenidos necesarios para una correcta comprension de los conocimientos. Son impartidas por
profesorado de forma presencial, los cuales disponen de los medios audiovisuales mas avanzados, incluida conexion a Internet en
las aulas y sistemas de grabacion.

SEMINARIOS Y SESIONES DE DISCUSION Y DEBATE. Estas actividades se organizan en grupos de tamafio variable

seglin el tema. En general ambas actividades proporcionaran temas de andlisis estableciendo los procedimientos de blsgueda
deinformacién, andlisisy sintesis de conocimientos. En el caso de los seminarios, se plantean también problemas de apoyo al
aprendizaje. Las sesiones de discusidn y debate deben ser trabajadas previamente por |os estudiantes que redactaran un texto que
someter ala critica de los demés estudiantes, para pasar posteriormente a una discusién en una reunién coordinada por €l profesor.

RESOLUCION DE PROBLEMASY ESTUDIO DE CASOS PRACTICOS. Se plantearan problemas numéricos relacionados con
la materia de las clases tedricas que se desarrollardn de formaindividual o grupal. En € estudio de casos précticos, €l estudiante se
enfrenta a un problema concreto que describe una situacién de lavidareal. Se desarrolla en pequefios grupos de trabajo que deberan
analizar |os hechos para llegar a una decision razonada.

PRACTICAS DE LABORATORIO. En general, |as clases précticas constituyen laforma mediante la cual € estudiante se pone
en contacto con larealidad de la ciencia que estudia. Las précticas se desarrollan fundamentalmente en los laboratorios de los
departamentos, que disponen de lainstrumentacion y medios adecuados parainiciar alos estudiantes, desde los primeros cursos,
en el conocimiento de las técnicas de rutinay la adquisicion de habilidades que faciliten su progresivaincorporacion alas tareas
profesionales. También se dan a conocer las normas de seguridad y trabajo imprescindibles en todo |aboratorio.

TUTORIAS. Ofrecen apoyo y asesoramiento, personalizado o en grupos con un pequefio nimero de estudiantes, para abordar las
tareas encomendadas en |as actividades formativas indicadas previamente o especificas del trabajo personal. El profesor jugara un
papel activo, orientando hacia un aprendizaje de colaboracién y cooperacion, alo largo de todo €l curso.

PARTICIPACION EN PLATAFORMAS DOCENTES. Constituyen un complemento ala ensefianza presencial. Fomentan la
comunicacion profesor/estudiante, facilitan el acceso alainformacion, fomentan el debate y la discusion, permiten el desarrollo de
habilidades y competencias, se comparten recursos educativos.

5.5.1.8 SISTEMAS DE EVALUACION

SISTEMA DE EVALUACION PONDERACION MINIMA PONDERACION MAXIMA
SE1:Examenes de teoria 70.0 80.0

SE2: Exadmenes de Précticas 10.0 20.0

SE3: Elaboracién y/o exposicion de 5.0 15.0

trabajos

SE4. Asistencias 0.0 10.0

5.5 NIVEL 1: Ciencia delos Alimentos

5.5.1 Datos Basicos del Nivel 1

NIVEL 2: Andlisis de Alimentosy Bromatologia

5.5.1.1 Datos Basicos del Nivel 2

CARACTER Obligatoria

ECTSNIVEL 2 24

DESPLIEGUE TEMPORAL : Semestral

ECTS Semestral 1 ECTS Semestral 2 ECTS Semestral 3
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12

ECTS Semestral 4

ECTS Semestral 5

ECTS Semestral 6

12

ECTS Semestral 7

ECTS Semestral 8

ECTS Semestral 9

ECTS Semestral 10

ECTS Semestral 11

ECTS Semestral 12

LENGUASEN LASQUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA

Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No No
FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No

NIVEL 3: Andlisis de alimentos

5.5.1.1.1 Datos Bésicos del Nivel 3

CARACTER ECTSASIGNATURA DESPLIEGUE TEMPORAL
Obligatoria 6 Semestral

DESPLIEGUE TEMPORAL

ECTS Semestral 1

ECTS Semestral 2

ECTS Semestral 3

ECTS Semestral 4

ECTS Semestral 5

ECTS Semestral 6

6

ECTS Semestral 7

ECTS Semestral 8

ECTS Semestral 9

ECTS Semestral 10

ECTS Semestral 11

ECTS Semestral 12

LENGUASEN LAS QUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA
Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No No
FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No

NIVEL 3: Bromatologia

5.5.1.1.1 Datos Basicos del Nivel 3

CARACTER

ECTSASIGNATURA

DESPLIEGUE TEMPORAL

Obligatoria

6

Semestral

DESPLIEGUE TEMPORAL

ECTS Semestral 1

ECTS Semestral 2

ECTS Semestral 3

6

ECTS Semestral 4

ECTS Semestral 5

ECTS Semestral 6

ECTS Semestral 7

ECTS Semestral 8

ECTS Semestral 9

ECTS Semestral 10

ECTS Semestral 11

ECTS Semestral 12
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LENGUASEN LASQUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA
Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No No
FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No

NIVEL 3: Ampliacion de Bromatologia

5.5.1.1.1 Datos Basicos del Nivel 3

CARACTER

ECTSASIGNATURA

DESPLIEGUE TEMPORAL

Obligatoria

6

Semestral

DESPLIEGUE TEMPORAL

ECTS Semestral 1

ECTS Semestral 2

ECTS Semestral 3

ECTS Semestral 4

ECTS Semestral 5

ECTS Semestral 6

6

ECTS Semestral 7

ECTS Semestral 8

ECTS Semestral 9

ECTS Semestral 10

ECTS Semestral 11

ECTS Semestral 12

LENGUASEN LAS QUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA
Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No No
FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No

NIVEL 3: Técnicas Analiticas

5.5.1.1.1 Datos Basicos del Nivel 3

CARACTER

ECTSASIGNATURA

DESPLIEGUE TEMPORAL

Obligatoria

6

Semestral

DESPLIEGUE TEMPORAL

ECTS Semestral 1

ECTS Semestral 2

ECTS Semestral 3

6

ECTS Semestral 4

ECTS Semestral 5

ECTS Semestral 6

ECTS Semestral 7

ECTS Semestral 8

ECTS Semestral 9

ECTS Semestral 10

ECTS Semestral 11

ECTS Semestral 12

LENGUASEN LAS QUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA
Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES
No No No

123/ 215

[}
Q
a
o
o
c
kel
o
©
o
=
R
£
S
S
<
[}
o
o}
(2
=
»
o
=
e
®©
c
S
kel
©
kel
=
(@]
©
L)
©
o
2
©
(@]
>
o
o
L
(72}
Q
a
o
o)
c
kel
<}
©
o
=1
S
o}
[}
o
@
2
=
o
o
=
e
c
o}
Qo
o
o
o
=
=
o
>
]
<
N~
[
<
N
—
0
oo}
e}
o
S
o)
0
o)
o)}
e}
0
D
o)
o
N~
o~
0
N~
>
[0}
(@]



https://sede.educacion.gob.es/cid/consultaCID?cid=752795958955509885124974

Identificador : 2502554 Fecha: 30/05/2024
GOBIERNG INETERND
%ﬁ DE ESPARA DE UNIVERSIDADES

FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No

5.5.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

Al final de cursar esta materia el alumno sera capaz de :

Realizar correctamente latomay manipulacion de muestras para su andlisis.

. Seleccionar latécnicainstrumental y el método analitico, mas adecuados para el estudio, cuantificacion y andlisis de nutrientes y alimentos.

. Saber cudl eslacomposicién y propiedades de los alimentos de origen animal y vegetal.

. Tener solturaen la utilizacién de métodos oficiales de andlisis empleados en el control de calidad de alimentos.
Participar en pruebas de andlisis sensorial.
Utilizar los conocimientos adquiridos sobre la composicion bromatol dgicay propiedades de los alimentos, en andlisis de los alimentos, la deteccion de sus altera-
cionesy fraudes, el procesado, la conservacion y la evaluacion de la calidad de los alimentos.

. Reslizar andlisis bromatol 6gicos, interpretar sus resultados y redactar informes, asumiendo |a responsabilidad de emitir dictémenes relacionados con la calidad
global de los alimentos analizados

5.5.1.3 CONTENIDOS
El proceso analitico: etapas, tomay tratamiento de muestras.
. Técnicas espectroscopicas, electroquimicasy de separacion: fundamento, instrumentacion y aplicaciones.
. Andlisisquimico y sensorial de alimentosy bebidas.
. Clasificacion y estudio descriptivo de la composicion, propiedades y valor nutritivo de los alimentos de origen animal y vegetal y de otros alimentos
. Alimentacidn, identidad cultural y diferenciacion social.

5.5.1.4 OBSERVACIONES

Se recomienda haber cursado previamente todas las materias de formacién basica programadas. En particular, se considera necesario que el estu-
diante tenga unos conocimientos adecuados en Fisica, Quimica, Biologia, Matematicas, Fisiologia y Bioquimica.

55.1.5 COMPETENCIAS
5.5.15.1 BASICASY GENERALES

CG.06 - Capacidad de compromiso ético

CG.07 - Capacidad de andlisisy sintesis

CG.08 - Razonamiento critico
CG.09 - Motivacion por la calidad

CG.10 - Capacidad de organizacion y planificacion

CG.11 - Capacidad de gestion de lainformacion

CG.12 - Capacidad para adaptarse a nuevas situaciones

CG.13 - Capacidad de sensibilizacion hacia temas medioambientales

CG.05 - Toma de decisiones

CG.01 - Capacidad de expresarse correctamente en lengua espafiola en su ambito disciplinar

CG.02 - Resolucion de problemas

CG.03 - Trabajo en equipo

CG.04 - Capacidad de aplicar |os conocimientos tedricos ala practica

CG.14 - Disefio y gestion de proyectos

CBL1 - Que los estudiantes hayan demostrado poseer y comprender conocimientos en un area de estudio que parte de labase dela
educacion secundaria general, y se suele encontrar aun nivel que, si bien se apoya en libros de texto avanzados, incluye también
algunos aspectos que implican conoci mientos procedentes de la vanguardia de su campo de estudio

CB2 - Que los estudiantes sepan aplicar sus conocimientos a su trabajo o vocacion de una forma profesional y posean las
competencias que suelen demostrarse por medio de la elaboracion y defensa de argumentos y la resolucion de problemas dentro de
su rea de estudio

CB3 - Que los estudiantes tengan la capacidad de reunir e interpretar datos relevantes (normalmente dentro de su érea de estudio)
para emitir juicios que incluyan una reflexion sobre temas relevantes de indole social, cientificao ética

CB4 - Que los estudiantes puedan transmitir informacion, ideas, problemasy soluciones a un publico tanto especializado como no
especiaizado
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CB5 - Que los estudiantes hayan desarrollado aguellas habilidades de aprendizaje necesarias para emprender estudios posteriores
con un ato grado de autonomia

5.5.1.5.2 TRANSVERSALES

CT.2 - Capacidad de utilizar con desenvolturalas TICs

55.15.3 ESPECIFICAS

CE.1 - Reconocer y aplicar los fundamentos fisicos, quimicos, bioguimicos, bioldgicos, fisiol dgicos, matematicos y estadisticos
necesarios paralacomprensiéon y el desarrollo de lacienciay tecnologia de los alimentos

CE.11 - Comprender y vaorar que la alimentacion es uno de los pilares bésicos de laidentidad cultural de una sociedad

CE.15 - Informar, capacitar y asesorar legal, cientificay técnicamente ala administracion publica, alaindustriaaimentariay alos
consumidores para disefiar estrategias de intervencidn y formacion en el ambito de lacienciay latecnologia de los alimentos

CE.2 - Conocer los model os de produccion de alimentos, su composicion y propiedades fisicas, fisico-quimicasy quimicas para
determinar su valor nutritivo y funcionalidad

CE.3 - Conocer lastécnicasy realizar andlisis de alimentos que garanticen unas condiciones éptimas para el consumo humano

55.1.6 ACTIVIDADES FORMATIVAS

ACTIVIDAD FORMATIVA HORAS PRESENCIALIDAD
AF1: Clases presencia es con método 137 100
expositivo a grandes grupos

AF2: Clases préacticas/Précticas de 57 100
empresa

AF3: Seminarios: Resolucion de 24 100
problemas, debate de temas'y exposicion

detrabajos

AF4: Evduacion 21 100
AF6: Tutorias colectivas 1 100
AF8: Estudio y trabgjo individual del 239 0
alumno

AF9: Preparacion y estudio préactico 63 0
AF10: Trabajo en grupo 58 0

5.5.1.7 METODOL OGIAS DOCENTES

LECCION MAGISTRAL/EXPOSITIVA. Expondré claramente |os objetivos principales del temay desarrollaré en detalle de
forma sisteméticay ordenada |os contenidos necesarios para una correcta comprension de los conocimientos. Son impartidas por
profesorado de forma presencial, los cuales disponen de los medios audiovisuales mas avanzados, incluida conexion a Internet en
las aulas y sistemas de grabacion.

SEMINARIOS Y SESIONES DE DISCUSION Y DEBATE. Estas actividades se organizan en grupos de tamafio variable

seglin el tema. En general ambas actividades proporcionaran temas de andlisis estableciendo |os procedimientos de blsqueda
deinformacién, andlisisy sintesis de conocimientos. En el caso de los seminarios, se plantean también problemas de apoyo al
aprendizaje. Las sesiones de discusién y debate deben ser trabajadas previamente por |os estudiantes que redactaran un texto que
someter ala critica de los demés estudiantes, para pasar posteriormente a una discusién en una reunién coordinada por €l profesor.

RESOLUCION DE PROBLEMASY ESTUDIO DE CASOS PRACTICOS. Se plantearan problemas numéricos relacionados con
lamateria de las clases tedricas que se desarrollardn de formaindividual o grupal. En € estudio de casos précticos, €l estudiante se
enfrenta a un problema concreto que describe una situacién de lavidareal. Se desarrolla en pequefios grupos de trabajo que deberén
analizar |os hechos para llegar a una decision razonada.

PRACTICAS DE LABORATORIO. En general, |as clases précticas constituyen laforma mediante la cual € estudiante se pone
en contacto con larealidad de la ciencia que estudia. Las précticas se desarrollan fundamentalmente en los laboratorios de los
departamentos, que disponen de lainstrumentacion y medios adecuados parainiciar alos estudiantes, desde los primeros cursos,
en el conocimiento de las técnicas de rutinay la adquisicion de habilidades que faciliten su progresivaincorporacion alas tareas
profesionales. También se dan a conocer las normas de seguridad y trabajo imprescindibles en todo |aboratorio.

PRACTICASEN SALA DE INFORMATICA. Clases précticas de simulacién por ordenador que permiten modificar las
condiciones del ensayo y observar como ello afecta alos resultados. También se realizan en el aula de informatica clases précticas
que requieren el empleo algin paguete de software que servird como herramienta para la resol ucion de problemas précticos.

REALIZACION DE TRABAJOS EN GRUPO. Los alumnos cuentan para este trabajo con una excelente biblioteca en la facultad
y con el apoyo de lared UGR. Existe unavinculacién entre lared UGR y la biblioteca, de manera que es posible acceder alos
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fondos bibliogréficos fisicos y electrénicos que haya propuesto el profesor de la asignaturay que estén disponibles en labiblioteca
en cuaquier formato.

REALIZACION DE TRABAJOS INDIVIDUALES. El estudiante estara centrado en la preparacion de las sesiones de discusion,
elaboracién de un cuaderno de notas o informe de précticas de laboratorio y/o de précticas de campo, busqueda bibliogréficay
preparacion de casos practicos. El trabajo individual incluye, ademés, el estudio y asimilacion de conocimientos.

TUTORIAS. Ofrecen apoyo y asesoramiento, personalizado o en grupos con un pequefio nimero de estudiantes, para abordar las
tareas encomendadas en las actividades formativas indicadas previamente o especificas del trabajo personal. El profesor jugara un
papel activo, orientando hacia un aprendizaje de colaboracion y cooperacion, alo largo de todo el curso.

PARTICIPACION EN PLATAFORMAS DOCENTES. Constituyen un complemento ala ensefianza presencial. Fomentan la
comunicacion profesor/estudiante, facilitan el acceso alainformacion, fomentan el debate y la discusion, permiten el desarrollo de
habilidades y competencias, se comparten recursos educativos.

5.5.1.8 SISTEMAS DE EVALUACION

SISTEMA DE EVALUACION PONDERACION MINIMA PONDERACION MAXIMA
SE1:Examenes de teoria 60.0 80.0
SE2: Exadmenes de Précticas 10.0 25.0
SE3: Elaboracion y/o exposicion de 0.0 20.0 3
trabajos ‘g
SE4: Asistencias 0.0 10.0 IS
SES5: Participacion en la plataforma 0.0 10.0 :g
NIVEL 2: Quimicay Bioguimica delos Alimentos E
5.5.1.1 Datos Basicos del Nivel 2 §
CARACTER Obligatoria E
ECTSNIVEL 2 6 ;fl
DESPLIEGUE TEMPORAL: Semestral E
ECTS Semestral 1 ECTS Semestral 2 ECTS Semestral 3 g
6
ECTS Semestral 4 ECTS Semestral 5 ECTS Semestral 6 £
o
ECTS Semestral 7 ECTS Semestral 8 ECTS Semestral 9 S
>
ECTS Semestral 10 ECTS Semestral 11 ECTS Semestral 12 é
LENGUASEN LAS QUE SE IMPARTE §
CASTELLANO CATALAN EUSKERA g
Si No No 8
GALLEGO VALENCIANO INGLES §
No No No %
FRANCES ALEMAN PORTUGUES g
No No No E
ITALIANO OTRAS ;
No No E_S
NIVEL 3: Quimicay Bioquimica delos Alimentos E
5,5.1.1.1 Datos Basicos del Nivel 3 FI
CARACTER ECTSASIGNATURA DESPLIEGUE TEMPORAL %
Obligatoria 6 Semestral 9
DESPLIEGUE TEMPORAL é
ECTS Semestral 1 ECTS Semestral 2 ECTS Semestral 3 ﬁ
ECTS Semestral 4 ECTS Semestral 5 ECTS Semestral 6 2
0
™
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ECTS Semestral 7 ECTS Semestral 8 ECTS Semestral 9
ECTS Semestral 10 ECTS Semestral 11 ECTS Semestral 12
LENGUASEN LAS QUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA

Si No No

GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No No

FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No

ITALIANO OTRAS

No No

5.5.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

Al finalizar esta materia el alumno se pretende que sea capaz de:

. Describir y explicar los procesos quimicos y bioguimicos responsables de la ateracion de los alimentos

- Manipular adecuadamente las materias primas alimenticiasy productos elaborados a fin de minimizar o si es posible prevenir las modificaciones quimicasy bio-
quimicas.

. Hacer un uso adecuado de los aditivos de acuerdo con lalegislacion alimentaria.

5.5.1.3 CONTENIDOS

. Fundamentos quimicos y bioquimicos en ciencias de aimentos.

. Propiedades quimicas de los alimentos.

. Modificaciones de los alimentos (alteraciones quimicas y bioquimicas).

. Clasificacion, definicidn, funciones, asi como |os criterios legislativos de la utilizacion, seguridad y dosificacion de los aditivos alimentarios.

5.5.1.4 OBSERVACIONES

Se recomienda haber cursado las asignaturas de Principios de Quimica, Bioquimica Estructural, Fisica aplicada y Fisicoquimica, Microbiologia y Qui-
mica Orgénica.

55.1.5 COMPETENCIAS

55.1.5.1 BASICASY GENERALES

CG.07 - Capacidad de andlisisy sintesis

CG.08 - Razonamiento critico

CG.09 - Motivacion por lacalidad

CG.10 - Capacidad de organizacion y planificacion

CG.11 - Capacidad de gestion de lainformacion

CG.13 - Capacidad de sensibilizacion hacia temas medioambiental es

CG.01 - Capacidad de expresarse correctamente en lengua espafiola en su &mbito disciplinar

CG.02 - Resolucion de problemas

CG.03 - Trabajo en equipo

CG.04 - Capacidad de aplicar |os conocimientos tedricos ala préctica

CBL1 - Que los estudiantes hayan demostrado poseer y comprender conocimientos en un area de estudio que parte de labase dela
educacién secundaria general, y se suele encontrar aun nivel que, si bien se apoya en libros de texto avanzados, incluye también
a gunos aspectos que implican conocimientos procedentes de la vanguardia de su campo de estudio

CB2 - Que los estudiantes sepan aplicar sus conocimientos a su trabajo o vocacion de una forma profesional y posean las
competencias que suelen demostrarse por medio de la elaboracion y defensa de argumentos y la resolucion de problemas dentro de
su rea de estudio

CB3 - Que los estudiantes tengan la capacidad de reunir e interpretar datos relevantes (normalmente dentro de su érea de estudio)
para emitir juicios que incluyan una reflexion sobre temas relevantes de indole social, cientificao ética

CB4 - Que los estudiantes puedan transmitir informacion, ideas, problemasy soluciones a un publico tanto especializado como no
especiaizado
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CB5 - Que los estudiantes hayan desarrollado aguellas habilidades de aprendizaje necesarias para emprender estudios posteriores
con un ato grado de autonomia

5.5.1.5.2 TRANSVERSALES

CT.2 - Capacidad de utilizar con desenvolturalas TICs

55.15.3 ESPECIFICAS

CE.11 - Comprender y valorar que la alimentacion es uno de | os pilares basicos de laidentidad cultural de una sociedad

CE.12 - Conocer y establecer pautas nutricionales y disefiar alimentos para favorecer un consumo y una alimentacién saludable

CE.13 - Comprender y saber aplicar acciones parafomentar la educacion alimentaria, los sistemas de salud y las politicas
alimentarias

CE.14 - Evaluar, controlar y gestionar las estrategias y planes de prevencion y control de enfermedades originadas por € consumo
de alimentos

CE.15 - Informar, capacitar y asesorar legal, cientificay técnicamente ala administracion publica, alaindustriaaimentariay alos
consumidores para disefiar estrategias de intervencién y formacion en el ambito de lacienciay latecnologia de los alimentos

CE.2 - Conocer los model os de produccion de alimentos, su composicién y propiedades fisicas, fisico-quimicasy quimicas para
determinar su valor nutritivo y funcionalidad

CE.3 - Conocer lastécnicasy realizar andlisis de alimentos que garanticen unas condiciones éptimas para el consumo humano

55.1.6 ACTIVIDADES FORMATIVAS

ACTIVIDAD FORMATIVA HORAS PRESENCIALIDAD
AF1: Clases presenciales con método 415 100

expositivo a grandes grupos

AF2: Clases précticas/Practicas de 135 100

empresa

AF4: Evaluacion 5 100

AF8: Estudio y trabgjo individual del 76 0

alumno

AF9: Preparacion y estudio préactico 14 0

5.5.1.7 METODOL OGIAS DOCENTES

LECCION MAGISTRAL/EXPOSITIVA. Expondré claramente |0s objetivos principales del temay desarrollara en detalle de
forma sistemética y ordenada los contenidos necesarios para una correcta comprension de los conocimientos. Son impartidas por
profesorado de forma presencial, los cual es disponen de los medios audiovisual es mas avanzados, incluida conexion a Internet en
las aulasy sistemas de grabacion.

SEMINARIOSY SESIONES DE DISCUSION Y DEBATE. Estas actividades se organizan en grupos de tamafio variable

seglin el tema. En general ambas actividades proporcionaran temas de andlisis establ eciendo | os procedimientos de blsqueda
deinformacién, andlisisy sintesis de conocimientos. En el caso de los seminarios, se plantean también problemas de apoyo al
aprendizaje. Las sesiones de discusion y debate deben ser trabajadas previamente por |os estudiantes que redactaran un texto que
someter ala critica de los demés estudiantes, para pasar posteriormente a una discusién en una reunién coordinada por €l profesor.

PRACTICAS DE LABORATORIO. En general, las clases précticas constituyen la formamediante la cual el estudiante se pone
en contacto con larealidad de la ciencia que estudia. Las practicas se desarrollan fundamentalmente en |os |aboratorios de los
departamentos, que disponen de lainstrumentacion y medios adecuados parainiciar alos estudiantes, desde |0s primeros cursos,
en el conocimiento de |as técnicas de rutinay la adquisicion de habilidades que faciliten su progresivaincorporacion alas tareas
profesionales. También se dan a conocer las normas de seguridad y trabajo imprescindibles en todo laboratorio.

REALIZACION DE TRABAJOS EN GRUPO. Los alumnos cuentan para este trabajo con una excelente biblioteca en la facultad
y con el apoyo de lared UGR. Existe unavinculacién entre lared UGR y la biblioteca, de manera que es posible acceder alos
fondos bibliogréficos fisicos y electrénicos que haya propuesto el profesor de la asignaturay que estén disponibles en labiblioteca
en cualquier formato.

REALIZACION DE TRABAJOS INDIVIDUALES. El estudiante estara centrado en la preparacion de |as sesiones de discusion,
elaboracion de un cuaderno de notas o informe de précticas de laboratorio y/o de précticas de campo, blsqueda bibliogréficay
preparacion de casos préacticos. El trabajo individual incluye, ademés, el estudio y asimilacion de conocimientos.

PARTICIPACION EN PLATAFORMAS DOCENTES. Constituyen un complemento ala ensefianza presencial. Fomentan la
comunicacion profesor/estudiante, facilitan el acceso alainformacion, fomentan el debate y la discusion, permiten el desarrollo de
habilidades y competencias, se comparten recursos educativos.

5.5.1.8 SISTEMAS DE EVALUACION
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SISTEMA DE EVALUACION

PONDERACION MINIMA PONDERACION MAXIMA

SE1:Examenes de teoria 60.0 80.0
SE2: Exémenes de Practicas 15.0 25.0
SE3: Elaboracion y/o exposicion de 0.0 10.0
trabajos

SE4: Asistencias 0.0 10.0
NIVEL 2: Quimica Agricola

5.5.1.1 Datos Basicos del Nivel 2

CARACTER Obligatoria

ECTSNIVEL 2 6

DESPLIEGUE TEMPORAL : Semestral

ECTS Semestral 1

ECTS Semestral 2

ECTS Semestral 3

ECTS Semestral 4

ECTS Semestral 5

ECTS Semestral 6

6

ECTS Semestral 7

ECTS Semestral 8

ECTS Semestral 9

ECTS Semestral 10

ECTS Semestral 11

ECTS Semestral 12

LENGUASEN LAS QUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA
Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No No
FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No

NIVEL 3: Quimica Agricola

5.5.1.1.1 Datos Basicos del Nivel 3

CARACTER

ECTSASIGNATURA

DESPLIEGUE TEMPORAL

Obligatoria

6

Semestral

DESPLIEGUE TEMPORAL

ECTS Semestral 1

ECTS Semestral 2

ECTS Semestral 3

ECTS Semestral 4

ECTS Semestral 5

ECTS Semestral 6

6

ECTS Semestral 7

ECTS Semestral 8

ECTS Semestral 9

ECTS Semestral 10

ECTS Semestral 11

ECTS Semestral 12

LENGUASEN LAS QUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA
Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No No
FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS
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No No
5.5.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

Al finalizar la materia el alumno es capaz de:

. Saber cudl eslacomposiciony cuéles son las propiedades del suelo

. Realizar un diagnéstico elementa de lafertilidad del suelo.

. Saber cudles son los factores que regulan la produccién vegetal y la naturaleza, asi como los efectos de los fertilizantes y los plaguicidas en el sistema sue-
lo-planta.

. Sat’))er cudles son |os componentes que determinan la calidad de los productos agricolas y analizar €l papel y lanecesidad del empleo de los fertilizantes inorgéni-
cosy organicos en la produccion agricolay forestal.
Diferenciar los distintos tipos de fertilizantes y sus caracteristicas.

. Conocer los principales problemas derivados del uso excesivo de los fertilizantes y 10s principios generales para su aplicacion y dosificacion, asi como los aspec-
tos legales con el objeto de realizar una agricultura sostenible.

5.5.1.3 CONTENIDOS

. El suelo como sustrato agricola, tipos, componentesy propiedades.

. Fertilizantesy fertilizacion

. Productos fitosanitarios

. Degradacién de suelos, model os agricolas, larevolucion verde, los suelosy la salud humana

5.5.1.4 OBSERVACIONES

Se recomienda haber cursado las asignaturas basicas: Principios de Quimica y Biologia.

5.5.1.5 COMPETENCIAS
5.5.15.1 BASICASY GENERALES

CG.06 - Capacidad de compromiso ético

CG.07 - Capacidad de andlisisy sintesis

CG.08 - Razonamiento critico
CG.09 - Motivacion por la calidad
CG.10 - Capacidad de organizacion y planificacion

CG.11 - Capacidad de gestion de lainformacion

CG.12 - Capacidad para adaptarse a nuevas situaciones

CG.13 - Capacidad de sensibilizacion hacia temas medioambientales

CG.05 - Tomade decisiones

CG.01 - Capacidad de expresarse correctamente en lengua espafiola en su ambito disciplinar

CG.02 - Resolucion de problemas

CG.03 - Trabajo en equipo

CG.04 - Capacidad de aplicar |os conocimientos tedricos ala practica

CG.14 - Disefio y gestion de proyectos

CB1 - Que los estudiantes hayan demostrado poseer y comprender conocimientos en un &rea de estudio que parte de labase de la
educacion secundaria general, y se suele encontrar aun nivel que, si bien se apoya en libros de texto avanzados, incluye también
a gunos aspectos que implican conocimientos procedentes de la vanguardia de su campo de estudio

CB2 - Que los estudiantes sepan aplicar sus conocimientos a su trabajo o vocacion de una forma profesional y posean las
competencias que suelen demostrarse por medio de la elaboracion y defensa de argumentos y la resolucion de problemas dentro de
su érea de estudio

CB3 - Que los estudiantes tengan la capacidad de reunir e interpretar datos relevantes (normalmente dentro de su érea de estudio)
para emitir juicios que incluyan una reflexion sobre temas relevantes de indole social, cientificao ética

CB4 - Que los estudiantes puedan transmitir informacién, ideas, problemasy soluciones a un puablico tanto especializado como no
especializado

CB5 - Que los estudiantes hayan desarrollado aquellas habilidades de aprendizaje necesarias para emprender estudios posteriores
con un alto grado de autonomia

55.1.5.2 TRANSVERSALES

CT.2 - Capacidad de utilizar con desenvolturalas TICs
5.5.15.3 ESPECIFICAS
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CE.2 - Conocer los model os de produccion de alimentos, su composicion y propiedades fisicas, fisico-quimicasy quimicas para
determinar su valor nutritivo y funcionalidad

55.1.6 ACTIVIDADES FORMATIVAS

ACTIVIDAD FORMATIVA HORAS PRESENCIALIDAD
AF1: Clases presenciales con método 35 100
expositivo a grandes grupos

AF2: Clases précticas/Practicas de 14 100
empresa

AF3: Seminarios: Resolucion de 4 100
problemas, debate de temas y exposicion

detrabgjos

AF4: Evaluacion 5 100
AF6: Tutorias colectivas 2 100
AF8: Estudio y trabajo individual del 62 0
alumno

AF9: Preparacion y estudio préactico 8

AF10: Trabajo en grupo 10

AF11: Preparacion de trabajos y 10

exposiciones

5.5.1.7 METODOL OGIAS DOCENTES

LECCION MAGISTRAL/EXPOSITIVA. Expondré claramente |0s objetivos principales del temay desarrollara en detalle de
forma sistemética y ordenada los contenidos necesarios para una correcta comprension de los conocimientos. Son impartidas por
profesorado de forma presencial, los cual es disponen de los medios audiovisual es mas avanzados, incluida conexion a Internet en
las aulasy sistemas de grabacion.

SEMINARIOSY SESIONES DE DISCUSION Y DEBATE. Estas actividades se organizan en grupos de tamafio variable

seglin el tema. En general ambas actividades proporcionaran temas de andlisis establ eciendo | os procedimientos de blsqueda
deinformacién, andlisisy sintesis de conocimientos. En el caso de los seminarios, se plantean también problemas de apoyo al
aprendizaje. Las sesiones de discusion y debate deben ser trabajadas previamente por |os estudiantes que redactaran un texto que
someter ala critica de los demés estudiantes, para pasar posteriormente a una discusién en una reunién coordinada por €l profesor.

PRACTICAS DE LABORATORIO. En general, las clases précticas constituyen laformamediante la cual el estudiante se pone
en contacto con larealidad de la ciencia que estudia. Las practicas se desarrollan fundamentalmente en |os |aboratorios de los
departamentos, que disponen de lainstrumentacion y medios adecuados parainiciar alos estudiantes, desde |0s primeros cursos,
en el conocimiento de |as técnicas de rutinay la adquisicion de habilidades que faciliten su progresivaincorporacion alas tareas
profesionales. También se dan a conocer las normas de seguridad y trabajo imprescindibles en todo laboratorio.

REALIZACION DE TRABAJOS EN GRUPO. Los alumnos cuentan para este trabajo con una excelente biblioteca en la facultad
y con el apoyo de lared UGR. Existe unavinculacién entre lared UGR y la biblioteca, de manera que es posible acceder alos
fondos bibliogréficos fisicos y electrénicos que haya propuesto el profesor de la asignaturay que estén disponibles en labiblioteca
en cualquier formato.

REALIZACION DE TRABAJOS INDIVIDUALES. El estudiante estara centrado en la preparacion de |as sesiones de discusion,
elaboracion de un cuaderno de notas o informe de précticas de laboratorio y/o de précticas de campo, blsqueda bibliogréficay
preparacion de casos préacticos. El trabajo individual incluye, ademés, el estudio y asimilacion de conocimientos.

TUTORIAS. Ofrecen apoyo y asesoramiento, personalizado o en grupos con un pequefio nimero de estudiantes, para abordar las
tareas encomendadas en |as actividades formativas indicadas previamente o especificas del trabajo personal. El profesor jugara un
papel activo, orientando hacia un aprendizaje de colaboracién y cooperacion, alo largo de todo €l curso.

5.5.1.8 SISTEMAS DE EVALUACION

SISTEMA DE EVALUACION PONDERACION MINIMA PONDERACION MAXIMA
SE1:Examenes de teoria 60.0 70.0

SE2: Exdmenes de Précticas 10.0 20.0

SE3: Elaboracién y/o exposicion de 5.0 10.0

trabajos

SE4: Asistencias 5.0 10.0

55NIVEL 1: Tecnologia de los Alimentos
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5.5.1 Datos Basicos del Nivel 1

NIVEL 2: Fundamentos de Tecnologia Alimentaria

5.5.1.1 Datos Basicos del Nivel 2

CARACTER

Obligatoria

ECTSNIVEL 2

24

DESPLIEGUE TEMPORAL : Semestral

ECTS Semestral 1

ECTS Semestral 2

ECTS Semestral 3

6 6
ECTS Semestral 4 ECTS Semestral 5 ECTS Semestral 6
6 6

ECTS Semestral 7

ECTS Semestral 8

ECTS Semestral 9

ECTS Semestral 10

ECTS Semestral 11

ECTS Semestral 12

LENGUASEN LAS QUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA

Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No No
FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No

NIVEL 3: Produccion de materias primas

5.5.1.1.1 Datos Bésicos del Nivel 3

CARACTER ECTSASIGNATURA DESPLIEGUE TEMPORAL
Obligatoria 6 Semestral

DESPLIEGUE TEMPORAL

ECTS Semestral 1

ECTS Semestral 2

ECTS Semestral 3

ECTS Semestral 4

ECTS Semestral 5

ECTS Semestral 6

6

ECTS Semestral 7

ECTS Semestral 8

ECTS Semestral 9

ECTS Semestral 10

ECTS Semestral 11

ECTS Semestral 12

LENGUASEN LAS QUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA
Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No No
FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No

NIVEL 3: Fundamentos de | ngenieria de los alimentos

5.5.1.1.1 Datos Basicos del Nivel 3

CARACTER

ECTSASIGNATURA

DESPLIEGUE TEMPORAL

Obligatoria

6

Semestral
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DESPLIEGUE TEMPORAL

ECTS Semestral 1

ECTS Semestral 2

ECTS Semestral 3

6

ECTS Semestral 4

ECTS Semestral 5

ECTS Semestral 6

ECTS Semestral 7

ECTS Semestral 8

ECTS Semestral 9

ECTS Semestral 10

ECTS Semestral 11

ECTS Semestral 12

LENGUASEN LAS QUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA
Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No No
FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No

NIVEL 3: Operaciones basicasen laindustria alimentaria

5.5.1.1.1 Datos Basicos del Nivel 3

CARACTER

ECTSASIGNATURA

DESPLIEGUE TEMPORAL

Obligatoria

6

Semestral

DESPLIEGUE TEMPORAL

ECTS Semestral 1

ECTS Semestral 2

ECTS Semestral 3

6

ECTS Semestral 4

ECTS Semestral 5

ECTS Semestral 6

ECTS Semestral 7

ECTS Semestral 8

ECTS Semestral 9

ECTS Semestral 10

ECTS Semestral 11

ECTS Semestral 12

LENGUASEN LASQUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA

Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No No
FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No

NIVEL 3: Tecnologia de los alimentos 1

5.5.1.1.1 Datos Bésicos del Nivel 3

CARACTER ECTSASIGNATURA DESPLIEGUE TEMPORAL
Obligatoria 6 Semestral

DESPLIEGUE TEMPORAL

ECTS Semestral 1

ECTS Semestral 2

ECTS Semestral 3

ECTS Semestral 4

ECTS Semestral 5

ECTS Semestral 6

6

ECTS Semestral 7

ECTS Semestral 8

ECTS Semestral 9
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ECTS Semestral 10 ECTS Semestral 11 ECTS Semestral 12
LENGUASEN LAS QUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA

Si No No

GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No No

FRANCES ALEMAN PORTUGUES

No No No

ITALIANO OTRAS

No No

5.5.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

Al final de esta materia se espera que el alumno sea capaz de:

Saber cudles son |as caracteristicas principales de las materias primas de laindustria agroalimentaria (vegetal es, animales y marinas). Asi como las condicionesy
formas de cultivo, cria o captura, asi como los principales géneros cultivados, criados o capturados mas importantes para el consumo humano.

Gestionar e implementar |os sistemas de produccién animal y relacionar los distintos factores de produccion de | as especies animales, su tipificacion e influencia
en su calidad y salubridad.

Conocer la produccion piscicolay su rendimiento. Estudiar y reconocer los integrantes del sistema marino, identificando las técnicas de capturay de acuicultura,
tanto de especies de agua dulce como marinas que son més importantes para la alimentacion y laindustria alimentaria.

Dominar |os conceptos bési cos relacionados con laingenieria de los alimentos.

Resolver balances de materiay energia

Saber las leyesy determinar |os coeficientes que rigen los procesos de transporte de cantidad de movimiento, de calor y de materia.

Saber cudles son los distintos tipos de reactores quimicos y sus modos de operacion y poder dimensionar un reactor sencillo

Identificar tipos de fluidos desde un punto de vistareolgico y realizar |os ensayos necesarios para ello asi como resolver instal aciones de flujo de fluidos
Calcular sistemas de transmision de calor.

Disefiar operaciones de destilacion y extraccion solido-liquido a partir de mecanismos de transferencia de materia.

Sel ?cci onar las variables de tratamiento térmico necesarias para la destruccion térmica de microorganismos y saber cuéles son las tecnologias alternativas de es-
terilizacion.

Calcular instalaciones de refrigeracion y congelacion, incluyendo la produccién de frio.

Disefiar sistemas de conservacion por reduccion de la actividad del agua

Describir materiales y tipos de envasado adecuados para diferentes alimentos

5.5.1.3 CONTENIDOS

Produccién de materias primas de origen vegetal, animal y marino.
Introduccion alalngenieria Quimicay de los Alimentos.
Balances de materiay de energia.
Reologia
. Flujo defluidos.
. Transmision de calor.
. Transferencia de materia
. Tecnologia de la conservacion y envasado

5.5.1.4 OBSERVACIONES

Se recomienda haber cursado las asignaturas del médulo de Formacion Basica.

5.5.1.5 COMPETENCIAS

5.5.15.1 BASICASY GENERALES

CG.06 - Capacidad de compromiso ético

CG.07 - Capacidad de andlisisy sintesis

CG.08 - Razonamiento critico

CG.09 - Motivacion por lacalidad

CG.10 - Capacidad de organizacion y planificacion

CG.11 - Capacidad de gestion de lainformacion

CG.12 - Capacidad para adaptarse a nuevas situaciones

CG.13 - Capacidad de sensibilizacion hacia temas medioambientales

CG.05 - Tomade decisiones

CG.01 - Capacidad de expresarse correctamente en lengua espafiola en su ambito disciplinar

CG.02 - Resolucion de problemas
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CG.03 - Trabajo en equipo

CG.04 - Capacidad de aplicar los conocimientos tedricos ala practica

CG.14 - Disefio y gestion de proyectos

CB1 - Que los estudiantes hayan demostrado poseer y comprender conocimientos en un area de estudio que parte de labase de la
educacion secundariageneral, y se suele encontrar aun nivel que, si bien se apoya en libros de texto avanzados, incluye también
algunos aspectos que implican conocimientos procedentes de la vanguardia de su campo de estudio

CB2 - Que los estudiantes sepan aplicar sus conocimientos a su trabajo o vocacion de unaforma profesional y posean las
competencias que suelen demostrarse por medio de la elaboracién y defensa de argumentos y la resolucion de problemas dentro de
su &rea de estudio

CB3 - Que los estudiantes tengan la capacidad de reunir e interpretar datos relevantes (normalmente dentro de su area de estudio)
para emitir juicios que incluyan unareflexion sobre temas relevantes de indole social, cientificao ética

CB4 - Que los estudiantes puedan transmitir informacién, ideas, problemasy soluciones a un publico tanto especializado como no
especiaizado

CB5 - Que los estudiantes hayan desarrollado aguellas habilidades de aprendizaje necesarias para emprender estudios posteriores
con un ato grado de autonomia

55.1.5.2 TRANSVERSALES

CT.2 - Capacidad de utilizar con desenvolturalas TICs

5.5.1.5.3 ESPECIFICAS

CE.15 - Informar, capacitar y asesorar legal, cientificay técnicamente ala administracion publica, alaindustriaaimentariay alos
consumidores para disefiar estrategias de intervencion y formacion en el ambito dela cienciay latecnologia de los alimentos

CE.2 - Conocer los model os de produccion de alimentos, su composicion y propiedades fisicas, fisico-quimicasy quimicas para
determinar su valor nutritivo y funcionalidad

CE.4 - Reconocer y aplicar |as principal es operaciones basicas de |os procesos industriales para garantizar €l control de procesosy
de productos alimentarios destinados a consumo humano

CE.5 - Conocer |os procesos de conservacion de los alimentos e identificar las modificaciones que estos implican sobre las
caracteristicas de los alimentos

CE.6 - Conocer, comprender y aplicar la metodologia clasicay l0s nuevos procesos tecnol 4gicos destinados alamejoraen la
produccion y tratamiento de los alimentos

55.1.6 ACTIVIDADES FORMATIVAS

ACTIVIDAD FORMATIVA HORAS PRESENCIALIDAD
AF1: Clases presenciales con método 148 100
expositivo a grandes grupos

AF2: Clases précticas/Précticas de 52 100
empresa

AF3: Seminarios: Resolucion de 16 100
problemas, debate de temas y exposicion

detrabajos

AF4: Evaluacion 12 100
AF6: Tutorias colectivas 12 100
AF8: Estudio y trabgjo individual del 266 0
alumno

AF9: Preparacion y estudio préctico 42

AF10: Trabajo en grupo 26

AF11: Preparacién de trabgjos y 26

exposiciones

5.5.1.7 METODOL OGIAS DOCENTES

LECCION MAGISTRAL/EXPOSITIVA. Expondré claramente |0s objetivos principales del temay desarrollaré en detalle de
forma sisteméticay ordenada |os contenidos necesarios para una correcta comprension de los conocimientos. Son impartidas por
profesorado de forma presencial, 1os cuales disponen de |os medios audiovisua es mas avanzados, incluida conexion a Internet en
lasaulasy sistemas de grabacion.
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SEMINARIOS Y SESIONES DE DISCUSION Y DEBATE. Estas actividades se organizan en grupos de tamafio variable

segun el tema. En general ambas actividades proporcionaran temas de andlisis estableciendo los procedimientos de busqueda
deinformacion, andlisisy sintesis de conocimientos. En el caso de los seminarios, se plantean también problemas de apoyo a
aprendizaje. Las sesiones de discusion y debate deben ser trabajadas previamente por los estudiantes que redactaran un texto que
someter ala critica de los demés estudiantes, para pasar posteriormente a una discusion en unareunién coordinada por el profesor.

RESOLUCION DE PROBLEMASY ESTUDIO DE CASOS PRACTICOS. Se plantearan problemas numéricos relacionados con

lamateria de las clases tedricas que se desarrollarén de formaindividual o grupal. En el estudio de casos précticos, €l estudiante se
enfrenta a un problema concreto que describe una situacion de lavidareal. Se desarrolla en pequefios grupos de trabajo que deberan

analizar los hechos para llegar a una decision razonada.

PRACTICAS DE LABORATORIO. En general, las clases précticas constituyen la formamediante la cual el estudiante se pone
en contacto con larealidad de la ciencia que estudia. Las practicas se desarrollan fundamentalmente en |os |aboratorios de los
departamentos, que disponen de lainstrumentacion y medios adecuados parainiciar alos estudiantes, desde |os primeros cursos,
en el conocimiento de las técnicas de rutinay la adquisicion de habilidades que faciliten su progresivaincorporacion alas tareas
profesionales. También se dan a conocer las normas de seguridad y trabajo imprescindibles en todo laboratorio.

PRACTICAS DE CAMPO/PRACTICAS DE EMPRESA. Dependiendo de latipologia de la asignatura se realizaran précticas de
campo que permitiran habituar al estudiante en la observacién de la naturalezay sus fendmenos. Constituyen ademés una fuente

de informacién directa, gjemplosy experiencias contextualizadas. En el caso de las Practicas de Empresa éstas se desarrollaran en
entidades relacionadas con € sector de |os alimentos considerado éste en sus diferentes aspectos, tanto a nivel de materias primas

como del alimento procesado.

PRACTICASEN SALA DE INFORMATICA. Clases précticas de simulacion por ordenador que permiten modificar las
condiciones del ensayo y observar cdmo ello afecta alos resultados. También se realizan en el aula de informatica clases précticas
que requieren el empleo algun paquete de software que servird como herramienta parala resolucion de problemas précticos.

TUTORIAS. Ofrecen apoyo y asesoramiento, personalizado o en grupos con un pequefio nimero de estudiantes, para abordar las
tareas encomendadas en las actividades formativas indicadas previamente o especificas del trabajo personal. El profesor jugard un
papel activo, orientando hacia un aprendizaje de colaboracion y cooperacion, alo largo de todo €l curso.

5.5.1.8 SISTEMAS DE EVALUACION

SISTEMA DE EVALUACION

PONDERACION MINIMA

PONDERACION MAXIMA

SE1:Examenes de teoria 60.0 80.0
SE2: Exédmenes de Précticas 20.0 30.0
SE3: Elaboracion y/o exposicion de 10.0 25.0
trabajos

SE4: Asistencias 5.0 15.0
NIVEL 2: Industrias Alimentarias

5.5.1.1 Datos Basicos del Nivel 2

CARACTER Obligatoria

ECTSNIVEL 2 18

DESPLIEGUE TEMPORAL : Semestral

ECTS Semestral 1

ECTS Semestral 2

ECTS Semestral 3

ECTS Semestral 4

ECTS Semestral 5

ECTS Semestral 6

6

6

ECTS Semestral 7

ECTS Semestral 8

ECTS Semestral 9

6

ECTS Semestral 10

ECTS Semestral 11

ECTS Semestral 12

LENGUASEN LASQUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA

Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No No
FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
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ITALIANO

OTRAS

No

No

NIVEL 3: Tecnologia de los alimentos 2

5.5.1.1.1 Datos Basicos del Nivel 3

CARACTER

ECTSASIGNATURA

DESPLIEGUE TEMPORAL

Obligatoria

6

Semestral

DESPLIEGUE TEMPORAL

ECTS Semestral 1

ECTS Semestral 2

ECTS Semestral 3

ECTS Semestral 4

ECTS Semestral 5

ECTS Semestral 6

6

ECTS Semestral 7

ECTS Semestral 8

ECTS Semestral 9

ECTS Semestral 10

ECTS Semestral 11

ECTS Semestral 12

LENGUASEN LAS QUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA
Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No No
FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No

NIVEL 3: Biotecnologia alimentaria

5.5.1.1.1 Datos Basicos del Nivel 3

CARACTER

ECTSASIGNATURA

DESPLIEGUE TEMPORAL

Obligatoria

6

Semestral

DESPLIEGUE TEMPORAL

ECTS Semestral 1

ECTS Semestral 2

ECTS Semestral 3

ECTS Semestral 4

ECTS Semestral 5

ECTS Semestral 6

6

ECTS Semestral 7

ECTS Semestral 8

ECTS Semestral 9

ECTS Semestral 10

ECTS Semestral 11

ECTS Semestral 12

LENGUASEN LASQUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA

Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No No
FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No

NIVEL 3: Plantas de procesado de alimentos

5.5.1.1.1 Datos Bésicos del Nivel 3

CARACTER ECTSASIGNATURA DESPLIEGUE TEMPORAL
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Obligatoria

Semestral

DESPLIEGUE TEMPORAL

ECTS Semestral 1

ECTS Semestral 2

ECTS Semestral 3

ECTS Semestral 4

ECTS Semestral 5

ECTS Semestral 6

ECTS Semestral 7

ECTS Semestral 8

ECTS Semestral 9

6

ECTS Semestral 10

ECTS Semestral 11

ECTS Semestral 12

LENGUASEN LAS QUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA

Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No No
FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No

5.5.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

Al final de esta materia se espera que el alumno sea capaz de:

Caracterizar procesos de manejo, clasificacion y reduccién de tamafio de solidos.
Calcular las condiciones de proceso necesarias parala mezcla, emulsificacion y homogeneizacion de fluidos.

Disefiar equipos parallevar a cabo operaciones solido-fluido, tales como sedimentacion, centrifugacion, filtracion, fluidizacion, prensado, cristalizacion y adsor-

cion.

Describir operaciones de procesado culinario, con especial atencién en horneado, coccion y fritura
Entender el concepto, los principios y los procedimientos de la Biotecnologia
Saber los fundamentos y |os métodos de la I ngenieria Genética asi como sus aplicaciones en tecnologia aimentaria
Saber cudles son los procedimientos de aislamiento, cultivo y mejora de cepas de interés biotecnol 6gico

Entender las aplicaciones biotecnol 6gicas de microorganismosy enzimas
Dominar |os procesos de fermentacién implicados en la elaboracion de alimentos.
Saber cudles son los principal es tipos de plantas de produccién de alimentos, asi como las caracteristicas generales de las mismas.

Concebir y disefiar tanto el proceso productivo que se lleva a cabo en una planta de procesado de alimentos, como la planta fisica en cuestion.

Evaluar |a viabilidad econdémico-financiera de una planta de procesado de alimentos.

Saber como es la estructura que debe tener un Proyecto de planta de procesado de alimentos asi como el contenido que estos documentos debe tener.
Identificar y evaluar el impacto medioambiental de una planta de procesado de alimentos y aplicar las distintas técnicas que se pueden utilizar paralareduccion

del mismo.

5.5.1.3 CONTENIDOS

Operaciones con alimentos solidos, liquidosy solido-fluido.

Operaciones de procesado industrial.

- Ingenieria Genéticay sus aplicaciones en aimentacion
. Aislamiento, cultivo, metabolismo y genética de cepas microbiana de interés en biotecnologia
Estrategias de blsqueda, seleccion, mejoray disefio de cepas de interés en Biotecnol 6gia alimentaria
. Aplicaciones biotecnol 6gicas de los enzimas
Productos alimentarios producidos por microorganismos. Fermentaciones alimentarias.
Procesos industriales alimentarios. Procesado y modificaciones de los alimentos.
Industrias y tecnologia del procesado de alimentos de origen animal y vegetal .
Disefio, control y optimizacién de procesosy productos alimentarios.
Disefio de plantasindustriales.
Modificacién e innovacion en alimentosy procesos industriales alimentarios.

5.5.1.4 OBSERVACIONES

Se recomienda haber cursado las asignaturas de la materia Formacién Basica y las de la materia Fundamentos de Tecnologia Alimentaria.
5.5.1.5 COMPETENCIAS
5.5.1.5.1 BASICASY GENERALES

CG.06 - Capacidad de compromiso ético

CG.07 - Capacidad de andlisisy sintesis

CG.08 - Razonamiento critico
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CG.09 - Motivacion por la calidad

CG.10 - Capacidad de organizacion y planificacion

CG.11 - Capacidad de gestion de lainformacion

CG.12 - Capacidad para adaptarse a nuevas situaciones

CG.13 - Capacidad de sensibilizacion hacia temas medioambientales

CG.05 - Toma de decisiones

CG.01 - Capacidad de expresarse correctamente en lengua espafiola en su ambito disciplinar

CG.02 - Resolucion de problemas

CG.03 - Trabajo en equipo

CG.04 - Capacidad de aplicar |os conocimientos tedricos ala practica

CG.14 - Disefio y gestion de proyectos

CB1 - Que los estudiantes hayan demostrado poseer y comprender conocimientos en un area de estudio que parte de labase de la
educacion secundaria general, y se suele encontrar aun nivel que, si bien se apoya en libros de texto avanzados, incluye también
algunos aspectos que implican conoci mientos procedentes de la vanguardia de su campo de estudio

CB2 - Que los estudiantes sepan aplicar sus conocimientos a su trabajo o vocacion de una forma profesional y posean las
competencias que suelen demostrarse por medio de la elaboracion y defensa de argumentos y la resolucion de problemas dentro de
su érea de estudio

CB3 - Que los estudiantes tengan la capacidad de reunir e interpretar datos relevantes (normalmente dentro de su érea de estudio)
para emitir juicios que incluyan una reflexion sobre temas relevantes de indole social, cientificao ética

CB4 - Que los estudiantes puedan transmitir informacion, ideas, problemasy soluciones a un publico tanto especializado como no
especiaizado

CB5 - Que los estudiantes hayan desarrollado aquellas habilidades de aprendizaje necesarias para emprender estudios posteriores
con un alto grado de autonomia

55.1.5.2 TRANSVERSALES

CT.2 - Capacidad de utilizar con desenvolturalas TICs
5.5.15.3 ESPECIFICAS

CE.15 - Informar, capacitar y asesorar legal, cientificay técnicamente ala administracion publica, alaindustriaaimentariay alos
consumidores para disefiar estrategias de intervencion y formacion en el &mbito de lacienciay latecnologia de los alimentos

CE.2 - Conocer los model os de produccion de alimentos, su composicién y propiedades fisicas, fisico-quimicasy quimicas para
determinar su valor nutritivo y funcionalidad

CE.4 - Reconocer y aplicar las principal es operaciones bési cas de |os procesos industrial es para garantizar €l control de procesosy
de productos alimentarios destinados a consumo humano

CE.5 - Conocer los procesos de conservacion de los alimentos e identificar las modificaciones que estos implican sobre las
caracteristicas de |os alimentos

CE.6 - Conocer, comprender y aplicar lametodologia clasicay los nuevos procesos tecnol 6gicos destinados ala mejoraen la
produccion y tratamiento de los alimentos

55.1.6 ACTIVIDADES FORMATIVAS

ACTIVIDAD FORMATIVA HORAS PRESENCIALIDAD
AF1: Clases presenciales con método 40 100
expositivo a grandes grupos

AF2: Clases précticas/Précticas de 15 100
empresa

AF3: Seminarios: Resolucion de 5 100
problemas, debate de temas y exposicion

detrabajos

AF8: Estudio y trabgjo individual del 75 0
aumno

AF10: Trabajo en grupo 15 0

55.1.7 METODOL OGIAS DOCENTES
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LECCION MAGISTRAL/EXPOSITIVA. Expondré claramente |0s objetivos principales del temay desarrollaraen detalle de
forma sistemética y ordenada los contenidos necesarios para una correcta comprension de los conocimientos. Son impartidas por
profesorado de forma presencial, los cual es disponen de los medios audiovisual es mas avanzados, incluida conexion a Internet en

las aulasy sistemas de grabacion.

SEMINARIOS Y SESIONES DE DISCUSION Y DEBATE. Estas actividades se organizan en grupos de tamafio variable

segun el tema. En general ambas actividades proporcionaran temas de andlisis estableciendo los procedimientos de busqueda
deinformacion, andlisisy sintesis de conocimientos. En el caso de |os seminarios, se plantean también problemas de apoyo a
aprendizaje. Las sesiones de discusion y debate deben ser trabajadas previamente por |os estudiantes que redactaran un texto que
someter ala critica de los demds estudiantes, para pasar posteriormente a una discusion en unareunién coordinada por el profesor.

RESOLUCION DE PROBLEMASY ESTUDIO DE CASOS PRACTICOS. Se plantearan problemas numéricos relacionados con
lamateria de |as clases tedricas que se desarrollardn de formaindividual o grupal. En € estudio de casos préacticos, €l estudiante se
enfrenta a un problema concreto que describe una situacién de lavidareal. Se desarrolla en pequefios grupos de trabajo que deberan

analizar los hechos parallegar a una decision razonada.

PRACTICAS DE LABORATORIO. En general, las clases précticas constituyen la formamediante la cual el estudiante se pone
en contacto con larealidad de la ciencia que estudia. Las practicas se desarrollan fundamentalmente en |os |aboratorios de los
departamentos, que disponen de lainstrumentacion y medios adecuados parainiciar alos estudiantes, desde |0s primeros cursos,
en el conocimiento de |as técnicas de rutinay la adquisicion de habilidades que faciliten su progresivaincorporacion alas tareas
profesionales. También se dan a conocer las normas de seguridad y trabajo imprescindibles en todo laboratorio.

PRACTICAS DE CAMPO/PRACTICAS DE EMPRESA. Dependiendo de latipologia de la asignatura se realizaran précticas de
campo que permitiran habituar a estudiante en la observacién de la naturalezay sus fendmenos. Constituyen ademés una fuente

de informacién directa, gjemplosy experiencias contextualizadas. En el caso de las Practicas de Empresa éstas se desarrollaran en
entidades relacionadas con € sector de |os alimentos considerado éste en sus diferentes aspectos, tanto a nivel de materias primas

como del alimento procesado.

PRACTICASEN SALA DE INFORMATICA. Clases précticas de simulacion por ordenador que permiten modificar las
condiciones del ensayo y observar como ello afecta alos resultados. También se realizan en el aula de informaética clases préacticas
que requieren el empleo algin paquete de software que servird como herramienta para la resolucion de problemas précticos.

TUTORIAS. Ofrecen apoyo y asesoramiento, personalizado o en grupos con un pequefio nimero de estudiantes, para abordar las
tareas encomendadas en |as actividades formativas indicadas previamente o especificas del trabajo personal. El profesor jugara un
papel activo, orientando hacia un aprendizaje de colaboracién y cooperacion, alo largo de todo €l curso.

5.5.1.8 SISTEMAS DE EVALUACION

SISTEMA DE EVALUACION PONDERACION MINIMA PONDERACION MAXIMA
SE1:Examenes de teoria 60.0 80.0
SE2: Exadmenes de Précticas 10.0 20.0
SE3: Elaboracion y/o exposicion de 5.0 15.0
trabajos

SE4: Asistencias 5.0 10.0
55NIVEL 1: Seguridad Alimentaria

5.5.1 Datos Basicos del Nivel 1

NIVEL 2: Seguridad alimentaria

5.5.1.1 Datos Basicos del Nivel 2

CARACTER Obligatoria

ECTSNIVEL 2 24

DESPLIEGUE TEMPORAL : Semestral

ECTS Semestral 1

ECTS Semestral 2

ECTS Semestral 3

ECTS Semestral 4

ECTS Semestral 5

ECTS Semestral 6

12

6

ECTS Semestral 7

ECTS Semestral 8

ECTS Semestral 9

6

ECTS Semestral 10

ECTS Semestral 11

ECTS Semestral 12

LENGUASEN LAS QUE SE IMPARTE
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CASTELLANO CATALAN EUSKERA
Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No No
FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No

NIVEL 3: Toxicologia alimentaria

5.5.1.1.1 Datos Basicos del Nivel 3

CARACTER

ECTSASIGNATURA

DESPLIEGUE TEMPORAL

Obligatoria

6

Semestral

DESPLIEGUE TEMPORAL

ECTS Semestral 1

ECTS Semestral 2

ECTS Semestral 3

ECTS Semestral 4

ECTS Semestral 5

ECTS Semestral 6

6

ECTS Semestral 7

ECTS Semestral 8

ECTS Semestral 9

ECTS Semestral 10

ECTS Semestral 11

ECTS Semestral 12

LENGUASEN LAS QUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA
Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No No
FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No

NIVEL 3: Microbiologia alimentaria

5.5.1.1.1 Datos Basicos del Nivel 3

CARACTER

ECTSASIGNATURA

DESPLIEGUE TEMPORAL

Obligatoria

6

Semestral

DESPLIEGUE TEMPORAL

ECTS Semestral 1

ECTS Semestral 2

ECTS Semestral 3

ECTS Semestral 4

ECTS Semestral 5

ECTS Semestral 6

6

ECTS Semestral 7

ECTS Semestral 8

ECTS Semestral 9

ECTS Semestral 10

ECTS Semestral 11

ECTS Semestral 12

LENGUASEN LASQUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA

Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No No
FRANCES ALEMAN PORTUGUES
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No No No
ITALIANO OTRAS
No No

NIVEL 3: Parasitologia alimentaria

5.5.1.1.1 Datos Basicos del Nivel 3

CARACTER

ECTSASIGNATURA

DESPLIEGUE TEMPORAL

Obligatoria

6

Semestral

DESPLIEGUE TEMPORAL

ECTS Semestral 1

ECTS Semestral 2

ECTS Semestral 3

ECTS Semestral 4

ECTS Semestral 5

ECTS Semestral 6

6

ECTS Semestral 7

ECTS Semestral 8

ECTS Semestral 9

ECTS Semestral 10

ECTS Semestral 11

ECTS Semestral 12

LENGUASEN LAS QUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA
Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No No
FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No

NIVEL 3: Higieney seguridad alimentaria

5.5.1.1.1 Datos Basicos del Nivel 3

CARACTER

ECTSASIGNATURA

DESPLIEGUE TEMPORAL

Obligatoria

6

Semestral

DESPLIEGUE TEMPORAL

ECTS Semestral 1

ECTS Semestral 2

ECTS Semestral 3

ECTS Semestral 4

ECTS Semestral 5

ECTS Semestral 6

ECTS Semestral 7

ECTS Semestral 8

ECTS Semestral 9

6

ECTS Semestral 10

ECTS Semestral 11

ECTS Semestral 12

LENGUASEN LAS QUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA

Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No No
FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No

5.5.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

Al final de esta materia se espera que el alumno sea capaz de:
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. Tener unavision amplia en microbiologia de los alimentos y de los factores que afectan a desarrollo, supervivenciay muerte de los microorganismos en los ali-
mentos
Reconocer |as principal es enfermedades de transmision alimentaria en relacion alaidentificacion y caracterizacion de los peligros alimentarios (quimicos y bio-
16gicos, contaminacion abidticay bidtica respectivamente).
Saber cudles son los microorganismos patégenos y parésitos productores de enfermedades en el hombre transmitidos por alimentos asi como las alteraciones mi-
crobianasy parasitarias.
Utilizar las principal es técnicas de muestreo e identificacion de parasitos en alimentos y de andlisis microbiol égico en industria alimentaria.
Relacionar |os conocimientos adquiridos sobre los peligros alimentarios al desarrollo del andlisis de riesgos aimentarios y la gestion de la seguridad alimentaria
Entender los fundamentos y principios basicos de la Toxicologia Redizar andlisis de los alimentos y/o evaluar la toxicidad, interpretar los resultados y emitir
dictdmenes en relacion ala calidad higiénicay sanitaria de los aimentos analizados.

. Aplicar las medidas higiénico-sanitarias de prevencion y control de enfermedades alimentarias microbianasy parasitarias.
Disefiar, desarrollar e implantar protocol os de autocontrol en laindustria alimentaria

. Aplicar herramientas bésicas de gestion de la seguridad alimentariay realizar la certificacion del modelo de gestion.

5.5.1.3 CONTENIDOS

Contaminacion abidtica: toxicosy contaminantes alimentarios. Causas de la toxicidad, origen y prevencion
Contaminacion bidtica: parésitos, bacterias, hongos y virus que se transmiten a hombre a través de los alimentos. Enfermedades de transmision alimentaria.
. Técnicas de andlisis microbiol égico y parasitario de alimentos.
. Accion expoliatriz de los parésitos sobre materias primas y aimentos: métodos de deteccion y estudio, observacion e identificacion.
Seguridad alimentaria en la produccion primaria. Requisitos higiénicos de locales, equipos, utensiliosy personal.
Higiene aplicada alaindustria, en ladistribucién y comerciaizacion de alimentos.
Modelo de gestion de la seguridad alimentaria. Registro General Sanitario de los Alimentos. La aplicacion de Objetivos de Seguridad Alimentaria (FSO).
Herramientas para la gestion de la seguridad alimentaria; latrazabilidad, el andlisis del riesgo alimentario y el sistema de autocontrol basado en el APPCC.
Planes Generales de Higiene (PGH) y Andlisis de Peligrosy Puntos de Control Criticos (APPCC).

5.5.1.4 OBSERVACIONES

Se recomienda haber cursado previamente las asignaturas del médulo de Formacién bésica; y haber cursado previa o simultdneamente las materias
correspondientes al médulo de Ciencia de los Alimentos.

5.5.1.5 COMPETENCIAS
5.5.1.5.1 BASICASY GENERALES
CG.06 - Capacidad de compromiso ético

CG.07 - Capacidad de andlisisy sintesis

CG.08 - Razonamiento critico
CG.09 - Mativacion por la calidad
CG.10 - Capacidad de organizacion y planificacion

CG.11 - Capacidad de gestion de lainformacion

CG.12 - Capacidad para adaptarse a nuevas situaciones

CG.13 - Capacidad de sensibilizacion hacia temas medioambientales

CG.05 - Tomade decisiones

CG.01 - Capacidad de expresarse correctamente en lengua espafiola en su dambito disciplinar

CG.02 - Resolucion de problemas

CG.03 - Trabajo en equipo

CG.04 - Capacidad de aplicar los conocimientos tedricos ala practica

CG.14 - Disefio y gestion de proyectos

CB1 - Que los estudiantes hayan demostrado poseer y comprender conocimientos en un &rea de estudio que parte de labase de la
educacion secundaria general, y se suele encontrar aun nivel que, si bien se apoya en libros de texto avanzados, incluye también
a gunos aspectos que implican conocimientos procedentes de la vanguardia de su campo de estudio

CB2 - Que los estudiantes sepan aplicar sus conocimientos a su trabajo o vocacion de una forma profesional y posean las
competencias que suelen demostrarse por medio de la elaboracion y defensa de argumentos y la resolucion de problemas dentro de
su drea de estudio

CB3 - Que los estudiantes tengan la capacidad de reunir e interpretar datos relevantes (normalmente dentro de su area de estudio)
para emitir juicios que incluyan una reflexion sobre temas relevantes de indole social, cientificao ética

CB4 - Que los estudiantes puedan transmitir informacién, ideas, problemasy soluciones a un publico tanto especializado como no
especializado

CB5 - Que los estudiantes hayan desarrollado aquellas habilidades de aprendizaje necesarias para emprender estudios posteriores
con un alto grado de autonomia

55.1.52 TRANSVERSALES

CT.2 - Capacidad de utilizar con desenvolturalas TICs
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5.5.1.5.3 ESPECIFICAS

CE.1 - Reconocer y aplicar |os fundamentos fisicos, quimicos, bioquimicos, biolégicos, fisioldgicos, mateméticos y estadisticos
necesarios parala comprension y el desarrollo de lacienciay tecnologia de los alimentos

CE.14 - Evauar, controlar y gestionar las estrategias y planes de prevencion y control de enfermedades originadas por el consumo
de dimentos

CE.15 - Informar, capacitar y asesorar legal, cientificay técnicamente ala administracion publica, alaindustriaaimentariay alos
consumidores para disefiar estrategias de intervencidn y formacion en el ambito de lacienciay latecnologia de los alimentos

CE.16 - Poner en précticalos principios y metodologias que definen el perfil profesiona del cientifico y tecndélogo de los alimentos,
demostrando de formaintegrada la adquisicidn de las destrezas y competencias que contempla el grado

CE.3 - Conocer lastécnicasy redlizar andlisis de alimentos que garanticen unas condiciones Optimas para el consumo humano

CE.7 - Analizar los peligros biol dgicos, fisicos y quimicos de la cadena alimentaria con lafinalidad de proteger la salud puablica

CE.8 - Aplicar las normas de higiene alimentaria a disefio de industrias, asi como alos procesosy productos alimentarios, para
garantizar la gestion de la seguridad alimentaria de acuerdo al marco legal establecido

55.1.6 ACTIVIDADES FORMATIVAS

ACTIVIDAD FORMATIVA HORAS PRESENCIALIDAD
AF1: Clases presenciales con método 148 100
expositivo a grandes grupos

AF2: Clases précticas/Practicas de 52 100
empresa

AF3: Seminarios: Resolucion de 16 100
problemas, debate de temas'y exposicion

detrabajos

AF4: Evaluacion 12 100
AF6: Tutorias colectivas 12 100
AF8: Estudio y trabgjo individual del 268 0
alumno

AF9: Preparacion y estudio préctico 44

AF10: Trabajo en grupo 24

AF11: Preparacion de trabajos y 24

exposiciones

55.1.7 METODOL OGIAS DOCENTES

LECCION MAGISTRAL/EXPOSITIVA. Expondré claramente |os objetivos principales del temay desarrollaré en detalle de
forma sisteméticay ordenada |os contenidos necesarios para una correcta comprension de los conocimientos. Son impartidas por
profesorado de forma presencial, los cuales disponen de los medios audiovisuales mas avanzados, incluida conexion a Internet en
las aulas y sistemas de grabacion.

SEMINARIOS Y SESIONES DE DISCUSION Y DEBATE. Estas actividades se organizan en grupos de tamafio variable

seglin el tema. En general ambas actividades proporcionaran temas de andlisis estableciendo los procedimientos de blsqueda
deinformacién, andlisisy sintesis de conocimientos. En el caso de los seminarios, se plantean también problemas de apoyo al
aprendizaje. Las sesiones de discusidn y debate deben ser trabajadas previamente por |os estudiantes que redactaran un texto que
someter ala critica de los demés estudiantes, para pasar posteriormente a una discusién en una reunién coordinada por €l profesor.

RESOLUCION DE PROBLEMASY ESTUDIO DE CASOS PRACTICOS. Se plantearan problemas numéricos relacionados con
la materia de las clases tedricas que se desarrollardn de formaindividual o grupal. En € estudio de casos précticos, €l estudiante se
enfrenta a un problema concreto que describe una situacién de lavidareal. Se desarrolla en pequefios grupos de trabajo que deberan
analizar los hechos para llegar a una decision razonada.

PRACTICAS DE LABORATORIO. En general, |as clases précticas constituyen laforma mediante la cual € estudiante se pone
en contacto con larealidad de la ciencia que estudia. Las précticas se desarrollan fundamentalmente en los laboratorios de los
departamentos, que disponen de lainstrumentacion y medios adecuados parainiciar alos estudiantes, desde los primeros cursos,
en el conocimiento de las técnicas de rutinay la adquisicion de habilidades que faciliten su progresivaincorporacion alas tareas
profesionales. También se dan a conocer las normas de seguridad y trabajo imprescindibles en todo |aboratorio.

REALIZACION DE TRABAJOS EN GRUPO. Los alumnos cuentan para este trabajo con una excelente biblioteca en la facultad
y con el apoyo de lared UGR. Existe unavinculacién entre lared UGR y la biblioteca, de manera que es posible acceder alos
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fondos bibliogréficos fisicos y electrénicos que haya propuesto el profesor de la asignaturay que estén disponibles en labiblioteca

en cuaquier formato.

Identificador : 2502554

Fecha: 30/05/2024

REALIZACION DE TRABAJOS INDIVIDUALES. El estudiante estara centrado en la preparacion de las sesiones de discusion,
elaboracién de un cuaderno de notas o informe de précticas de laboratorio y/o de précticas de campo, busqueda bibliogréficay
preparacion de casos practicos. El trabajo individual incluye, ademés, el estudio y asimilacion de conocimientos.

TUTORIAS. Ofrecen apoyo y asesoramiento, personalizado o en grupos con un pequefio nimero de estudiantes, para abordar las
tareas encomendadas en las actividades formativas indicadas previamente o especificas del trabajo personal. El profesor jugara un

papel activo, orientando hacia un aprendizaje de colaboracion y cooperacion, alo largo de todo el curso.

PARTICIPACION EN PLATAFORMAS DOCENTES. Constituyen un complemento ala ensefianza presencial. Fomentan la
comunicacion profesor/estudiante, facilitan el acceso alainformacion, fomentan el debate y la discusion, permiten el desarrollo de

habilidades y competencias, se comparten recursos educativos.

5.5.1.8 SISTEMAS DE EVALUACION

SISTEMA DE EVALUACION

PONDERACION MiNIMA

PONDERACION MAXIMA

SE1:Examenes de teoria 65.0 80.0
SE2: Exadmenes de Précticas 10.0 20.0
SE3: Elaboracion y/o exposicion de 5.0 10.0
trabajos

SE4: Asistencias 0.0 5.0

55NIVEL 1: Gestién y Calidad delaIndustria Alimentaria

5.5.1 Datos Basicos del Nivel 1

NIVEL 2: Gestién y Calidad en la Industria Alimentaria

5.5.1.1 Datos Basicos del Nivel 2

CARACTER

Obligatoria

ECTSNIVEL 2

12

DESPLIEGUE TEMPORAL : Semestral

ECTS Semestral 1

ECTS Semestral 2

ECTS Semestral 3

ECTS Semestral 4

ECTS Semestral 5

ECTS Semestral 6

ECTS Semestral 7

ECTS Semestral 8

ECTS Semestral 9

6

6

ECTS Semestral 10

ECTS Semestral 11

ECTS Semestral 12

LENGUASEN LAS QUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA

Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No No
FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No

NIVEL 3: Gestion y Calidad Alimentaria

5.5.1.1.1 Datos Basicos del Nivel 3

CARACTER

ECTSASIGNATURA

DESPLIEGUE TEMPORAL

Obligatoria

6

Semestral

DESPLIEGUE TEMPORAL

ECTS Semestral 1

ECTS Semestral 2

ECTS Semestral 3

ECTS Semestral 4

ECTS Semestral 5

ECTS Semestral 6
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ECTS Semestral 7 ECTS Semestral 8 ECTS Semestral 9
6

ECTS Semestral 10 ECTS Semestral 11 ECTS Semestral 12

LENGUASEN LAS QUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA

Si No No

GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No No

FRANCES ALEMAN PORTUGUES

No No No

ITALIANO OTRAS

No No

NIVEL 3: Legislacion alimentariay deontologia

5.5.1.1.1 Datos Bésicos del Nivel 3

CARACTER ECTSASIGNATURA
Obligatoria 6
DESPLIEGUE TEMPORAL
ECTS Semestral 1

DESPLIEGUE TEMPORAL
Semestral

ECTS Semestral 2 ECTS Semestral 3

ECTS Semestral 4 ECTS Semestral 5 ECTS Semestral 6

ECTS Semestral 7 ECTS Semestral 9
6

ECTS Semestral 10

ECTS Semestral 8

ECTS Semestral 11 ECTS Semestral 12

LENGUASEN LAS QUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA

Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No No
FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No

55.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

Al final de esta materia se espera que el alumno sea capaz de:

. Dominar los fundamentosy elementos de |os sistemas de calidad.

. Determinar los pardmetros de calidad de los alimentos.

- Redactar informes, asumiendo |a responsabilidad de emitir dictamenes relacionados con la calidad global de los alimentos analizados.

. Aplicar einterpretar lalegislacion alimentariay las diferentes normas de calidad dentro de laindustria alimentaria para asegura la calidad de los productos ali-
menticios.

. Gestionar los efluentes liquidos y gaseosos, y los residuos generados en las diferentes industrias agroalimentarias para reducir y eliminar la contaminacion am-
biental.

. Asesorar cientificay técnicamente alas industrias alimentarias de acuerdo con la normativa vigente.

5.5.1.3 CONTENIDOS

. Lacdidad enlaindustria alimentaria. Sistemas de Garantia de la calidad en laindustria alimentaria.

. Evaluacion eimplantacion de sistemas de calidad.

. Gestion delacalidad en laindustria alimentaria vs Gestion de la seguridad aimentaria; Normas SO y otros estandares de calidad. 1SO 22.000, BRC, IFS.vs Sis-
temade Autocontrol.

. Gestion medioambiental.

- Normalizacion y Legislacion alimentaria
. Deontologia
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5.5.1.4 OBSERVACIONES

Se recomienda haber cursado las asignaturas del médulo de Formacién Basica, y las correspondientes al médulo de Seguridad Alimentaria.
5.5.1.5 COMPETENCIAS
5.5.1.5.1 BASICASY GENERALES

CG.06 - Capacidad de compromiso ético

CG.07 - Capacidad de andlisisy sintesis

CG.08 - Razonamiento critico
CG.09 - Motivacion por lacalidad
CG.10 - Capacidad de organizacion y planificacion

CG.11 - Capacidad de gestion de lainformacion

CG.12 - Capacidad para adaptarse a nuevas situaciones

CG.13 - Capacidad de sensibilizacién hacia temas medioambientales

CG.05 - Tomade decisiones

CG.01 - Capacidad de expresarse correctamente en lengua espafiola en su ambito disciplinar

CG.02 - Resolucion de problemas

CG.03 - Trabajo en equipo

CG.04 - Capacidad de aplicar los conocimientos tedricos ala practica

CG.14 - Disefio y gestion de proyectos

CB1 - Que los estudiantes hayan demostrado poseer y comprender conocimientos en un area de estudio que parte de labase de la
educacion secundaria general, y se suele encontrar aun nivel que, si bien se apoya en libros de texto avanzados, incluye también
algunos aspectos que implican conocimientos procedentes de la vanguardia de su campo de estudio

CB3 - Que los estudiantes tengan la capacidad de reunir e interpretar datos rel evantes (normalmente dentro de su area de estudio)
para emitir juicios que incluyan unareflexion sobre temas relevantes de indole social, cientificao ética

CB4 - Que los estudiantes puedan transmitir informacién, ideas, problemasy soluciones a un publico tanto especializado como no
especidizado

CB5 - Que los estudiantes hayan desarrollado aquellas habilidades de aprendizaje necesarias para emprender estudios posteriores
con un ato grado de autonomia

55.1.52 TRANSVERSALES
CT.2 - Capacidad de utilizar con desenvolturalas TICs
5.5.1.5.3 ESPECIFICAS

CE.15 - Informar, capacitar y asesorar legal, cientificay técnicamente ala administracion publica, alaindustriaaimentariay alos
consumidores para disefiar estrategias de intervencién y formacion en el &mbito de lacienciay latecnologia de los alimentos

CE.16 - Poner en précticalos principios y metodologias que definen el perfil profesional del cientifico y tecnélogo de los alimentos,
demostrando de forma integrada la adquisicion de las destrezas y competencias que contempla el grado

CE.8 - Aplicar las normas de higiene alimentaria a disefio de industrias, asi como alos procesosy productos alimentarios, para
garantizar la gestion de la seguridad alimentaria de acuerdo al marco legal establecido

CE.9 - Desarrollar protocolos de gestion medioambiental y control de la calidad en industrias alimentarias
55.1.6 ACTIVIDADES FORMATIVAS

ACTIVIDAD FORMATIVA HORAS PRESENCIALIDAD
AF1: Clases presenciales con método 73 100

expositivo a grandes grupos

AF2: Clases practicas/Préacticas de 30 100

empresa

AF3: Seminarios: Resolucion de 12 100

problemas, debate de temas'y exposicion

detrabajos

AF4: Evaluacion 4 100

0
0
a
o
o
c
kel
o
I
M
5
B2
c
(=
S
«
[
o
o)
(2]
=
)
o
=
e
©
c
[
kel
@
kel
>
O
©
8
3]
o
2
T
O
>
kel
o
L
@
)
el
[¢)
o)
c
Q
o
@
S
=)
S
@
o)
el
o)
)
=
)
o
=
=
c
o
Qo
e}
[
S
=
=
o
>
]
<
N~
[
<
N
—
0
@
e}
m
S
0
Ty
0
o}
e}
o)
o}
o)
o
~
o
0
N~
>
[0}
O

147/ 215



https://sede.educacion.gob.es/cid/consultaCID?cid=752795958955509885124974

E Identificador : 2502554 Fecha: 30/05/2024
GOBIERNG INETERND

}ﬁ DE ESPARA DE USAVERSIDADES

i

AF6: Tutorias colectivas 1 100
AF8: Estudio y trabajo individual del 130 0
alumno

AF9: Preparacion y estudio préactico 20

AF10: Trabajo en grupo 24

AF11: Preparacién de trabgjos y 6

exposiciones

5.5.1.7 METODOL OGIASDOCENTES

LECCION MAGISTRAL/EXPOSITIVA. Expondré claramente |0s objetivos principales del temay desarrollara en detalle de
forma sistemética y ordenada los contenidos necesarios para una correcta comprension de los conocimientos. Son impartidas por
profesorado de forma presencial, los cual es disponen de los medios audiovisuales mas avanzados, incluida conexion a Internet en
las aulas 'y sistemas de grabacion.

SEMINARIOS Y SESIONES DE DISCUSION Y DEBATE. Estas actividades se organizan en grupos de tamafio variable

segun el tema. En general ambas actividades proporcionaran temas de andlisis estableciendo los procedimientos de busqueda
deinformacion, andlisisy sintesis de conocimientos. En el caso de |os seminarios, se plantean también problemas de apoyo a
aprendizaje. Las sesiones de discusion y debate deben ser trabajadas previamente por |os estudiantes que redactaran un texto que
someter ala critica de los deméds estudiantes, para pasar posteriormente a una discusion en unareunion coordinada por el profesor.

RESOLUCION DE PROBLEMASY ESTUDIO DE CASOS PRACTICOS. Se plantearan problemas numéricos relacionados con
lamateria de |as clases tedricas que se desarrollardn de formaindividual o grupal. En € estudio de casos practicos, €l estudiante se
enfrenta a un problema concreto que describe una situacién de lavidareal. Se desarrolla en pequefios grupos de trabajo que deberan
analizar |os hechos parallegar a una decision razonada.

PRACTICAS DE CAMPO/PRACTICAS DE EMPRESA. Dependiendo de la tipologia de la asignatura se realizaran précticas de
campo que permitiran habituar al estudiante en la observacién de la naturalezay sus fendmenos. Constituyen ademés una fuente
de informacién directa, gjemplosy experiencias contextualizadas. En el caso de |as Practicas de Empresa éstas se desarrollaran en
entidades relacionadas con €l sector de |os alimentos considerado éste en sus diferentes aspectos, tanto a nivel de materias primas
como del alimento procesado.

REALIZACION DE TRABAJOS EN GRUPO. Los alumnos cuentan para este trabajo con una excelente biblioteca en la facultad
y con el apoyo de lared UGR. Existe unavinculacién entre lared UGR y la biblioteca, de manera que es posible acceder alos
fondos bibliogréficos fisicos y electrénicos que haya propuesto el profesor de la asignaturay que estén disponibles en labiblioteca
en cualquier formato.

REALIZACION DE TRABAJOS INDIVIDUALES. El estudiante estara centrado en la preparacion de |as sesiones de discusion,
elaboracion de un cuaderno de notas o informe de précticas de laboratorio y/o de précticas de campo, blsqueda bibliogréficay
preparacion de casos préacticos. El trabajo individual incluye, ademés, el estudio y asimilacion de conocimientos.

TUTORIAS. Ofrecen apoyo y asesoramiento, personalizado o en grupos con un pequefio nimero de estudiantes, para abordar las
tareas encomendadas en |as actividades formativas indicadas previamente o especificas del trabajo personal. El profesor jugara un
papel activo, orientando hacia un aprendizaje de colaboracién y cooperacion, alo largo de todo €l curso.

5.5.1.8 SISTEMAS DE EVALUACION

SISTEMA DE EVALUACION PONDERACION MINIMA PONDERACION MAXIMA
SE1:Examenes de teoria 60.0 70.0

SE2: Exdmenes de Précticas 15.0 25.0

SE3: Elaboracién y/o exposicion de 5.0 15.0

trabajos

SE4: Asistencias 0.0 10.0

55NIVEL 1: Nutricion y Salud
5.5.1 Datos Basicos del Nivel 1

NIVEL 2: Nutricién Humana
5.5.1.1 Datos Basicos del Nivel 2

CARACTER Obligatoria

ECTSNIVEL 2 12

DESPLIEGUE TEMPORAL : Semestral

ECTS Semestral 1 ECTS Semestral 2 ECTS Semestral 3

2]
0
a
o
o
c
kel
o
I
M
5
B2
c
(=
S
«
[
o
o)
(2]
=
)
o
=
e
©
c
[
kel
@
kel
>
O
©
8
3]
o
2
T
O
>
kel
o
L
@
)
el
[¢)
o)
c
Q
o
@
S
=)
S
@
o)
el
o)
)
=
)
o
=
=
c
o
Qo
e}
[
S
=
=
o
>
]
<
N~
[
<
N
—
0
@
e}
m
S
0
Ty
0
o}
e}
o)
o}
o)
o
~
o
0
N~
>
[0}
O

148/ 215



https://sede.educacion.gob.es/cid/consultaCID?cid=752795958955509885124974

GOBIERMC N TERIO
E }ﬁ DiE ESPARA O LNVERRDADES
&

Identificador : 2502554

Fecha: 30/05/2024

ECTS Semestral 4

ECTS Semestral 5

ECTS Semestral 6

6

6

ECTS Semestral 7

ECTS Semestral 8

ECTS Semestral 9

ECTS Semestral 10

ECTS Semestral 11

ECTS Semestral 12

LENGUASEN LASQUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA
Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No No
FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No

NIVEL 3: Nutricién

5.5.1.1.1 Datos Basicos del Nivel 3

CARACTER

ECTSASIGNATURA

DESPLIEGUE TEMPORAL

Obligatoria

6

Semestral

DESPLIEGUE TEMPORAL

ECTS Semestral 1

ECTS Semestral 2

ECTS Semestral 3

ECTS Semestral 4

ECTS Semestral 5

ECTS Semestral 6

6

ECTS Semestral 7

ECTS Semestral 8

ECTS Semestral 9

ECTS Semestral 10

ECTS Semestral 11

ECTS Semestral 12

LENGUASEN LAS QUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA
Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No No
FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No

NIVEL 3: Dietética

5.5.1.1.1 Datos Basicos del Nivel 3

CARACTER

ECTSASIGNATURA

DESPLIEGUE TEMPORAL

Obligatoria

6

Semestral

DESPLIEGUE TEMPORAL

ECTS Semestral 1

ECTS Semestral 2

ECTS Semestral 3

ECTS Semestral 4

ECTS Semestral 5

ECTS Semestral 6

6

ECTS Semestral 7

ECTS Semestral 8

ECTS Semestral 9

ECTS Semestral 10

ECTS Semestral 11

ECTS Semestral 12

LENGUASEN LAS QUE SE IMPARTE
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CASTELLANO CATALAN EUSKERA

Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No No
FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No

55.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

Al final de esta materia se espera que el alumno sea capaz de:

- Comprender |os principios basicos en Nutricion con especial atencion alos nutrientes, sus funciones y utilizacion en el organismo asi como las fuentes alimenta-
rias més importantes.
Utilizar e interpretar las tablas de ingestas recomendadas, |0s objetivos nutricionales y las guias de la alimentacion como base parala val oracion de dietas.
. De}v,armi nar e interpretar el estado nutricional de un individuo mediante la utilizacion de encuestas alimentarias, datos antropométricos, pardmetros bioguimicos
clinicos.
)I;sti mar €l valor nutritivo de los alimentos y disefiar dietas.
Manejar |as bases de datos nutricionales y tabla de composicion de aimentos
Disefiar y valorar una dieta adecuada para un individuo en las diferentes etapas de la vida o para un colectivo.

5.5.1.3 CONTENIDOS

Funcionesy utilizaciéon metabdlica de los nutrientes.
. Recomendaciones dietéticas, objetivos nutricionales y guias alimentarias.
. Valoracion del estado nutricional de individuosy de colectividades.
. Tablas de composicién de alimentos y bases de datos nutricionales. Etiquetado de los alimentos.
Dieta equilibrada, indices de calidad de una dieta
Laaimentacion en las distintas etapas de lavida: embarazo, lactancia, nifiez, adolescencia, adulto y mayores.

5.5.1.4 OBSERVACIONES

Se recomienda haber cursado las asignaturas del médulo de Formacién Basica, asi como las de la materia Andlisis de Alimentos y Bromatologia.

55.1.5 COMPETENCIAS

55.1.5.1 BASICASY GENERALES

CG.06 - Capacidad de compromiso ético

CG.07 - Capacidad de andlisisy sintesis

CG.08 - Razonamiento critico

CG.09 - Motivacion por lacalidad

CG.10 - Capacidad de organizacion y planificacion

CG.11 - Capacidad de gestion de lainformacion

CG.12 - Capacidad para adaptarse a nuevas situaciones

CG.13 - Capacidad de sensibilizacion hacia temas medioambiental es

CG.05 - Tomade decisiones

CG.01 - Capacidad de expresarse correctamente en lengua espafiola en su ambito disciplinar

CG.02 - Resolucion de problemas

CG.03 - Trabajo en equipo

CG.04 - Capacidad de aplicar los conocimientos tedricos ala practica

CG.14 - Disefio y gestion de proyectos

CB1 - Que los estudiantes hayan demostrado poseer y comprender conocimientos en un area de estudio que parte de labase de la
educacion secundariageneral, y se suele encontrar aun nivel que, si bien se apoya en libros de texto avanzados, incluye también
a gunos aspectos que implican conocimientos procedentes de la vanguardia de su campo de estudio

CB2 - Que los estudiantes sepan aplicar sus conocimientos a su trabajo o vocacion de unaforma profesional y posean las
competencias que suelen demostrarse por medio de la elaboracién y defensa de argumentos y la resolucion de problemas dentro de
su &rea de estudio
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CB3 - Que los estudiantes tengan la capacidad de reunir e interpretar datos relevantes (normalmente dentro de su area de estudio)
para emitir juicios que incluyan una reflexion sobre temas relevantes de indole social, cientificao ética

CB4 - Que los estudiantes puedan transmitir informacién, ideas, problemasy soluciones a un publico tanto especializado como no
especiaizado

CB5 - Que los estudiantes hayan desarrollado aquellas habilidades de aprendizaje necesarias para emprender estudios posteriores
con un alto grado de autonomia

55.1.52 TRANSVERSALES

CT.2 - Capacidad de utilizar con desenvolturalas TICs

5.5.1.5.3 ESPECIFICAS

CE.12 - Conocer y establecer pautas nutricionales y disefiar alimentos para favorecer un consumo y una alimentacion saludable

CE.13 - Comprender y saber aplicar acciones parafomentar la educacion alimentaria, los sistemas de salud y las politicas
alimentarias

CE.15 - Informar, capacitar y asesorar legal, cientificay técnicamente ala administracion publica, alaindustriaaimentariay alos
consumidores para disefiar estrategias de intervencidn y formacion en el ambito de lacienciay latecnologia de los alimentos

CE.2 - Conocer los model os de produccion de alimentos, su composicién y propiedades fisicas, fisico-quimicasy quimicas para
determinar su vaor nutritivo y funcionalidad

55.1.6 ACTIVIDADES FORMATIVAS

ACTIVIDAD FORMATIVA HORAS PRESENCIALIDAD
AF1: Clases presenciales con método 76 100
expositivo a grandes grupos

AF2: Clases précticas/Précticas de 30 100
empresa

AF3: Seminarios: Resolucion de 9 100
problemas, debate de temas y exposicion

detrabajos

AF4: Evaluacion 4 100
AF6: Tutorias colectivas 1 100
AF8: Estudio y trabgjo individual del 130 0
alumno

AF9: Preparacion y estudio préctico 30 0
AF10: Trabajo en grupo 10

AF11: Preparacién de trabgjos y 10

exposiciones

5.5.1.7 METODOL OGIASDOCENTES

LECCION MAGISTRAL/EXPOSITIVA. Expondré claramente |0s objetivos principales del temay desarrollaré en detalle de
forma sisteméticay ordenada |os contenidos necesarios para una correcta comprension de los conocimientos. Son impartidas por
profesorado de forma presencial, 1os cuales disponen de |os medios audiovisuaes mas avanzados, incluida conexion a Internet en
lasaulasy sistemas de grabacion.

SEMINARIOS Y SESIONES DE DISCUSION Y DEBATE. Estas actividades se organizan en grupos de tamafio variable

seguin el tema. En general ambas actividades proporcionaran temas de andlisi s estableciendo los procedimientos de blsgueda

de informacion, andlisisy sintesis de conocimientos. En el caso de los seminarios, se plantean también problemas de apoyo &
aprendizaje. Las sesiones de discusion y debate deben ser trabajadas previamente por |os estudiantes que redactaran un texto que
someter alacritica de los demés estudiantes, para pasar posteriormente a una discusion en una reunién coordinada por €l profesor.

RESOLUCION DE PROBLEMASY ESTUDIO DE CASOS PRACTICOS. Se plantearén problemas numéricos relacionados con
lamateria de las clases tedricas que se desarrollarén de formaindividual o grupal. En €l estudio de casos précticos, €l estudiante se
enfrenta a un problema concreto que describe una situacion de lavidareal. Se desarrolla en pequefios grupos de trabajo que deberan
analizar los hechos para llegar a una decision razonada.

PRACTICAS DE LABORATORIO. En general, |as clases précticas constituyen laforma mediante la cual € estudiante se pone
en contacto con larealidad de la ciencia que estudia. Las précticas se desarrollan fundamentalmente en los laboratorios de los
departamentos, que disponen de lainstrumentacion y medios adecuados parainiciar alos estudiantes, desde |0s primeros cursos,
en el conocimiento de las técnicas de rutinay la adquisicion de habilidades que faciliten su progresivaincorporacion alas tareas
profesionales. También se dan a conocer las normas de seguridad y trabajo imprescindibles en todo |aboratorio.

151/ 215

0
0
a
o
o
c
kel
o
I
M
5
B2
c
(=
S
«
[
o
o)
(2]
=
)
o
=
e
©
c
[
kel
@
kel
>
O
©
8
3]
o
2
T
O
>
kel
o
L
@
)
el
[¢)
o)
c
Q
o
@
S
=)
S
@
o)
el
o)
)
=
)
o
=
=
c
o
Qo
e}
[
S
=
=
o
>
]
<
N~
[
<
N
—
0
@
e}
m
S
0
Ty
0
o}
e}
o)
o}
o)
o
~
o
0
N~
>
[0}
O



https://sede.educacion.gob.es/cid/consultaCID?cid=752795958955509885124974

Eﬁ%m R

Identificador : 2502554

Fecha: 30/05/2024

REALIZACION DE TRABAJOS INDIVIDUALES. El estudiante estara centrado en la preparacion de |as sesiones de discusion,
elaboracion de un cuaderno de notas o informe de practicas de laboratorio y/o de précticas de campo, busqueda bibliogréficay

preparacion de casos practicos. El trabajo individual incluye, ademés, el estudio y asimilacion de conocimientos.

TUTORIAS. Ofrecen apoyo y asesoramiento, personalizado o en grupos con un pequefio nimero de estudiantes, para abordar las
tareas encomendadas en |as actividades formativas indicadas previamente o especificas del trabajo personal. El profesor jugara un

papel activo, orientando hacia un aprendizaje de colaboracidn y cooperacion, alo largo de todo el curso.

PARTICIPACION EN PLATAFORMAS DOCENTES. Constituyen un complemento a la ensefianza presencial. Fomentan la
comunicacién profesor/estudiante, facilitan €l acceso alainformacion, fomentan el debate y la discusion, permiten €l desarrollo de

habilidades y competencias, se comparten recursos educativos.

5.5.1.8 SISTEMAS DE EVALUACION

SISTEMA DE EVALUACION

PONDERACION MiNIMA

PONDERACION MAXIMA

SE1:Examenes de teoria

60.0

75.0

SE2: Examenes de Précticas 15.0 25.0
SE3: Elaboracidn y/o exposicion de 5.0 15.0
trabajos

SE4: Asistencias 0.0 5.0
NIVEL 2: Salud Puiblica

5.5.1.1 Datos Bésicos del Nivel 2

CARACTER Obligatoria

ECTSNIVEL 2 6

DESPLIEGUE TEMPORAL : Semestral

ECTS Semestral 1

ECTS Semestral 2

ECTS Semestral 3

ECTS Semestral 4

ECTS Semestral 5

ECTS Semestral 6

ECTS Semestral 7

ECTS Semestral 8

ECTS Semestral 9

6

ECTS Semestral 10

ECTS Semestral 11

ECTS Semestral 12

LENGUASEN LAS QUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA

Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No No
FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No

NIVEL 3: Salud Publica

5.5.1.1.1 Datos Basicos del Nivel 3

CARACTER

ECTSASIGNATURA

DESPLIEGUE TEMPORAL

Obligatoria

6

Semestral

DESPLIEGUE TEMPORAL

ECTS Semestral 1

ECTS Semestral 2

ECTS Semestral 3

ECTS Semestral 4

ECTS Semestral 5

ECTS Semestral 6

ECTS Semestral 7

ECTS Semestral 8

ECTS Semestral 9

6

ECTS Semestral 10

ECTS Semestral 11

ECTS Semestral 12
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LENGUASEN LASQUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA

Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No No
FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No

5.5.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

Al final de esta materia se espera que el alumno sea capaz de:

. Saber redlizar el diagnéstico de salud, disefiar estudios epidemiol6gicosy valorar €l estado nutricional de la poblacion.

. Describir, analizar e interpretar los fendmenos epidemiol 6gicos en el ambito de su actuacion sanitaria profesional.

. Establecer las medidas de prevencién de enfermedades frecuentes una vez se han identificado los riesgos.

. Desarrollar y participar en politicas sanitarias, equipos multidisciplinares y proyectos de salud piblica especial mente los relacionados con la nutricion

5.5.1.3 CONTENIDOS

. Concepto sobre salud, Salud Publica, enfermedad y Educacion Sanitaria.

- Epidemiologiay prevencion de las enfermedades transmisibles y no transmisibles.
. Tipos de estudios epidemiol 6gicos.

. Epidemiologianutricional.

. Serviciosy programas de salud, politicasy organizacion sanitaria

5.5.1.4 OBSERVACIONES

Se recomienda haber cursado las asignaturas correspondientes al médulo de Formacién Basica, especialmente Microbiologia, Fisiologia Celular y Hu-
mana, Principios de Quimica y Bioquimica Estructural. También seria necesario haber cursado algunas asignaturas de los médulos de los médulos
Seguridad alimentaria y Tecnologia de los Alimentos.

55.1.5 COMPETENCIAS
5.5.15.1 BASICASY GENERALES

CG.07 - Capacidad de andlisisy sintesis

CG.08 - Razonamiento critico

CG.11 - Capacidad de gestion de lainformacion

CG.12 - Capacidad para adaptarse a nuevas situaciones

CG.05 - Toma de decisiones

CG.01 - Capacidad de expresarse correctamente en lengua espafiola en su ambito disciplinar

CG.02 - Resolucion de problemas

CG.03 - Trabajo en equipo

CG.04 - Capacidad de aplicar los conocimientos tedricos ala practica

CB2 - Que los estudiantes sepan aplicar sus conocimientos a su trabajo o vocacion de una forma profesional y posean las
competencias que suelen demostrarse por medio de la elaboracion y defensa de argumentos y la resolucion de problemas dentro de
su érea de estudio

CB3 - Que los estudiantes tengan la capacidad de reunir e interpretar datos relevantes (normalmente dentro de su érea de estudio)
para emitir juicios que incluyan una reflexion sobre temas relevantes de indole social, cientificao ética

CB4 - Que los estudiantes puedan transmitir informacion, ideas, problemasy soluciones a un publico tanto especializado como no
especiaizado

CB5 - Que los estudiantes hayan desarrollado aquellas habilidades de aprendizaje necesarias para emprender estudios posteriores
con un alto grado de autonomia

55.1.5.2 TRANSVERSALES

CT.2 - Capacidad de utilizar con desenvolturalas TICs
5.5.15.3 ESPECIFICAS

CE.12 - Conocer y establecer pautas nutricionales y disefiar alimentos para favorecer un consumo y una alimentacion saludable
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CE.13 - Comprender y saber aplicar acciones parafomentar la educacion alimentaria, los sistemas de salud y las politicas
alimentarias

CE.15 - Informar, capacitar y asesorar legal, cientificay técnicamente ala administracion piblica, alaindustriaaimentariay alos
consumidores para disefiar estrategias de intervencion y formacion en el &mbito de lacienciay latecnologia de los alimentos

CE.2 - Conocer los model os de produccion de alimentos, su composicién y propiedades fisicas, fisico-quimicasy quimicas para
determinar su valor nutritivo y funcionalidad

55.1.6 ACTIVIDADES FORMATIVAS

ACTIVIDAD FORMATIVA HORAS PRESENCIALIDAD
AF1: Clases presencia es con método 37 100
expositivo a grandes grupos

AF2: Clases préacticas/Précticas de 10 100
empresa

AF3: Seminarios: Resolucion de 6 100
problemas, debate de temas'y exposicion

detrabajos

AF4: Evauacion 3 100
AF6: Tutorias colectivas 4 100
AF8: Estudio y trabgjo individual del 60 0
alumno

AF9: Preparacion y estudio préactico 8

AF10: Trabajo en grupo 16

AF11: Preparacion de trabajos y 6

exposiciones

5.5.1.7 METODOL OGIAS DOCENTES

LECCION MAGISTRAL/EXPOSITIVA. Expondré claramente |0s objetivos principales del temay desarrollard en detalle de
forma sisteméticay ordenada |os contenidos necesarios para una correcta comprension de los conocimientos. Son impartidas por
profesorado de forma presencial, los cuales disponen de los medios audiovisuales mas avanzados, incluida conexion a Internet en
las aulasy sistemas de grabacion.

SEMINARIOS Y SESIONES DE DISCUSION Y DEBATE. Estas actividades se organizan en grupos de tamafio variable

seglin el tema. En general ambas actividades proporcionarén temas de andlisis estableciendo |os procedimientos de blsqueda
deinformacién, andlisisy sintesis de conocimientos. En el caso de los seminarios, se plantean también problemas de apoyo al
aprendizaje. Las sesiones de discusion y debate deben ser trabajadas previamente por |os estudiantes que redactaran un texto que
someter ala critica de los demés estudiantes, para pasar posteriormente a una discusién en una reunion coordinada por €l profesor.

PRACTICAS DE LABORATORIO. En general, |as clases précticas constituyen laforma mediante la cual € estudiante se pone
en contacto con larealidad de la ciencia que estudia. Las précticas se desarrollan fundamentalmente en los laboratorios de los
departamentos, que disponen de lainstrumentacion y medios adecuados parainiciar alos estudiantes, desde los primeros cursos,
en el conocimiento de las técnicas de rutinay la adquisicion de habilidades que faciliten su progresivaincorporacion alas tareas
profesionales. También se dan a conocer las normas de seguridad y trabajo imprescindibles en todo |aboratorio.

REALIZACION DE TRABAJOS INDIVIDUALES. El estudiante estara centrado en la preparacion de |as sesiones de discusion,
elaboracion de un cuaderno de notas o informe de practicas de laboratorio y/o de précticas de campo, busqueda bibliogréaficay
preparacion de casos practicos. El trabajo individual incluye, ademés, el estudio y asimilacion de conocimientos.

TUTORIAS. Ofrecen apoyo y asesoramiento, personalizado o en grupos con un pequefio nimero de estudiantes, para abordar las
tareas encomendadas en |as actividades formativas indicadas previamente o especificas del trabajo personal. El profesor jugara un
papel activo, orientando hacia un aprendizaje de colaboracién y cooperacion, alo largo de todo €l curso.

5.5.1.8 SISTEMAS DE EVALUACION

SISTEMA DE EVALUACION PONDERACION MINIMA PONDERACION MAXIMA
SE1:Examenes de teoria 70.0 80.0

SE2: Exadmenes de Précticas 5.0 10.0

SE3: Elaboracidn y/o exposicion de 5.0 10.0

trabajos

SE4. Asistencias 5.0 10.0
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55NIVEL 1: Précticas Externasy Trabajo de Fin de Grado

5.5.1 Datos Basicos del Nivel 1

NIVEL 2: Trabajo Fin de Grado

5.5.1.1 Datos Basicos del Nivel 2

CARACTER

Trabajo Fin de Grado / Méster

ECTSNIVEL 2

6

DESPLIEGUE TEMPORAL : Semestral

ECTS Semestral 1

ECTS Semestral 2

ECTS Semestral 3

ECTS Semestral 4

ECTS Semestral 5

ECTS Semestral 6

ECTS Semestral 7

ECTS Semestral 8

ECTS Semestral 9

6

ECTS Semestral 10

ECTS Semestral 11

ECTS Semestral 12

LENGUASEN LAS QUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA
Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No No
FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No

LISTADO DE MENCIONES

No existen datos

NIVEL 3: Trabajo Fin de Grado

5.5.1.1.1 Datos Basicos del Nivel 3

CARACTER

ECTSASIGNATURA

DESPLIEGUE TEMPORAL

Trabajo Fin de Grado / Méaster

6

Semestral

DESPLIEGUE TEMPORAL

ECTS Semestral 1

ECTS Semestral 2

ECTS Semestral 3

ECTS Semestral 4

ECTS Semestral 5

ECTS Semestral 6

ECTS Semestral 7

ECTS Semestral 8

ECTS Semestral 9

6

ECTS Semestral 10

ECTS Semestral 11

ECTS Semestral 12

LENGUASEN LAS QUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA
Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No No
FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No

5.5.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE
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Al final de esta materia el alumno debe ser capaz de:

- Entender el papel del graduado en Ciencia y Tecnologia de los Alimentos en los distintos organismos y entidades publicos y privados en las que pue-
de realizar su labor profesional.

- Trabajar en un laboratorio de anélisis de alimentos.
- Llevar a cabo el trabajo de produccién y procesado de alimentos en diferentes industrias alimentarias.
- Evaluar los principales parametros de control de calidad de los distintos sectores alimentarios.

- Saber cuéles son los sistemas de gestion de calidad dentro de las industrias e implementar sistemas de aseguramiento de la calidad total y calidad
sanitaria.

- Realizar asesoramiento sanitario, bromatolégico y legal a las empresas.

- Reallizar actividades de comercializacion y estudios de mercado de productos alimenticios.

- Trabajar en un departamento de I+D+i en una industria alimentaria.

- Evaluar dietas nutricionales para distintas colectividades.

- Realizar actividades de promocién de salud a través de asesoramiento dietético y nutricional.
- Reallizar actividades encaminadas a la comercializacién de los alimentos

- Desarrollar, presentar y defender un trabajo relacionado con el perfil profesional.

- Adquirir la capacidad de integracion de las ensefianzas recibidas durante los estudios, asi como las competencias propias de la titulacion.

5.5.1.3 CONTENIDOS

Presentacion y defensa de un proyecto de fin de grado. El Trabajo Fin de Grado (TFG) es una Materia transversal cuyo trabajo se realizar4 asociado a
distintas materias. Conocimiento y aplicacién practica de los principios y metodologias de la Ciencia y la Tecnologia de los Alimentos, asi como la ad-
quisicién de las destrezas y competencias descritas en los objetivos generales del titulo.

5.5.1.4 OBSERVACIONES

El Trabajo Fin de Grado se regira por lo dispuesto en la normativa aprobada por la Universidad de Granada y por las directrices del centro académico:

Normativa TFG de la Universidad de Granada

https://www.ugr.es/universidad/normativa/ncg1872-reglamento-trabajo-proyecto-fin-grado-universidad-granada

Directrices propias para el desarrollo del TFG de las titulaciones impartidas en la Facultad de Farmacia: https://farmacia.ugr.es/acuerdosFF/nor-
ma/ReglamTFG07-11-23.pdf

5.5.1.5 COMPETENCIAS

55.1.5.1 BASICASY GENERALES

CG.06 - Capacidad de compromiso ético

CG.07 - Capacidad de andlisisy sintesis

CG.08 - Razonamiento critico

CG.09 - Motivacién por lacalidad

CG.10 - Capacidad de organizacion y planificacion

CG.11 - Capacidad de gestion de lainformacion

CG.12 - Capacidad para adaptarse a nuevas situaciones

CG.13 - Capacidad de sensibilizacién hacia temas medioambientales

CG.05 - Tomade decisiones

CG.01 - Capacidad de expresarse correctamente en lengua espafiola en su ambito disciplinar

CG.02 - Resolucién de problemas
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CG.03 - Trabajo en equipo

CG.04 - Capacidad de aplicar los conocimientos tedricos ala practica

CG.14 - Disefio y gestion de proyectos

CB1 - Que los estudiantes hayan demostrado poseer y comprender conocimientos en un area de estudio que parte de labase de la
educacion secundariageneral, y se suele encontrar aun nivel que, si bien se apoya en libros de texto avanzados, incluye también
algunos aspectos que implican conocimientos procedentes de la vanguardia de su campo de estudio

CB2 - Que los estudiantes sepan aplicar sus conocimientos a su trabajo o vocacion de unaforma profesional y posean las
competencias que suelen demostrarse por medio de la elaboracién y defensa de argumentos y la resolucion de problemas dentro de
su &rea de estudio

CB3 - Que los estudiantes tengan la capacidad de reunir e interpretar datos relevantes (normalmente dentro de su area de estudio)
para emitir juicios que incluyan unareflexion sobre temas relevantes de indole social, cientificao ética

CB4 - Que los estudiantes puedan transmitir informacién, ideas, problemasy soluciones a un publico tanto especializado como no
especiaizado

CB5 - Que los estudiantes hayan desarrollado aguellas habilidades de aprendizaje necesarias para emprender estudios posteriores
con un ato grado de autonomia

55.1.5.2 TRANSVERSALES

CT.1 - Conocer y dominar unalengua extranjera

CT.2 - Capacidad de utilizar con desenvolturalas TICs
5.5.15.3 ESPECIFICAS

CE.16 - Poner en précticalos principios y metodologias que definen el perfil profesional del cientifico y tecnélogo de los alimentos,
demostrando de forma integrada la adquisicion de las destrezas y competencias que contempla el grado

55.1.6 ACTIVIDADES FORMATIVAS

ACTIVIDAD FORMATIVA HORAS PRESENCIALIDAD
AF4: Evaluacion 1 100

AF5: Tutoriasindividuales paradireccion |6 100

de TFG

AFT7: Acciones Formativas relacionadas 16 100

conel TFG

AF8: Estudio y trabgjo individual del 51 0

aumno

AF11: Preparacion de trabajos y 76 0

exposiciones

5.5.1.7 METODOL OGIAS DOCENTES

ANALISISDE FUENTES Y DOCUMENTOS. Esta actividad se organiza en grupos de tamafio variable segiin el temay se
desarrollaran comentarios de temas concretos y cuestiones de revision bibliogréficaincluidas las busquedas en |as bases de datos.

SEGUIMIENTO DEL TFG. Se desarrollan sesiones programadas de asesoramiento individual para el seguimiento del Trabagjo de
Fin de Grado. Las tutorias de seguimiento son de carécter obligatorio paralos estudiantes.

ACCIONES FORMATIVAS RELACIONADAS CON EL TFG. La Facultad organiza actividades formativas de diversa indole
dirigidas ala adquisicién y mejora de competencias. Estas actividades incluyen talleres précticos de redaccion de trabajos
académicos, citacion de referencias bibliograficas, técnicas de comunicacion verbal y no verbal, organizacién personal, gestion
eficaz del tiempo y mejora de | as habilidades para €l trabajo.

5.5.1.8 SISTEMAS DE EVALUACION

SISTEMA DE EVALUACION PONDERACION MiNIMA PONDERACION MAXIMA
SE8: Defensadel TFG 85.0 95.0

SE9: Informe del Tutor del TFG 0.0 10.0

SE10: Participacion en las acciones 5.0 5.0

formativas del TFG

NIVEL 2: Précticas Externas
5.5.1.1 Datos Basicos del Nivel 2
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CARACTER

Précticas Externas

ECTSNIVEL 2

12

DESPLIEGUE TEMPORAL : Semestral

ECTS Semestral 1

ECTS Semestral 2

ECTS Semestral 3

ECTS Semestral 4

ECTS Semestral 5

ECTS Semestral 6

ECTS Semestral 7

ECTS Semestral 8

ECTS Semestral 9

12

ECTS Semestral 10

ECTS Semestral 11

ECTS Semestral 12

LENGUASEN LAS QUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA
Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No No
FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No

NIVEL 3: Précticas Externas

5.5.1.1.1 Datos Basicos del Nivel 3

CARACTER

ECTSASIGNATURA

DESPLIEGUE TEMPORAL

Précticas Externas

12

Semestral

DESPLIEGUE TEMPORAL

ECTS Semestral 1

ECTS Semestral 2

ECTS Semestral 3

ECTS Semestral 4

ECTS Semestral 5

ECTS Semestral 6

ECTS Semestral 7

ECTS Semestral 8

ECTS Semestral 9

12

ECTS Semestral 10

ECTS Semestral 11

ECTS Semestral 12

LENGUASEN LAS QUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA
Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No No
FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No

5.5.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

Al final de esta materia el alumno debe ser capaz de:

- Entender el papel del graduado en Ciencia y Tecnologia de los Alimentos en los distintos organismos y entidades publicos y privados en las que pue-

de realizar su labor profesional.

- Trabajar en un laboratorio de andlisis de alimentos.

- Llevar a cabo el trabajo de produccion y procesado de alimentos en diferentes industrias alimentarias.

- Evaluar los principales parametros de control de calidad de los distintos sectores alimentarios.
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- Saber cuéles son los sistemas de gestion de calidad dentro de las industrias e implementar sistemas de aseguramiento de la calidad total y calidad
sanitaria.

- Realizar asesoramiento sanitario, bromatolégico y legal a las empresas.

- Reallizar actividades de comercializacion y estudios de mercado de productos alimenticios.

- Trabajar en un departamento de I+D+i en una industria alimentaria.

- Evaluar dietas nutricionales para distintas colectividades.

- Realizar actividades de promocién de salud a través de asesoramiento dietético y nutricional.
- Realizar actividades encaminadas a la comercializacién de los alimentos

- Desarrollar, presentar y defender un trabajo relacionado con el perfil profesional.

- Adquirir la capacidad de integracion de las ensefianzas recibidas durante los estudios, asi como las competencias propias de la titulacion.

5.5.1.3 CONTENIDOS

Préacticas en el &mbito clinico de la salud publica y empresarial relacionadas con la Ciencia y Tecnologia de los Alimentos.

5.5.1.4 OBSERVACIONES

En el momento de la eleccién del centro receptos el estudiante debera tener superados, al menos 180 ECTS, de los cuales 60 ECTS han de corres-
ponder a las asignaturas de formacién basica.

5.5.1.5 COMPETENCIAS
5.5.1.5.1 BASICASY GENERALES
CG.06 - Capacidad de compromiso ético

CG.08 - Razonamiento critico
CG.09 - Motivacion por lacalidad

CG.10 - Capacidad de organizacion y planificacion

CG.11 - Capacidad de gestion de lainformacion

CG.12 - Capacidad para adaptarse a nuevas situaciones

CG.05 - Tomade decisiones

CG.04 - Capacidad de aplicar |os conocimientos tedricos ala practica

CB1 - Que los estudiantes hayan demostrado poseer y comprender conocimientos en un &rea de estudio que parte de labase de la
educacion secundaria general, y se suele encontrar aun nivel que, si bien se apoya en libros de texto avanzados, incluye también
a gunos aspectos que implican conocimientos procedentes de la vanguardia de su campo de estudio

CB2 - Que los estudiantes sepan aplicar sus conocimientos a su trabajo o vocacién de una forma profesional y posean las
competencias que suelen demostrarse por medio de la €laboracion y defensa de argumentos y la resolucion de problemas dentro de
su érea de estudio

CB3 - Que los estudiantes tengan la capacidad de reunir e interpretar datos relevantes (normalmente dentro de su érea de estudio)
para emitir juicios que incluyan una reflexion sobre temas relevantes de indole social, cientificao ética

CB4 - Que los estudiantes puedan transmitir informacién, ideas, problemasy soluciones a un puablico tanto especializado como no
especiaizado

CB5 - Que los estudiantes hayan desarrollado aquellas habilidades de aprendizaje necesarias para emprender estudios posteriores
con un alto grado de autonomia

55.1.52 TRANSVERSALES

CT.2 - Capacidad de utilizar con desenvolturalas TICs

CT.3 - Capacidad parala biisqueda de empleo y capacidad de emprendimiento
5.5.15.3 ESPECIFICAS
CE.12 - Conocer y establecer pautas nutricionales y disefiar alimentos para favorecer un consumo y una aimentacion saludable

CE.13 - Comprender y saber aplicar acciones parafomentar la educacién alimentaria, los sistemas de salud y las politicas
alimentarias
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CE.14 - Evaluar, controlar y gestionar las estrategias y planes de prevencion y control de enfermedades originadas por € consumo
de alimentos

CE.15 - Informar, capacitar y asesorar legal, cientificay técnicamente ala administracion piblica, alaindustriaaimentariay alos
consumidores para disefiar estrategias de intervencion y formacion en el &mbito de lacienciay latecnologia de los alimentos

CE.16 - Poner en précticalos principios y metodologias que definen el perfil profesiona del cientifico y tecnélogo de los alimentos,
demostrando de formaintegrada la adquisicion de las destrezas y competencias que contempla el grado

CE.2 - Conocer los model os de produccion de alimentos, su composicién y propiedades fisicas, fisico-quimicasy quimicas para
determinar su vaor nutritivo y funcionalidad

CE.3 - Conocer lastécnicasy realizar andlisis de alimentos que garanticen unas condiciones éptimas para el consumo humano

CE.7 - Analizar los peligros biol6gicos, fisicosy quimicos de la cadena alimentaria con lafinalidad de proteger la salud pablica
55.1.6 ACTIVIDADES FORMATIVAS

ACTIVIDAD FORMATIVA HORAS PRESENCIALIDAD
AF2: Clases précticas/Practicas de 280 100

empresa

AF6: Tutorias colectivas 5 100

AF9: Preparacion y estudio préctico 15 0

5.5.1.7 METODOL OGIASDOCENTES

PRACTICAS DE CAMPO/PRACTICAS DE EMPRESA. Dependiendo de |a tipologia de |a asignatura se realizaran précticas de
campo que permitiran habituar al estudiante en la observacion de lanaturalezay sus fendomenos. Constituyen ademas una fuente
deinformacion directa, g emplosy experiencias contextualizadas. En el caso de las Préacticas de Empresa éstas se desarrollaran en
entidades relacionadas con € sector de los alimentos considerado éste en sus diferentes aspectos, tanto a nivel de materias primas
como del alimento procesado.

REALIZACION DE TRABAJOS INDIVIDUALES. El estudiante estara centrado en la preparacion de |as sesiones de discusion,
elaboracion de un cuaderno de notas o informe de practicas de laboratorio y/o de précticas de campo, busqueda bibliogréaficay
preparacion de casos practicos. El trabajo individual incluye, ademés, el estudio y asimilacion de conocimientos.

TUTORIAS. Ofrecen apoyo y asesoramiento, personalizado o en grupos con un pequefio nimero de estudiantes, para abordar las
tareas encomendadas en |as actividades formativas indicadas previamente o especificas del trabajo personal. El profesor jugara un
papel activo, orientando hacia un aprendizaje de colaboracion y cooperacion, alo largo de todo el curso.

5.5.1.8 SISTEMAS DE EVALUACION

SISTEMA DE EVALUACION PONDERACION MINIMA PONDERACION MAXIMA
SE6: Informe de aprovechamiento sobre  |10.0 30.0

las précticas externas

SE7: Elaboracién de cuaderno de précticas | 70.0 100.0

externas

55NIVEL 1: Complementos de For macion
5.5.1 Datos Basicos del Nivel 1

NIVEL 2: Industrias de alimentos de origen animal
5.5.1.1 Datos Basicos del Nivel 2

CARACTER Optativa

ECTSNIVEL 2 6

LENGUASEN LAS QUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA
Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES
No No No
FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No
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LISTADO DE MENCIONES

No existen datos

NIVEL 3: Industrias de Alimentos de Origen Animal
5.5.1.1.1 Datos Basicos del Nivel 3

CARACTER ECTSASIGNATURA DESPLIEGUE TEMPORAL
Optativa 6

LENGUASEN LAS QUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA

Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No No
FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No

LISTADO DE MENCIONES

No existen datos
5.5.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

Al final de esta materia se espera que el alumno sea capaz de:

. Vaorar el desarrollo actual del sector lacteo en Espafiay en la UE anivel de produccion, consumo, legislacion e importancia socio-econdémica.

. Saber lacomposicién y proceso de obtencion de los derivados lcteos, carnicos, de pescado y ovoproductos, con especial atencidn a nuevos productos que apare-
cen en el mercado.

. Aplicar pruebas analiticas comunes en control de calidad del proceso de obtencioén.

. Utilizar las nuevas tecnologias aplicadas al sector |4cteo, con especia referencia al aprovechamiento de subproductos.

55.1.3 CONTENIDOS

. Estudio-detallado-de derivados tacteos,-ovoproductos; derivados carnicos y-de pescado
- Nuevastecnologias de produccion de derivados | atcteos, ovoproductos, derivados ca#rnicosy de pescado.

5.5.1.4 OBSERVACIONES

Tener-cursadas Se recomienda haber cursado las asignaturas de Biologia, Bioquimica Estructural, Fisiologia Celular y Humana y conocimientos basi-
cos sobre composicion de alimentos.
Se puede cursar en 3° 0 4° curso.

55.1.5 COMPETENCIAS
5.5.1.5.1 BASICASY GENERALES

CG.06 - Capacidad de compromiso ético

CG.07 - Capacidad de andlisisy sintesis

CG.08 - Razonamiento critico
CG.09 - Motivacion por lacalidad
CG.10 - Capacidad de organizacion y planificacion

CG.11 - Capacidad de gestion de lainformacion

CG.12 - Capacidad para adaptarse a nuevas situaciones

CG.13 - Capacidad de sensibilizacion hacia temas medioambiental es

CG.05 - Tomade decisiones

CG.01 - Capacidad de expresarse correctamente en lengua espafiola en su ambito disciplinar
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CG.02 - Resolucion de problemas

CG.03 - Trabajo en equipo

CG.04 - Capacidad de aplicar los conocimientos tedricos ala practica

CG.14 - Disefio y gestion de proyectos

CB1 - Que los estudiantes hayan demostrado poseer y comprender conocimientos en un &rea de estudio que parte de labase de la
educacion secundaria general, y se suele encontrar aun nivel que, si bien se apoya en libros de texto avanzados, incluye también
a gunos aspectos que implican conocimientos procedentes de la vanguardia de su campo de estudio

CB2 - Que los estudiantes sepan aplicar sus conocimientos a su trabajo o vocacién de una forma profesional y posean las
competencias que suelen demostrarse por medio de la elaboracion y defensa de argumentos y la resolucion de problemas dentro de
su area de estudio

CB3 - Que los estudiantes tengan la capacidad de reunir e interpretar datos relevantes (normalmente dentro de su érea de estudio)
para emitir juicios que incluyan una reflexion sobre temas relevantes de indole social, cientificao ética

CB4 - Que los estudiantes puedan transmitir informacién, ideas, problemasy soluciones a un publico tanto especializado como no
especializado

CB5 - Que los estudiantes hayan desarrollado aquellas habilidades de aprendizaje necesarias para emprender estudios posteriores
con un alto grado de autonomia

55.1.52 TRANSVERSALES

CT.2 - Capacidad de utilizar con desenvolturalas TICs

5.5.1.5.3 ESPECIFICAS

CE.15 - Informar, capacitar y asesorar legal, cientificay técnicamente ala administracion publica, alaindustriaaimentariay alos
consumidores para disefiar estrategias de intervencidn y formacion en el ambito de lacienciay latecnologia de los alimentos

CE.2 - Conocer los model os de produccion de alimentos, su composicion y propiedades fisicas, fisico-quimicasy quimicas para
determinar su valor nutritivo y funcionalidad

CE.3 - Conocer lastécnicasy realizar andlisis de alimentos que garanticen unas condiciones éptimas parael consumo humano

CE.6 - Conocer, comprender y aplicar la metodologia clasicay |0s nuevos procesos tecnol 4gicos destinados alamejoraen la
produccion y tratamiento de los alimentos

55.1.6 ACTIVIDADES FORMATIVAS

ACTIVIDAD FORMATIVA HORAS PRESENCIALIDAD
AF1: Clases presenciales con método 41 100
expositivo a grandes grupos

AF2: Clases précticas/Précticas de 15 100
empresa

AF3: Seminarios: Resolucion de 2 100
problemas, debate de temas y exposicion

detrabajos

AF4: Evaluacion 2 100
AF8: Estudio y trabgjo individual del 70 0
alumno

AF9: Preparacion y estudio préactico 15

AF11: Preparacion de trabajos y 5

exposiciones

55.1.7 METODOL OGIAS DOCENTES

LECCION MAGISTRAL/EXPOSITIVA. Expondré claramente |os objetivos principales del temay desarrollaré en detalle de
forma sisteméticay ordenada |os contenidos necesarios para una correcta comprension de los conocimientos. Son impartidas por
profesorado de forma presencial, los cuales disponen de los medios audiovisuales mas avanzados, incluida conexion a Internet en
las aulas y sistemas de grabacion.

SEMINARIOS Y SESIONES DE DISCUSION Y DEBATE. Estas actividades se organizan en grupos de tamafio variable

seglin el tema. En general ambas actividades proporcionaran temas de andlisis estableciendo los procedimientos de blsqueda
deinformacién, andlisisy sintesis de conocimientos. En el caso de los seminarios, se plantean también problemas de apoyo al
aprendizaje. Las sesiones de discusidn y debate deben ser trabajadas previamente por |os estudiantes que redactaran un texto que
someter ala critica de los demés estudiantes, para pasar posteriormente a una discusién en una reunién coordinada por €l profesor.

162/ 215

0
0
a
o
o
c
kel
o
I
M
5
B2
c
(=
S
«
[
o
o)
(2]
=
)
o
=
e
©
c
[
kel
@
kel
>
O
©
8
3]
o
2
T
O
>
kel
o
L
@
)
el
[¢)
o)
c
Q
o
@
S
=)
S
@
o)
el
o)
)
=
)
o
=
=
c
o
Qo
e}
[
S
=
=
o
>
]
<
N~
[
<
N
—
0
@
e}
m
S
0
Ty
0
o}
e}
o)
o}
o)
o
~
o
0
N~
>
[0}
O



https://sede.educacion.gob.es/cid/consultaCID?cid=752795958955509885124974

E }ﬁ GOBIERNG INETERND
DE ESPANA ~ DE LNAVERUDADES
i

Identificador : 2502554

Fecha: 30/05/2024

PRACTICAS DE LABORATORIO. En general, |as clases précticas constituyen laforma mediante la cual e estudiante se pone
en contacto con larealidad de la ciencia que estudia. Las précticas se desarrollan fundamentalmente en los laboratorios de los
departamentos, que disponen de lainstrumentacion y medios adecuados parainiciar alos estudiantes, desde |0s primeros cursos,
en el conocimiento de las técnicas de rutinay la adquisicion de habilidades que faciliten su progresivaincorporacion alas tareas
profesionales. También se dan a conocer las normas de seguridad y trabajo imprescindibles en todo |aboratorio.

5.5.1.8 SISTEMAS DE EVALUACION

SISTEMA DE EVALUACION PONDERACION MINIMA PONDERACION MAXIMA
SE1:Examenes de teoria 70.0 80.0

SE2: Exadmenes de Précticas 10.0 20.0

SE3: Elaboracion y/o exposicion de 5.0 15.0

trabajos

SE4: Asistencias 0.0 5.0

NIVEL 2: Industrias de alimentos de origen vegetal

5.5.1.1 Datos Basicos del Nivel 2

CARACTER Optativa

ECTSNIVEL 2 6

LENGUASEN LAS QUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA
Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No No
FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No

LISTADO DE MENCIONES

No existen datos

NIVEL 3: Industrias de alimentos de origen vegetal

5.5.1.1.1 Datos Basicos del Nivel 3

CARACTER

ECTSASIGNATURA

DESPLIEGUE TEMPORAL

Optativa

6

LENGUASEN LASQUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA

Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No No
FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No

LISTADO DE MENCIONES

No existen datos

5.5.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

Al final de esta materia se espera que el alumno sea capaz de:

. Manipular adecuadamente las materias primas alimenticias y productos elaborados, afin de minimizar o si es posible prevenir las modificaciones quimicas y

bioguimicas de las industrias vegetales.

. Resolver problemas sobre control y optimizacion de procesos y productos vegetales.
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. Fabricar y conservar dimentos vegetales y desarrollar nuevos procesos y productos vegetales
. Conocer y comprender lainnovacion y las nuevas tecnologias en alimentacion

55.1.3 CONTENIDOS

inosas, hortalizas, verduras, frutasy sus derivados, otras conservasy

. Nuevastecnologias de produccién de de grasas comestibles, cerealesy derivados, legumi
platos preparados.
- Organizacion de la produccién en plantas de procesado de los alimentos vegetal es.

5.5.1.4 OBSERVACIONES

Se recomienda haber cursado las asignaturas de los médulos de Ciencia de los alimentos y Tecnologia de los alimentos.
Se puede cursar en 3° 0 4° curso.

5.5.1.5 COMPETENCIAS
5.5.1.5.1 BASICASY GENERALES
CG.06 - Capacidad de compromiso ético

CG.07 - Capacidad de andlisisy sintesis

CG.08 - Razonamiento critico
CG.09 - Motivacion por la calidad
CG.10 - Capacidad de organizacion y planificacion

CG.11 - Capacidad de gestion de lainformacion

CG.12 - Capacidad para adaptarse a nuevas situaciones

CG.13 - Capacidad de sensibilizacion hacia temas medioambientales

CG.05 - Tomade decisiones

CG.01 - Capacidad de expresarse correctamente en lengua espafiola en su &ambito disciplinar

CG.02 - Resolucion de problemas

CG.03 - Trabajo en equipo

CG.04 - Capacidad de aplicar los conocimientos tedricos ala practica

CG.14 - Disefio y gestion de proyectos

CB1 - Que los estudiantes hayan demostrado poseer y comprender conocimientos en un &rea de estudio que parte de labase de la
educacion secundaria general, y se suele encontrar aun nivel que, si bien se apoya en libros de texto avanzados, incluye también
a gunos aspectos que implican conocimientos procedentes de la vanguardia de su campo de estudio

CB2 - Que los estudiantes sepan aplicar sus conocimientos a su trabajo o vocacion de una forma profesional y posean las
competencias que suelen demostrarse por medio de la elaboracion y defensa de argumentos y la resolucion de problemas dentro de
su drea de estudio

CB3 - Que los estudiantes tengan la capacidad de reunir e interpretar datos relevantes (normalmente dentro de su area de estudio)
para emitir juicios que incluyan una reflexion sobre temas relevantes de indole social, cientificao ética

CB4 - Que los estudiantes puedan transmitir informacién, ideas, problemasy soluciones a un puablico tanto especializado como no
especializado

CB5 - Que los estudiantes hayan desarrollado aquellas habilidades de aprendizaje necesarias para emprender estudios posteriores
con un alto grado de autonomia

55.1.52 TRANSVERSALES

CT.2 - Capacidad de utilizar con desenvolturalas TICs
5.5.15.3 ESPECIFICAS

CE.15 - Informar, capacitar y asesorar legal, cientificay técnicamente ala administracion piblica, alaindustriaaimentariay alos
consumidores para disefiar estrategias de intervencion y formacion en el ambito de lacienciay latecnologia de los alimentos

CE.2 - Conocer los model os de produccion de alimentos, su composicion y propiedades fisicas, fisico-quimicasy quimicas para
determinar su valor nutritivo y funcionalidad

CE.3 - Conocer lastécnicasy realizar andlisis de alimentos que garanticen unas condiciones éptimas para el consumo humano

CE.6 - Conocer, comprender y aplicar la metodologia clasicay l0s nuevos procesos tecnol 4gicos destinados alamejoraen la
produccién y tratamiento de los alimentos
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55.1.6 ACTIVIDADES FORMATIVAS

ACTIVIDAD FORMATIVA HORAS PRESENCIALIDAD
AF1: Clases presenciales con método 41 100
expositivo a grandes grupos

AF2: Clases précticas/Précticas de 15 100
empresa

AF3: Seminarios: Resolucion de 2 100
problemas, debate de temas y exposicion

detrabajos

AF4: Evaluacion 2 100
AF8: Estudio y trabgjo individual del 70 0
aumno

AF9: Preparacion y estudio préctico 15

AF11: Preparacién de trabgjos y 5

exposiciones

5.5.1.7 METODOL OGIAS DOCENTES

LECCION MAGISTRAL/EXPOSITIVA. Expondré claramente |0s objetivos principales del temay desarrollaré en detalle de
forma sisteméticay ordenada |os contenidos necesarios para una correcta comprension de los conocimientos. Son impartidas por
profesorado de forma presencial, 1os cuales disponen de |os medios audiovisuaes mas avanzados, incluida conexion a Internet en
lasaulasy sistemas de grabacion.

SEMINARIOS Y SESIONES DE DISCUSION Y DEBATE. Estas actividades se organizan en grupos de tamafio variable

seguin el tema. En general ambas actividades proporcionaran temas de andlisi s estableciendo |os procedimientos de blsgueda

de informacion, andlisisy sintesis de conocimientos. En el caso de los seminarios, se plantean también problemas de apoyo &
aprendizaje. Las sesiones de discusion y debate deben ser trabajadas previamente por |os estudiantes que redactaran un texto que
someter alacritica de los demés estudiantes, para pasar posteriormente a una discusion en una reunién coordinada por €l profesor.

PRACTICAS DE LABORATORIO. En general, |as clases précticas constituyen laforma mediante la cual e estudiante se pone
en contacto con larealidad de la ciencia que estudia. Las précticas se desarrollan fundamentalmente en los laboratorios de los
departamentos, que disponen de lainstrumentacion y medios adecuados parainiciar alos estudiantes, desde |0s primeros cursos,
en el conocimiento de las técnicas de rutinay la adquisicion de habilidades que faciliten su progresivaincorporacion alas tareas
profesionales. También se dan a conocer las normas de seguridad y trabajo imprescindibles en todo |aboratorio.

REALIZACION DE TRABAJOS EN GRUPO. Los alumnos cuentan para este trabajo con una excelente biblioteca en la facultad
y con el apoyo de lared UGR. Existe unavinculacién entre lared UGR y la biblioteca, de manera que es posible acceder alos
fondos bibliogréficos fisicos y electronicos que haya propuesto € profesor de laasignaturay que estén disponibles en |a biblioteca
en cualquier formato.

REALIZACION DE TRABAJOS INDIVIDUALES. El estudiante estara centrado en la preparacion de las sesiones de discusion,
elaboracion de un cuaderno de notas o informe de précticas de laboratorio y/o de préacticas de campo, busqueda bibliogréficay
preparacion de casos practicos. El trabajo individual incluye, ademas, el estudio y asimilacion de conocimientos.

TUTORIAS. Ofrecen apoyo y asesoramiento, personalizado o en grupos con un pequefio nimero de estudiantes, para abordar las
tareas encomendadas en las actividades formativas indicadas previamente o especificas del trabajo personal. El profesor jugara un
papel activo, orientando hacia un aprendizaje de colaboracion y cooperacion, alo largo de todo el curso.

5.5.1.8 SISTEMAS DE EVALUACION

SISTEMA DE EVALUACION PONDERACION MiNIMA PONDERACION MAXIMA
SE1:Exadmenes de teoria 60.0 80.0

SE2: Examenes de Précticas 10.0 20.0

SE3: Elaboracion y/o exposicion de 5.0 15.0

trabajos

SE4: Asistencias 0.0 5.0

NIVEL 2: Tecnologia de bebidas alcohdlicas
5.5.1.1 Datos Basicos del Nivel 2
CARACTER Optativa
ECTSNIVEL 2 6
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LENGUASEN LASQUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA

Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No No
FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No

LISTADO DE MENCIONES

No existen datos

NIVEL 3: Tecnologia de Bebidas alcohdlicas
5.5.1.1.1 Datos Bésicos del Nivel 3

CARACTER ECTSASIGNATURA DESPLIEGUE TEMPORAL
Optativa 6

LENGUASEN LAS QUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA

Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No No
FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No

LISTADO DE MENCIONES

No existen datos
55.1.2 RESULTADOSDE APRENDIZAJE

El alumno tras cursar esta materia sera capaz de:

. Manipular de forma adecuada de las materias primas y productos elaborados, afin de minimizar o si es posible prevenir las modificaciones quimicas y bioquimi-
cas de las industrias de bebidas alcohdlicas.
. Resolver problemas sobre control y optimizacion de procesos de |os productos el aborados.

. Saber cuéles son |as tendencias de lainnovacion y las nuevas tecnologias en laindustria de bebidas al cohdlicas

55.1.3 CONTENIDOS

. Composicién y propiedades de vino cervezay bebidas destiladas.

. Disefio, control y optimizacion de procesos y productos de las industrias de bebidas al cohdlicas
. Envasadoy etiquetado de las bebidas alcohdlicas.

- Deteccion de fraudes.

5.5.1.4 OBSERVACIONES

Se recomienda haber cursado las asignaturas de los médulos de Ciencias de los Alimentos y Tecnologia de los Alimentos.

Se puede cursar en 3° 0 4° curso.
5.5.1.5 COMPETENCIAS
5.5.1.5.1 BASICASY GENERALES

CG.06 - Capacidad de compromiso ético

CG.07 - Capacidad de andlisisy sintesis

CG.08 - Razonamiento critico
CG.09 - Motivacion por la calidad
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CG.10 - Capacidad de organizacion y planificacion

CG.11 - Capacidad de gestion de lainformacion

CG.12 - Capacidad para adaptarse a nuevas situaciones

CG.13 - Capacidad de sensibilizacion hacia temas medioambientales

CG.05 - Tomade decisiones

CG.01 - Capacidad de expresarse correctamente en lengua espafiola en su ambito disciplinar

CG.02 - Resolucion de problemas

CG.03 - Trabajo en equipo

CG.04 - Capacidad de aplicar los conocimientos tedricos ala practica

CG.14 - Disefio y gestion de proyectos

CB1 - Que los estudiantes hayan demostrado poseer y comprender conocimientos en un &rea de estudio que parte de labase de la
educacion secundaria general, y se suele encontrar aun nivel que, si bien se apoya en libros de texto avanzados, incluye también
a gunos aspectos que implican conocimientos procedentes de la vanguardia de su campo de estudio

CB2 - Que los estudiantes sepan aplicar sus conocimientos a su trabajo o vocacién de una forma profesional y posean las
competencias que suelen demostrarse por medio de la elaboracion y defensa de argumentos y la resolucion de problemas dentro de
su area de estudio

CB3 - Que los estudiantes tengan la capacidad de reunir e interpretar datos relevantes (normalmente dentro de su érea de estudio)
para emitir juicios que incluyan una reflexion sobre temas relevantes de indole social, cientificao ética

CB4 - Que los estudiantes puedan transmitir informacién, ideas, problemasy soluciones a un publico tanto especializado como no
especializado

CB5 - Que los estudiantes hayan desarrollado aquellas habilidades de aprendizaje necesarias para emprender estudios posteriores
con un alto grado de autonomia

55.1.52 TRANSVERSALES

CT.2 - Capacidad de utilizar con desenvolturalas TICs
5.5.15.3 ESPECIFICAS

CE.2 - Conocer los model os de produccion de alimentos, su composicion y propiedades fisicas, fisico-quimicasy quimicas para
determinar su valor nutritivo y funcionalidad

CE.3 - Conocer lastécnicasy realizar andlisis de alimentos que garanticen unas condiciones éptimas para el consumo humano

CE.4 - Reconocer y aplicar las principales operaciones béasicas de | os procesos industrial es para garantizar €l control de procesosy
de productos alimentarios destinados a consumo humano

CE.6 - Conocer, comprender y aplicar la metodologia clasicay l0s nuevos procesos tecnol 4gicos destinados alamejoraen la
produccion y tratamiento de los alimentos

CE.8 - Aplicar las normas de higiene alimentaria al disefio de industrias, asi como a los procesosy productos alimentarios, para
garantizar lagestion de la seguridad alimentaria de acuerdo a marco legal establecido

CE.9 - Desarrollar protocol os de gestién medioambiental y control de lacalidad en industrias alimentarias
55.1.6 ACTIVIDADES FORMATIVAS

ACTIVIDAD FORMATIVA HORAS PRESENCIALIDAD
AF1: Clases presenciales con método 39 100
expositivo a grandes grupos

AF2: Clases précticas/Précticas de 15 100
empresa

AF3: Seminarios: Resolucion de 3 100
problemas, debate de temas y exposicion

detrabajos

AF4: Evaluacion 3 100
AF8: Estudio y trabgjo individual del 70 0
aumno

AF9: Preparacion y estudio préctico 10 0
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AF11: Preparacion de trabajos y
exposiciones

10

55.1.7 METODOL OGIAS DOCENTES

LECCION MAGISTRAL/EXPOSITIVA. Expondré claramente |os objetivos principales del temay desarrollaré en detalle de
forma sisteméticay ordenada |os contenidos necesarios para una correcta comprension de los conocimientos. Son impartidas por
profesorado de forma presencial, los cuales disponen de los medios audiovisuales mas avanzados, incluida conexion a Internet en

las aulas y sistemas de grabacion.

RESOLUCION DE PROBLEMASY ESTUDIO DE CASOS PRACTICOS. Se plantearén problemas numéricos relacionados con
la materia de |as clases tedricas que se desarrollardn de formaindividual o grupal. En € estudio de casos préacticos, €l estudiante se
enfrenta a un problema concreto que describe una situacién de lavidareal. Se desarrolla en pequefios grupos de trabajo que deberan

analizar |os hechos parallegar a una decision razonada.

REALIZACION DE TRABAJOS EN GRUPO. Los alumnos cuentan para este trabajo con una excelente biblioteca en la facultad
y con el apoyo de lared UGR. Existe unavinculacién entre lared UGR y la biblioteca, de manera que es posible acceder alos
fondos bibliogréficos fisicos y electrénicos que haya propuesto el profesor de la asignaturay que estén disponibles en la biblioteca

en cualquier formato.

5.5.1.8 SISTEMAS DE EVALUACION

SISTEMA DE EVALUACION

PONDERACION MINIMA

PONDERACION MAXIMA

SE1:Examenes de teoria

60.0

75.0

SE2: Exédmenes de Practicas 15.0 25.0

SE3: Elaboracion y/o exposicion de 5.0 15.0
trabajos

SE4: Asistencias 5.0 10.0
NIVEL 2: Ingenieria de Procesos Alimentarios

5.5.1.1 Datos Basicos del Nivel 2

CARACTER Optativa

ECTSNIVEL 2 6

LENGUASEN LAS QUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA
Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES
No No No
FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No

LISTADO DE MENCIONES

No existen datos

NIVEL 3: Ingenieria de Procesos Alimentarios

5.5.1.1.1 Datos Basicos del Nivel 3

CARACTER ECTSASIGNATURA DESPLIEGUE TEMPORAL
Optativa 6

LENGUASEN LAS QUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA

Si No No

GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No No

FRANCES ALEMAN PORTUGUES

No No No
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ITALIANO OTRAS
No No
LISTADO DE MENCIONES

No existen datos
5.5.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

Al finalizar la materia el alumno seré capaz de:

Dominar los principios y herramientas para la organizacion y planificacion de la produccion industria y aplicar dichos principios a casos practicos de laindustria
alimentaria
Entender principios de disefio higiénico de equipos e instalaciones industriales asi como |os agentes, procesos y equipos empleados en lalimpiezay desinfeccion
de dichas instalaciones.

. Saber cuéles son |os servicios generales de laindustria de procesado de alimentos y su importancia en el funcionamiento de lamisma
Distinguir |as diferentes opciones disponibles para la generacion de energia anivel industrial y de elegir entre ellas lamas eficaz y compatible desde |os puntos
de vista econdémico y ambiental.

. Conocer la problemética de los residuos generados en el procesado de alimentos, tanto sdlidos como liquidos y gaseosos, sus posibilidades de aprovechamiento
asi como los principales tratamientos y estrategias para disminuir el impacto ambiental y econémico de |os mismos.

5.5.1.3 CONTENIDOS
. Organizacion de la produccién en plantas de procesado de alimentos.
. Disefio higiénico de equipos e instalaciones.
. Servicios auxiliares en laindustria alimentaria: produccion de vapor, sistemas de refrigeracion, aire comprimido, vacio.

. Servicios de Seguridad.
. Tratamiento de residuos.

5.5.1.4 OBSERVACIONES

Se recomienda haber cursado las asignaturas del médulo de Tecnologia de los Alimentos.
Se puede cursar en 3° 0 4° curso.

55.1.5 COMPETENCIAS

5.5.15.1 BASICASY GENERALES

CG.06 - Capacidad de compromiso ético

CG.07 - Capacidad de andlisisy sintesis

CG.08 - Razonamiento critico
CG.09 - Motivacion por la calidad

CG.10 - Capacidad de organizacion y planificacion

CG.11 - Capacidad de gestion de lainformacion

CG.12 - Capacidad para adaptarse a nuevas situaciones

CG.13 - Capacidad de sensihilizacion hacia temas medioambientales

CG.05 - Tomade decisiones

CG.01 - Capacidad de expresarse correctamente en lengua espafiola en su &ambito disciplinar

CG.02 - Resolucion de problemas

CG.03 - Trabajo en equipo

CG.04 - Capacidad de aplicar los conocimientos tedricos ala practica

CG.14 - Disefio y gestion de proyectos

CB1 - Que los estudiantes hayan demostrado poseer y comprender conocimientos en un &rea de estudio que parte de labase de la
educacion secundaria general, y se suele encontrar aun nivel que, si bien se apoya en libros de texto avanzados, incluye también
algunos aspectos que implican conocimientos procedentes de la vanguardia de su campo de estudio

CB2 - Que los estudiantes sepan aplicar sus conocimientos a su trabajo o vocacion de una forma profesional y posean las
competencias que suelen demostrarse por medio de la elaboracion y defensa de argumentos y la resolucion de problemas dentro de
su drea de estudio

CB3 - Que los estudiantes tengan la capacidad de reunir e interpretar datos relevantes (normalmente dentro de su area de estudio)
para emitir juicios que incluyan una reflexion sobre temas relevantes de indole social, cientificao ética

CB4 - Que los estudiantes puedan transmitir informacién, ideas, problemasy soluciones a un puablico tanto especializado como no
especializado
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CB5 - Que los estudiantes hayan desarrollado aguellas habilidades de aprendizaje necesarias para emprender estudios posteriores
con un ato grado de autonomia

5.5.1.5.2 TRANSVERSALES

CT.2 - Capacidad de utilizar con desenvolturalas TICs

55.15.3 ESPECIFICAS

CE.1 - Reconocer y aplicar los fundamentos fisicos, quimicos, bioguimicos, bioldgicos, fisiol dgicos, matematicos y estadisticos
necesarios paralacomprensiéon y el desarrollo de lacienciay tecnologia de los alimentos

CE.10 - Conocer y aplicar los conocimientos basi cos de economia, comercializacion y gestion de empresas en industrias
alimentarias

CE.16 - Poner en précticalos principios y metodologias que definen el perfil profesional del cientifico y tecnélogo de los alimentos,
demostrando de forma integrada la adquisicion de las destrezas y competencias que contempla el grado

CE.4 - Reconocer y aplicar |as principal es operaciones basicas de |os procesos industriales para garantizar €l control de procesosy
de productos alimentarios destinados a consumo humano

CE.8 - Aplicar las normas de higiene alimentaria al disefio de industrias, asi como alos procesosy productos alimentarios, para
garantizar la gestion de la seguridad alimentaria de acuerdo al marco legal establecido

CE.9 - Desarrollar protocol os de gestion medioambiental y control de la calidad en industrias alimentarias

55.1.6 ACTIVIDADES FORMATIVAS

ACTIVIDAD FORMATIVA HORAS PRESENCIALIDAD
AF1: Clases presenciales con método 36 100
expositivo a grandes grupos

AF2: Clases précticas/Précticas de 10 100
empresa

AF3: Seminarios: Resolucion de 8 100
problemas, debate de temas y exposicion

detrabajos

AF4: Evaluacion 3 100
AF6: Tutorias colectivas 3 100
AF8: Estudio y trabgjo individual del 60 0
alumno

AF9: Preparacion y estudio préctico 10 0
AF10: Trabajo en grupo 12

AF11: Preparacién de trabgjos y 8

exposiciones

5.5.1.7 METODOL OGIASDOCENTES

LECCION MAGISTRAL/EXPOSITIVA. Expondré claramente |0s objetivos principales del temay desarrollaré en detalle de
forma sisteméticay ordenada |os contenidos necesarios para una correcta comprension de los conocimientos. Son impartidas por
profesorado de forma presencial, 1os cuales disponen de |os medios audiovisuaes mas avanzados, incluida conexion a Internet en
lasaulasy sistemas de grabacion.

SEMINARIOS Y SESIONES DE DISCUSION Y DEBATE. Estas actividades se organizan en grupos de tamafio variable

seguin el tema. En general ambas actividades proporcionaran temas de andlisi s estableciendo los procedimientos de blsgueda

de informacion, andlisisy sintesis de conocimientos. En el caso de los seminarios, se plantean también problemas de apoyo &
aprendizaje. Las sesiones de discusion y debate deben ser trabajadas previamente por |os estudiantes que redactaran un texto que
someter alacritica de los demés estudiantes, para pasar posteriormente a una discusion en una reunién coordinada por €l profesor.

PRACTICAS DE LABORATORIO. En general, |as clases précticas constituyen laforma mediante la cual e estudiante se pone
en contacto con larealidad de la ciencia que estudia. Las précticas se desarrollan fundamentalmente en los laboratorios de los
departamentos, que disponen de lainstrumentacion y medios adecuados parainiciar alos estudiantes, desde |0s primeros cursos,
en el conocimiento de las técnicas de rutinay la adquisicion de habilidades que faciliten su progresivaincorporacion alas tareas
profesionales. También se dan a conocer las normas de seguridad y trabajo imprescindibles en todo |aboratorio.

REALIZACION DE TRABAJOS EN GRUPO. Los alumnos cuentan para este trabajo con una excelente biblioteca en la facultad
y con el apoyo de lared UGR. Existe unavinculacién entre lared UGR y la biblioteca, de manera que es posible acceder alos
fondos bibliogréficos fisicos y electronicos que haya propuesto €l profesor de laasignaturay que estén disponibles en |a biblioteca
en cualquier formato.
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REALIZACION DE TRABAJOS INDIVIDUALES. El estudiante estara centrado en la preparacion de |as sesiones de discusion,
elaboracion de un cuaderno de notas o informe de practicas de laboratorio y/o de précticas de campo, busqueda bibliogréficay
preparacion de casos practicos. El trabajo individual incluye, ademés, el estudio y asimilacion de conocimientos.

TUTORIAS. Ofrecen apoyo y asesoramiento, personalizado o en grupos con un pequefio nimero de estudiantes, para abordar las
tareas encomendadas en |as actividades formativas indicadas previamente o especificas del trabajo personal. El profesor jugara un
papel activo, orientando hacia un aprendizaje de colaboracidn y cooperacion, alo largo de todo el curso.

5.5.1.8 SISTEMAS DE EVALUACION

SISTEMA DE EVALUACION

PONDERACION MiNIMA

PONDERACION MAXIMA

SE1:Exémenes de teoria 60.0 70.0

SE2: Examenes de Précticas 10.0 20.0

SE3: Elaboracién y/o exposicion de 5.0 10.0
trabajos

SE4: Asistencias 50 10.0
NIVEL 2: Bioprocesosindustriales

5.5.1.1 Datos Basicos del Nivel 2

CARACTER Optativa

ECTSNIVEL 2 6

LENGUASEN LASQUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA
Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES
No No No
FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No

LISTADO DE MENCIONES

No existen datos

NIVEL 3: Bioprocesos | ndustriales

5.5.1.1.1 Datos Basicos del Nivel 3

CARACTER ECTSASIGNATURA DESPLIEGUE TEMPORAL
Optativa 6

LENGUASEN LASQUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA
Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES
No No No
FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No

LISTADO DE MENCIONES

No existen datos

5.5.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

Al finalizar esta materia se espera que el alumno sea capaz de:

. Desarrollar y determinar pardmetros de model os cinéticos de procesos enzimaticos y microbiol 6gicos
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. Plantear einterpretar lainvestigacion experimental de la cinética de un proceso enzimético o microbiol égico
. Desarrollar model os de biorreactores para la optimizacién de su funcionamiento
. Desarrollar las operaciones de separacion necesarias para la concentracion o purificacion de un producto

5.5.1.3 CONTENIDOS

. Cinéticaenziméticay del cultivo de microorganismos.
. Biocatalizadores inmovilizados.

. Biorreactoresy reactores enziméticos.

. Fermentadores discontinuos y continuos.

. Operaciones de separacion

5.5.1.4 OBSERVACIONES

Se recomienda haber cursado el médulo de Tecnologia de los alimentos.

Se puede cursar en 3° 0 4° curso.
5.5.1.5 COMPETENCIAS
5.5.1.5.1 BASICASY GENERALES

CG.06 - Capacidad de compromiso ético

CG.07 - Capacidad de andlisisy sintesis

CG.08 - Razonamiento critico
CG.09 - Motivacion por la calidad

CG.10 - Capacidad de organizacion y planificacion

CG.11 - Capacidad de gestion de lainformacion

CG.12 - Capacidad para adaptarse a nuevas situaciones

CG.13 - Capacidad de sensibilizacion hacia temas medioambientales

CG.05 - Toma de decisiones

CG.01 - Capacidad de expresarse correctamente en lengua espafiola en su &mbito disciplinar

CG.02 - Resolucion de problemas

CG.03 - Trabajo en equipo

CG.04 - Capacidad de aplicar |os conocimientos tedricos ala practica

CG.14 - Disefio y gestion de proyectos

CBL1 - Que los estudiantes hayan demostrado poseer y comprender conocimientos en un area de estudio que parte de labase dela
educacién secundaria general, y se suele encontrar a un nivel que, si bien se apoya en libros de texto avanzados, incluye también
a gunos aspectos que implican conocimientos procedentes de la vanguardia de su campo de estudio

CB2 - Que los estudiantes sepan aplicar sus conocimientos a su trabajo o vocacion de una forma profesional y posean las
competencias que suelen demostrarse por medio de la elaboracion y defensa de argumentos y la resolucion de problemas dentro de
su érea de estudio

CB3 - Que los estudiantes tengan la capacidad de reunir e interpretar datos relevantes (normalmente dentro de su érea de estudio)
para emitir juicios que incluyan una reflexion sobre temas relevantes de indole social, cientificao ética

CB4 - Que los estudiantes puedan transmitir informacion, ideas, problemasy soluciones a un publico tanto especializado como no
especiaizado

CBS5 - Que los estudiantes hayan desarrollado aquellas habilidades de aprendizaje necesarias para emprender estudios posteriores
con un alto grado de autonomia

55.1.5.2 TRANSVERSALES

CT.2 - Capacidad de utilizar con desenvolturalas TICs
5.5.15.3 ESPECIFICAS

CE.1 - Reconocer y aplicar |os fundamentos fisicos, quimicos, bioquimicos, biolégicos, fisioldgicos, mateméticos y estadisticos
necesarios parala comprension y €l desarrollo de lacienciay tecnologia de los alimentos

CE.15 - Informar, capacitar y asesorar legal, cientificay técnicamente ala administracion publica, alaindustriaaimentariay alos
consumidores para disefiar estrategias de intervencidn y formacion en el ambito de lacienciay latecnologia de los alimentos

CE.2 - Conocer los model os de produccion de alimentos, su composicién y propiedades fisicas, fisico-quimicasy quimicas para
determinar su valor nutritivo y funcionalidad
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CE.3 - Conocer las técnicasy realizar andlisis de alimentos que garanticen unas condiciones éptimas para el consumo humano

CE.6 - Conocer, comprender y aplicar la metodologia clésicay los nuevos procesos tecnol 6gicos destinados alamejoraen la

produccion y tratamiento de los alimentos

55.1.6 ACTIVIDADES FORMATIVAS

ACTIVIDAD FORMATIVA HORAS PRESENCIALIDAD
AF1: Clases presenciales con método 38 100
expositivo a grandes grupos

AF2: Clases précticas/Practicas de 12 100
empresa

AF3: Seminarios: Resolucion de 6 100
problemas, debate de temas'y exposicion

detrabajos

AF4: Evaluacion 2 100
AF6: Tutorias colectivas 100
AF8: Estudioy trabajo individual del 60 0
alumno

AF9: Preparacion y estudio préctico 10

AF10: Trabajo en grupo 12

AF11: Preparacion de trabajos y 8

exposiciones

55.1.7 METODOL OGIAS DOCENTES

LECCION MAGISTRAL/EXPOSITIVA. Expondré claramente |os objetivos principales del temay desarrollaré en detalle de
forma sisteméticay ordenada |os contenidos necesarios para una correcta comprension de los conocimientos. Son impartidas por
profesorado de forma presencial, los cuales disponen de los medios audiovisuales mas avanzados, incluida conexion a Internet en

las aulas y sistemas de grabacion.

RESOLUCION DE PROBLEMASY ESTUDIO DE CASOS PRACTICOS. Se plantearan problemas numéricos relacionados con
la materia de |as clases tedricas que se desarrollarén de formaindividual o grupal. En € estudio de casos préacticos, €l estudiante se
enfrenta a un problema concreto que describe una situacién de lavidareal. Se desarrolla en pequefios grupos de trabajo que deberan
analizar |os hechos parallegar a una decision razonada.

TUTORIAS. Ofrecen apoyo y asesoramiento, personalizado o en grupos con un pequefio nimero de estudiantes, para abordar las
tareas encomendadas en las actividades formativas indicadas previamente o especificas del trabajo personal. El profesor jugara un
papel activo, orientando hacia un aprendizaje de colaboracion y cooperacion, alo largo de todo el curso.

5.5.1.8 SISTEMAS DE EVALUACION

SISTEMA DE EVALUACION

PONDERACION MINIMA

PONDERACION MAXIMA

SE1:Examenes de teoria 50.0 60.0

SE2: Exédmenes de Practicas 0.0 10.0

SE3: Elaboracion y/o exposicion de 20.0 40.0
trabajos

SE4: Asistencias 5.0 10.0
NIVEL 2: Fisiologiay Fisiopatologia de la Nutricion

5.5.1.1 Datos Basicos del Nivel 2

CARACTER Optativa

ECTSNIVEL 2 6

LENGUASEN LASQUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA
Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES
No No No
FRANCES ALEMAN PORTUGUES
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No No No
ITALIANO OTRAS
No No

LISTADO DE MENCIONES

No existen datos

NIVEL 3: Fisiologiay Fisiopatologia de la Nutricion

5.5.1.1.1 Datos Basicos del Nivel 3

CARACTER ECTSASIGNATURA DESPLIEGUE TEMPORAL
Optativa 6

LENGUASEN LAS QUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA

Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No No
FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No

LISTADO DE MENCIONES

No existen datos

55.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

Al finalizar la materia el alumno sera capaz de:

. Identificar los factores fisiolgicos y patol 6gicos que influyen en la nutricién

. Saber reconocer |as adaptaciones nutricional es especificas en las distintas situaciones fisiol6gicas, asi como en algunas patologias

. Prepararse parala educacion de la poblacion en materia de nutricion parala salud

5.5.1.3 CONTENIDOS

. FisiologiadelaNutricién y Fisiopatologia de la Nutricion

5.5.1.4 OBSERVACIONES

Se recomienda haber cursado las asignaturas de Biologia, Bioguimica Estructural, Fisiologia Celular y Humana y conocimientos basicos sobre compo-

sicion de alimentos.

Se puede cursar en 3° 0 4° curso.

55.1.5 COMPETENCIAS

55.1.5.1 BASICASY GENERALES

CG.06 - Capacidad de compromiso ético

CG.07 - Capacidad de andlisisy sintesis

CG.08 - Razonamiento critico

CG.09 - Motivacion por lacalidad

CG.10 - Capacidad de organizacion y planificacion

CG.11 - Capacidad de gestion de lainformacion

CG.12 - Capacidad para adaptarse a nuevas situaciones

CG.13 - Capacidad de sensibilizacion hacia temas medioambiental es

CG.05 - Tomade decisiones

CG.01 - Capacidad de expresarse correctamente en lengua espafiola en su ambito disciplinar

CG.02 - Resolucion de problemas

CG.03 - Trabajo en equipo
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CG.04 - Capacidad de aplicar los conocimientos tedricos ala practica

CG.14 - Disefio y gestion de proyectos

CB1 - Que los estudiantes hayan demostrado poseer y comprender conocimientos en un area de estudio que parte de labase de la
educacion secundariageneral, y se suele encontrar aun nivel que, si bien se apoya en libros de texto avanzados, incluye también
a gunos aspectos que implican conocimientos procedentes de la vanguardia de su campo de estudio

CB2 - Que los estudiantes sepan aplicar sus conocimientos a su trabajo o vocacion de unaforma profesional y posean las
competencias que suelen demostrarse por medio de la elaboracién y defensa de argumentos y la resolucion de problemas dentro de
su &rea de estudio

CB3 - Que los estudiantes tengan la capacidad de reunir e interpretar datos rel evantes (normalmente dentro de su area de estudio)
para emitir juicios que incluyan unareflexion sobre temas relevantes de indole social, cientificao ética

CB4 - Que los estudiantes puedan transmitir informacién, ideas, problemasy soluciones a un publico tanto especializado como no
especiaizado

CB5 - Que los estudiantes hayan desarrollado aquellas habilidades de aprendizaje necesarias para emprender estudios posteriores
con un ato grado de autonomia

5.5.1.5.2 TRANSVERSALES

CT.2 - Capacidad de utilizar con desenvolturalas TICs

5.5.15.3 ESPECIFICAS

CE.1 - Reconocer y aplicar los fundamentos fisicos, quimicos, bioguimicos, bioldgicos, fisiol dgicos, matematicos y estadisticos
necesarios paralacomprension y el desarrollo de lacienciay tecnologia de los alimentos

55.1.6 ACTIVIDADES FORMATIVAS

ACTIVIDAD FORMATIVA HORAS PRESENCIALIDAD
AF1: Clases presenciales con método 36 100
expositivo a grandes grupos

AF2: Clases précticas/Practicas de 15 100
empresa

AF3: Seminarios: Resolucion de 7 100
problemas, debate de temas y exposicion

detrabajos

AF4: Evaluacion 2 100
AF8: Estudio y trabgjo individual del 62 0
alumno

AF9: Preparacion y estudio préctico 10 0
AF10: Trabajo en grupo 10

AF11: Preparacién de trabgjos y 8

exposiciones

5.5.1.7 METODOL OGIASDOCENTES

LECCION MAGISTRAL/EXPOSITIVA. Expondré claramente |0s objetivos principales del temay desarrollaré en detalle de
forma sisteméticay ordenada |os contenidos necesarios para una correcta comprension de los conocimientos. Son impartidas por
profesorado de forma presencial, 1os cuales disponen de |os medios audiovisua es mas avanzados, incluida conexion a Internet en
lasaulasy sistemas de grabacion.

SEMINARIOS Y SESIONES DE DISCUSION Y DEBATE. Estas actividades se organizan en grupos de tamafio variable

seguin el tema. En general ambas actividades proporcionaran temas de andlisi s estableciendo los procedimientos de blsgueda

de informacion, andlisisy sintesis de conocimientos. En el caso de los seminarios, se plantean también problemas de apoyo a
aprendizaje. Las sesiones de discusion y debate deben ser trabajadas previamente por |os estudiantes que redactaran un texto que
someter alacritica de los demés estudiantes, para pasar posteriormente a una discusion en una reunién coordinada por €l profesor.

PRACTICAS DE LABORATORIO. En general, |as clases précticas constituyen laforma mediante la cual e estudiante se pone
en contacto con larealidad de la ciencia que estudia. Las précticas se desarrollan fundamentalmente en los laboratorios de los
departamentos, que disponen de lainstrumentacion y medios adecuados parainiciar alos estudiantes, desde |0s primeros cursos,
en el conocimiento de las técnicas de rutinay la adquisicion de habilidades que faciliten su progresivaincorporacion alas tareas
profesionales. También se dan a conocer las normas de seguridad y trabajo imprescindibles en todo |aboratorio.

5.5.1.8 SISTEMAS DE EVALUACION
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SISTEMA DE EVALUACION PONDERACION MINIMA PONDERACION MAXIMA
SE1:Examenes de teoria 60.0 75.0

SE2: Examenes de Précticas 5.0 15.0

SE3: Elaboracion y/o exposicion de 5.0 15.0

trabajos

SE4: Asistencias 5.0 10.0

NIVEL 2: Evaluacion de la calidad de los Laboratorios de Analisis agr oalimentarios

5.5.1.1 Datos Basicos del Nivel 2

CARACTER Optativa

ECTSNIVEL 2 6

LENGUASEN LASQUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA

Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No No
FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No

LISTADO DE MENCIONES

No existen datos

NIVEL 3: Evaluacion dela Calidad delos L aboratorios de Analisis Agroalimentarios

5.5.1.1.1 Datos Basicos del Nivel 3

CARACTER

ECTSASIGNATURA

DESPLIEGUE TEMPORAL

Optativa 6

LENGUASEN LAS QUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA
Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No No
FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No

LISTADO DE MENCIONES

No existen datos

5.5.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

Al final de la materia se pretende que el alumno sea capaz de:

. Dominar y disponer de lalegislacion aplicable alos Laboratorios de de Andlisis Agroalimentario.

. Diferenciar eimplantar los diferentes Sistemas de Gestion de Calidad aplicables alos laboratorios de andlisis quimico.
. Entender e concepto de trazabilidad quimicay saber calcular laincertidumbre asociada a cada una de sus etapas.

. Validar métodos de andlisis quimico.

. Gestionar |os equipos habituaes en los Laboratorios de Andlisis Agroalimentario

55.1.3 CONTENIDOS

. Legislaciony Principios de Calidad aplicables a Laboratorios Agroalimentarios
. Trazabilidad e incertidumbre. Sistemas de referencia

. Validacion de métodos.
. Gestion y calibracion de equipos.
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5.5.1.4 OBSERVACIONES

Se recomienda haber cursado las asignaturas Principios de Quimica y la materia Andlisis de Alimentos y Bromatologia.

Se puede cursar en 3° 0 4° curso.
5.5.1.5 COMPETENCIAS
5.5.1.5.1 BASICASY GENERALES

CG.06 - Capacidad de compromiso ético

CG.07 - Capacidad de andlisisy sintesis

CG.08 - Razonamiento critico
CG.09 - Motivacion por la calidad

CG.10 - Capacidad de organizacion y planificacion

CG.11 - Capacidad de gestion de lainformacion

CG.12 - Capacidad para adaptarse a nuevas situaciones

CG.13 - Capacidad de sensibilizacion hacia temas medioambientales

CG.05 - Toma de decisiones

CG.01 - Capacidad de expresarse correctamente en lengua espafiola en su &mbito disciplinar

CG.02 - Resolucion de problemas

CG.03 - Trabajo en equipo

CG.04 - Capacidad de aplicar los conocimientos tedricos ala practica

CG.14 - Disefio y gestion de proyectos

CBL1 - Que los estudiantes hayan demostrado poseer y comprender conocimientos en un area de estudio que parte de labase dela
educacién secundaria general, y se suele encontrar a un nivel que, si bien se apoya en libros de texto avanzados, incluye también
a gunos aspectos que implican conocimientos procedentes de la vanguardia de su campo de estudio

CB2 - Que los estudiantes sepan aplicar sus conocimientos a su trabajo o vocacion de una forma profesional y posean las
competencias que suelen demostrarse por medio de la elaboracion y defensa de argumentos y la resolucion de problemas dentro de
su érea de estudio

CB3 - Que los estudiantes tengan la capacidad de reunir e interpretar datos rel evantes (normalmente dentro de su érea de estudio)
para emitir juicios que incluyan unareflexion sobre temas relevantes de indole social, cientificao ética

CB4 - Que los estudiantes puedan transmitir informacion, ideas, problemasy soluciones a un publico tanto especializado como no
especiaizado

CBS5 - Que los estudiantes hayan desarrollado aquellas habilidades de aprendizaje necesarias para emprender estudios posteriores
con un alto grado de autonomia

55.1.5.2 TRANSVERSALES

CT.2 - Capacidad de utilizar con desenvolturalas TICs
5.5.15.3 ESPECIFICAS

CE.15 - Informar, capacitar y asesorar legal, cientificay técnicamente ala administracion publica, alaindustriaaimentariay alos
consumidores para disefiar estrategias de intervencidn y formacion en el ambito de lacienciay latecnologia de los alimentos

CE.3 - Conocer lastécnicasy realizar andlisis de alimentos que garanticen unas condiciones éptimas para el consumo humano

CE.9 - Desarrollar protocol os de gestion medioambiental y control de la calidad en industrias alimentarias
5.5.1.6 ACTIVIDADES FORMATIVAS

ACTIVIDAD FORMATIVA HORAS PRESENCIALIDAD
AF1: Clases presenciales con método 41 100

expositivo a grandes grupos

AF2: Clases précticas/Practicas de 15 100

empresa

AF3: Seminarios: Resolucion de 2 100

problemas, debate de temas y exposicion

detrabajos
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AF4: Evaluacion 2 100
AF8: Estudio y trabajo individual del 60 0
alumno

AF9: Preparacion y estudio préactico 10

AF10: Trabajo en grupo 14

AF11: Preparacién de trabgjos y 6

exposiciones

5.5.1.7 METODOL OGIASDOCENTES

LECCION MAGISTRAL/EXPOSITIVA. Expondré claramente |0s objetivos principales del temay desarrollara en detalle de
forma sistemética y ordenada los contenidos necesarios para una correcta comprension de los conocimientos. Son impartidas por
profesorado de forma presencial, los cual es disponen de los medios audiovisuales mas avanzados, incluida conexion a Internet en
las aulas 'y sistemas de grabacion.

SEMINARIOS Y SESIONES DE DISCUSION Y DEBATE. Estas actividades se organizan en grupos de tamafio variable

segun el tema. En general ambas actividades proporcionaran temas de andlisis estableciendo los procedimientos de busqueda
deinformacion, andlisisy sintesis de conocimientos. En el caso de |os seminarios, se plantean también problemas de apoyo a
aprendizaje. Las sesiones de discusion y debate deben ser trabajadas previamente por |os estudiantes que redactaran un texto que
someter ala critica de los deméds estudiantes, para pasar posteriormente a una discusion en unareunion coordinada por el profesor.

RESOLUCION DE PROBLEMASY ESTUDIO DE CASOS PRACTICOS. Se plantearan problemas numéricos relacionados con
lamateria de |as clases tedricas que se desarrollardn de formaindividual o grupal. En € estudio de casos practicos, €l estudiante se
enfrenta a un problema concreto que describe una situacién de lavidareal. Se desarrolla en pequefios grupos de trabajo que deberan
analizar |os hechos parallegar a una decision razonada.

PRACTICAS DE LABORATORIO. En generd, las clases précticas constituyen la formamediante la cual el estudiante se pone
en contacto con larealidad de la ciencia que estudia. Las practicas se desarrollan fundamentalmente en |os |aboratorios de los
departamentos, que disponen de lainstrumentacion y medios adecuados parainiciar alos estudiantes, desde |0s primeros cursos,
en el conocimiento de |as técnicas de rutinay la adquisicion de habilidades que faciliten su progresivaincorporacion alas tareas
profesionales. También se dan a conocer las normas de seguridad y trabajo imprescindibles en todo laboratorio.

PRACTICASEN SALA DE INFORMATICA. Clases précticas de simulacion por ordenador que permiten modificar las
condiciones del ensayo y observar cdmo ello afecta alos resultados. También se realizan en el aula de informatica clases précticas
que requieren el empleo algun paquete de software que servird como herramienta parala resolucion de problemas précticos.

REALIZACION DE TRABAJOS EN GRUPO. Los alumnos cuentan para este trabajo con una excelente biblioteca en la facultad
y con el apoyo delared UGR. Existe una vinculacion entre lared UGR y labiblioteca, de manera que es posible acceder alos
fondos bibliogréficos fisicos y electrénicos que haya propuesto el profesor de la asignaturay que estén disponibles en labiblioteca
en cualquier formato.

REALIZACION DE TRABAJOS INDIVIDUALES. El estudiante estara centrado en la preparacion de |as sesiones de discusion,
elaboracion de un cuaderno de notas o informe de practicas de laboratorio y/o de précticas de campo, busqueda bibliogréficay
preparacion de casos practicos. El trabajo individual incluye, ademés, el estudio y asimilacion de conocimientos.

TUTORIAS. Ofrecen apoyo y asesoramiento, personalizado o en grupos con un pequefio nimero de estudiantes, para abordar las
tareas encomendadas en |as actividades formativas indicadas previamente o especificas del trabajo personal. El profesor jugara un
papel activo, orientando hacia un aprendizaje de colaboracidn y cooperacion, alo largo de todo el curso.

5.5.1.8 SISTEMAS DE EVALUACION

SISTEMA DE EVALUACION PONDERACION MINIMA PONDERACION MAXIMA
SE1:Examenes de teoria 50.0 60.0

SE2: Exadmenes de Précticas 15.0 25.0

SE3: Elaboracidn y/o exposicion de 5.0 15.0

trabajos

SE4. Asistencias 5.0 10.0

NIVEL 2: Fisiologiay Tecnologia de la Posrecoleccion
5.5.1.1 Datos Basicos del Nivel 2

CARACTER Optativa

ECTSNIVEL 2 6

LENGUASEN LAS QUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA
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Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No No
FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No

LISTADO DE MENCIONES
No existen datos

NIVEL 3: Fisiologiay Tecnologia de la Posr ecoleccion
5.5.1.1.1 Datos Basicos del Nivel 3

CARACTER ECTSASIGNATURA DESPLIEGUE TEMPORAL
Optativa 6

LENGUASEN LASQUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA

Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No No
FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No

LISTADO DE MENCIONES

No existen datos
5.5.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

Al finalizar la materia el alumno seré capaz de:

. Demostrar una sdlida formacion en el conocimiento de los factores ambientales en los procesos de deterioro de frutos y verduras

. Saber cuéles son |as tecnologias de conservacion de alimentos de origen vegetal.

. Conocer los procesos fisiol gicos de | as plantas en condiciones adversas originadas por larecoleccion y analizar su influencia sobre la calidad nutricional y co-
mercia delos aimentos de origen vegetal .

5.5.1.3 CONTENIDOS

. Procesos fisiol gicos en los productos vegetal es una vez recol ectados. Optimizacion de su conservacion
. Tecnologia de la conservacion de los alimentos de origen vegetal.

5.5.1.4 OBSERVACIONES

Se recomienda haber cursado la asignatura de Biologia.
Se puede cursar en 3° 0 4° curso.

55.1.5 COMPETENCIAS

5.5.15.1 BASICASY GENERALES

CG.06 - Capacidad de compromiso ético

CG.07 - Capacidad de andlisisy sintesis

CG.08 - Razonamiento critico
CG.09 - Motivacion por la calidad

CG.10 - Capacidad de organizacion y planificacion

CG.11 - Capacidad de gestion de lainformacion

CG.12 - Capacidad para adaptarse a nuevas situaciones

179/ 215

2]
0
a
o
o
c
kel
o
I
M
5
B2
c
(=
S
«
[
o
o)
(2]
=
)
o
=
e
©
c
[
kel
@
kel
>
O
©
8
3]
o
2
T
O
>
kel
o
L
@
)
el
[¢)
o)
c
Q
o
@
S
=)
S
@
o)
el
o)
)
=
)
o
=
=
c
o
Qo
e}
[
S
=
=
o
>
]
<
N~
[
<
N
—
0
@
e}
m
S
0
Ty
0
o}
e}
o)
o}
o)
o
~
o
0
N~
>
[0}
O



https://sede.educacion.gob.es/cid/consultaCID?cid=752795958955509885124974

Identificador : 2502554 Fecha: 30/05/2024
GOBIERNG INETERND
%ﬁ% DE ESPARA DE UNIVERSIDADES

CG.13 - Capacidad de sensibilizacion hacia temas medioambiental es

CG.05 - Toma de decisiones

CG.01 - Capacidad de expresarse correctamente en lengua espafiola en su ambito disciplinar

CG.02 - Resolucion de problemas

CG.03 - Trabajo en equipo

CG.04 - Capacidad de aplicar los conocimientos tedricos ala practica

CG.14 - Disefio y gestion de proyectos

CBL1 - Que los estudiantes hayan demostrado poseer y comprender conocimientos en un area de estudio que parte de labase dela
educacion secundaria general, y se suele encontrar aun nivel que, si bien se apoya en libros de texto avanzados, incluye también
a gunos aspectos que implican conocimientos procedentes de la vanguardia de su campo de estudio

CB2 - Que los estudiantes sepan aplicar sus conocimientos a su trabajo o vocacion de una forma profesional y posean las
competencias que suelen demostrarse por medio de la elaboracién y defensa de argumentos y la resolucion de problemas dentro de
su &rea de estudio

CB3 - Que los estudiantes tengan la capacidad de reunir e interpretar datos rel evantes (normalmente dentro de su area de estudio)
para emitir juicios que incluyan unareflexion sobre temas relevantes de indole social, cientificao ética

CB4 - Que los estudiantes puedan transmitir informacion, ideas, problemasy soluciones a un publico tanto especializado como no
especidizado

CB5 - Que los estudiantes hayan desarrollado aquellas habilidades de aprendizaje necesarias para emprender estudios posteriores
con un ato grado de autonomia

5.5.1.5.2 TRANSVERSALES

CT.2 - Capacidad de utilizar con desenvolturalas TICs

5.5.15.3 ESPECIFICAS

CE.1 - Reconocer y aplicar los fundamentos fisicos, quimicos, bioguimicos, bioldgicos, fisiol dgicos, matematicos y estadisticos
necesarios paralacomprensién y el desarrollo de lacienciay tecnologia de los alimentos

CE.5 - Conocer los procesos de conservacion de los alimentos e identificar las modificaciones que estos implican sobre las
caracteristicas de |os alimentos

55.1.6 ACTIVIDADES FORMATIVAS

ACTIVIDAD FORMATIVA HORAS PRESENCIALIDAD
AF1: Clases presenciales con método 35 100
expositivo a grandes grupos

AF2: Clases précticas/Practicas de 12 100
empresa

AF3: Seminarios: Resolucion de 8 100
problemas, debate de temas y exposicion

detrabajos

AF4: Evaluacion 3 100
AF6: Tutorias colectivas 2 100
AF8: Estudio y trabgjo individual del 60 0
aumno

AF9: Preparacion y estudio préctico 10

AF10: Trabajo en grupo 12

AF11: Preparacién de trabgjos y 8

exposiciones

5.5.1.7 METODOL OGIAS DOCENTES

LECCION MAGISTRAL/EXPOSITIVA. Expondra claramente |os objetivos principales del temay desarrollara en detalle de
formasisteméticay ordenada |os contenidos necesarios para una correcta comprension de |os conocimientos. Son impartidas por
profesorado de forma presencial, los cuales disponen de los medios audiovisuales mas avanzados, incluida conexion a Internet en
las aulasy sistemas de grabacion.
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SEMINARIOS Y SESIONES DE DISCUSION Y DEBATE. Estas actividades se organizan en grupos de tamafio variable

segun el tema. En general ambas actividades proporcionaran temas de andlisis estableciendo los procedimientos de busqueda
deinformacion, andlisisy sintesis de conocimientos. En el caso de los seminarios, se plantean también problemas de apoyo a
aprendizaje. Las sesiones de discusion y debate deben ser trabajadas previamente por los estudiantes que redactaran un texto que
someter ala critica de los demés estudiantes, para pasar posteriormente a una discusion en unareunién coordinada por el profesor.

PRACTICAS DE LABORATORIO. En general, |as clases précticas constituyen laforma mediante la cual € estudiante se pone
en contacto con larealidad de la ciencia que estudia. Las précticas se desarrollan fundamentalmente en los laboratorios de los
departamentos, que disponen de lainstrumentacion y medios adecuados parainiciar alos estudiantes, desde |0s primeros cursos,
en el conocimiento de las técnicas de rutinay la adquisicién de habilidades que faciliten su progresivaincorporacion alas tareas
profesionales. También se dan a conocer las normas de seguridad y trabajo imprescindibles en todo |aboratorio.

REALIZACION DE TRABAJOS INDIVIDUALES. El estudiante estara centrado en la preparacion de las sesiones de discusion,
elaboracion de un cuaderno de notas o informe de précticas de laboratorio y/o de préacticas de campo, busqueda bibliogréficay
preparacion de casos préacticos. El trabajo individual incluye, ademas, el estudio y asimilacion de conocimientos.

TUTORIAS. Ofrecen apoyo y asesoramiento, personalizado o en grupos con un pequefio nimero de estudiantes, para abordar las
tareas encomendadas en las actividades formativas indicadas previamente o especificas del trabajo personal. El profesor jugara un
papel activo, orientando hacia un aprendizaje de colaboracion y cooperacion, alo largo de todo el curso.

5.5.1.8 SISTEMAS DE EVALUACION

SISTEMA DE EVALUACION PONDERACION MiNIMA PONDERACION MAXIMA
SE1:Exédmenes de teoria 65.0 75.0

SE2: Examenes de Précticas 10.0 15.0

SE3: Elaboracion y/o exposicion de 5.0 15.0

trabajos

SE4: Asistencias 5.0 10.0

NIVEL 2: Plantas Transgénicasy Alimentacion

5.5.1.1 Datos Basicos del Nivel 2

CARACTER Optativa

ECTSNIVEL 2 6

LENGUASEN LASQUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA
Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES
No No No
FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No

LISTADO DE MENCIONES

No existen datos

NIVEL 3: Plantas Transgénicasy Alimentacion

5.5.1.1.1 Datos Basicos del Nivel 3

CARACTER ECTSASIGNATURA DESPLIEGUE TEMPORAL
Optativa 6

LENGUASEN LAS QUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA

Si No No

GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No No

FRANCES ALEMAN PORTUGUES
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No No No
ITALIANO OTRAS
No No

LISTADO DE MENCIONES

No existen datos
5.5.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

Al terminar la materia el alumno seré capaz de :

. Dominar latecnologiadel DNA recombinante aplicada a plantas.

. Saber cudles son las diversas técnicas de cultivo "in vitro" de plantas, asi como sus aplicaciones.

. Tener habilidades basadas en el uso de célulasy tejidos vegetales "in vitro"

. Utilizar los conocimientos del metabolismo de plantas para modularlo o modificarlo.

- Reconocer el impacto sociol6gico y ambiental que determinadas técnicas y aplicaciones de la Biotecnologia Vegetal pueden generar en nuestra sociedad.

5.5.1.3 CONTENIDOS

. Cultivo in vitro de células, tejidos y 6rganos vegetales.

. Produccion de metabolitos secundarios en cultivos celulares vegetales.

. Tecnologiadel ADN recombinante aplicada a plantas.

. Mejora biotecnol 6gica de la produccion de cultivos alimentarios.

. Mejorabiotecnol 6gica del valor nutritivo y caracteristicas tecnol 6gicas de los productos vegetales.

5.5.1.4 OBSERVACIONES

Se recomienda haber cursado las asignaturas de Biologia, Bioquimica Estructural y conocimientos basicos sobre composicion de alimentos.
Se puede cursar en 3° 0 4° curso.

55.1.5 COMPETENCIAS

5.5.15.1 BASICASY GENERALES

CG.06 - Capacidad de compromiso ético

CG.07 - Capacidad de andlisisy sintesis

CG.08 - Razonamiento critico
CG.09 - Motivacion por lacalidad
CG.10 - Capacidad de organizacion y planificacion

CG.11 - Capacidad de gestion de lainformacion

CG.12 - Capacidad para adaptarse a nuevas situaciones

CG.13 - Capacidad de sensihilizacion hacia temas medioambientales

CG.05 - Tomade decisiones

CG.01 - Capacidad de expresarse correctamente en lengua espafiola en su ambito disciplinar

CG.02 - Resolucion de problemas

CG.03 - Trabajo en equipo

CG.04 - Capacidad de aplicar los conocimientos tedricos ala practica

CG.14 - Disefio y gestion de proyectos

CB1 - Que los estudiantes hayan demostrado poseer y comprender conocimientos en un &rea de estudio que parte de labase de la
educacion secundariageneral, y se suele encontrar aun nivel que, si bien se apoya en libros de texto avanzados, incluye también
algunos aspectos que implican conocimientos procedentes de la vanguardia de su campo de estudio

CB2 - Que los estudiantes sepan aplicar sus conocimientos a su trabajo o vocacion de unaforma profesional y posean las
competencias que suelen demostrarse por medio de la elaboracién y defensa de argumentos y la resolucion de problemas dentro de
su &rea de estudio
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CB3 - Que los estudiantes tengan la capacidad de reunir e interpretar datos relevantes (normalmente dentro de su area de estudio)
para emitir juicios que incluyan una reflexion sobre temas relevantes de indole social, cientificao ética

CB4 - Que los estudiantes puedan transmitir informacién, ideas, problemasy soluciones a un publico tanto especializado como no
especiaizado

CB5 - Que los estudiantes hayan desarrollado aquellas habilidades de aprendizaje necesarias para emprender estudios posteriores
con un alto grado de autonomia

55.1.52 TRANSVERSALES

CT.2 - Capacidad de utilizar con desenvolturalas TICs

5.5.1.5.3 ESPECIFICAS

CE.1 - Reconocer y aplicar |os fundamentos fisicos, quimicos, bioquimicos, biolégicos, fisioldgicos, mateméticos y estadisticos
necesarios parala comprension y €l desarrollo de la cienciay tecnologia de los alimentos

CE.2 - Conocer los model os de produccion de alimentos, su composicion y propiedades fisicas, fisico-quimicasy quimicas para
determinar su valor nutritivo y funcionalidad

CE.6 - Conocer, comprender y aplicar la metodologia clasicay los nuevos procesos tecnol 4gicos destinados alamejoraen la
produccién y tratamiento de los alimentos

CE.7 - Andlizar los peligros biol gicos, fisicosy quimicos de la cadena alimentaria con lafinalidad de proteger la salud publica

55.1.6 ACTIVIDADES FORMATIVAS

ACTIVIDAD FORMATIVA HORAS PRESENCIALIDAD
AF1: Clases presenciales con método 35 100
expositivo a grandes grupos

AF2: Clases précticas/Précticas de 12 100
empresa

AF3: Seminarios: Resolucion de 8 100
problemas, debate de temas y exposicion

detrabajos

AF4: Evaluacion 3 100
AF6: Tutorias colectivas 2 100
AF8: Estudio y trabgjo individual del 60 0
alumno

AF9: Preparacion y estudio préctico 10 0
AF10: Trabajo en grupo 12

AF11: Preparacién de trabgjos y 8

exposiciones

5.5.1.7 METODOL OGIASDOCENTES

LECCION MAGISTRAL/EXPOSITIVA. Expondré claramente |0s objetivos principales del temay desarrollaré en detalle de
forma sisteméticay ordenada |os contenidos necesarios para una correcta comprension de los conocimientos. Son impartidas por
profesorado de forma presencial, 1os cuales disponen de |os medios audiovisuaes mas avanzados, incluida conexion a Internet en
lasaulasy sistemas de grabacion.

SEMINARIOS Y SESIONES DE DISCUSION Y DEBATE. Estas actividades se organizan en grupos de tamafio variable

seguin el tema. En general ambas actividades proporcionaran temas de andlisi s estableciendo los procedimientos de blsgueda

de informacion, andlisisy sintesis de conocimientos. En el caso de los seminarios, se plantean también problemas de apoyo &
aprendizaje. Las sesiones de discusion y debate deben ser trabajadas previamente por |os estudiantes que redactaran un texto que
someter alacritica de los demés estudiantes, para pasar posteriormente a una discusion en una reunién coordinada por €l profesor.

RESOLUCION DE PROBLEMASY ESTUDIO DE CASOS PRACTICOS. Se plantearén problemas numéricos relacionados con
lamateria de las clases tedricas que se desarrollarén de formaindividual o grupal. En €l estudio de casos précticos, €l estudiante se
enfrenta a un problema concreto que describe una situacion de lavidareal. Se desarrolla en pequefios grupos de trabajo que deberan
analizar los hechos para llegar a una decision razonada.

PRACTICAS DE LABORATORIO. En general, |as clases précticas constituyen laforma mediante la cual € estudiante se pone
en contacto con larealidad de la ciencia que estudia. Las précticas se desarrollan fundamentalmente en los laboratorios de los
departamentos, que disponen de lainstrumentacion y medios adecuados parainiciar alos estudiantes, desde |0s primeros cursos,
en el conocimiento de las técnicas de rutinay la adquisicion de habilidades que faciliten su progresivaincorporacion alas tareas
profesionales. También se dan a conocer las normas de seguridad y trabajo imprescindibles en todo |aboratorio.
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REALIZACION DE TRABAJOS EN GRUPO. Los alumnos cuentan para este trabajo con una excelente biblioteca en la facultad
y con el apoyo de lared UGR. Existe unavinculacién entre lared UGR y la biblioteca, de manera que es posible acceder alos
fondos bibliogréficos fisicos y electronicos que haya propuesto € profesor de laasignaturay que estén disponibles en |a biblioteca
en cualquier formato.

REALIZACION DE TRABAJOS INDIVIDUALES. El estudiante estara centrado en la preparacion de |as sesiones de discusion,
elaboracion de un cuaderno de notas o informe de practicas de laboratorio y/o de précticas de campo, busqueda bibliogréaficay
preparacion de casos practicos. El trabajo individual incluye, ademés, el estudio y asimilacion de conocimientos.

TUTORIAS. Ofrecen apoyo y asesoramiento, personalizado o en grupos con un pequefio nimero de estudiantes, para abordar las
tareas encomendadas en |as actividades formativas indicadas previamente o especificas del trabajo personal. El profesor jugara un
papel activo, orientando hacia un aprendizaje de colaboracion y cooperacion, alo largo de todo el curso.

PARTICIPACION EN PLATAFORMAS DOCENTES. Constituyen un complemento a la ensefianza presencial. Fomentan la
comunicacién profesor/estudiante, facilitan €l acceso alainformacion, fomentan el debate y la discusion, permiten €l desarrollo de
habilidades y competencias, se comparten recursos educativos.

5.5.1.8 SISTEMAS DE EVALUACION

SISTEMA DE EVALUACION PONDERACION MiNIMA PONDERACION MAXIMA
SE1:Exadmenes de teoria 60.0 75.0

SE2: Examenes de Précticas 10.0 15.0

SE3: Elaboracion y/o exposicion de 5.0 15.0

trabajos

SE4: Asistencias 5.0 10.0

NIVEL 2: Quimica de los farmacosy mar cador es organicos en los alimentos. Trazabilidad

5.5.1.1 Datos Basicos del Nivel 2

CARACTER Optativa

ECTSNIVEL 2 6

LENGUASEN LASQUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA
Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES
No No No
FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No

LISTADO DE MENCIONES

No existen datos

NIVEL 3: Quimica delos Farmacosy M arcador es Organicos en los Alimentos. Trazabilidad
5.5.1.1.1 Datos Bésicos del Nivel 3

CARACTER ECTSASIGNATURA DESPLIEGUE TEMPORAL
Optativa 6

LENGUASEN LAS QUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA

Si No No

GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No No

FRANCES ALEMAN PORTUGUES

No No No

ITALIANO OTRAS
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No No
LISTADO DE MENCIONES

No existen datos

5.5.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

Al terminar la materia el alumno sera capaz de :

. Saber cuéles son los tipos de farmacos y sus metabolitos presentes en los aimentos y sus técnicas de deteccion y cuantificacion.

. Reconocer los marcadores organicos mas comunes empleados en laindustria agroalimentariay dominar |as técnicas de deteccién.

. Conocer larelacion entre marcadores organicos'y su trazabilidad.

. Saber utilizar las técnicas quimicas habituales para la determinacion y elucidacion estructural de los farmacos, metabolitos y marcadores organicos.

5.5.1.3 CONTENIDOS

. Andlisis de farmacos y sus metabolitos en los alimentos.

. Trazabilidad quimicaen los alimentos.

. Marcadores orgénicos y herramientas usadas para su control: espectrometria de masas.
. Lananotecnologia en el sector alimentario y sus aplicaciones.

5.5.1.4 OBSERVACIONES

Se recomienda haber cursado las asignaturas de: Principios de Quimica, Quimica Orgénica y las del médulo de Ciencia de los Alimentos.

Se puede cursar en 3° 0 4° curso.
5.5.1.5 COMPETENCIAS
5.5.15.1 BASICASY GENERALES

CG.06 - Capacidad de compromiso ético

CG.07 - Capacidad de andlisisy sintesis

CG.08 - Razonamiento critico
CG.09 - Motivacion por lacalidad
CG.10 - Capacidad de organizacion y planificacion

CG.11 - Capacidad de gestion de lainformacion

CG.12 - Capacidad para adaptarse a nuevas situaciones

CG.13 - Capacidad de sensibilizacion hacia temas medioambientales

CG.05 - Tomade decisiones

CG.01 - Capacidad de expresarse correctamente en lengua espafiola en su ambito disciplinar

CG.02 - Resolucion de problemas

CG.03 - Trabajo en equipo

CG.04 - Capacidad de aplicar los conocimientos tedricos ala practica

CG.14 - Disefio y gestion de proyectos

CB1 - Que los estudiantes hayan demostrado poseer y comprender conocimientos en un érea de estudio que parte de labase de la
educacion secundaria general, y se suele encontrar aun nivel que, si bien se apoya en libros de texto avanzados, incluye también
algunos aspectos que implican conocimientos procedentes de la vanguardia de su campo de estudio

CB2 - Que los estudiantes sepan aplicar sus conocimientos a su trabajo o vocacion de unaforma profesional y posean las
competencias que suelen demostrarse por medio de la elaboracién y defensa de argumentos y la resolucion de problemas dentro de
su &rea de estudio

CB3 - Que los estudiantes tengan la capacidad de reunir e interpretar datos relevantes (normalmente dentro de su area de estudio)
para emitir juicios que incluyan una reflexion sobre temas relevantes de indole social, cientificao ética

CB4 - Que los estudiantes puedan transmitir informacién, ideas, problemasy soluciones a un publico tanto especializado como no
especializado

CB5 - Que los estudiantes hayan desarrollado aguellas habilidades de aprendizaje necesarias para emprender estudios posteriores
con un ato grado de autonomia

55.1.5.2 TRANSVERSALES

CT.2 - Capacidad de utilizar con desenvolturalas TICs
5.5.1.5.3 ESPECIFICAS
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CE.3 - Conocer las técnicasy realizar andlisis de alimentos que garanticen unas condiciones éptimas para el consumo humano

CE.7 - Analizar los peligros biol dgicos, fisicos y quimicos de la cadena alimentaria con lafinalidad de proteger la salud pablica
55.1.6 ACTIVIDADES FORMATIVAS

ACTIVIDAD FORMATIVA HORAS PRESENCIALIDAD
AF1: Clases presenciales con método 35 100
expositivo a grandes grupos

AF2: Clases précticas/Practicas de 12 100
empresa

AF3: Seminarios: Resolucion de 10 100
problemas, debate de temas'y exposicion

detrabajos

AF4: Evaluacion 3 100
AF8: Estudio y trabajo individual del 60 0
alumno

AF9: Preparacion y estudio préactico 10

AF10: Trabgjo en grupo 8

AF11: Preparacion de trabajos y 12

exposiciones

5.5.1.7 METODOL OGIAS DOCENTES

LECCION MAGISTRAL/EXPOSITIVA. Expondré claramente |0s objetivos principales del temay desarrollara en detalle de
forma sistemética y ordenada los contenidos necesarios para una correcta comprension de los conocimientos. Son impartidas por
profesorado de forma presencial, los cual es disponen de los medios audiovisual es mas avanzados, incluida conexion a Internet en
las aulasy sistemas de grabacion.

SEMINARIOSY SESIONES DE DISCUSION Y DEBATE. Estas actividades se organizan en grupos de tamafio variable

seglin el tema. En general ambas actividades proporcionaran temas de andlisis establ eciendo | os procedimientos de blsqueda
deinformacién, andlisisy sintesis de conocimientos. En el caso de los seminarios, se plantean también problemas de apoyo al
aprendizaje. Las sesiones de discusién y debate deben ser trabajadas previamente por |os estudiantes que redactaran un texto que
someter ala critica de los demés estudiantes, para pasar posteriormente a una discusién en una reunién coordinada por €l profesor.

PRACTICAS DE LABORATORIO. En general, las clases précticas constituyen la formamediante la cual el estudiante se pone
en contacto con larealidad de la ciencia que estudia. Las préacticas se desarrollan fundamentalmente en |os |aboratorios de los
departamentos, que disponen de la instrumentacion y medios adecuados parainiciar alos estudiantes, desde |0s primeros cursos,
en el conocimiento de |as técnicas de rutinay la adquisicion de habilidades que faciliten su progresivaincorporacion alas tareas
profesionales. También se dan a conocer las normas de seguridad y trabajo imprescindibles en todo laboratorio.

REALIZACION DE TRABAJOS INDIVIDUALES. El estudiante estara centrado en la preparacion de las sesiones de discusion,
elaboracién de un cuaderno de notas o informe de précticas de laboratorio y/o de précticas de campo, blusqueda bibliogréficay
preparacion de casos practicos. El trabajo individual incluye, ademés, el estudio y asimilacion de conocimientos.

TUTORIAS. Ofrecen apoyo y asesoramiento, personalizado o en grupos con un pequefio nimero de estudiantes, para abordar las
tareas encomendadas en |as actividades formativas indicadas previamente o especificas del trabajo personal. El profesor jugard un
papel activo, orientando hacia un aprendizaje de colaboracion y cooperacion, alo largo de todo el curso.

5.5.1.8 SISTEMAS DE EVALUACION

SISTEMA DE EVALUACION PONDERACION MiNIMA PONDERACION MAXIMA
SE1:Examenes de teoria 65.0 80.0

SE2: Exdmenes de Précticas 10.0 20.0

SE3: Elaboracion y/o exposicion de 5.0 15.0

trabajos

SE4: Asistencias 5.0 10.0

NIVEL 2: Reaccionesy compuestos inor ganicos en tecnologia alimentaria.
5.5.1.1 Datos Basicos del Nivel 2
CARACTER Optativa
ECTSNIVEL 2 6
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LENGUASEN LASQUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA

Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No No
FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No

LISTADO DE MENCIONES

No existen datos

NIVEL 3: Reaccionesy Compuestos | norganicos en Tecnologia Alimentaria.

5.5.1.1.1 Datos Basicos del Nivel 3

CARACTER ECTSASIGNATURA DESPLIEGUE TEMPORAL
Optativa 6

LENGUASEN LAS QUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA

Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No No
FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No

LISTADO DE MENCIONES

No existen datos

5.5.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

Al final de esta materia se espera que el alumno sea capaz de:

. Conocer los elementos quimicos y sus combinaciones de utilidad parala tecnologia alimentaria.
. Establecer bases inorgénicas que contribuyan:

. Entender el procesado de alimentos.

. Dominar y saber cuéles son |las materias primas inorgénicas y |as interacciones entre sus componentes.

- Entender las posibles causas de deterioro de alimentos, afectadas por compuestos inorganicos.

5.5.1.3 CONTENIDOS

. Correlacion de las caracteristicas de Sistemas Biol 6gicos en la estabilizacion de bajos estados de oxidacion o en su incompatibilidad con elevados estados de oxi-

dacién de elementos esenciales de la primera serie de transicion.

. Estabilizacion de las formas reducidas de los pares Fe(l1)/Fe(111) o Cu(l)/Cu(ll) e SB.

. Propiedades de &cidos, bases y sales, oxidantes y reductores o agentes complejantes de interés en latecnologiay ciencia de los alimentos.

5.5.1.4 OBSERVACIONES

Se recomienda haber cursado las asignaturas de: Principios de Quimica y la materia Quimica y Bioquimica de los alimentos.

Se puede cursar en 3° 0 4° curso.

55.1.5 COMPETENCIAS

55.1.5.1 BASICASY GENERALES

CG.06 - Capacidad de compromiso ético

CG.07 - Capacidad de andlisisy sintesis

CG.08 - Razonamiento critico

CG.09 - Motivacion por lacalidad
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CG.10 - Capacidad de organizacion y planificacion

CG.11 - Capacidad de gestion de lainformacion

CG.12 - Capacidad para adaptarse a nuevas situaciones

CG.13 - Capacidad de sensibilizacion hacia temas medioambientales

CG.05 - Tomade decisiones

CG.01 - Capacidad de expresarse correctamente en lengua espafiola en su ambito disciplinar

CG.02 - Resolucion de problemas

CG.03 - Trabajo en equipo

CG.04 - Capacidad de aplicar los conocimientos tedricos ala practica

CG.14 - Disefio y gestion de proyectos

CB1 - Que los estudiantes hayan demostrado poseer y comprender conocimientos en un &rea de estudio que parte de labase de la
educacion secundaria general, y se suele encontrar aun nivel que, si bien se apoya en libros de texto avanzados, incluye también
a gunos aspectos que implican conocimientos procedentes de la vanguardia de su campo de estudio

CB2 - Que los estudiantes sepan aplicar sus conocimientos a su trabajo o vocacién de una forma profesional y posean las
competencias que suelen demostrarse por medio de la elaboracion y defensa de argumentos y la resolucion de problemas dentro de
su area de estudio

CB3 - Que los estudiantes tengan la capacidad de reunir e interpretar datos relevantes (normalmente dentro de su érea de estudio)
para emitir juicios que incluyan una reflexion sobre temas relevantes de indole social, cientificao ética

CB4 - Que los estudiantes puedan transmitir informacién, ideas, problemasy soluciones a un publico tanto especializado como no
especializado

CB5 - Que los estudiantes hayan desarrollado aquellas habilidades de aprendizaje necesarias para emprender estudios posteriores
con un alto grado de autonomia

55.1.52 TRANSVERSALES

CT.2 - Capacidad de utilizar con desenvolturalas TICs
5.5.15.3 ESPECIFICAS

CE.1 - Reconocer y aplicar |os fundamentos fisicos, quimicos, bioquimicos, biolégicos, fisioldgicos, mateméticos y estadisticos
necesarios parala comprension y €l desarrollo de lacienciay tecnologia de los alimentos

CE.2 - Conocer los model os de produccion de alimentos, su composicion y propiedades fisicas, fisico-quimicasy quimicas para
determinar su valor nutritivo y funcionalidad

55.1.6 ACTIVIDADES FORMATIVAS

ACTIVIDAD FORMATIVA HORAS PRESENCIALIDAD
AF1: Clases presenciales con método 32 100
expositivo a grandes grupos

AF2: Clases précticas/Practicas de 15 100
empresa

AF3: Seminarios: Resolucion de 7 100
problemas, debate de temas'y exposicion

detrabajos

AF4: Evaluacion 5 100
AF6: Tutorias colectivas 1 100
AF8: Estudio y trabajo individual del 60 0
aumno

AF9: Preparacion y estudio préctico 15

AF10: Trabajo en grupo 15

55.1.7 METODOL OGIAS DOCENTES

LECCION MAGISTRAL/EXPOSITIVA. Expondré claramente |0s objetivos principales del temay desarrollara en detalle de
forma sistemética y ordenada los contenidos necesarios para una correcta comprension de los conocimientos. Son impartidas por
profesorado de forma presencial, los cuales disponen de |os medios audiovisuales mas avanzados, incluida conexion a Internet en
las aulasy sistemas de grabacion.
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SEMINARIOS Y SESIONES DE DISCUSION Y DEBATE. Estas actividades se organizan en grupos de tamafio variable

segun el tema. En general ambas actividades proporcionaran temas de andlisis estableciendo los procedimientos de busqueda
deinformacion, andlisisy sintesis de conocimientos. En el caso de los seminarios, se plantean también problemas de apoyo a
aprendizaje. Las sesiones de discusion y debate deben ser trabajadas previamente por los estudiantes que redactaran un texto que
someter ala critica de los demés estudiantes, para pasar posteriormente a una discusion en unareunién coordinada por el profesor.

PRACTICAS DE LABORATORIO. En general, |as clases précticas constituyen laforma mediante la cual € estudiante se pone
en contacto con larealidad de la ciencia que estudia. Las précticas se desarrollan fundamentalmente en los laboratorios de los
departamentos, que disponen de lainstrumentacion y medios adecuados parainiciar alos estudiantes, desde |0s primeros cursos,
en el conocimiento de las técnicas de rutinay la adquisicién de habilidades que faciliten su progresivaincorporacion alas tareas
profesionales. También se dan a conocer las normas de seguridad y trabajo imprescindibles en todo |aboratorio.

REALIZACION DE TRABAJOS EN GRUPO. Los alumnos cuentan para este trabajo con una excelente biblioteca en lafacultad
y con €l apoyo de lared UGR. Existe unavinculacién entre lared UGR y la biblioteca, de manera que es posible acceder alos
fondos bibliogréficos fisicos y electrénicos que haya propuesto €l profesor de laasignaturay que estén disponibles en labiblioteca
en cuaquier formato.

PARTICIPACION EN PLATAFORMAS DOCENTES. Constituyen un complemento a la ensefianza presencial. Fomentan la
comunicacién profesor/estudiante, facilitan €l acceso alainformacion, fomentan el debate y la discusion, permiten €l desarrollo de
habilidades y competencias, se comparten recursos educativos.

5.5.1.8 SISTEMAS DE EVALUACION

SISTEMA DE EVALUACION PONDERACION MiNIMA PONDERACION MAXIMA
SE1:Exadmenes de teoria 60.0 75.0

SE2: Examenes de Précticas 10.0 20.0

SE3: Elaboracion y/o exposicion de 5.0 15.0

trabajos

SE4: Asistencias 5.0 10.0

NIVEL 2: Procesos Fisicoquimicos de I nterés en los Alimentos

5.5.1.1 Datos Basicos del Nivel 2

CARACTER Optativa

ECTSNIVEL 2 6

LENGUASEN LASQUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA
Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES
No No No
FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No

LISTADO DE MENCIONES

No existen datos

NIVEL 3: Procesos Fisico-quimicos de I nterés en los Alimentos
5.5.1.1.1 Datos Bésicos del Nivel 3

CARACTER ECTSASIGNATURA DESPLIEGUE TEMPORAL
Optativa 6

LENGUASEN LAS QUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA

Si No No

GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No No

FRANCES ALEMAN PORTUGUES
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No No No
ITALIANO OTRAS
No No

LISTADO DE MENCIONES

No existen datos
5.5.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

Al final de esta materia se espera que el alumno sea capaz de:
. Enunciar y resumir |as propiedades fisicas y fisicoquimicas aplicadas al procesado de |os alimentos, principalmente en lo que concierne a su estabilidad y méto-

dos de conservacion.
. Aplicar los principios basicos sobre |os que descansa la tecnologia del procesado de unaamplia diversidad de alimentos.

55.1.3 CONTENIDOS

. Procesos de adsorcién y mecanismos cinéticos de alteracion de los alimentos.
. Transferencia energética: procesos estacionarios y no estacionarios.

5.5.1.4 OBSERVACIONES

REQUISITOS PREVIOS

Se recomienda haber cursado las siguientes asignaturas: Técnicas matematicas y operacionales, Estadistica, Principios de Quimica y Fisica Aplicada
y Fisicoquimica.

Se puede cursar en 3° 0 4° curso.
55.1.5 COMPETENCIAS
5.5.15.1 BASICASY GENERALES
CG.06 - Capacidad de compromiso ético

CG.07 - Capacidad de andlisisy sintesis

CG.08 - Razonamiento critico
CG.09 - Mativacion por la calidad

CG.10 - Capacidad de organizacion y planificacion

CG.11 - Capacidad de gestion de lainformacion

CG.12 - Capacidad para adaptarse a nuevas situaciones

CG.13 - Capacidad de sensibilizacion hacia temas medioambientales

CG.05 - Tomade decisiones

CG.01 - Capacidad de expresarse correctamente en lengua espafiola en su &ambito disciplinar

CG.02 - Resolucion de problemas

CG.03 - Trabajo en equipo

CG.04 - Capacidad de aplicar los conocimientos tedricos ala practica

CG.14 - Disefio y gestion de proyectos

CB1 - Que los estudiantes hayan demostrado poseer y comprender conocimientos en un &rea de estudio que parte de labase de la
educacion secundaria general, y se suele encontrar aun nivel que, si bien se apoya en libros de texto avanzados, incluye también
algunos aspectos que implican conocimientos procedentes de la vanguardia de su campo de estudio

CB2 - Que los estudiantes sepan aplicar sus conocimientos a su trabajo o vocacion de una forma profesional y posean las
competencias que suelen demostrarse por medio de la elaboracion y defensa de argumentos y la resolucion de problemas dentro de
su drea de estudio

CB3 - Que los estudiantes tengan la capacidad de reunir e interpretar datos relevantes (normalmente dentro de su area de estudio)
para emitir juicios que incluyan una reflexion sobre temas relevantes de indole social, cientificao ética

CB4 - Que los estudiantes puedan transmitir informacién, ideas, problemasy soluciones a un puablico tanto especializado como no
especiaizado

CB5 - Que los estudiantes hayan desarrollado aquellas habilidades de aprendizaje necesarias para emprender estudios posteriores
con un alto grado de autonomia

55.1.52 TRANSVERSALES
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CT.2 - Capacidad de utilizar con desenvolturalas TICs
5.5.15.3 ESPECIFICAS

CE.1 - Reconocer y aplicar los fundamentos fisicos, quimicos, bioguimicos, biol6gicos, fisiol 6gicos, matematicos y estadisticos
necesarios paralacomprensiéon y el desarrollo de lacienciay tecnologia de los alimentos

CE.2 - Conocer los model os de produccion de alimentos, su composicién y propiedades fisicas, fisico-quimicasy quimicas para
determinar su vaor nutritivo y funcionalidad

55.1.6 ACTIVIDADES FORMATIVAS

ACTIVIDAD FORMATIVA HORAS PRESENCIALIDAD
AF1: Clases presenciales con método 34 100
expositivo a grandes grupos

AF2: Clases précticas/Précticas de 10 100
empresa

AF3: Seminarios: Resolucion de 10 100
problemas, debate de temas y exposicion

detrabajos

AF4: Evaluacion 6 100
AF8: Estudio y trabgjo individual del 62 0
alumno

AF9: Preparacion y estudio préactico 8 0
AF10: Trabajo en grupo 20 0

55.1.7 METODOL OGIAS DOCENTES

LECCION MAGISTRAL/EXPOSITIVA. Expondré claramente |os objetivos principales del temay desarrollaré en detalle de
forma sisteméticay ordenada |os contenidos necesarios para una correcta comprension de los conocimientos. Son impartidas por
profesorado de forma presencial, los cuales disponen de los medios audiovisuales mas avanzados, incluida conexion a Internet en
las aulas y sistemas de grabacion.

SEMINARIOS Y SESIONES DE DISCUSION Y DEBATE. Estas actividades se organizan en grupos de tamafio variable

seglin el tema. En general ambas actividades proporcionaran temas de andlisis estableciendo |os procedimientos de blsqueda
deinformacién, andlisisy sintesis de conocimientos. En el caso de los seminarios, se plantean también problemas de apoyo al
aprendizaje. Las sesiones de discusidn y debate deben ser trabajadas previamente por |os estudiantes que redactaran un texto que
someter ala critica de los demés estudiantes, para pasar posteriormente a una discusién en una reunién coordinada por €l profesor.

RESOLUCION DE PROBLEMASY ESTUDIO DE CASOS PRACTICOS. Se plantearan problemas numéricos relacionados con
la materia de las clases tedricas que se desarrollardn de formaindividual o grupal. En € estudio de casos précticos, €l estudiante se
enfrenta a un problema concreto que describe una situacién de lavidareal. Se desarrolla en pequefios grupos de trabajo que deberan
analizar los hechos para llegar a una decision razonada.

REALIZACION DE TRABAJOS EN GRUPO. Los alumnos cuentan para este trabajo con una excelente biblioteca en la facultad
y con el apoyo delared UGR. Existe una vinculacion entre lared UGR y labiblioteca, de manera que es posible acceder alos
fondos bibliogréficos fisicos y electrénicos que haya propuesto el profesor de la asignaturay que estén disponibles en labiblioteca
en cualquier formato.

REALIZACION DE TRABAJOS INDIVIDUALES. El estudiante estara centrado en la preparacion de |as sesiones de discusion,
elaboracion de un cuaderno de notas o informe de practicas de laboratorio y/o de précticas de campo, busqueda bibliogréficay
preparacion de casos practicos. El trabajo individual incluye, ademés, el estudio y asimilacion de conocimientos.

PARTICIPACION EN PLATAFORMAS DOCENTES. Constituyen un complemento ala ensefianza presencial. Fomentan la
comunicacion profesor/estudiante, facilitan el acceso alainformacion, fomentan el debate y la discusion, permiten el desarrollo de
habilidades y competencias, se comparten recursos educativos.

5.5.1.8 SISTEMAS DE EVALUACION

SISTEMA DE EVALUACION PONDERACION MINIMA PONDERACION MAXIMA
SE1:Examenes de teoria 70.0 80.0

SE2: Exadmenes de Précticas 5.0 15.0

SE3: Elaboracién y/o exposicion de 5.0 15.0

trabajos

SE4. Asistencias 0.0 10.0
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NIVEL 2: Biologia Molecular Aplicada alos Alimentos
5.5.1.1 Datos Basicos del Nivel 2

CARACTER Optativa

ECTSNIVEL 2 6

LENGUASEN LAS QUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA
Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES
No No No
FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No

LISTADO DE MENCIONES
No existen datos

NIVEL 3: Biologia Molecular Aplicada a los Alimentos
5.5.1.1.1 Datos Basicos del Nivel 3

CARACTER ECTSASIGNATURA DESPLIEGUE TEMPORAL
Optativa 6

LENGUASEN LAS QUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA

Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No No
FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No

LISTADO DE MENCIONES

No existen datos
5.5.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

Al finalizar la materia el alumno sera capaz de :

. Entender los procedimientos de estudio de la expresién génica modulada por nutrientes.

. Conocer las técnicas de transformacién y transfeccion de células con vectores procariotas y eucariotas de interés en alimentacion

- Andalizar |as técnicas de produccion de alimentos transgénicos

. Describir iemplos de la aplicacion de laingenieriadel DNA recombinante y |as técnicas de cultivos celulares parala obtencion de productos de interés
. Conocer latecnologiay métodos utilizados en la deteccién de alimentos manipul ados genéticamente asi como |os aspectos legales.

5.5.1.3 CONTENIDOS

. Regulacion de la expresion génica por nutrientes y por otros compuestos bioactivos de |os alimentos.

- Aplicaciones de la biologia molecular en laindustria agroalimentaria.

. Estrategias de utilizacion de microorganismos e ingredientes modificados mediante ingenieria genética en laindustria alimentaria.
. Legislacion internacional aplicable ala produccion, comercializacion y consumo de organismos modificados genéticamente.

. Deteccion y andlisis de organismos modificados genéticamente.

5.5.1.4 OBSERVACIONES

Se recomienda haber cursadolas asignaturas Biologia, Bioquimica Estructural, Fisiologia Celular y Humana y Microbiologia.

Se puede cursar en 3° 0 4° curso.

55.1.5 COMPETENCIAS
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55.1.5.1 BASICASY GENERALES

CG.06 - Capacidad de compromiso ético

CG.07 - Capacidad de andlisisy sintesis

CG.08 - Razonamiento critico
CG.09 - Motivacion por lacalidad
CG.10 - Capacidad de organizacion y planificacion

CG.11 - Capacidad de gestion de lainformacion

CG.12 - Capacidad para adaptarse a nuevas situaciones

CG.13 - Capacidad de sensibilizacion hacia temas medioambientales

CG.05 - Tomade decisiones

CG.01 - Capacidad de expresarse correctamente en lengua espafiola en su ambito disciplinar

CG.02 - Resolucion de problemas

CG.03 - Trabajo en equipo

CG.04 - Capacidad de aplicar los conocimientos tedricos ala practica

CG.14 - Disefio y gestion de proyectos

CB1 - Que los estudiantes hayan demostrado poseer y comprender conocimientos en un &rea de estudio que parte de labase de la
educacion secundariageneral, y se suele encontrar aun nivel que, si bien se apoya en libros de texto avanzados, incluye también
a gunos aspectos que implican conocimientos procedentes de la vanguardia de su campo de estudio

CB2 - Que los estudiantes sepan aplicar sus conocimientos a su trabajo o vocacion de unaforma profesional y posean las
competencias que suelen demostrarse por medio de la elaboracién y defensa de argumentos y la resolucion de problemas dentro de
su &rea de estudio

CB3 - Que los estudiantes tengan la capacidad de reunir e interpretar datos relevantes (normalmente dentro de su area de estudio)
para emitir juicios que incluyan unareflexion sobre temas relevantes de indole social, cientifica o ética

CB4 - Que los estudiantes puedan transmitir informacién, ideas, problemasy soluciones a un publico tanto especializado como no
especiaizado

CB5 - Que los estudiantes hayan desarrollado aguellas habilidades de aprendizaje necesarias para emprender estudios posteriores
con un ato grado de autonomia

55.1.5.2 TRANSVERSALES

CT.2 - Capacidad de utilizar con desenvolturalas TICs
5.5.15.3 ESPECIFICAS

CE.10 - Conocer y aplicar los conocimientos basicos de economia, comercializacion y gestion de empresas en industrias
adimentarias

CE.11 - Comprender y valorar que la alimentacion es uno de | os pilares basicos de laidentidad cultural de una sociedad

CE.15 - Informar, capacitar y asesorar legal, cientificay técnicamente ala administracion piblica, alaindustriaaimentariay alos
consumidores para disefiar estrategias de intervencion y formacion en el &mbito de lacienciay latecnologia de los alimentos

CE.16 - Poner en précticalos principios y metodologias que definen el perfil profesiona del cientifico y tecnélogo de los alimentos,
demostrando de formaintegrada |a adquisicion de las destrezas y competencias que contempla el grado

55.1.6 ACTIVIDADES FORMATIVAS

ACTIVIDAD FORMATIVA HORAS PRESENCIALIDAD
AF1: Clases presencia es con método 38 100

expositivo a grandes grupos

AF2: Clases préacticas/Précticas de 12 100

empresa

AF3: Seminarios: Resolucion de 2 100

problemas, debate de temas'y exposicion

detrabajos

AF4: Evauacion 6 100

AF6: Tutorias colectivas 2 100
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exposiciones

AF8: Estudio y trabgjo individual del 65 0
alumno

AF9: Preparacion y estudio préctico 10

AF10: Trabajo en grupo 3

AF11: Preparacion de trabajosy 12

5.5.1.7 METODOL OGIAS DOCENTES

LECCION MAGISTRAL/EXPOSITIVA. Expondra claramente |os objetivos principales del temay desarrollara en detalle de
formasisteméticay ordenada |os contenidos necesarios para una correcta comprension de |os conocimientos. Son impartidas por
profesorado de forma presencial, |os cuales disponen de los medios audiovisuales més avanzados, incluida conexion a Internet en
lasaulasy sistemas de grabacion.

SEMINARIOS Y SESIONES DE DISCUSION Y DEBATE. Estas actividades se organizan en grupos de tamafio variable

segun el tema. En general ambas actividades proporcionaran temas de andlisis estableciendo los procedimientos de busqueda
deinformacion, andlisisy sintesis de conocimientos. En el caso de los seminarios, se plantean también problemas de apoyo a
aprendizaje. Las sesiones de discusion y debate deben ser trabajadas previamente por |os estudiantes que redactaran un texto que
someter ala critica de los demés estudiantes, para pasar posteriormente a una discusion en unareunién coordinada por el profesor.

RESOLUCION DE PROBLEMASY ESTUDIO DE CASOS PRACTICOS. Se plantearan problemas numéricos relacionados con
lamateria de las clases tedricas que se desarrollarén de formaindividual o grupal. En el estudio de casos précticos, €l estudiante se
enfrenta a un problema concreto que describe una situacion de lavidareal. Se desarrolla en pequefios grupos de trabajo que deberan
analizar los hechos para llegar a una decision razonada.

PARTICIPACION EN PLATAFORMAS DOCENTES. Constituyen un complemento a la ensefianza presencial. Fomentan la
comunicacién profesor/estudiante, facilitan €l acceso alainformacion, fomentan el debate y la discusion, permiten €l desarrollo de
habilidades y competencias, se comparten recursos educativos.

5.5.1.8 SISTEMAS DE EVALUACION

SISTEMA DE EVALUACION

PONDERACION MiNIMA

PONDERACION MAXIMA
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SE1:Examenes de teoria 60.0 75.0

SE2: Exadmenes de Précticas 10.0 20.0

SE3: Elaboracidn y/o exposicion de 5.0 15.0
trabajos

SE4: Asistencias 0.0 5.0

NIVEL 2: Plantasdeinterésalimentario

5.5.1.1 Datos Basicos del Nivel 2

CARACTER Optativa

ECTSNIVEL 2 6

LENGUASEN LASQUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA
Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES
No No No
FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No

LISTADO DE MENCIONES

No existen datos

NIVEL 3: Plantasdeinterés Alimentario

5.5.1.1.1 Datos Bésicos del Nivel 3

CARACTER ECTSASIGNATURA DESPLIEGUE TEMPORAL
Optativa 6
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LENGUASEN LASQUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA

Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No No
FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No

LISTADO DE MENCIONES

No existen datos
5.5.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

Al cursar esta materia se espera que el alumno sea capaz de:

. Saber cudles son |as especies vegetales utilizadas en la alimentacion humana

. Saber cudl es el origen y vias de dispersion de los vegetal es usados como alimento.
. Saber cudles son las normas de nomenclatura de plantas cultivadas.

. Diferenciar e identificar las plantas usadas en aimentacion.

5.5.1.3 CONTENIDOS

. Origeny diversidad de |os vegetales de uso alimentario.

. Morfologia de plantas y 6rganos vegetales utilizados en alimentacion.

. Nomenclatura botanicay popular de los vegetales usados en alimentacion.
. Plantas silvestres de uso alimentario.

. Nuevos productos de origen vegetal usados en alimentacion.

55.1.4 OBSERVACIONES

REQUISITOS PREVIOS
No requeridos

Se puede cursar en 3° 0 4° curso.
55.1.5 COMPETENCIAS
5.5.1.5.1 BASICASY GENERALES

CG.06 - Capacidad de compromiso ético

CG.07 - Capacidad de andlisisy sintesis

CG.08 - Razonamiento critico
CG.09 - Motivacion por la calidad

CG.10 - Capacidad de organizacion y planificacion

CG.11 - Capacidad de gestién de lainformacion

CG.12 - Capacidad para adaptarse a nuevas situaciones

CG.13 - Capacidad de sensibilizacion hacia temas medioambientales

CG.05 - Tomade decisiones

CG.01 - Capacidad de expresarse correctamente en lengua espafiola en su dambito disciplinar

CG.02 - Resolucion de problemas

CG.03 - Trabajo en equipo

CG.04 - Capacidad de aplicar los conocimientos tedricos ala practica

CG.14 - Disefio y gestion de proyectos

CBL1 - Que los estudiantes hayan demostrado poseer y comprender conocimientos en un area de estudio que parte de labase dela
educacién secundaria general, y se suele encontrar aun nivel que, si bien se apoya en libros de texto avanzados, incluye también
a gunos aspectos que implican conocimientos procedentes de la vanguardia de su campo de estudio
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CB2 - Que los estudiantes sepan aplicar sus conocimientos a su trabajo o vocacion de una forma profesional y posean las
competencias que suelen demostrarse por medio de la elaboracion y defensa de argumentos y la resolucion de problemas dentro de
su érea de estudio

CB3 - Que los estudiantes tengan la capacidad de reunir e interpretar datos relevantes (normalmente dentro de su érea de estudio)
para emitir juicios que incluyan una reflexion sobre temas relevantes de indole social, cientificao ética

CB4 - Que los estudiantes puedan transmitir informacion, ideas, problemasy soluciones a un publico tanto especializado como no
especiaizado

CB5 - Que los estudiantes hayan desarrollado aquellas habilidades de aprendizaje necesarias para emprender estudios posteriores
con un alto grado de autonomia

55.1.5.2 TRANSVERSALES

CT.2 - Capacidad de utilizar con desenvolturalas TICs

5.5.1.5.3 ESPECIFICAS

CE.1 - Reconocer y aplicar los fundamentos fisicos, quimicos, bioquimicos, biolégicos, fisioldgicos, mateméticos y estadisticos
necesarios parala comprension y €l desarrollo de lacienciay tecnologia de los alimentos

CE.11 - Comprender y valorar que la alimentacion es uno de |l os pilares basicos de laidentidad cultural de una sociedad

CE.3 - Conocer lastécnicasy realizar andlisis de alimentos que garanticen unas condiciones éptimas para el consumo humano

55.1.6 ACTIVIDADES FORMATIVAS

ACTIVIDAD FORMATIVA HORAS PRESENCIALIDAD
AF1: Clases presenciales con método 35 100
expositivo a grandes grupos

AF2: Clases précticas/Précticas de 12 100
empresa

AF3: Seminarios: Resolucion de 6 100
problemas, debate de temas y exposicion

detrabajos

AF4: Evaluacion 3 100
AF6: Tutorias colectivas 4 100
AF8: Estudio y trabgjo individual del 60 0
alumno

AF9: Preparacion y estudio préctico 10 0
AF10: Trabajo en grupo 10

AF11: Preparacién de trabgjos y 10

exposiciones

5.5.1.7 METODOL OGIASDOCENTES

LECCION MAGISTRAL/EXPOSITIVA. Expondré claramente |0s objetivos principales del temay desarrollaré en detalle de
forma sisteméticay ordenada |os contenidos necesarios para una correcta comprension de los conocimientos. Son impartidas por
profesorado de forma presencial, 1os cuales disponen de |os medios audiovisuaes mas avanzados, incluida conexion a Internet en
lasaulasy sistemas de grabacion.

SEMINARIOS Y SESIONES DE DISCUSION Y DEBATE. Estas actividades se organizan en grupos de tamafio variable

seguin el tema. En general ambas actividades proporcionaran temas de andlisi s estableciendo los procedimientos de blsgueda

de informacion, andlisisy sintesis de conocimientos. En el caso de los seminarios, se plantean también problemas de apoyo &
aprendizaje. Las sesiones de discusion y debate deben ser trabajadas previamente por |os estudiantes que redactaran un texto que
someter alacritica de los demés estudiantes, para pasar posteriormente a una discusion en una reunién coordinada por €l profesor.

PRACTICAS DE LABORATORIO. En general, |as clases précticas constituyen laforma mediante la cual e estudiante se pone
en contacto con larealidad de la ciencia que estudia. Las précticas se desarrollan fundamentalmente en los laboratorios de los
departamentos, que disponen de lainstrumentacion y medios adecuados parainiciar alos estudiantes, desde |0s primeros cursos,
en el conocimiento de las técnicas de rutinay la adquisicion de habilidades que faciliten su progresivaincorporacion alas tareas
profesionales. También se dan a conocer las normas de seguridad y trabajo imprescindibles en todo |aboratorio.

REALIZACION DE TRABAJOS INDIVIDUALES. El estudiante estara centrado en la preparacion de |as sesiones de discusion,
elaboracion de un cuaderno de notas o informe de practicas de laboratorio y/o de précticas de campo, busqueda bibliogréaficay
preparacion de casos practicos. El trabajo individual incluye, ademés, el estudio y asimilacion de conocimientos.
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TUTORIAS. Ofrecen apoyo y asesoramiento, personalizado o en grupos con un pequefio nimero de estudiantes, para abordar las
tareas encomendadas en |as actividades formativas indicadas previamente o especificas del trabajo personal. El profesor jugara un
papel activo, orientando hacia un aprendizaje de colaboracién y cooperacion, alo largo de todo €l curso.

5.5.1.8 SISTEMAS DE EVALUACION

SISTEMA DE EVALUACION

PONDERACION MiNIMA

PONDERACION MAXIMA

SE1:Examenes de teoria 55.0 70.0

SE2: Exdmenes de Précticas 10.0 20.0

SE3: Elaboracion y/o exposicion de 10.0 20.0
trabajos

SE4: Asistencias 5.0 10.0
NIVEL 2: Metodologia Cientifica

5.5.1.1 Datos Basicos del Nivel 2

CARACTER Optativa

ECTSNIVEL 2 6

LENGUASEN LAS QUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA
Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES
No No No
FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No

LISTADO DE MENCIONES

No existen datos

NIVEL 3: Metodologia Cientifica

5.5.1.1.1 Datos Basicos del Nivel 3

CARACTER

ECTSASIGNATURA

DESPLIEGUE TEMPORAL

Optativa 6

LENGUASEN LASQUE SE IMPARTE

CASTELLANO CATALAN EUSKERA

Si No No
GALLEGO VALENCIANO INGLES

No No No
FRANCES ALEMAN PORTUGUES
No No No
ITALIANO OTRAS

No No

LISTADO DE MENCIONES

No existen datos

5.5.1.2 RESULTADOS DE APRENDIZAJE

Al final de esta asignatura se espera que el estudiante sea capaz de:

- Adquirir formacio#n del mettodo cienti#fico y de la actividad investigadora, especialmente en el a#mbito de la Cienciay Tecnologia de los Alimentos (CTA).

. Adaquirir formacio#n para disentar un informey un trabajo de investigacio#n cienti#fica.

. Adquirir habilidades para realizar bu#squedas de informacio#n, realizar muestreos y seleccionar procedimientos metodol o#gicos parala elaboracio#n de infor-
mesy trabajos de investigacio#n cienti#fica, especialmente en el a#fmbito delaCTA.

197/ 215

[}
Q
s
o
o
o
9
o
©
=
R
£
(S
©
©
[
°
o)
(2
<
(%2}
o
=
e
@
c
[
ke
@
°
=
(@]
@
8
3]
o
2
®
(@]
>
°
(&}
L
0
)
Qo
o)
s)
c
e
o
@
o
>
©
)
@
o
)
(2
=
(%2}
(o8
=
e
c
[3)
Q@
Q
@
2
=
=
o
>
]
<
N~
)
<
N
—
0
o)
@
o)
S
o)
©
o)
o)
@
©
o)
©
o
~
o
©
N~
>
[0}
(@]



https://sede.educacion.gob.es/cid/consultaCID?cid=752795958955509885124974

Identificador : 2502554 Fecha: 30/05/2024
GOBIERNG INETERND
%ﬁ% DE ESPARA DE UNIVERSIDADES

. Adquirir formacio#n en |as teffcnicas de interpretacio#n de resultados para la elaboracio#n de informes y trabajos de investigacio#n, enfocado alacienciay tec-
nologia de los alimentos

- Adaquirir formacio#n paralaredaccio#n de informes y trabajos de investigacio#n incluyendo disento de tablas, figuras y gra#ficos, como forma de
comunicacio#n con las personas, profesionales, instituciones y entidades diversas asi# como con los medios de comunicacio#n.

. Conocer criticamente los medios de difusio#n internacionales del conocimiento cienti#fico, especialmente en el a#fmbito de la cienciay tecnologia de los alimen-
tos. Aprender adiscutir y realizar un analisis cri#tico de informesy trabajos cienti#ficos.

. Adquirir habilidades en la exposicio#n oral y en el debate, de informes e investigaciones cienti#ficas.

. Explotacio#n de laciencia. Conocer los medios de explotacio#n econo#micade laciencia

. Historiay responsabilidad social de la ciencia, especialmente aplicada ala Cienciay Tecnologia de los Alimentos.

55.1.3 CONTENIDOS

. Concepto e historiade laciencia

. El método cientifico y su aplicacién a Cienciay Tecnologia de los Alimentos.
. Informesy trabgjos de investigacion

. Difusion y divulgacién de los mismos

- Desarrollo e innovacion cientifica

. Responsabilidad social del cientifico

5.5.1.4 OBSERVACIONES

La asignatura se podré cursar en tercer o cuarto curso.
5.5.1.5 COMPETENCIAS
5.5.1.5.1 BASICASY GENERALES

CG.06 - Capacidad de compromiso ético

CG.07 - Capacidad de andlisisy sintesis

CG.08 - Razonamiento critico
CG.09 - Motivacion por lacalidad
CG.10 - Capacidad de organizacion y planificacion

CG.11 - Capacidad de gestion de lainformacion

CG.12 - Capacidad para adaptarse a nuevas situaciones

CG.13 - Capacidad de sensibilizacion hacia temas medioambiental es

CG.05 - Tomade decisiones

CG.02 - Resolucion de problemas

CG.03 - Trabajo en equipo

CG.04 - Capacidad de aplicar los conocimientos tedricos ala préctica

CG.14 - Disefio y gestion de proyectos

CBL1 - Que los estudiantes hayan demostrado poseer y comprender conocimientos en un area de estudio que parte de labase dela
educacién secundaria general, y se suele encontrar aun nivel que, si bien se apoya en libros de texto avanzados, incluye también
a gunos aspectos que implican conocimientos procedentes de la vanguardia de su campo de estudio

CB2 - Que los estudiantes sepan aplicar sus conocimientos a su trabajo o vocacion de una forma profesional y posean las
competencias que suelen demostrarse por medio de la elaboracion y defensa de argumentos y la resolucion de problemas dentro de
su éreade estudio

CB3 - Que los estudiantes tengan la capacidad de reunir e interpretar datos rel evantes (normalmente dentro de su érea de estudio)
para emitir juicios que incluyan unareflexion sobre temas relevantes de indole social, cientificao ética

CB4 - Que los estudiantes puedan transmitir informacion, ideas, problemasy soluciones a un publico tanto especializado como no
especiaizado

CB5 - Que los estudiantes hayan desarrollado aquellas habilidades de aprendizaje necesarias para emprender estudios posteriores
con un alto grado de autonomia

55.1.5.2 TRANSVERSALES

CT.1 - Conocer y dominar una lengua extranjera

CT.2 - Capacidad de utilizar con desenvolturalas TICs

CT.3 - Capacidad parala busqueda de empleo y capacidad de emprendimiento
5.5.1.5.3 ESPECIFICAS

CE.1 - Reconocer y aplicar los fundamentos fisicos, quimicos, bioguimicos, biol6gicos, fisiol 6gicos, matematicos y estadisticos
necesarios paralacomprensién y el desarrollo de lacienciay tecnologia de los alimentos
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CE.10 - Conocer y aplicar los conocimientos basicos de economia, comercializacion y gestion de empresas en industrias
alimentarias

CE.11 - Comprender y valorar que la alimentacion es uno de | os pilares basicos de laidentidad cultural de una sociedad

CE.12 - Conocer y establecer pautas nutricionalesy disefiar alimentos parafavorecer un consumo y una alimentacion saludable

CE.13 - Comprender y saber aplicar acciones parafomentar la educacion alimentaria, los sistemas de salud y las politicas
alimentarias

CE.14 - Evauar, controlar y gestionar las estrategias y planes de prevencion y control de enfermedades originadas por el consumo
de dimentos

CE.15 - Informar, capacitar y asesorar legal, cientificay técnicamente ala administracion publica, alaindustriaaimentariay alos
consumidores para disefiar estrategias de intervencion y formacion en el ambito delacienciay latecnologia de los aimentos

CE.16 - Poner en précticalos principios y metodologias que definen el perfil profesional del cientifico y tecnélogo de los alimentos,
demostrando de forma integrada la adquisicion de las destrezas y competencias que contempla el grado

CE.2 - Conocer los model os de produccion de alimentos, su composicion y propiedades fisicas, fisico-quimicasy quimicas para
determinar su valor nutritivo y funcionalidad

CE.3 - Conocer lastécnicasy realizar andlisis de alimentos que garanticen unas condiciones éptimas para el consumo humano

CE.4 - Reconocer y aplicar las principal es operaciones bésicas de |os procesos industrial es para garantizar €l control de procesosy
de productos alimentarios destinados a consumo humano

CE.5 - Conocer los procesos de conservacion de los alimentos e identificar las modificaciones que estos implican sobre las
caracteristicas de los alimentos

CE.6 - Conocer, comprender y aplicar lametodologia clasicay los nuevos procesos tecnol 6gicos destinados ala mejoraen la
produccion y tratamiento de los alimentos

CE.7 - Analizar los peligros bioldgicos, fisicos y quimicos de la cadena alimentaria con lafinalidad de proteger la salud pablica

CE.8 - Aplicar las normas de higiene alimentaria a disefio de industrias, asi como alos procesosy productos alimentarios, para
garantizar la gestion de la seguridad alimentaria de acuerdo al marco legal establecido

CE.9 - Desarrollar protocol os de gestion medioambiental y control de la calidad en industrias alimentarias

55.1.6 ACTIVIDADES FORMATIVAS

ACTIVIDAD FORMATIVA HORAS PRESENCIALIDAD
AF1: Clases presenciaes con método 35 100
expositivo a grandes grupos

AF2: Clases préacticas/Précticas de 15 100
empresa

AF3: Seminarios: Resolucion de 5 100
problemas, debate de temas'y exposicion

detrabajos

AF4: Evduacion 3 100
AF6: Tutorias colectivas 2 100
AF8: Estudio y trabgjo individual del 60 0
alumno

AF10: Trabajo en grupo 12 0
AF11: Preparacion de trabajos y 8 0
exposiciones

55.1.7 METODOL OGIAS DOCENTES

LECCION MAGISTRAL/EXPOSITIVA. Expondré claramente |os objetivos principales del temay desarrollaré en detalle de
forma sisteméticay ordenada |os contenidos necesarios para una correcta comprension de los conocimientos. Son impartidas por
profesorado de forma presencial, los cuales disponen de los medios audiovisuales mas avanzados, incluida conexion a Internet en
las aulas y sistemas de grabacion.

SEMINARIOS Y SESIONES DE DISCUSION Y DEBATE. Estas actividades se organizan en grupos de tamafio variable
seglin el tema. En general ambas actividades proporcionaran temas de andlisis estableciendo |os procedimientos de blsqueda
deinformacién, andlisisy sintesis de conocimientos. En el caso de los seminarios, se plantean también problemas de apoyo al
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aprendizaje. Las sesiones de discusién y debate deben ser trabajadas previamente por |os estudiantes que redactaran un texto que
someter ala critica de los demés estudiantes, para pasar posteriormente a una discusién en una reunién coordinada por €l profesor.

RESOLUCION DE PROBLEMASY ESTUDIO DE CASOS PRACTICOS. Se plantearan problemas numéricos relacionados con
la materia de las clases tedricas que se desarrollardn de formaindividual o grupal. En € estudio de casos préacticos, €l estudiante se
enfrenta a un problema concreto que describe una situacién de lavidareal. Se desarrolla en pequefios grupos de trabajo que deberan
analizar |os hechos para llegar a una decision razonada.

PRACTICAS DE CAMPO/PRACTICAS DE EMPRESA. Dependiendo de latipologia de |la asignatura se realizaran précticas de
campo que permitiran habituar a estudiante en la observacién de la naturalezay sus fendmenos. Constituyen ademés una fuente
deinformacion directa, emplosy experiencias contextualizadas. En el caso de las Précticas de Empresa éstas se desarrollardn en
entidades relacionadas con el sector de |os alimentos considerado éste en sus diferentes aspectos, tanto anivel de materias primas
como del alimento procesado.

TUTORIAS. Ofrecen apoyo y asesoramiento, personalizado o en grupos con un pequefio nimero de estudiantes, para abordar las
tareas encomendadas en |as actividades formativas indicadas previamente o especificas del trabajo personal. El profesor jugara un
papel activo, orientando hacia un aprendizaje de colaboracién y cooperacion, alo largo de todo €l curso.

5.5.1.8 SISTEMAS DE EVALUACION

SISTEMA DE EVALUACION PONDERACION MINIMA PONDERACION MAXIMA
SE1:Examenes de teoria 30.0 70.0

SE2: Exadmenes de Précticas 10.0 40.0

SE3: Elaboracion y/o exposicion de 10.0 40.0

trabajos

SE4: Asistencias 5.0 15.0
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6. PERSONAL ACADEMICO
6.1 PROFESORADO Y OTROS RECURSOSHUMANOS
Universidad Categoria Total % Doctores % Horas %
Universidad de Granada Catedrético de 33.8 100 26,4
Universidad
Universidad de Granada Personal Docente 4.1 100 38
contratado por
obray servicio
Universidad de Granada Profesor 6.8 100 5,6
Contratado
Doctor
Universidad de Granada Ayudante Doctor |17.6 100 26,2
Universidad de Granada Profesor Titular |37.8 100 38
de Universidad

PERSONAL ACADEMICO

Ver Apartado 6: Anexo 1.

6.2 OTROSRECURSOS HUMANOS

Ver Apartado 6: Anexo 2.

7. RECURSOS MATERIALESY SERVICIOS
Justificacion de que los medios material es disponibles son adecuados: Ver Apartado 7: Anexo 1.

8. RESULTADOS PREVISTOS

8.1 ESTIMACION DE VALORES CUANTITATIVOS

TASA DE GRADUACION % TASA DE ABANDONO % TASA DE EFICIENCIA %
50 20 75

CODIGO TASA VALOR %

3 Duracién media de los estudios 5

5 Tasa de rendimiento 70

4 Tasade éxito 80

Justificacion de |os Indicadores Propuestos:

Ver Apartado 8: Anexo 1.

8.2 PROCEDIMIENTO GENERAL PARA VALORAR EL PROCESO Y LOSRESULTADOS

8.2 Progreso y resultados de aprendizaje

miento, Ia revision y mejora-del desarrollo del-Plan-de Estudios

Este procedimiento se atiene a los siguientes indicadores:
Tasa de graduacion: porcentaje de |os estudiantes que finalizan latitulacién en |os afios establecidos en €l plan 0 en uno mas.

La UGR tiene previsto un procedimiento para la evaluacién y mejora del progreso y los resultados de aprendizaje, comun a todos los Titulos Oficiales
de Grado de esta Universidad, que establece los mecanismos a través de los cuales se recogera y analizara informacion relativa a los Resultados Aca-
démicos y define el modo en que se utilizara la informacion recogida para el seguimiento, la revisién y mejora del desarrollo del Plan de Estudios. Esta

. Tasade abandono: porcentaje de estudiantes que no se matricularon en los dos Ultimos cursos académicos.

. Tasadeduracion media delos estudios: indice diferencial entre los afios en que se terminan los estudios y el nimero de afios del grado.
. Tasaderendimiento: porcentaje de créditos que superaron |os alumnos de los que se matricularon en un determinado curso académico.
. Tasade éxito: porcentaje de créditos que superaron los alumnos de |os presentados a examen en un determinado afio académico.

superarlos.
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. Tasade¢€ficiencia: relacion entre el nimero de créditos superados por los estudiantesy e nimero de créditos en que realmente se tuvieron que matricular para

Anualmente, este andlisis se realizar4 tomando como referente los valores fijados para cada indicador en la memoria de verificacion y las tendencias
que presentan durante los afios de implantacién del Titulo y las comparaciones con los valores que presentan estos indicadores para los titulos de la
misma rama de conocimiento tanto de la Universidad de Granada, como de la comunidad auténoma de Andalucia y el Sistema Universitario Espafiol.
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Dos veces al afio -a mediados y a final de curso- el-Vicerrectorado-parala-Garantia-de-la-Calidad la Unidad de Calidad, Innovacién y Prospectiva pro-
porcionara a las personas responsables del seguimiento de cada titulacién, los siguientes informes con diversidad de indicadores de rendimiento aca-
démico desagregados por curso académico, asignatura, grupo y curso:

1.- Indicadores de grado por curso académico Y titulacion

2.- N° de alumnos matriculados por asignatura, grupo y curso
3.- Tasas de rendimiento por asignatura, grupo y curso

4.- Tasas de éxito por asignatura, grupo y curso

5.- Tasas de rendimiento por materia y curso

6.- Tasas de éxito por materia y curso

7.- Tasas de rendimiento por asignatura y curso

8.- Tasas de éxito por asignatura y curso

9.- Calificaciones globales por asignatura y curso

En-los-distintos procedimientos-establecidos para garantizar la-calidad-de la titulacion se-detalla, cémo-proceder para la recogida y-anélisis-de-la-infor-
macion relativa-a los-aspectos-del-Plan-de Estudios sefialados-anteriormente. No-obstante, podemos-hablar-de-un-proceso-genérico-consistente-en:

Asi mismo, se facilitaré informacion relativa a los porcentajes de las distintas calificaciones obtenidas por los estudiantes en el trabajo fin de grado por

curso académico.

Esté previsto continuar la serie histérica de estudios y encuestas sobre la empleabilidad e insercién laboral de los graduados, que deben incluir cues-
tiones relativas a la satisfaccion con las ensefianzas y las competencias adquiridas durante el grado y la aplicabilidad de las mismas en la vida laboral
aportédndose entre otros los siguientes indicadores:

1. Grado de satisfaccién de los egresados con laformacion recibida

2. Grado de satisfaccion de los empleadores con la formacién aportada.

ANALISIS DE LA INFORMACION, TOMA DE DECISIONES, SEGUIMIENTO, REVISION Y MEJORA

La CGICT, llevara a cabo el andlisis de la informacién relativa a los ocho aspectos sobre los que se centra el seguimiento y evaluacion interna del plan
de estudios. Anualmente, sobre los aspectos que procedan, cumplimentard el Informe Anual de Titulacién (IAT-14), a través del cual documentaré

los indicadores sefialados anteriormente, destacara buenas précticas, puntos débiles de la titulacién y realizara propuestas de mejora de la misma. El
Centro de Ensefianza Virtual de la UGR realizara el seguimiento y evaluacién de la ensefianza impartida de forma virtual, informando periédicamente
de la calidad de la misma a la Comisién de Calidad del titulo quien hard mencién a ello en el Informe Anual del Titulacién.

El Informe Anual de Titulacién (IAT-14) sera remitido al equipo directivo del centro, quien informara al equipo de direccion de los departamentos impli-

cados en la titulacion (y estos a su vez al Consejo de Departamento), a los 6rganos/comisiones establecidos en el centro con competencias en el se-
guimiento de las titulaciones y a la Junta de Centro.

Este informe sera utilizado por el equipo directivo del centro para elaborar el Autoinforme Preliminar de Seguimiento, que sera aprobado en Junta de
Centro y enviado a la Unidad de Calidad, Innovacién y Prospectiva desde donde se seguiran las directrices marcadas por la UGR para el seguimiento

externo de los titulos por parte de AAC.

Cada tres afios la Unidad de Calidad, Innovacioén y Prospectiva realizara una valoracién general de los avances y mejoras producidas en los diferentes
aspectos evaluados de los grados de la UGR.

Este informe se remitir4 al equipo de direccion del centro quien informar4 a la Junta. Este informe quedara archivado en la Unidad de Calidad, Innova-
cién y Prospectiva y a disposicién de los érganos universitarios implicados en el desarrollo de los titulos de Grado.
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Plan de Mejora de la Titulacién

El/la decano/a o director/a de centro asumira el disefio, desarrollo y seguimiento del Plan de Mejora de la titulacién. En el disefio de estas acciones se
tendréan en cuenta los puntos débiles y las propuestas de mejora sefialadas por la CGICT en el Informe Anual de Titulacion (IAT-14), los objetivos de
mejora establecidos en el Contrato Programa del centro/departamentos implicados con la Consejeria de Economia Innovacion y Ciencia (CEIC) y las
convocatorias y programas propios establecidos por la UGR. En este sentido, la Unidad de Calidad, Innovacién y Prospectiva ha establecido un catélo-
go de posibles acciones de mejora a desarrollar, en el que se identifican los servicios, érganos y/o vicerrectorados relacionados con dichas acciones.

Una vez aprobado el Plan de Mejora por la Junta de Centro, éste sera remitido por el centro a la Unidad de Calidad, Innovacién y Prospectiva. El Plan
de mejora sera remitido a los érganos universitarios implicados en el desarrollo del titulo y publicado, por el decano/a o director/a del Centro en la pagi-
na web de la titulacion y del Centro.

Anualmente, el/la responsable en el centro del Plan de Mejora realizara un informe de seguimiento de las acciones que lo integran, tomando como re-
ferencia los indicadores de seguimiento establecidos para cada accion e informara de ello a la CGICT del titulo.

9. SISTEMA DE GARANTIA DE CALIDAD

ENLACE | http://www.ugr.es/~calidadtitul o/autoinf/sgc203. pdf

10. CALENDARIO DE IMPLANTACION

10.1 CRONOGRAMA DE IMPLANTACION

CURSO DE INICIO |2011

Ver Apartado 10: Anexo 1.

10.2 PROCEDIMIENTO DE ADAPTACION

Los alumnos que se encuentren cursando el Titulo de Licenciado en Ciencia y Tecnologia de los Alimentos, podran optar por:

1) Finalizar los estudios de Licenciado en Ciencia y Tecnologia de los Alimentos, que se extinguira progresivamente; ya que se prevé la implantacion
progresiva del nuevo Titulo. Se garantizara la posibilidad de realizar cuatro convocatorias oficiales desde el afio de extincién de cada una de las asig-
naturas o las convocatorias que las normas de la Universidad de Granada establezcan.

2) Adaptacion al Grado en Ciencia y Tecnologia de los Alimentos. En este caso, se establecera un cuadro de adaptaciones que se adjunta abajo.

TABLA 10.2.1 - CUADRO DE EQUIVALENCIAS ENTRE ASIGNATURAS DE LA TITULACION DE CIENCIA Y TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS
ENTRE PLAN 2003 Y EL NUEVO PLAN

Asignatura cursada plan 2003 Asignatura adaptada plan 2011

BROMATOLOGIA 85 BROMATOLOGIA Y AMPLIACION DE = 12
BROMATOLOGIA

HIGIENE BROMATOLOGICA 45 HIGIENE Y SEGURIDAD ALIMENTA- | 6
RIA

MICROBIOLOGIA ALIMENTARIA 55 MICROBIOLOGIA ALIMENTARIA 6

OPERACIONESBASICASEN INDUS- | 7,5 OPERACIONESBASICASEN INDUS- | 6

TRIA ALIMENTARIA TRIA ALIMENTARIA

PARASITOLOGIA ALIMENTARIA 45 PARASITOLOGIA ALIMENTARIA 6

PRODUCCION DE MATERIAS PRI- 8 PRODUCCION DE MATERIAS PRI- 6

MAS MAS

QUIMICA Y BIOQUIMICA DE LOS 8 QUIMICA Y BIOQUIMICA DE LOS 6

ALIMENTOS ALIMENTOS

TOXICOLOGIA ALIMENTARIA 45 TOXICOLOGIA ALIMENTARIA 6

ANALISISY CONTROL DE CALIDAD ' 55 ANALISISDE LOSALIMENTOS 6

DE LOSALIMENTOS

DISENO DE PLANTASINDUSTRIA- 45 PLANTASDE PROCESADODEALI- | 6

LES DE PROCESADO DE ALIMENTOS MENTOS

DIETETICA Y NUTRICION 1 DIETETICA 6
NUTRICION 6

ECONOMIA Y GESTIONDELAEM- | 6 ECONOMIA Y GESTION DE EMPRESA 6

PRESA ALIMENTARIA

ESTADISTICA EN LA INDUSTRIA 45 ESTADISTICA 6

ALIMENTARIA

ESTANCIAS-CIENCIA Y TECNOLO- 5 PRACTICAS EXTERNAS 12

GIA DE ALIMENTOS-

MICROBIOLOGIA INDUSTRIAL 6 BIOTECNOLOGIA ALIMENTARIA 6

NORMALIZACION Y LEGISLACION = 4,5 LEGISLACION ALIMENTARIA y 6

ALIMENTARIA DEONTOLOGIA

SALUD PUBLICA 45 SALUD PUBLICA GENERAL 6

TECNOLOGIA DELOSALIMENTOS = 95 TECNOLOGIA DE LOSALIMENTOS! = 12

TECNOLOGIA DE LOSALIMENTOS I
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El exceso de créditos resultante a favor del estudiante tras la adaptacién entre plan antiguo y nuevo grado se reconocera por créditos optativos. Asi-
mismo, las asignaturas aprobadas que no tengan equivalente en el nuevo grado se reconoceran por créditos optativos

Identificador : 2502554

Fecha: 30/05/2024

10.3 ENSENANZAS QUE SE EXTINGUEN

CODIGO

ESTUDIO - CENTRO

3064000-18009067

Licenciado en Cienciay Tecnologia de los Alimentos-Facultad de Farmacia

11. PERSONASASOCIADASA LA SOLICITUD

11.1 RESPONSABLE DEL TiTULO

NIF NOMBRE PRIMER APELLIDO SEGUNDO APELLIDO

44278195K Manuel Sanchez Polo

DOMICILIO CODIGO POSTAL PROVINCIA MUNICIPIO

Facultad de Farmacia 18071 Granada Granada

EMAIL MOVIL FAX CARGO

mansanch@ugr.es 605852738 958240062 Decano de la Facultad de
Farmacia

11.2 REPRESENTANTE LEGAL

NIF NOMBRE PRIMER APELLIDO SEGUNDO APELLIDO

24275078G AnaMaria Rivas Velasco

DOMICILIO CODIGO POSTAL PROVINCIA MUNICIPIO

Hospital Real. Avda. del 18071 Granada Granada

Hospicio, §n.

EMAIL MOVIL FAX CARGO

amrivas@ugr.es 605448193 958240983 Vicerrectora de Calidad,

Innovacion Docente y Estudios
de Grado

El Rector de laUniversidad no es el Representante Legal

Ver Apartado 11: Anexo 1.

11.3SOLICITANTE

El responsable del titulo no es €l solicitante

NIF NOMBRE PRIMER APELLIDO SEGUNDO APELLIDO

24275078G AnaMaria Rivas Velasco

DOMICILIO CODIGO POSTAL PROVINCIA MUNICIPIO

Hospital Real. Avda. del 18071 Granada Granada

Hospicio, /n.

EMAIL MOVIL FAX CARGO

amrivas@ugr.es 605448193 958240983 Vicerrectora de Calidad,
Innovacion Docente y Estudios
de Grado

RESOLUCION AGENCIA DE CALIDAD / INFORME DEL SIGC

Resolucion Agenciade calidad / Informe del SIGC: Ver Apartado Resolucién Agencia de calidad/Informe del SIGC: Anexo 1.
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Apartado 2: Anexo 1
Nombre: 2.1. Justificacion.pdf
HASH SHA1 : DEC3B16C3ADC0315C403AD88053A 700977EC6CSF

Caodigo CSV : 370280813149796163508539
Ver Fichero: 2.1. Justificacion.pdf
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Apartado 4: Anexo 1
Nombre: 4.1 Sistemas de Informacion previa.pdf
HASH SHA1 : 68D270E2CCBES87634476038068068EB5B747D27D

Caodigo CSV : 362636752308764046763217
Ver Fichero: 4.1 Sistemas de Informacién previa.pdf
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Apartado 5: Anexo 1
Nombre: 5.1 Plan de estudios.pdf
HASH SHA1: AC482375544FC9D63CB8F3CC4BB16A1C3EEQ7ATY

Codigo CSV : 368638882463437861683135
Ver Fichero: 5.1 Plan de estudios.pdf
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Apartado 6: Anexo 1
Nombre: 6.1 Profesorado.pdf
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Ver Fichero: 6.1 Profesorado.pdf
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Apartado 6: Anexo 2
Nombre: 6.2 Otros Recursos Humanos.pdf
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Ver Fichero: 6.2 Otros Recursos Humanos.pdf
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10.1. Cronograma de implantacion de la titulacién

CRONOGRAMA DE IMPLANTACION DE LA TITULACION:
CURSO 2011/2012: Al inicio del Curso 2011/12 se implantara el primer curso de Titulo de Grado en
Ciencia y Tecnologia de los Alimentos, coexistiendo con el cuarto y quinto curso del Titulo de Licenciado
en Ciencia y Tecnologia de los Alimentos.
CURSO 2012/2013: Al inicio del curso 2012/13 se implantara el segundo curso del Titulo de Grado en
Ciencia y Tecnologia de los Alimentos con la extincién del cuarto curso del Titulo de Licenciado en Ciencia
y Tecnologia de los Alimentos. Se establecen 3 afios de moratoria de examenes en 2012-/13, 2013/14 y
2014/15 para las asignaturas de cuarto curso de la Licenciatura.
CURSO 2013/2014: Al inicio del curso 2013/14 se implantara el tercer curso del Titulo de Grado en
Ciencia y Tecnologia de los Alimentos, siendo en este curso académico cuando definitivamente se
extingue el plan de la misma. Se establecen 3 afios de moratoria de exdamenes en 2013/14, 2014/15 y
2015-/16 para las asignaturas de quinto curso de la Licenciatura.
CURSO 2014/2015: Al inicio del curso 2014/15 se implantara el cuarto curso del Titulo de Grado en
Ciencia y Tecnologia de los Alimentos, finalizando la implantacion de la nueva titulacion.

Tabla 10.1.1

LICENCIADO EN CIENCIA Y TECNOLOGIA DE | GRADO EN CIENCIA Y TECNOLOGIA DE LOS

LOS ALIMENTOS ALIMENTOS

ULTIMO ANO DE DOCENCIA | CURSO CURSO ACADEMICO CURSO
2011/12 40, 50 2011/12 10
2012/13 50 2012/13 20
2013/14 EXTINCION 2013/14 30
2014/15 EXTINCION 2014/15 40

Tabla 10.1.2 )
CURSO LICENCIATURA GRADO TOTAL CURSOS SIMULTANEOS

2011/12 40, 50 10 3

2012/13 50 10y 20 3

2013/14 Sélo exdmenes 10,20y 30 3

2014/15 Sélo examenes 10, 20, 30 y 40 4

2015/16 Sélo examenes 10, 20 30y 40 4

10.1.1 Cronograma de implantacion de la propuesta de modificacion

La modificacién que se propone se implantara, una vez obtenido el informe favorable de la Direccion de

Evaluacion y Acreditacion (DEVA) de la Agencia Andaluza del Conocimiento (AAC), en el curso 2020-2021

siempre que se reciba con anterioridad al cierre de la ordenacién académica del curso para el que se

autoriza la modificacion.

Con el fin de salvaguardar los derechos de los estudiantes, los gque hayan superado la asignatura

“Quimica Agricola” en el médulo de “Complementos de Formacién” podran reconocer dicha asignatura

como obligatoria.

Ademas, se establecera un periodo transitorio hasta el 30 de septiembre de 2021, segun el cual, aquellos

estudiantes que finalicen sus estudios hasta dicha fecha, podran cerrar su expediente académico con la

distribucion de créditos previa a la modificacién del Plan de Estudios.

Grado en Ciencia y Tecnologia de los Alimentos Universidad de Granada
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2. JUSTIFICACION

2.1. Justificacion del titulo propuesto, argumentando el interés académico, cientifico o
profesional del mismo

El ambito alimentario relne un extenso nUmero de disciplinas cientificas clasicas (desde la
Ingenieria Quimica hasta la Nutricién, incluyendo la Microbiologia, la Fisiologia Humana, la
Bioguimica, la Biotecnologia, el Analisis Quimico, la Dietética, etc.), cada una de ellas con entidad
propia pero que, agrupadas, suman e interaccionan para contribuir al progreso en el conocimiento
de los tres pilares basicos de la alimentacion:

e La elaboracion y conservacion de alimentos
¢ La calidad y seguridad alimentarias
e El binomio alimentacién-salud

La forma de vida de la sociedad actual requiere alimentos variados, comodos y de larga vida
atil. Por otro lado, la industria alimentaria es el sector industrial que mas contribuye al producto
interior bruto en Espafia. Su estructura dificulta la competitividad en el mercado global. Dicha
competitividad debe ser impulsada con decisién por las préximas generaciones de profesionales
alimentarios que, para ello, deben ser capaces de innovar procesos y productos.

Las alarmas alimentarias han terminado de despertar en la poblacién la maxima preocupacion y
exigencia de seguridad alimentaria. La mejora del control de los procesos productivos, junto con
el desarrollo y aplicacion de métodos sensibles y fiables de deteccién de téxicos y contaminantes
en los alimentos, son prioritarios en el ambito alimentario actual.

Aunque es conocida desde la antigiedad, la inquietud por la influencia de la alimentacion en la
salud humana ha experimentado un enorme aumento por parte de todos los sectores sociales en
tiempo muy reciente. Los avances de la Biomedicina estan abriendo posibilidades insospechadas
desde hace muy pocos afios para el mantenimiento de la salud mediante la alimentacion. Ello es
objeto de extraordinario interés en el mundo de la investigacion y se ha hecho presente en los
centros de comercio de alimentos con productos cuyos fabricantes hacen alegaciones de salud,
mas o menos explicitas, no siempre con el debido fundamento.

El desarrollo de procesos y productos alimentarios, su control de calidad, la trazabilidad, la
vigilancia de la seguridad, la constatacién de la salubridad de los alimentos clasicos o de los
nuevos y finalmente el consejo dietético a la poblacién, tienen bases comunes y sinérgicas. Por
ello, deben contemplarse desde una perspectiva integradora para que los tres pilares basicos de la
alimentaciéon mencionados sean siempre objeto de transferencia a la sociedad con la maxima
competencia y rigor. Este seria el marco general en el que deben planificarse los estudios
universitarios que daran la formacién a los profesionales del ambito alimentario en los préoximos
afios.

La formacién universitaria de los graduados en Ciencia y Tecnologia de los Alimentos debe
responder, sin embargo, a perfiles especificos que sean mas Utiles para la sociedad, fruto de la
integracion del conocimiento cientifico basico clasico con el generado de forma mas reciente, para
asi dotar de una formacién adecuada a los estudiantes e incorporar a sus conocimientos y
capacidades los progresos cientificos que se vayan produciendo en las ciencias alimentarias.

Al contrario de lo que ha ocurrido en los paises mas avanzados de Europa y en los Estados Unidos,
donde han existido titulos de estudios sobre alimentacién desde la primera mitad del siglo XIX, los
estudios universitarios especificos del ambito alimentario tienen poca antigiiedad en Espafia. Fue en
1990 cuando se creo el titulo oficial de Licenciado en Ciencia y Tecnologia de los Alimentos (directrices
generales propias publicadas en el Real Decreto 1463/1990), titulacién sélo de segundo ciclo a la que se
accedia después de haber cursado al menos el primer ciclo de diversas titulaciones del ambito cientifico-
técnico. Es por ello que numerosos profesionales del ambito alimentario habian acudido para su
formacion a diversos titulos propios de postgrado en ciencias de la alimentacidn ofrecidos por diversas
universidades espafiolas entre las que destacaban por su tradicidn la Universidad Politécnica de Valencia,
la Universidad del Pais Vasco, la Universidad de Navarra y la Universidad de Granada.

La adaptacién de la educacion universitaria espafiola al Espacio Europeo de Educaciéon Superior
(EEES) supone el disefio de nuevos planes de estudio basados en los ECTS (REAL DECRETO 1393/2007.
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de 29 de octubre, por el que se establece la ordenacion de las ensefianzas universitarias oficiales en
Espafia). Con respecto a los estudios del ambito alimentario, en 2005 fue publicado por la ANECA el
Libro Blanco elaborado por 30 universidades, entre las que se incluye la Universidad de Granada, para el
Titulo de Grado en Ciencia y Tecnologia de los Alimentos y Titulo de Grado en Nutricibon Humana y
Dietética.

El citado documento justifica, basandose en los estudios europeos existentes en la actualidad, la
opinidon de numerosas empresas y entidades y el analisis de la titulacién actual (incluyendo estudios de
insercion laboral), la existencia de un Grado en Ciencia y Tecnologia de los Alimentos en nuestro pais.

Respecto a la situacion de la ciencia y tecnologia de los alimentos en Europa, en el Libro Blanco se
analizaron los planes de estudio de 18 paises de la Unién Europea, siendo un total de 50 universidades
las estudiadas, de lo que se concluyd el predominio de titulaciones de primer ciclo (Bachelor, BSc),
respecto a las de segundo ciclo (Master), estando separados, como norma general, los estudios de
Tecnologia de los Alimentos, respecto a los de Ciencia y Tecnologia de los Alimentos. En concreto, en
mas de 30 universidades europeas se oferta en la actualidad algun titulo de BSc o similar en Food
Science, en Food Science and Technology o en Food Technology, que pueden servir de referencia al
Grado propuesto para Espafa. Con relacidon a la demanda potencial del titulo, es dificil hacer una
valoracién al respecto, al tratarse de un titulo de nueva implantacién, que sustituiria a una titulacion de
segundo ciclo. No obstante, en el Libro Blanco se analizaron 905 encuestas realizadas a egresados de la
licenciatura actual, mostrando, estos, un nivel de satisfaccion medio/alto respecto a los estudios
cursados, y hallandose, asimismo, una elevada relacién entre el trabajo actual y la formacién recibida (el
71% de los titulados en CTA desempefiaba un trabajo relacionado con la licenciatura).

Estos datos indican, a nuestro juicio, la existencia de una demanda social de una titulacién de grado
relativa a la Ciencia y la Tecnologia de los Alimentos que pudiera coexistir con otras del ambito
cientifico-técnico que capaciten para el ejercicio profesional en actividades relacionadas con el sector
alimentario (como el Grado en Ciencia y Tecnologia de los Alimentos).

La Universidad de Granada solicita impartir el Grado en Ciencia y Tecnologia de los Alimentos, titulo
que toma como referencia el del Libro Blanco, aunque con modificaciones, asi como las recomendaciones
de la Conferencia de Decanos y Directores de Centros donde se imparte la Licenciatura en Ciencia y
Tecnologia de los Alimentos (acuerdo tomado en la reunién del 3/12/2007 celebrada en Valencia) en
base a la experiencia docente e investigadora en el ambito alimentario y al entorno socio-econdémico de
la universidad granadina.

La Facultad de Farmacia de la Universidad de Granada cuenta con una experiencia docente e
investigadora en el campo de la ciencia y tecnologia de los alimentos de mas de 50 afios. Desde 1994 se
imparte el titulo de Licenciado en Ciencia y Tecnologia de los Alimentos, aunque ya se impartia en el
citado centro, desde 1960, la especialidad de Analisis Quimico, Bromatologia y Toxicologia en la
Licenciatura de Farmacia, especialidad que guardaba relacién con la titulacion de Ciencia y Tecnologia de
los Alimentos. Desde 2001 se imparte el actual Plan de Estudios (resoluciéon del 20/06/2001, BOE del
22/08/2001).

La implantacién de la Licenciatura de Ciencia y Tecnologia de los Alimentos en 1994 se considerd
importante para la Universidad de Granada dado el entorno socioeconémico de nuestra region,
eminentemente agricola y ganadero, considerandose que la formacion de licenciados en Ciencia y
Tecnologia de los Alimentos podia contribuir al desarrollo de las industrias alimentarias en nuestra
regidon. La industria alimentaria es un sector industrial clave en el desarrollo econémico de la Comunidad
Auténoma de Andalucia, al tratarse de la primera industria regional, tanto en nimero de empleos (en
torno a 52000), como por su produccion bruta (alrededor de 7700 millones de euros). Con mas de 6000
empresas (en 2009) en el sector agroalimentario, la industria alimentaria de nuestra regién contribuye
en un 15,31% del valor afiadido bruto al conjunto de la del pais, siendo una de las regiones espafiolas
con mayor especializacidn alimentaria.

Por otra parte, debido a los antecedentes académicos antes citados, se contaba con suficiente
experiencia docente e investigadora y equipamiento e infraestructuras adecuados, a priori, para su
imparticién. La idoneidad de nuestra Universidad para la implantacién de dichos estudios fue apoyada
por industrias del entorno y otras entidades y estamentos relacionados.

Grado en Ciencia y Tecnologia de los Alimentos Universidad de Granada
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Aquéllas razones se mantienen en la actualidad, apoyadas ademas por la experiencia positiva de
estos 16 afios impartiendo la Licenciatura de Ciencia y Tecnologia de los Alimentos en nuestra
Universidad. Durante ese periodo se ha conseguido mantener un nimero de alumnos que ronda los
doscientos, en el conjunto de la titulacion, siendo entre 80 y 100 los de nuevo ingreso, a pesar de la
competencia que suponian otras universidades, e incluso otras titulaciones relacionadas con el ambito
alimentario impartidas en la misma universidad. Aunque no se tienen datos del conjunto del periodo, las
tasas académicas (de éxito, 90,9%, de rendimiento, 67,6%, y de eficiencia, 74,6%, de graduacion,
74,4% y de abandono, de 10%), medias de los 5 ultimos cursos académicos), han sido positivas.

Todo lo expuesto justifica, a nuestro entender, la implantacion del Grado de Ciencia y Tecnologia de
los Alimentos en la Universidad de Granada.

2.2. Referentes externos a la universidad proponente que avalen la adecuacion de la
propuesta a criterios nacionales o internacionales para titulos de similares caracteristicas
académicas

Explicitamente, la propuesta concreta del Grado no ha sido sometida a una evaluacidn externa que
acredite su adecuacién a criterios nacionales o internacionales para titulos similares. Sin embargo, para
el establecimiento de los objetivos del Grado y de los procedimientos para alcanzarlos han sido
consideradas las siguientes referencias:

e Los descriptores de Dublin (Joint Quality Initative) para establecer el alcance de las competencias
propias de un Grado.

e Los resultados del Proyecto Tuning (Tuning Education Structures in Europe) y los informes del
proyecto REFLEX en Espafia (El profesional flexible en la sociedad del conocimiento: nuevas
exigencias en la educacidon superior en Europa, ANECA, 2008) para la selecciéon de las
competencias generales y transversales.

e El Libro Blanco para el Titulo de Grado en Ciencia y Tecnologia de los Alimentos y Titulo de Grado
en Nutricion Humana y Dietética (ANECA, 2005).

e Recomendaciones de la Conferencia de Decanos y Directores de Centros donde se imparte la
Licenciatura en Ciencia y Tecnologia de los Alimentos (acuerdo tomado en la reunién del
3/12/2007 celebrada en Valencia). El citado documento indica los mddulos de que consta el
Grado en CTA y los créditos minimos de cada uno de ellos, principalmente.

e Titulo vigente. En 1990 se cred el titulo oficial de Licenciado en Ciencia y Tecnologia de los
Alimentos (CTA) (Directrices Generales Propias publicadas en el Real Decreto 1463/1990, BOE n©
278 de 20/11/1990), titulacién de sdélo segundo ciclo a la que se accedia después de haber
cursado al menos un primer ciclo de una titulacion del ambito cientifico-técnico. El titulo de
Licenciado en Ciencia y Tecnologia de los Alimentos se imparte en la Facultad de Farmacia de la
Universidad de Granada desde el curso 1994-95 (Resolucion de 10 de marzo de 1994, de la
Universidad de Granada, por la que se ordena la publicacidon del plan de estudios del titulo de
Licenciado en Ciencia y Tecnologia de los Alimentos, BOE n° 5, de 29/3/1994; modificado por un
nuevo Plan de Estudios por Resolucién de la Universidad de Granada de 22 de junio de 2001,
BOE de 22/08/2001).

Titulos de las universidades europeas que imparten estudios en el ambito de la ciencia y tecnologia
de los alimentos, con las que la Universidad de Granada mantiene convenio de intercambio de
estudiante (ERASMUS):

1. Alemania.

- Hamburgo. University of Applied Sciences (Hochschule fiir Angewandte Wissenschaften
Hamburg) (www.haw-hamburg.de):

- Okotrophologie (Bachelor of Science)

- Food Science (Master of Science)

2. Italia.
- Népoles. Facultad Agraria de la Universidad Federico II (www.agraria.unina.it).
- Laurea in tecnologie alimentari
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- Laurea specialistica in science e tecnologie alimentari

- Perugia. Universita degli studi di Perugia (www.unipg.it).

- Laurea in scienze e tecnologie agroalimentari

- Laurea specialistica in tecnologie e biotecnologie degli alimenti

3. Francia.

- Lille. IUT A-Lille (www-iut.uni-lillel.fr)

- DUT (Dipléme Universitaire de Technologie) Génie Biologique, option IAB: industries alimentaires et
biologiques

- Licence Professionnelle. Management des Organisations (MO) (Université des Sciences et
Technologies de Lille et I'Institut Pasteur de Lille). Especialidades:

a) Sécurité et Qualité en Alimentation" (SQAL)

b) Sécurité et Qualité en Pratiques de Soins" (SQPS)

- Grenoble. Université Joseph Fourier (www.ujf-grenoble.fr) Master 2 ingénierie pour la santé et le
médicament spécialité controle qualite, assurance qualite, methodes de validation. Opcién Analyse
alimentaire.

Real Decreto 1463/1990 por el que se establece el titulo universitario oficial de Licenciado en Ciencia
y Tecnologia de los Alimentos y las directrices generales propias de los planes de estudios conducentes a
la obtencidn de aquel. BOE n° 278 de 20 de noviembre de 1990.

Titulos de Ciencia y Tecnologia de los Alimentos por las distintas universidades espafolas:

* Auténoma de Barcelona. Resolucion de 21 de junio de 1994. BOE 245/1994, de 13 de octubre

* Auténoma de Madrid. Resolucién de 20 de julio de 2000. BOE 192/2000, de 11 de agosto.

* Catolica de San Antonio. Resolucién de 4 de junio de 2004. BOE 144/2004 de 15 de junio.

* Barcelona. Resolucion de 16 de noviembre de 2001. BOE 303/2001, de 19 de diciembre.

* Burgos. Resolucién de 2 de julio de 1999. BOE 174/1999, de 22 de julio. Boletin Oficial Castilla y
Ledn (BOCL) 136/1999, de 16 de julio.

* Castilla La Mancha. Facultad de Ciencias Quimicas. Resolucion de 1 de octubre de 1999. BOE
256/1999, de 26 de octubre.

* Complutense Madrid. Resolucidon de 12 de noviembre de 1999. BOE 289/1999, de 3 de diciembre
de 1999.

* Cérdoba. Resolucién de 20 de junio de 2001. BOE 201/2001, de 22 de agosto.

* Extremadura (Badajoz). Resolucion de 11 de noviembre de 1998. BOE 288/1998 de 2 de diciembre,

* Girona. Resolucion de 21 de septiembre de 1999. BOE 247/1999, de 15 de octubre.

* Granada. Resolucion de 20 de junio de 2001. BOE 201/2001, de 22 de agosto.

* La Laguna. Resolucion de 16 de octubre de 1997. BOE 277/1997 de 19 de noviembre.

* Leodn. Resolucién de 8 de junio de 2001. BOE 159/2001, de 4 de julio

* Miguel Hernandez. Resolucién de 18 de noviembre de 1997.BOE 303/1997de 19 de diciembre

* Murcia. Resolucion de 9 de mayo de 2001. BOE 136/2001, de 7 de junio

* Pais Vasco. Resolucion de 18 de septiembre de 2000. BOE 242/2000, de 9 de octubre. Boletin
Oficial Pais Vasco (BOPV) 56/2001, de 21 de marzo.

* Politécnica de Valencia. Resoluciéon de 17 de octubre de 2000. BOE 267/2000, de 7 de noviembre

* Santiago de Compostela. Resolucién de 9 de diciembre de 1999. BOE 8/2000, de 10 de enero

* San Pablo-CEU Madrid. Resolucidon de 10 de diciembre de 2003. BOE 14/2004 de 16 de enero.

* Valencia. Resolucion de 26 de octubre de 1999. BOE 270/1999, de 11 de noviembre

* Zaragoza. Resolucion de 4 de octubre de 1994. BOE 16/1995, de 19 de enero

Para la elaboraciéon de la propuesta del Plan de estudios del grado en Ciencia y Tecnologia de los
Alimentos se han tenido en cuenta las recomendaciones del Libro Blanco y los planes de estudio de las
Universidades de Italia (por su orientacién mas especifica en Tecnologia de los Alimentos) han
constituido el referente europeo principal.

En la actualidad, el titulo de Grado en Ciencia y Tecnologia de los Alimentos se esta impartiendo en
Espafia las siguientes universidades:

UNIVERSIDAD ..ot e s BOE
UNIVERSIDAD DE MURCIA ...t 15/07/2010
UNIVERSIDAD AUTONOMA DE MADRID......ccuieiuiiiiiinieieeinene e 11/12/2010
UNIVERSITAT AUTONOMA DE BARCELONA (UAB) ...cvvviiiiiiiiiiiiiiinieniaans 09/07/2013
UNIVERSIDAD DE BARCELONA ..ot 27/05/2014
UNIVERSIDAD DE BURGOS. .. ..ottt 07/03/2011
UNIVERSIDAD CATOLICA SAN ANTONIO DE MURCIA......cciiuiiininininnnnnn, 24/06/2011
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UNIVERSIDAD DE CASTILLA LA- MANCHA ..o 06/01/2011
UNIVERSIDAD DE CORDOBA.........cco it e 01/02/2012
UNIVERSIDAD DE EXTREMADURA . .......ooiiiie et s e e e 03/02/2012
UNIVERSIDAD DE LLEIDA......ciiiiiiiiiiii e 28/09/2013
UNIVERSIDAD DE MURCIA.......coiiiiiitirintinisine i s 15/07/2010
UNIVERSIDAD MIGUEL HERNANDEZ DE ELCHE..........ccooiviiiiiiiii, 30/05/2011
UNIVERSIDAD DE LEON ...cciiiiiiiiiiiiiiiiiititire e e e e e e e e e e e e e e e e e e e eenaan e 23/09/2012
UNIVERSIDAD REY JUAN CARLOS ..ot 01/12/2009
UNIVERSIDAD DE ZARAGOZA ...t 19/11/2009
UNIVERSITAT DE VALENCIA ....cccoiiiiiiiiiiiitiiiieieee e reeeeeeeeee e e e e e e eeeennanes 30/12/2011
UNIVERSIDAD DE VIGO ..ot 01/01/2010
UNIVERSIDAD COMPLUTENSE DE MADRID ......ccovviviiiiiiiiiiiiiinecei 28/12/2011
UNIVERSITAT POLITECNICA DE VALENCIA .....ociiiiiiiii 16/04/2011
UNIVERSIDAD DEL PAIS VASCO....ciuiuiuiitiuiiiiiitiiitiiiiiissaseiesaseiennas 29/01/2011

2.3. Descripcion de los procedimientos de consulta internos utilizados para la elaboracion del
plan de estudios

Siguiendo las Directrices para el Disefio de Titulaciones de la Universidad de Granada, en el Marco del
E.E.E.S., aprobado por el Consejo de Gobierno de la UGR, se cred un Equipo Docente para la elaboracion
del Plan de Estudios y disefio de la titulacién de Grado en Ciencia y Tecnologia de los Alimentos,
encargada de elaborar la memoria del Anteproyecto del titulo. Este Equipo Docente se constituyd segun el
Reglamento de Régimen Interno de la Junta de Centro. En él se establece que en su composicion debe
quedar garantizada la presencia de las actuales areas de conocimiento y departamentos que impartan al
menos un 5% de los créditos que se cursan, de los estudiantes y personal de administracién y servicios
del Centro donde quedara adscrito el Titulo.

En Junta de la Facultad de Farmacia del 09/11/2009, se aprobd la propuesta de la Comisidn de
Ordenaciéon Académica (30/10/2009) sobre la composicion del equipo docente ajustdndose a las
directrices de la Universidad y se concreté en los siguientes miembros: decano, vicedecano de Ordenacion
Académica, un representante por area de conocimiento con asignaturas troncales, obligatorias y/o
complementos de formacion en el actual plan de estudios (plan 2001), tres alumnos de los que uno seria
un egresado y dos miembros del Personal de Administracion y Servicios (PAS). Adicionalmente el equipo
decanal solicitoé la inclusién de un miembro de Personal Docente Investigador (PDI) y otro del PAS con la
responsabilidad de la redaccién de la memoria de solicitud de verificacion del Grado de CTA por la
Universidad de Granada. La composicion de la comisidn para la elaboracién del plan de estudios del Grado
en CTA se aprobd por unanimidad en la referida Junta de Facultad.

La Comision del Centro se ha reunido en torno a 20 ocasiones, con una elevada asistencia de sus
miembros, ademas de varias reuniones de subcomisiones que se crearon en el seno de la Comision,
tomandose la mayoria de las decisiones por consenso. El anteproyecto fue aprobado definitivamente por
el equipo docente el 8 de noviembre de 2010 y fue remitido a la Junta de Facultad para su posterior
aprobacion, resultando aprobado por dicha Junta de centro el 16 de noviembre de 2010.

Como principales referentes normativos externos para la elaboracién del presente plan de estudios, se
han considerado el REAL DECRETO 1393/2007, de 29 de octubre, por el que se establece la ordenacion
de las ensefianzas universitarias oficiales en Espafia y el REAL DECRETO que modifica a este (Real
Decreto 861/2010 de 2/8/2010), asi como las normas de ambito superior (Ley Organica de Educacién
[L.O. 2/2006, de 3 de mayo], Ley Organica de Universidades [L.O. 6/2001, de 21 de diciembre, L.O.
4/2007, de 12 de abril]).

Asimismo, los procedimientos de consulta externos utilizados para la elaboracién del plan de estudios
han sido:

Las encuestas publicadas en el Libro Blanco, realizadas a empleadores y a egresados acerca de los
perfiles y ambitos profesionales. En total se analizaron 905 encuestas realizadas a egresados de CTA y
186 a empleadores (72,6% del sector privado y 22,6% del publico), encuestas que fueron tenidas en
cuenta a la hora de disefiar el nuevo plan de estudios.

Todas las alegaciones presentadas fueron atendidas por la Comisién e incorporadas a la Memoria.
Finalmente, se han recibido diferentes propuestas de empresas y profesionales que se han debatido en el
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ambito de la Comisidn y se han tenido en cuenta en el disefio del plan de estudios que se propone.

Una vez aprobada en Consejo de Gobierno de la Universidad la composicion de la Comisidon
Elaboradora de Plan de Estudios (CEPE), esta comenzd su trabajo de acuerdo con la normativa y el
calendario propuesto.

La solicitud de los interlocutores se realizd enviando un e-mail a los Directores de los
departamentos que estaban dentro de las premisas descritas con anterioridad.

La opinidn de los estudiantes también se ha tenido en cuenta, a través de la Asociacion de
Representantes del Centro y del estudiante miembro de la Comisidn.

Adicionalmente se constituyd la mesa de trabajo por mddulos o subcomisiones. A través de ellos
miembros de la CEPE se ha informado a los Departamentos de los avances en la elaboracion del
Plan de Estudios y se han recogido en la medida de lo posible las sugerencias manifestadas por cada
uno de los profesores responsables de las materias que forman parte del Plan de Estudios
propuesto.

Durante el proceso de elaboracion del Plan de Estudios se ha informado regularmente en la Junta de
Centro de los avances en la realizacion del mismo. Al mismo tiempo se ha ido elaborando el borrador de
la memoria del Plan de Estudios tras cuya finalizacion se envid a todo el personal de la UGR adscrito a la
titulacion de CTA (Facultad de Farmacia, de Ciencias y la Facultad de Empresariales) a fin de su
conocimiento como paso previo a su aprobacidén en Junta de Centro y presentacion al Vicerrectorado de
Ensefianzas de Grado y Posgrado.

2.4. Descripcion de los procedimientos de consulta externos utilizados para la elaboracion del
plan de estudios

Durante el proceso de elaboracion del anteproyecto de titulacion de grado se han consultado también
diversas fuentes externas. Por una parte se han estudiado y tenido en cuenta los diversos documentos
mencionados como referentes en el apartado 2.2 de este mismo capitulo. Principalmente:

e El Libro Blanco para el Titulo de Grado en Ciencia y Tecnologia de los Alimentos y Titulo de Grado
en Nutricién Humana y Dietética (ANECA, 2005).

e Recomendaciones de las otras Universidades en las que se imparten la titulacion de Ciencia
Tecnologia de los Alimentos

e Documentos elaborados por los organismos internacionales citados como referentes en el
apartado 2.2 de esta memoria

e Documentos con las conclusiones de las diversas reuniones de las Conferencias de Decanos de la
titulaciéon celebradas

e El coordinador ha hecho consultas directas a Responsables de la titulacién de Ciencia y Tecnologia
de los Alimentos en otras universidades

Se ha consultado, mediante el envio de una encuesta y una carta con la descripciéon del proceso de
elaboracién del plan de estudios, a las siguientes asociaciones profesionales, empresas, organizaciones y
organismos relacionados con alguno de los aspectos del ambito de la Ciencia y Tecnologia de los
Alimentos. La relacién de todas las entidades colaboradoras a las que se les envié la encuesta se
relaciona a continuacion:

TABLA 2.4.1 - ENTIDADES COLABORADORAS

ASOCIACIONES PROFESIONALES, EMPRESAS, ORGANIZACIONES Y ORGANISMOS
COLABORADORES COMO REFERENTES EXTERNOS

ABBOT LABORATORIES, S.A.
BIOSEARCH LIFE S.
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BODEGAS CAMPOS

Asociacion de Tecndlogos de Alimentos de Granada
CYTAGRA

CYTALIA
Asociacién Espafiola de Licenciados y Doctores en Ciencia y Tecnologia de los Alimentos

Instituto Europeo de Alimentacion Mediterranea de la Junta de Andalucia
SANAVI, S.A.

Las encuestas fueron estudiadas por la Comisién procediéndose posteriormente a su consideracion en
la elaboracion de la propuesta de Plan de Estudios.

También se han consultado egresados de Ciencia y Tecnologia de los Alimentos de la Universidad de
Granada, aprovechando para ello la amplia base de datos elaborada durante las acciones de mejora de la
calidad descritas en el apartado 2.1 de este capitulo. También ha sido muy provechosa la opinion de
diversos profesionales de relevancia, antiguos alumnos de nuestra titulacién, sobre las mesas redondas y
debates organizadas durante las conferencias de orientacion profesional

Una vez elaborado el anteproyecto y aprobado por la Junta de Centro, éste ha sido enviado a la
Comision del Planes de Estudio del Vicerrectorado de Ensefianzas de Grado y Posgrado, donde se ha
sometido a su analisis y se ha completado la “Memoria para la Solicitud de Verificacion de Titulos
Oficiales”. La composicién de esta comision es la siguiente:

Vicerrectora de Ensenanzas de Grado y Posgrado, que preside la comision.
Director del Secretariado de Planes de Estudio, del Vicerrectorado de Ensefianzas de Grado y Posgrado.

Directora del Secretariado de Evaluacion de la Calidad, del Vicerrectorado para la Garantia de la
Calidad.

Director del Secretariado de Organizacidon Docente, del Vicerrectorado de Ordenacion Académica y
Profesorado.

Un miembro del personal de administracion y servicios del Vicerrectorado de Grado y Posgrado.
Coordinador del Equipo Docente de la titulacidn.
Decano o Director del Centro donde se imparte la titulacion.

Un representante de un colectivo externo a la Universidad de relevancia en relacidén con la Titulacion D
Juristo Fonolld Joya (Responsable del Departamento de Nutricion de BIOSEARCH LIFE S.).

Esta “Memoria para la solicitud de Verificacion de Titulos Oficiales”, se ha expuesto durante 10 dias
en la pagina web de la UGR, teniendo acceso a dicha informacion todo el personal de la UGR, a través
del acceso identificado. Este periodo de exposicion coincide con el periodo de alegaciones.

Finalizado el periodo de 10 dias, la “Memoria para la solicitud de Verificacion de Titulos Oficiales” ha
pasado a la Comision de Titulos de Grado, comisién delegada del Consejo de Gobierno, que atiende las
posibles alegaciones, informa las propuestas recibidas de las Juntas de Centro, y las eleva, si procede, al
Consejo de Gobierno. A dicha Comisién ha sido invitado un miembro del Consejo Social de la UGR.

La aprobacion definitiva de la memoria en la UGR ha tenido lugar en el Consejo Social y en el Consejo
de Gobierno. Por otro lado, en Junta de Centro de la Facultad de Farmacia, en sesidn ordinaria de 19 de
diciembre de 2014, se aprobd por unanimidad la documentacidén necesaria para la actualizacién de la
memoria verificada en la aplicacion actual de gestion de titulos universitarios (asi como algunas
modificaciones menores). Asi mismo en virtud del trdmite para la adecuacion de los titulos de Grado de
la Universidad de Granada, aprobado por unanimidad en Consejo de Gobierno de 17 de diciembre de
2014, se procede a la actualizacién de la memoria verificada del Titulo en Ciencia y Tecnologia de los
Alimentos en el modelo actual de la citada aplicacidn.

La evolucidon de la profesion como tecnélogo de los alimentos requiere cambios en el plan de estudios del

Grado que mejoren su formacion y faciliten su incorporacién al mundo laboral.

La modificacién del Plan de Estudios, fue aprobada en Junta de Facultad del 14 de noviembre y sesion

ordinaria del Consejo de Gobierno de 25 de febrero de 2020, y consiste en:
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i) La asignatura Quimica Agricola (actualmente como asignatura incluida dentro del modulo de
complementos de formacidon) ofrece a los estudiantes una vision holistica, ecoldgica, ambiental y de
Desarrollo Sostenible de la Alimentacion, en lo que los alimentos son uno de los nexos entre los seres
humanos y su ecosistema. La transformacién de la asignatura “Quimica Agricola” en asignatura
de caracter obligatorio del grado se debe: i) se trata de una materia muy amplia y cuyos contenidos
son altamente demandados en nuestra regién que se encuentra en pleno desarrollo econémico de las
industrias de origen vegetal, y ii) a la gran demanda por parte de los estudiantes que ha recibido esta
asignatura cuando se encontraba como asignatura optativa.

i) Inclusidn de la asignatura denominada “Metodologia Cientifica” como asignatura optativa es de
gran necesidad para los estudiantes. Esta asignatura, altamente demandada por estudiantes y
profesorado, permitird que los estudiantes adquieran competencias y habilidades investigadoras
facilitando la realizacién por parte de los mismos del Trabajo Fin de Grado.

iii) La asignatura “Enzimologia de los Alimentos” no es demandada por los estudiantes, como se
refleja en el numero de matriculaciones en los ultimos cursos académicos, por lo que se considera que se
puede suprimir del plan de estudios.

2.5 Perfil o perfiles profesionales del cientifico y tecnélogo de los alimentos

El objetivo es que el graduado logre capacitarse para ejercer las siguientes competencias profesionales:
1) En el ambito de la gestidon y control de calidad de procesos y productos:

a) desarrollar e implantar procedimientos de control de calidad y evaluar su eficacia

b) disefar, implantar, evaluar y modificar sistemas de gestion de la calidad

c) desarrollar, seleccionar, evaluar y aplicar métodos de analisis de utilidad en el control de calidad
de los alimentos

d) informar a distintos niveles técnicos de la actuacidon de control de calidad de los alimentos y de
sus resultados.
2) En el ambito del desarrollo e innovacién de procesos y productos:

a) disefiar y elaborar procesos y productos para satisfacer las demandas y necesidades del
mercado

b) evaluar el grado de aceptabilidad de estos productos en el mercado

c) establecer sus costes de produccion

d) evaluar los riesgos medioambientales de los nuevos procesos productivos.
3) En el ambito del procesado de alimentos:

a) disefar y supervisar los procesos tecnolégicos;

b) gestionar el procesado desde un punto de vista medioambiental.

4) En el ambito de la seguridad alimentaria:

a) evaluar el riesgo para la salud asociado a los productos alimenticios y alimentarios y a cada uno
de sus componentes.

b) disefar, implantar y evaluar procedimientos de gestion de la seguridad alimentaria.
5) En el ambito de la asesoria legal, cientifica y técnica:

a) elaborar y/o evaluar los informes y expedientes en relacién a un producto alimenticio.

b) interpretar y aplicar las disposiciones legales en el ambito alimentario.

c) colaborar con la Administracién en el desarrollo de normativas y disposiciones legales en el
ambito alimentario.

d) asesorar a empresas, colectivos y asociaciones en temas alimentarios.
6) En el ambito de direccion estratégica de la empresa alimentaria:

a) disefar el desarrollo de nuevos productos funcionales.

b) desarrollar las estrategias necesarias a fin de adaptar los nuevos productos a las apetencias
organolépticas de los consumidores.

c) definir las actuaciones necesarias como vistas a una expansion internacional de la empresa con
comercializacién de dichos productos en el ambito global.
7) En el @mbito de la restauracion colectiva:

a) disefiar e implantar sistemas de control y gestion de la calidad y de la seguridad alimentaria
para establecimientos de restauracion colectiva.

b) disefnar y supervisar dietas para restauracion colectiva.

c) gestionar servicios de restauracion colectiva.
8) En el ambito de la nutricién y salud publica:

a) participar en el disefio y desarrollo de programas de prevenciéon y promocién de la salud en
materia de nutricién.

b) disefiar y desarrollar estudios epidemioldgicos relacionados con la alimentacién.
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c) formular productos alimenticios que se adapten a las recomendaciones nutricionales y
desarrollar formulaciones innovadoras desde una perspectiva nutricional.
d) formular y supervisar dietas adecuadas para diferentes colectivos.
9) En el ambito de la comercializacion, comunicaciéon y marketing:
a) asesorar en las tareas de publicidad y marketing de los productos alimenticios.
b) disefar y realizar la investigacion comercial de un producto alimenticio.
c) disefiar el plan de comercializacién de un producto alimenticio.
d) comunicar a diferentes niveles informacion relacionada con los alimentos.
10) En el ambito de la formacidon docente e investigadora:
a) disefar y desarrollar programas de formacion en el ambito de la ciencia y tecnologia de los
alimentos.
b) proporcionar conocimientos en Ciencia y Tecnologia de los Alimentos asi como en técnicas de
comunicaron y metodologia de ensefanza-aprendizaje.
c) recopilar y analizar informacion, elaborar hipotesis, disefiar y llevar a cabo experimentos asi
como interpretar resultados y elaborar conclusiones.
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3.1. Objetivos

El objetivo general del Grado en Ciencia y Tecnologia de los Alimentos en la Universidad de Granada
es el de formar profesionales que alcancen el dominio de los conocimientos propios de la Ciencia y la
Tecnologia de los Alimentos, el grado de desarrollo de sus capacidades de andlisis, organizacion,
planificacion y actuacidn, asi como el reconocimiento de los valores propios de una sociedad democratica
avanzada en niveles suficientes como para desarrollar el ejercicio profesional en los ambitos del disefio,
la gestidon y el control de la calidad de los procesos y productos alimentarios a lo largo de toda la cadena
alimentaria, de la seguridad alimentaria, de la comercializaciéon alimentaria, de la nutricién y la salud
publica, asi como en los de la formacién y la innovacién en temas alimentarios.

Se incluye también en este objetivo general el desarrollo de las capacidades personales que permitan
a los graduados llevar a cabo con eficacia actividades de aprendizaje permanente en el ambito de la
Ciencia y la Tecnologia de los Alimentos, asi como las de comunicar con claridad los procedimientos
empleados en su actuacién profesional y los resultados de los mismos con diferentes niveles de
complejidad.

Asi pues se pretende que el graduado esté capacitado para desarrollar su actividad en uno o varios
de los siguientes perfiles profesionales:

1. Gestion y control de calidad de procesos y productos.
2. Desarrollo e innovacion de procesos y productos.

3. Procesado de alimentos.

4. Gestion de la Seguridad alimentaria.

5. Asesoria legal, cientifica y técnica.

6. Direccion estratégica de la empresa alimentaria

7. Restauracion colectiva.

8. Nutricién y salud publica.

9. Comercializacién, comunicacion y mercadotecnia.

10. Docencia e Investigacion.
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4.1. Sistemas de informacioén previa a la matriculacion y procedimientos accesibles
de acogida y orientacion de los estudiantes de nuevo ingreso para facilitar su
incorporacion a la Universidad y la titulacién

Sistemas de informacion previa comunes a la UGR

La Universidad de Granada desarrolla una significativa actividad promocional, divulgativa y formativa
dirigida a estudiantes de nuevo ingreso, haciendo un especial hincapié en proporcionar informacion respecto
del proceso de matriculacidn, la oferta de titulaciones, las vias y requisitos de acceso, asi como los perfiles
de ingreso atendiendo a caracteristicas personales y académicas adecuadas para cada titulacion.

En este sentido, el uso de las nuevas Tecnologias de la Informaciéon y la Comunicacion, constituye
un instrumento fundamental para la diversificacion de los canales de difusion, combinando la atencién
personalizada con las nuevas tecnologias.

Las medidas concretas que vienen desarrollandose para garantizar un correcto sistema de
informacidon previa a la matriculacién son las siguientes:

a) Guia de Informacion y Orientacion para estudiantes de nuevo acceso

La Guia de Informacién y Orientacion para estudiantes de nuevo acceso se ha editado, por primera
vez, en septiembre de 2008, por el Secretariado de informacidn y participacion estudiantil del
Vicerrectorado de Estudiantes y Empleabilidad como herramienta fundamental para los futuros
estudiantes a la hora de escoger alguna de las titulaciones de la Universidad de Granada.

Esta Guia contiene toda la informacion necesaria en el plano académico y personal que sirva de
orientacién ante el acceso a los estudios universitarios, utilizdndose en las ferias y salones del
estudiante, en las charlas en los institutos y en todos aquellos actos informativos de acceso a las
titulaciones de la Universidad de Granada.

b) Jornadas de Orientacion Universitaria en los institutos

Dichas Sesiones son coordinadas por el Servicio de Alumnos del Vicerrectorado de Estudiantes y
Empleabilidad. Se desarrollan en los propios institutos de la provincia de Granada y son impartidas por
miembros del Vicerrectorado de Estudiantes y Empleabilidad y por docentes de cada uno de los dmbitos
cientificos que engloban todas las titulaciones ofrecidas por la Universidad de Granada. Sus destinatarios son
los alumnos y alumnas de 2° de Bachillerato, y los orientadores de los Centros docentes de Bachillerato. La
fecha de realizacién, su organizacion y contenido estan fijados y desarrollados de acuerdo con la Consejeria de
Educacion de la Junta de Andalucia.

c) Jornadas de Puertas Abiertas

Desde el curso académico 2008-2009, la Universidad de Granada desarrolla unas “Jornadas de
Puertas Abiertas” en las que los futuros estudiantes universitarios pueden conocer los diferentes
Centros Universitarios, sus infraestructuras, las titulaciones en ellos impartidas, ademas de entrar en
contacto con el profesorado, con los equipos de direccién y con el personal de administracion y
servicios. A través de una visita guiada por el personal fijado por cada Centro Universitario, los futuros
alumnos pueden resolver sus dudas sobre los servicios dirigidos a estudiantes, las condiciones de
acceso a las distintas titulaciones, los medios materiales y humanos adscritos a ellas, y sobre cuantos
extremos sean relevantes a la hora de elegir una carrera universitaria.

Dichas visitas se completan con la organizacion de charlas en los propios centros, en las que se
intenta ofrecer una atencidon mas personalizada sobre titulaciones, perfiles y/o servicios. Ademas, esta
previsto el desarrollo de encuentros dirigidos a los orientadores de los Centros de Bachillerato.

La fecha de realizacion de las Jornadas de Puertas Abiertas estd prevista entre los meses de marzo y
mayo de cada curso académico.

d) Preinscripcion

La informacién previa a la matriculacién que los estudiantes tienen a su disposicién en la web del
Vicerrectorado de Estudiantes y Empleabilidad (http://ve.ugr.es/ ) en el momento de formalizar su
matricula, es la que a continuacion se detalla:

1. Vias y requisitos de acceso: engloba las diferentes vias de acceso, dependiendo de la rama de
conocimiento por la que haya optado el estudiante en el bachillerato. En cuanto a los requisitos de
acceso, los estudiantes deberan encontrarse en algunas de las situaciones académicas recogidas segun
el Distrito Unico Universitario Andaluz. (Esta informacién deberd estar en manos de los estudiantes una
vez que realicen la preinscripcion.
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2. Perfil de ingreso: Habra un perfil especifico para cada titulacion recogido en la memoria de
verificacion. De esta forma, los estudiantes podran orientarse sobre las capacidades, conocimientos e
intereses idoneos para iniciar ciertos estudios y acciones de compensacion ante posibles deficiencias,
sobre todo durante los primeros afios de la titulacion.

3. Titulaciones y notas de corte: Se proporciona un mapa conceptual sobre las Facultades y Escuelas
en la cuales se imparten cada una de las titulaciones, asi como un mapa fisico de la universidad y la
situacién de cada uno de los campus.

4. Caracteristicas del titulo: planes de estudios de cada titulacién especifica y su correspondiente
plan de ordenacién docente.

5. Plazos que los estudiantes deberan saber en el momento de la matriculacidon: el plazo de
matricula, de alteracién de matricula, de convalidacién, reconocimiento de créditos, etc.; junto con la
documentacién que tienen que presentar, para evitar posibles errores ya que la mayoria de los
estudiantes de primer afio no sabe como realizar una accion administrativa en la secretaria de su
Facultad o Escuela.

6. Periodos de docencia de cada curso académico general de la Universidad: calendario académico
indicando el calendario oficial de examenes.

7. Informacion general de la Universidad: becas y ayudas, intercambios nacionales e
internacionales, servicios de la Universidad vinculados directamente con los estudiantes y sus
prestaciones, entre ellos, especialmente, informacion y carton de solicitud del Carnet Universitario e
informacion sobre el Bono-Bus Universitario.

e) La web de la Universidad de Granada: http://www.ugr.es

La pagina web de la Universidad de Granada se constituye en una herramienta fundamental de
informacion y divulgacion de las Titulaciones, Centros y resto de actividades de especial interés para
sus futuros estudiantes.

f) La web de grados de la Universidad de Granada: http://grados.ugr.es

Esta plataforma de titulaciones de grado de la Universidad de Granada contiene toda la oferta

formativa de la universidad. En ella, se puede encontrar toda la informacion relativa a:

- Las titulaciones de grado

- El acceso a la Universidad de Granada.

- La ciudad de Granada.

- La propia Universidad.

- Las salidas profesionales de los titulos

- Las ventajas de los titulos de grado de la Universidad de Granada.

La informacidn sobre los titulos estd organizada en ramas de conocimiento y, dentro de cada una
de ellas, cada titulacién tiene su propia web informativa.

La pagina web de la Universidad de Granada se constituye en una herramienta fundamental de
informacidn y divulgacion de las Titulaciones, Centros y resto de actividades de especial interés para sus
futuros estudiantes.

g) Actuaciones especificas del Centro o la Titulacion

Junto con las acciones resenadas, que con caracter general realiza la Universidad de Granada,
Facultad de Farmacia con la Titulacion de Ciencia y Tecnologia de los Alimentos viene desarrollando
actividades complementarias de informacidn especifica sobre las titulaciones impartidas en ella:

ab.- Asistencia para la realizacion de la automatricula

El equipo decanal atiende, aconseja, guia y orienta sobre el proceso de matriculacién a los
futuros y/o nuevos estudiantes. Esta orientacién se lleva realizando a lo largo de varios cursos, a partir
de una convocatoria que en el curso 2008-2009 ha constituido la nimero XIII. En ella se capacita para
la informacion y orientacién al alumnado de la Facultad de Farmacia. El equipo decanal y la
administradora del centro forman a un grupo de alumnas y alumnos que, durante todo el proceso de
matriculacién, asesoran al alumnado de nuevo ingreso.
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bc.- Participacion en el desarrollo de las Visitas a los institutos

En los meses de julio y septiembre, se cuenta con grupos de alumnos y alumnas que informan
a los alumnos de los IES. Estos alumnos/as informantes han sido previamente formados a través del
curso de “Capacitacién para la informacién y orientacidon al estudiante” que se desarrolla a lo largo de
todo el mes de junio en la propia Facultad de Farmacia.

cd.- Jornadas de Puertas Abiertas

Cada mes de marzo, se realiza en la facultad una semana de puertas abiertas para que los
alumnos de Bachillerato y Formacién Profesional se informen de las titulaciones que se ofertan en la
facultad.—tes El servicios encargados de atender sus cuestiones e informarles son el Vicedecanato de
Estudiantes y Accidn Tutorial ytespuntes-de-informacién-estudianti{PIE). Uno de estos dias se dedica
a las “Jornadas de Orientacidon a la Universidad para los Estudiantes de Bachillerato”, donde reciben
charlas informativas al respecto y se atienden sus cuestiones por los ponentes de dichas jornadas.

de.- La Guia del Estudiante

Cada curso académico se edita a su inicio la Guia del Estudiante en la que se incluye toda la
informacion sobre la Facultad de Farmacia, como su presentacion organizativa, la distribucion de los cursos
con asignacion de aulas, profesorado, horario, calendario de examenes e informacidén sobre los distintos
servicios que ofrece la facultad para desarrollo de la actividad docente y que el alumno necesita conocer.

ef.- La Guia del Estudiante Extranjero

La Facultad de Farmacia viene editando una Guia del Estudiante Extranjero, bilinglie, dirigida a
los estudiantes interesados en disfrutar de sus becas de movilidad en Granada. Ademas, se lleva a cabo
una intensa labor de divulgacion, utilizando como herramienta basica esta Guia, para proporcionar toda
la informacion necesaria a futuros estudiantes de la facultad procedentes de otros Estados.

fg.- Otras actividades

Simultaneamente a estas acciones, se llevan a cabo otras en los propios centros de bachillerato
y de formacidn profesional tales como, talleres de informacion al alumnado sobre las titulaciones que se
imparten en la facultad y sus salidas profesionales. Todo ello se acompana de la informacidn grafica
correspondiente: carteleria y tripticos informativos sobre las diferentes titulaciones. Estas acciones son
realizadas por el propio profesorado de la Facultad de Farmacia, dentro del marco informativo
establecido por la propia Universidad de Granada para este tipo de acciones.

h) Programa de Intervencion Social hacia Estudiantes con Discapacidades

La Universidad de Granada viene desarrollando desde hace afios, una politica social de apoyo a los
estudiantes con discapacidad en la eliminacién de barreras, tanto arquitecténicas como a la
comunicacién. El Servicio de Asistencia al Estudiante del Vicerrectorado de Estudiantes y Empleabilidad
(S.A.E.) gracias a su Gabinete de Atencidén Social, se convierte en una fuente importante de informacién
previa a la incorporacion a la Universidad, donde los posibles alumnos con necesidades educativas
especiales pueden recibir informacién sobre multiples aspectos de su interés como, por ejemplo, la
accesibilidad de los estudiantes con discapacidad, orientacidn sobre los derechos y recursos sociales
existentes, asesoramiento en materia de alojamiento y servir de enlace con todas las instituciones y
organizaciones no gubernamentales colaboradoras (ONCE, FAAS y CANF-COCEMFE).

Sistemas de informacion previa propios del Centro o Titulacion

En la informacién previa se realizan dos actuaciones:

a. Informacién a través de la pagina web (http://farmacia.ugr.es) que tiene un apartado
especificamente disefado para personas interesadas en las titulaciones que aqui se imparten sean de
enseflanzas medias o procedentes de otros centros. Incluso la pagina tiene una version en inglés para
hacerla asequible a los alumnos extranjeros.

b. Paginas web de los departamentos de la titulacién. En dichas direcciones se encontrara todo lo
relativo a los mismos, como docencia adscrita e impartida a cada departamento, temarios de las
asignaturas concretas, material de apoyo a la docencia de cada asignatura, recursos humanos y
material disponible, etc.

Ademas se realizan unas Jornadas de Informacién y de puertas abiertas para los alumnos de Bachiller.
Estas estan coordinadas en seis sesiones (dos sesiones matinales durante tres dias consecutivos) para dar
la oportunidad de visitar nuestro centro a cualquier alumno del distrito que lo desee.
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5.1. Estructura de las ensefianzas. Explicacién general de la planificaciéon del plan de
estudios

El Grado en Ciencia y Tecnologia de los Alimentos por la UGR se organiza siguiendo una estructura de
modulos y materias. Se vertebra en cuatro cursos académicos distribuidos en ocho semestres. De acuerdo con
las directrices del Consejo de Gobierno de la UGR, el crédito ECTS correspondera a 25 horas de trabajo del
alumno, que incluyen las ensefianzas teoricas, practicas, asi como las horas de trabajo individual, es decir
trabajo personal académicamente dirigido, semi-auténomo o auténomo ademas de las horas de estudio del
alumno. De acuerdo con estas mismas directrices, las horas lectivas presenciales deben fijarse de acuerdo con
las competencias establecidas, no pudiendo ser menos de un 20% (5 horas/crédito) ni mas de un 40% (10
horas/crédito).

1) Estructura del Grado que se propone:

La planificacién de las Ensefianzas se adapta a los requisitos establecidos en el Acuerdo de la Comisién
Andaluza de Titulo en Grado Ciencia y Tecnologia de los Alimentos (30/12/2009).

El plan de estudios que se propone se ha estructurado en 8 Mddulos:

-  Formacion Basica con 60 ECTS;

— Ciencia de los Alimentos con un total de 38 36 ECTS y de caracter obligatorio;

- Tecnologia de los Alimentos de 42 ECTS y de caracter obligatorio;

- Seguridad Alimentaria con 24 ECTS y de caracter obligatorio;

—  Nutricién y Salud con 18 ECTS y de caracter obligatorio;

— Gestion y Calidad de la Industria Alimentaria de 12 ECTS de caracter obligatorio;

- Practicas Externas con 12 y Trabajo de Fin de Grado con 6 ECTS y de caracter obligatorio;
— Complementos de Formacion con un total de 36-30 ECTS y de caracter optativo.

TABLA 5.1.1 - DISTRIBUCION DE LOS MODULOS EN EL GRADO DE CIENCIA Y TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS

MODULO CARACTER CREDITOS
Formacion Basica Formacion Basica 60
Ciencia de los Alimentos Obligatorio 30 36
Tecnologia de los Alimentos Obligatorio 42
Seguridad Alimentaria Obligatorio 24
Nutricién y Salud Obligatorio 18
Ggstlon Y _Calldad de la Industria Obligatorio 12
Alimentaria
Practicas Externas y Trabajo de Fin de Obligatorio 18
Grado
Complementos de Formacion Optativo 36 30
CREDITOS TOTALES 240

En conjunto suman 240 ECTS. Todas las materias, excepto las que comprende el médulo de Complementos
de Formacién, sonobligatorias.

Esta propuesta cumple el Real Decreto 1393/2007 por el que se establece ordenacién de las ensefianzas
universitarias oficiales, y modificado por el Real Decreto 861/2010, de 2 de julio, y lo propuesto en el Acuerdo
de la Comisién Andaluza de Titulo en Grado Ciencia y Tecnologia de los Alimentos (30/12/2009).

La estructura de los Modulos se corresponde con lo establecido en el acuerdo referido, y algunos maédulos
se han subdividido segun el mismo acuerdo en materias.

Como se especifica mas adelante, en la breve descripcidon de cada uno de los modulos, el aprendizaje se
establece en torno a contenidos tedricos y practicos, orientados a la adquisiciéon de las competencias definidas
en cada uno de ellos.

En el Médulo 1, Formacidén Basica, se incluyen los conocimientos basicos conformaran los fundamentos
para la mejor comprensiéon del resto de materias especificas del campo de la Tecnologia de alimentos.
Ademas, permitirdn homogeneizar el nivel de conocimientos de los alumnos como paso previo al estudio de
las materias especificas. Estos conocimientos basicos, imprescindibles para cualquier titulado de grado, s~ '~~

que sustentan la capacidad de andlisis y de razonamiento, asi como el criterio que pueda adqu [W]¥ e

profesional universitario.
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Esta formaciéon fundamental esta orientada hacia la comprension de técnicas matematicas y estadisticas, de
la estructura y funcién del cuerpo humano y de los fundamentos fisicos, quimicos, bioldgicos, bioquimicos y
econdmicos que sirvan para el mejor aprendizaje de la ciencia y tecnologia de los alimentos que se impartiran
a través del resto de materias. En general, este bloque no aporta per se un gran numero de destrezas o
habilidades especificas relacionadas con la ciencia y tecnologia de los alimentos; sin embargo es
imprescindible para la adquisicion de la formacion basica necesaria para cualquiera de los perfiles
profesionales propuestos.

Las materias y asignaturas que componen dicho mddulo se presentan en la siguiente tabla:

TABLA 5.1.2 - RELACION DE MATERIAS Y ASIGNATURAS PERTENECIENTES AL MODULO 1
TIPO DE MATERIA (FB = FORMACION BASICA)

Médulo I - Formacion Basica
MATERIAS ASIGNATURAS CARACTER ECTS
Biologia Biologia FB 6
Fisica Fisica Aplicada y Fisicoquimica FB 6
Matematicas Técnicas Matematicas y Operacionales FB 6
Quimica Principios de Quimica FB 6
Quimica Quimica Organica FB 6
Bioquimica Bioguimica Estructural FB 6
Fisiologia Fisiologia Celular y Humana FB 6
Estadistica Estadistica FB 6
Biologia Microbiologia FB 6
Empresa Economia y Gestion de Empresa FB 6
En el Modulo 2. Ciencia de los Alimentos, se engloban los conocimientos sobre el alimento, aportando

informacién sobre su composicién, valor nutritivo y funcionalidad, las propiedades fisicas, quimicas y
sensoriales de sus componentes y las técnicas para su analisis.

Los contenidos de este moédulo son, por tanto, la base para la adquisicion de la mayoria de las
competencias de los distintos perfiles profesionales: el conocimiento de la composicién y las propiedades de
los alimentos es fundamental para comprender el efecto de los diferentes procesos de elaboracion sobre los
alimentos, para desarrollar nuevos procesos y productos, para implementar sistemas de calidad, comprender
la relacidn entre la alimentacion, la nutricion y la salud, asi como para asesorar legal, cientifica y técnicamente
a la industria alimentaria y a los consumidores. Por eso este mddulo contribuye a la adquisicion de una gran
parte de las competencias de los distintos perfiles profesionales propuestos como se detalla en la ficha.

No obstante, cabe sefialar que las actividades de ensefnanza-aprendizaje propuestas en este mddulo
garantizaran directamente la adquisicion de la competencia: Analizar alimentos, materias primas,
ingredientes, aditivos, etc., valorar los resultados y, en su caso, proponer acciones de mejora, del perfil
profesional, Gestién y control de calidad de productos en el ambito alimentario; y de la competencia Evaluar el
grado de aceptacion de estos productos en el mercado del perfil profesional.

Las materias que componen dicho médulo se presentan en la siguiente tabla:

TABLA 5.1.3 - RELACION DE MATERIAS PERTENECIENTES AL MODULO 2
TIPO DE MATERIA (OB = OBLIGATORIA)

MATERIA ASIGNATURA CARACTER ECTS
Quimica y Bioquimica de los Quimica y Bioquimica de los OB 6
Alimentos Alimentos
Analisis de alimentos OB 6
Bromatologia OB 6
Andlisis de Alimentos y g
Bromat0|og|'a AmpllaC|6n de BrOfnatOlOgl’a OB 6
Técnicas Analiticas OB 6
OUI'mica ACIFI'CO|a Ouimica Aqricola % Q
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En el Modulo 3. Tecnologia de los Alimentos, se incluyen todas las etapas que afectan al alimento

desde la produccidn y obtencion de materias primas hasta el producto acabado que se dirige al consumidor en
las plantas de procesado, pasando por el estudio de las operaciones basicas que describen los procesos de
transferencia en su aplicacion concreta a los alimentos. Este bloque favorece la comprensién de las
modificaciones que sufren los alimentos a causa de los diferentes tratamientos. Ademas, incluye contenidos
tecnoldgicos especificos sobre sectores concretos (lacteo, carnico, de productos de la pesca, productos
vegetales y, enoldgico), asi como en cocinado industrial y gestion de residuos y subproductos. Por ultimo, y
debido a su importancia en el contexto actual de aumento de produccién, mejora de propiedades o
funcionalidad de los alimentos por sus componentes y/o ingredientes o el desarrollo de nuevos procesos y
productos se incluyen contenidos formativos en biotecnologia alimentaria.

Todos los perfiles profesionales propuestos requieren de una muy elevada base tecnoldgica. Cabe destacar
la contribucidon fundamental de este mddulo a la adquisicion de todas las competencias propuestas en el perfil
de Procesado de alimentos. Por otra parte, constituyen la base del desarrollo de nuevos procesos y productos,
asi como el grueso junto del trabajo de asesoria técnica y cientifica a las empresas alimentarias.

Las materias que componen dicho mddulo se presentan en la siguiente tabla:

TABLA 5.1.4 - RELACION DE MATERIAS PERTENECIENTES AL MODULO 3
TIPO DE MATERIA (OB = OBLIGATORIA)

MATERIAS ASIGNATURA CARACTER ECTS
Produccion de materias primas oB 6
Fundamentos de Fundamentos de Ingenieria de los OB 6
Tecnologia Alimentaria alimentos
Operaciones basicas en la industria OB 6
alimentaria
Tecnologia de los alimentos 1 oB 6
Industrias Alimentarias Tecnologia de los alimentos 2 OB 6
Biotecnologia alimentaria OB 6
Plantas de procesado de alimentos OB 6
En el Modulo 4, Seguridad Alimentaria, en este mddulo se estudian los microorganismos y los parasitos

en relacién a su presencia en los alimentos como causantes de alteraciéon o agentes de peligro. Se estudia
asimismo el interés de la higiene bromatoldgica y de la toxicologia en la industria alimentaria (principales
contaminantes alimentarios, aspectos higiénicos relativos a equipos, utensilios, manipuladores, materias
primas, etc.). Finalmente, se estudian las diferentes herramientas para garantizar la seguridad alimentaria
(trazabilidad, APPCC, objetivos de inocuidad alimentaria) para el control de la cadena alimentaria y la gestion
de los riesgos para la salud, todo ello basado en el andlisis del riesgo.

Las competencias especificas aportadas en mayor medida por este modulo son todas las sefialadas para
garantizar la adquisicion del perfil profesional de Seguridad Alimentaria.

Las materias que componen dicho mddulo se presentan en la siguiente tabla:

TABLA 5.1.5 - RELACION DE MATERIAS PERTENECIENTES AL MODULO 4
TIPO DE MATERIA (OB = OBLIGATORIA)

MATERIAS ASIGNATURA CARACTER C. ECTS
Toxicologia alimentaria OB 6
Seguridad alimentaria Microbiologia alimentaria OB 6
Parasitologia alimentaria OB 6
Higiene y seguridad alimentaria OB 6
El Médulo 5, Gestiéon v Calidad en la Industria Alimentaria, se incluyen dentro de este bloque los

conocimientos de Gestion Integral de Calidad, y los contenidos relativos a los temas de Normalizacién y
Legislacion Alimentaria, para el conocimiento y comprension de las normas ya que son de obligado
cumplimiento. Este bloque comprende también otros conocimientos relativos al entorno, estructura vy
potencialidades del sector agroalimentario en el que se desenvuelven las empresas, asi como de gestién de los
principales subsistemas empresariales, financiero y sobre todo, productivo y de marketing.

Los conocimientos mas especificos sobre temas de calidad, aportan las habilidades fundamentale
evaluar, controlar y gestionar la calidad alimentaria y para implementar sistemas de calidad en los ai 4
relacionados con la alimentacién, siempre dentro de un estrecho marco legislativo especifico.
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Se pretende que el alumno adquiera conocimientos sobre el entorno econdmico en el que se mueven las
empresas alimentarias, conozca e interprete las principales fuentes de informacion del sector (Produccion,
Distribucion y Consumo), los principales organismos e instituciones relacionadas, asi como las principales
politicas que le atafien. Ademas se busca capacitar al alumno para la toma de decisiones en los distintos
ambitos empresariales pero fundamentalmente en el productivo y comercial. Para ello se le formara en
aspectos basicos como la gestion de stocks en sentido amplio, es decir, gestion de compras, de almacén y de
producto o el calculo de costes. También y dada la relacion del tecndlogo de alimentos con el producto
terminado, se dara importancia al conocimiento del mercado y la planificacién comercial con vistas a que sepa
explotar de forma éptima las capacidades tecnoldgicas para satisfacer las oportunidades del mercado.

Este bloque pretende a su vez, capacitar a los alumnos para realizar la gestidon de proyectos, especialmente
aquellos relacionados con la innovacion y el desarrollo.
Las materias que componen dicho mddulo se presentan en la siguiente tabla:

TABLA 5.1.6 - RELACION DE MATERIAS PERTENECIENTES AL MODULO 5
TIPO DE MATERIA (OB = OBLIGATORIA)

MATERIAS ASIGNATURA CARACTER ECTS
Gestién y Calidad en la Gestidn y Calidad Alimentaria 0B 6
Industria Alimentaria Legislacion alimentaria y OB 6
Deontologia
En el Modulo 6, Nutricién v Salud, en este modulo se aborda el conocimiento de los nutrientes en

relacidon con la Nutricion y Dietética Humana, asi como la alimentacion individual. Igualmente comprende el
conocimiento de la alimentacion como factor preventivo de multiples patologias, el estudio del estado
nutricional de individuos y colectividades mediante la realizacion de encuestas alimentarias y estudios
epidemioldgicos. En este bloque también se incluyen contenidos relativos a las distintas politicas en materia de
Salud Publica relacionadas con la Alimentacién y Nutricion Humana.

Este bloque de disciplinas también son importantes cuando se desean adquirir competencias para el
“Desarrollo de nuevos procesos y productos” ya que las caracteristicas nutricionales de los productos
alimenticios y el efecto de los nuevos procesos sobre ellos son cada vez mas importantes de cara a la
posterior comercializacion de los alimentos e imprescindibles en el disefio de los alimentos funcionales,
dirigidos a determinados grupos de poblaciéon con necesidades especificas.

Asimismo, estan implicadas en facilitar los conocimientos necesarios sobre la modificaciéon de propiedades
nutricionales segun el procesado, el potencial nutricional de ciertos ingredientes y la comercializacién de
productos, ya que las ventajas nutricionales favorecen su venta.

Las materias que componen dicho mddulo se presentan en la siguiente tabla:

TABLA 5.1.7 -RELACION DE MATERIAS PERTENECIENTES AL MODULO 6 TIPO DE MATERIA (OB = OBLIGATORIA)

MATERIAS ASIGNATURA CARACTER ECTS
L, Nutricidon OB 6
Nutricion Humana m—
Dietética OB 6
Salud Publica Salud Publica OB 6
En el Médulo 7, Practicas Externas v Trabajo de Fin de Grado, el estudiante integrara los

conocimientos de Ciencia y Tecnologia de los Alimentos adquiridos de forma transversal, en practicas que se
desarrollaran en las empresas del sector agroalimentario. Asimismo desarrollara y defendera un proyecto de
fin de grado que integre los contenidos y las competencias adquiridas durante el desarrollo del mismo.

Las materias que componen dicho moédulo se presentan en la siguiente tabla:

TABLA 5.1.8- RELACION DE MATERIAS PERTENECIENTES AL MODULO 7
TIPO DE MATERIA (OB = OBLIGATORIA)

MATERIAS ASIGNATURA CARACTER ECTS
Practicas Externas y Trabajo de Practicas Externas PE 12
Fin de Grado Trabajo de Fin de Grado TFG 6
En el Modulo 8, Complementos de Formacion, el estudiante suplementara su formacion y adauirira

competencias de refuerzo en algunas materias y aspectos mas especializados asi como otra forn [m] &5

complementaria; especialmente aquellas relacionadas con las ciencias afines a la Tecnologia
Alimentos. Se ofertaran dieciséis asignaturas optativas de 6 créditos, de las cuales el alumno debera i
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seis. Estas asignaturas optativas deberan cursarse entre el quinto y séptimo semestres del grado.

Las materias y asignaturas que componen dicho mddulo se presentan en la siguiente tabla:

TABLA 5.1.9 - RELACION DE MATERIAS PERTENECIENTES AL MODULO 8

TIPO DE MATERIA (OP = OPTATIVA)

MATERIAS CARACTER ECTS

Industrias de alimentos de origen animal oP 6
Industrias de alimentos de origen vegetal oP 6

, ; : oP 6
Tecnologia de bebidas alcohdlicas oP 6
QuimicaAgricota opr 6
Ingenieria de Procesos Alimentarios oP 6
Bioprocesos industriales oP 6
Fisiologia y Fisiopatologia de la Nutricidn oP 6
Evaluacion de la calidad de los Laboratorios de Analisis agroalimentarios OP 6
Fisiologia y Tecnologia de la Posrecoleccion oP 6
Plantas Transgénicas y Alimentacion oP 6
Quimica de los farmacos y marcadores organicos en los alimentos. Trazabilidad oP 6
Reacciones y compuestos inorganicos en tecnologia alimentaria. OP 6
Procesos Fisicoquimicos de Interés en los Alimentos oP 6
Biologia Molecular Aplicada a los Alimentos (0] 6
Plantas de interés alimentario (0] 6
Metodologia Cientifica oP 6

Para la distribucion de las Materias en el plan de estudios se han seguido los siguientes criterios:
a) Mantener todas las asignaturas (6 ECTS).
b) Ajustar la relacion trabajo presencial/no presencial para que la totalidad del plan se aproxime al

40% de presencialidad; y un 60% de no presencialidad en horas de estudios, trabajos dirigidos y otras

actividades propias del alumno, dirigidas por los profesores.

El plan de estudios esta estructurado en cuatro cursos académicos, de 60 créditos ECTS cada uno.
Cada curso académico esta dividido en dos semestres, en cada uno de los cuales el alumno pueda cursar

30 créditos ECTS.

En relaciéon a la asignatura Practicas Externas, en el momento de la eleccién del centro receptor el
estudiante debera tener superados, al menos 180 ECTS, de los cuales 60 ECTS han de corresponder a las

asignaturas de formacion basica.

La distribucién temporal de las materias en cada curso se realiza sobre la base fundamental de la
coordinacion de sus contenidos. Todas las asignaturas se organizaran de forma que su contenido se imparta
en un semestre. La programacién se realizarda a propuesta de la Comisidon de Ordenacion Académica que
actuara como comisién de Coordinacién del Grado en Ciencia y Tecnologia de los Alimentos y que actuara
conjuntamente con la Comisién de Garantia Interna de la Calidad encargada de garantizar la coordinacion
docente de esta titulacion. En la siguiente tabla se muestra la organizacion temporal del plan de estudios del

grado de Ciencia y Tecnologia de los Alimentos.
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TABLA 5.1.10 - ORGANIZACION TEMPORAL DEL PLAN DE ESTUDIOS DEL GRADO DE CIENCIA Y TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS
PRIMER CURSO 60 ECTS

1€ semestre 30 ECTS 20 semestre 30 ECTS

Quimica Organica 6 Bioquimica Estructural 6
Técnicas Matematicas y Operacionales 6 Fisica Aplicada y Fisicoquimica 6
Economia y Gestion de Empresa 6 Fisiologia Celular y Humana 6
Principios de Quimica 6 Estadistica 6
Biologia 6 Fundamentos de Ingenieria de los 6
Alimentos
SEGUNDO CURSO 60 ECTS
1€l semestre 20 semestre 30 ECTS
Microbiologia 6 Microbiologia Alimentaria 6
Técnicas Analiticas 6 Anadlisis de alimentos 6
Operaciones basicas en la Industria 6 Parasitolgia alimentaria 6
Alimentaria
Quimica y Bioquimica de los alimentos 6 Ampliacion de Bromatologia 6
Bromatologia 6 Produccion de Materias Primas 6

TERCER CURSO

30 ECTS 29 semestre

1€l semestre

Biotecnologia Alimentaria 6 Toxicologia Alimentaria 6
Tecnologia de los alimentos 1 6 Dietética 6
Nutricion 6 Tecnologia de los Alimentos 2 6
Optativa—+ Quimica Agricola 6 Optativa 3-2 6
Optativa 2-1 6 Optativa 4-3 6

CUARTO CURSO

ler semestre 30 ECTS 20 semestre

Plantas de procesado de alimentos 6 Higiene y Seguridad Alimentaria 6
Legislacion Alimentaria y Deontologia 6 Gestion y Calidad Alimentaria 6
Salud Publica 6 Practicas Externas 12
Optativa 54 6 Trabajo de Fin de Grado 6
Optativa 6-5 6

2) Metodologias Docentes Empleadas:

La docencia en el Grado en Ciencia y Tecnologia de los Alimentos de la Universidad de Granada se
caracteriza por utilizar una combinacién de los métodos tradicionales junto a proyectos de innovacion
educativa con metodologias experimentales, que una vez ensayadas con éxito, se van difundiendo entre los
profesores de la diferentes materias, para conseguir una gran variedad de experiencias educativas, lo que
ofrece a cada alumno la posibilidad de adquisicién de las competencias de la forma mas adecuada, segun sus
propias caracteristicas.

1.- LECCION MAGISTRAL/EXPOSITIVA. Expondrd claramente los objetivos principales del tema 'y
desarrollaré en detalle de forma sistematica y ordenada los contenidos necesarios para una correcta
comprension de los conocimientos.

Son impartidas por profesorado de forma presencial, los cuales disponen de los medios audiovisuale ¥
avanzados, incluida conexion a Internet en las aulas y sistemas de grabacion.
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2.- SEMINARIOS Y SESIONES DE DISCUSION Y DEBATE. Estas actividades se organizan en grupos de
tamanfio variable segun el tema. En general ambas actividades proporcionaran temas de analisis estableciendo
los procedimientos de busqueda de informacién, anadlisis y sintesis de conocimientos. En el caso de los
seminarios, se plantean también problemas de apoyo al aprendizaje. Las sesiones de discusiéon y debate
deben ser trabajadas previamente por los estudiantes que redactaran un texto que someter a la critica de los
demas estudiantes, para pasar posteriormente a una discusion en una reunién coordinada por el profesor.

3.- RESOLUCION DE PROBLEMAS Y ESTUDIO DE CASOS PRACTICOS. Se plantearan problemas numéricos
relacionados con la materia de las clases tedricas que se desarrollaran de forma individual o grupal. En el
estudio de casos practicos, el estudiante se enfrenta a un problema concreto que describe una situacion de la
vida real. Se desarrolla en pequefios grupos de trabajo que deberan analizar los hechos para llegar a una
decisién razonada.

4.- PRACTICAS DE LABORATORIO. En general, las clases practicas constituyen la forma mediante la cual el
estudiante se pone en contacto con la realidad de la ciencia que estudia. Las practicas se desarrollan
fundamentalmente en los laboratorios de los departamentos, que disponen de la instrumentacion y medios
adecuados para iniciar a los estudiantes, desde los primeros cursos, en el conocimiento de las técnicas de
rutina y la adquisicion de habilidades que faciliten su progresiva incorporacion a las tareas profesionales.
También se dan a conocer las normas de seguridad y trabajo imprescindibles en todo laboratorio.

5.- PRACTICAS DE CAMPO/PRACTICAS DE EMPRESA. Dependiendo de la tipologia de la asignatura se
realizaran practicas de campo que permitiran habituar al estudiante en la observacion de la naturaleza y sus
fendmenos. Constituyen ademas una fuente de informacion directa, ejemplos y experiencias contextualizadas.
En el caso de las Practicas de Empresa éstas se desarrollaran en entidades relacionadas con el sector de los
alimentos considerado éste en sus diferentes aspectos, tanto a nivel de materias primas como del alimento
procesado.

6.- PRACTICAS EN SALA DE INFORMATICA. Clases practicas de simulacién por ordenador que permiten
modificar las condiciones del ensayo y observar como ello afecta a los resultados. También se realizan en el
aula de informatica clases practicas que requieren el empleo algun paquete de software que servira como
herramienta para la resolucidén de problemas practicos.

7.- ANALISIS DE FUENTES Y DOCUMENTOS. Esta actividad se organiza en grupos de tamafio variable
segln el tema y se desarrollaran comentarios de temas concretos y cuestiones de revision bibliografica
incluidas las busquedas en las bases de datos.

8.- REALIZACION DE TRABAJOS EN GRUPO. Los alumnos cuentan para este trabajo con una excelente
biblioteca en la facultad y con el apoyo de la red UGR. Existe una vinculacién entre la red UGR y la biblioteca,
de manera que es posible acceder a los fondos bibliograficos fisicos y electrénicos que haya propuesto el
profesor de la asignatura y que estén disponibles en la biblioteca en cualquier formato.

9.- REALIZACION DE TRABAJOS INDIVIDUALES. El estudiante estard centrado en la preparacion de las
sesiones de discusion, elaboracidn de un cuaderno de notas o informe de practicas de laboratorio y/o de
practicas de campo, busqueda bibliografica y preparacién de casos practicos. El trabajo individual incluye,
ademas, el estudio y asimilaciéon de conocimientos.

10.- SEGUIMIENTO DEL TFG. Se desarrollan sesiones programadas de asesoramiento individual para el
seguimiento del Trabajo de Fin de Grado. Las tutorias de seguimiento son de caracter obligatorio para los
estudiantes.

11.- TUTORIAS. Ofrecen apoyo y asesoramiento, personalizado o en grupos con un pequeifo numero de
estudiantes, para abordar las tareas encomendadas en las actividades formativas indicadas previamente o
especificas del trabajo personal. El profesor jugarad un papel activo, orientando hacia un aprendizaje de
colaboracién y cooperacion, a lo largo de todo el curso.

12.- PARTICIPACION EN PLATAFORMAS DOCENTES. Constituyen un complemento a la ensefianza
presencial. Fomentan la comunicacidon profesor/estudiante, facilitan el acceso a la informacion, fomentan el
debate y la discusién, permiten el desarrollo de habilidades y competencias, se comparten recursos
educativos.

13.- ACCIONES FORMATIVAS RELACIONADAS CON EL TFG. La Facultad organiza actividades formativas de
diversa indole dirigidas a la adquisicion y mejora de competencias. Estas actividades incluyen talleres
practicos de redaccion de trabajos académicos, citacion de referencias bibliograficas, técnicas de comunicacion
verbal y no verbal, organizacion personal, gestion eficaz del tiempo y mejora de las habilidades para el
trabajo.

La relacion de Metodologias Docentes a utilizar en el Grado en Ciencia y Tecnologia de los Alimentos
propuesto se detalla en la Tabla 5.1.11.
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TABLA 5.1.11 METODOLOGIAS DOCENTES

MD1 Leccion magistral/expositiva

MD2 Seminarios y sesiones de discusion y debate

MD3 Resolucion de problemas y estudio de casos practicos

MD4 Practicas de laboratorio

MD5 Practicas de campo/Practicas de Empresa

MD6 Practicas en sala de informatica

MD7 Analisis de fuentes y documentos

MD8 Realizacién de trabajos en grupo

MD9 Realizacién de trabajos individuales

MD10 Seguimiento del TFG

MD11 Tutorias

MD12 Participacidon en plataformas docentes

MD13 Acl:cic_mes Formativas relacionadas con el TFG (talleres sobre bibliografia, como hablar en
publico, etc)

3) Actividades Formativas

Las actividades formativas podran ser presenciales (clases de teoria, clases practicas, clases de problemas,
seminarios y/o exposicion de trabajos, realizacién de examenes, practicas de campo y viajes, etc.) y no
presenciales (estudio de teoria y problemas, preparacion y estudio de practicas, preparacion de trabajos,
etc.). En general el porcentaje de presencialidad de todas las materias es del 40%, el valor de cada crédito
ECTS sera de 25 horas. Son excepciones del anterior porcentaje de presencialidad las materias Trabajo Fin de

Grado que es del 15% vy las Practicas Externas que es del 95%

Las actividades formativas son orientativas y se podran revisar por la Comisiéon de Garantia Interna de la
Calidad de la Titulacién al inicio de cada curso. Se publicardn en las Guias Docentes correspondientes a cada

asignatura, garantizando asi la transparencia y objetividad de las mismas.

TABLA 5.1.12 - ACTIVIDADES FORMATIVAS

CLAVE ACTIVIDADES FORMATIVAS
AF1 Clases presenciales con método expositivo a grandes grupos
PE-2 AF2 Clases practicas/Practicas de empresa

Seminarios: Resolucién de problemas, debate de temas y exposicidn

PE3 AF3 de trabajos
PE4 AF4 Evaluacidn
PE-5 AF5 Tutorias individuales para direccién TFG
PE-6 AF6 Tutorias colectivas
PE+# AF7 Acciones Formativas relacionadas con el TFG
PE-8 AF8 Estudio y trabajo individual del alumno
PE-S AF9 Preparacién y estudio practico
AF10 Trabajo en grupo
AF11 Preparacién de trabajos y exposiciones
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4) Sistemas de Evaluacion:

Todo lo relativo a la evaluacién se regira por la normativa de evaluacién y de calificacidon de los estudiantes
de la Universidad de Granada, de 20 de mayo de 2013 y modificada por los Acuerdos del Consejo de Gobierno
de 3 de febrero de 2014; de 23 de junio de 2014 y de 26 de octubre de 2016.

El sistema de calificacion empleado sera el establecido en el articulo 5 del Real Decreto 1125/2003, de 5 de
septiembre, por el que se establece el sistema europeo de créditos y el sistema de calificaciones en las
titulaciones universitarias de caracter oficial y validez en todo el territorio nacional.

La evaluacion se realizara a partir de las presentaciones y/o exposiciones de los trabajos de teoria,
problemas numéricos y de los exdmenes (parciales y finales) en los que los estudiantes tendran que
demostrar las competencias adquiridas. La superacion de cualquiera de las pruebas no se lograra sin un
conocimiento uniforme y equilibrado de toda la materia.

La calificacion global respondera a la puntuaciéon ponderada de los diferentes aspectos y actividades que
integran el sistema de evaluacion, por lo tanto éstas pueden variar en funcién de las necesidades especificas
de las asignaturas que componen cada materia. De manera orientativa, los examenes de teoria supondran
entre un 50 y un 80% de la calificacion final, los de practicas entre un 10 y un 30% Yy otros sistemas
(seminarios, problemas, asistencia a clase) entre un 10 y un 30%.

La valoracion del nivel de adquisicion por parte de los estudiantes de las competencias conceptuales,
procedimentales y actitudinales, anteriormente sefialadas, sera continua.

Para llevar a cabo la evaluacion en el Grado de Ciencia y Tecnologia de los Alimentos, se incluyen en la
tabla adjunta los criterios generales, aspectos y procedimientos usados.

TABLA 5.1.13 - CRITERIOS GENERALES, ASPECTOS Y PROCEDIMIENTOS DE EVALUACION

SEL. Examenes de teoria

SE2. Examenes de Practicas

SES3. Elaboracién y/o exposicion de trabajos

SE4. Asistencias

SES. Participacion en la plataforma

SES6. Informe de aprovechamiento sobre las practicas externas
SE7. Elaboracién de cuaderno de practicas externas

SES. Defensa del TFG

SES. Informe del Tutor del TFG

SE10. Participacion en las acciones formativas del TFG

Los contenidos de esta tabla se reflejan posteriormente en cada una de las fichas de las
materias/asignaturas, entendiéndose que tienen caracter orientativo y que, segun la experiencia que se vaya
adquiriendo, podran modificarse al inicio de cada curso, previa autorizacion de la Comisiéon de Garantia
Interna de la Calidad de la Titulacidn. Los posibles cambios deberdn quedar reflejados en las guias docentes
correspondientes antes del inicio del curso académico.
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° Distribucién del plan de estudios en créditos ECTS (por tipo de materia)

TABLA 5.1.14 - DISTRIBUCION DEL PLAN DE ESTUDIOS

Formacion Basica 60
Obligatorias 126 132
Optativas 36 30

Practicas Externas y Trabajo de Fin
de Grado 18

CREDITOS TOTALES 240

Coordinacion de laTitulacién

Los 6rganos encargados de la coordinacion son:

e Decanato, a través del Vicedecanato de Ordenacion Académica.

e Una comisidon que emana de la Junta de Facultad Comision de Ordenacion Académica
que se reline mensualmente para decidir y ordenar las ensefianzas.

e Coordinadores de curso de los grados. Uno por curso que se reune al principio del
semestre.

e Coordinadores de Titulacién. Pertenecen a la Comision de Garantia Interna de la Calidad
se encargan de supervisar que el trabajo de coordinaciéon de las ensefianzas se esta
llevando a cabo de forma correcta.

e Una vez finalizado el curso se relnen coordinadores para realizar un analisis de las
incidencias y hacer propuestas de mejora para el curso siguiente.

Desde el Vicedecanato y sobre el mes de abril del curso anterior, se hace una propuesta de ordenacién de
las diferentes actividades académicas que es debatida y aprobada en Comision de Ordenacién Académica vy
posteriormente se aprueba en Junta de Facultad.

Los coordinadores de curso resuelven problemas de coordinaciéon que puedan surgir y revisan también el
solapamiento de las materias a través de reuniones durante el curso.

Finalmente cada titulacién cuenta con una Comision de Garantia Interna de la Calidad el Titulo (CGICT)
cuyas competencias, incluye tal y como se refleja en el apartado 9 de la memoria verifica en la variable 3.2.7.,
donde se especifica la coordinacion entre profesores de un mismo y diferentes maddulos.

Existen diferentes mecanismos para llevar a cabo la coordinacién docente en el Grado en Ciencia y Tecnologia de
los Alimentos:
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curso. En el siguiente enlace se encuentran disponibles los coordinadores actuales
(https://farmacia.ugr.es/pod/2020/coordpract.htm)

e La coordinacién de asignaturas impartidas por un mismo Departamento se realiza también por la Comision
Académica de cada Departamento.

e La coordinacién docente entre asignaturas de diferentes cursos la realiza el Coordinador del Grado a
través de la Comisién de la Garantia de Sequimiento de la Calidad. Toda la informacién se recoge en el
siguiente enlace (https://farmacia.ugr.es/calidad/cgic.php#scgic).

e FEl Vicedecanato de Ordenacidon Académica, a través de la Comision Académica y de la Junta de Facultad,
se encarga de coordinar la docencia tedrica y practica de los estudiantes del grado en CTA con el resto de
Grados que se imparten en el Centro. (https://farmacia.ugr.es/coa/). En la web del Plan de Ordenacién
Docente se encuentra toda la informacion disponible para todos los grados del Centro
(https://farmacia.ugr.es/cont.php?sec=1&pag=19).

Los procedimientos de informacidn son a través de la Guia de la Facultad pero fundamentalmente a través
de la pagina web donde se puede consultar: el calendario oficial, las guias de las diferentes asignaturas asi
como la planificacién anual tanto de actividades como de pruebas o examenes.

C I ia lingiiisti

De acuerdo con el Consejo Andaluz de Universidades, los estudiantes deberan acreditar su competencia en
una lengua extranjera para obtener el titulo de grado. El nivel que debe acreditar serd, al menos, un B1 de los
establecidos en el Marco Comun Europeo de Referencia para las Lenguas.

La informacidn referente a actividades formativas, sistemas de evaluacion y metodologias docentes que se
detalla en los diferentes apartados del punto 5 de la memoria es orientativa, por lo que pueden reajustarse antes
del inicio de cada curso académico por la Comisién Académica. La citada informacion debera ajustarse en todo
momento a las directrices establecidas por los Vicerrectorados correspondientes. Los cambios que se efectlen
deben quedar reflejados en las guias docentes antes del inicio de cada curso académico.

En el titulo de Grado en Ciencia y Tecnologia de los Alimentos, los mecanismos de coordinacion docente son de
dos tipos: horizontal y vertical. Se realizan reuniones periddicas entre los profesores que imparten las asignaturas
del mismo semestre y entre los profesores que imparten asignaturas del mismo moddulo. El objetivo de estas
reuniones es siempre mantener una conexion entre las distintas asignaturas para obtener el mejor aprendizaje
con la mayor calidad en la formacion del estudiante.

Diseiio Universal para todas las personas

La universidad ejerce un papel fundamental en la configuracion de la sociedad en la que vivimos. La
Universidad de Granada, dentro de su compromiso social, fomentara el disefio curricular del Grado de Ciencia y
Tecnologia de los Alimentos con un modelo solidario y equitativo para la adquisicién de competencias,
conocimientos y resultados que permitan formar a profesionales que tengan en cuenta el respeto y la promocion
de los Derechos Humanos, la construccidon de un entorno mas inclusivo, diverso, sostenible y disefhado para todos,
independientemente de su procedencia o entorno social.

5.2. Planificacion y gestion de la movilidad de estudiantes propios y de acogida.

En relacién a la movilidad debemos diferenciar en el alumnado dos tipos: los estudiantes de la Universidad
de Granada que van a otras Universidades para realizar parte de sus estudios y los estudiantes que vienen a
realizar parte de sus estudios a nuestra Universidad.

-

ORGANIZACION DE LA MOVILIDAD DE LOS ESTUDJIANTES PROPJIOS:

El Vicerrectorado de Relaciones Internacionales, a través de la Oficina de Relaciones Internacionales (ORI)
es el responsable de la movilidad estudiantil, en tres campos diferentes: estudiar en el extranjero, practicas
en el extranjero y practicas en el ambito de la Cooperacién y el Desarrollo. Es esta Oficina la que realiza los
convenios con todas las Universidades extranjeras a propuesta de los diferentes centros universitarios.

. PROGRAMAS INTERNACIONALES:

La UGR, a través del Vicerrectorado y la Oficina de Relaciones Internacionales, ofrece a los estudiantes de
grado y postgrado matriculados en nuestra universidad, diferentes programas de movilidad, de intercan -
de proyectos de practicas y periodos de estudio e investigacion, en una extensa relacidon de instituciol [=]*
ensefianza superior de todo el mundo. La informacion completa de estos programas puede encontrarse #
pagina web (http://www.ugr.es/local/ofirint)
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o PROGRAMA LLP/ERASMUS:

Convocatoria anual de movilidad de estudiantes europeos de un minimo de 3 meses y un maximo de 12
meses, con mas de 500 centros universitarios de toda Europa. Se puede participar a partir del segundo curso
de grado y en postgrado, cumpliendo las condiciones establecidas en la convocatoria anual en cuanto a
Centro, ciclo, especialidad y curso sefialados en cada uno de los destinos. La oferta anual de plazas disponibles
supera las 2.000. La gestién y desarrollo de los acuerdos bilaterales corresponde a los responsables de
relaciones internacionales o coordinadores del programa en los Centros. La Oficina de Relaciones
Internacionales de la UGR coordina la ejecucién de la convocatoria y la relacidon con la Agencia Nacional
Erasmus (www.europa.int.eu/comm/education/socrates.html); (www.mec.es/consejou/erasmus/index.html).

El plazo de solicitud, una vez realizada la convocatoria para el siguiente curso académico, se sitla entre
enero y febrero. La UGR reconoce los estudios cursados en este programa, segun el acuerdo que se
establece entre los responsables académicos de los Centros y el estudiante, previo al inicio de sus estudios
en la universidad de destino, y conforme a los criterios y normas especificas de convalidacién y
reconocimiento aprobadas por los érganos colegia dos de cada Centro.

La Agencia Nacional Erasmus y el Ministerio de Educacion y Ciencia aportan unas ayudas a los gastos de las
estancias. Por otra parte la UGR y la Junta de Andalucia desarrollan programas de ayudas complementarias,
en funcion de la renta. Algunos Ayuntamientos ofrecen ayudas a los estudiantes de sus municipios.

Los estudiantes beneficiarios en cursos anteriores de una ayuda Erasmus pueden solicitar de nuevo la
movilidad sin ayuda econdmica, como estudiantes de Libre Intercambio, previa aceptacién de la UGR y la
universidad de destino. Estos estudiantes disfrutaran del resto de las condiciones del Programa Erasmus
(http://www.ugr.es); (http://www.ugr.es/local/ofirint); (www.mec.es/consejou/erasmus/index.html).

. PROGRAMAS DE INTERCAMBIO DE LAUGR:

La UGR desarrolla un gran nimero de programas de intercambio con universidades y otras instituciones
académicas de Europa, EEUU, Canada, Australia, América Latina, Paises Arabes, Asia. Los Programas de
Intercambio se ofrecen, con distintos periodos de estancia, a todos los estudiantes de grado y postgrado
matriculados en la UGR. Cada convenio bilateral suscrito por la UGR determina las condiciones y
procedimiento para los intercambios acordados. La Oficina de Relaciones Internacionales convoca anualmente,
en coordinacion con los Centros, las plazas ofertadas. Las convocatorias estanabiertas a todos los estudiantes
0 bien son para areas de estudio y especialidades concretas. Los estudiantes beneficiarios estaran exentos del
pago de derechos de matricula en la universidad de destino y podran obtener ayudas complementarias cuando
asi lo contemple la convocatoria.

. RECONOCIMIENTO ACADEMICO:

Los estudios de grado cursados en un programa de intercambio tendran reconocimiento académico. Para
ello, se requiere establecer y firmar el documento de “Contrato de Estudios/Reconocimiento Académico de
Programas de Intercambio” entre el responsable académico del Centro y el estudiante. La UGR establece las
normas generales aplicables a los programas de intercambio y su representacion institucional. Los Centros
aprueban las normas y criterios especificos para sus reconocimientos académicos. Para los estudios de
postgrado la documentacion exigida y los procedimientos de matricula y reconocimiento dependeran de las
normas de cada programa de doctorado o master.

D OTROS PROGRAMAS INTERNACIONALES:

- Grupo Coimbra:

La UGR pertenece al Grupo de treinta y siete universidades histdricas de Europa, localizadas en ciudades no
capitales. Algunos de sus programas de cooperacion para estudiantes de la UGR son:

. Hospitality Scheme. Programa de movilidad con Paises del Sudeste de Europa hacia Universidades del
Grupo Coimbra.

. Split Winter School.

. Movilidad de Estudiantes de Doctorado dentro del Grupo Coimbra (www.coimbra-group.be)

. Movilidad de PAS (bolsas de viaje)

— Redes en América Latina:

La AUIP, Asociacidon Universitaria Iberoamericana de Postgrado a la que pertenece la UGR, cc
anualmente para los miembros de la asociacion ayudas a la movilidad de estudiantes de postgrado, t
nivel nacional como a nivel andaluza (www.auip.org).
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La UGR pertenece al Grupo Tordesillas, que colabora con la AECI para la convocatoria de becas para
espafioles en las universidades brasilefias del grupo (www.grupotordesillas.org).

- Programas de |la AECI:

La UGR tiene suscrito un plan operativo con la Agencia Espafiola de Cooperacion Internacional (AECI) para
el apoyo a programas y ayudas a estudiantes de postgrado. Anualmente se convocan las Becas MAE-AECI, con
becas para espafioles para estudios de lengua y postgrado, doctorado y postdoctorado en el exterior
(www.aeci.es).

— Otros Programas de la UnidnEuropea:

La UE convoca diferentes programas de cooperacion internacional en los que participa la UGR. Algunos de
estos programas son: ALFA, TEMPUS, LEONARDO, INTERREG, etc. Las direcciones de la UE para sus
programas de cooperacion internacional, pueden encontrase en la pagina web
(www.europa.eu.int/comm/des.es.htm).

La UGR participa en la convocatoria europea del ERASMUS MUNDUS, para la realizacion de Master
europeos y de terceros paises (www.europa.eu.int/comm/education/programmes/mundus/index en.html).

Otro programa en el que la UGR es participante activo es el ERASMUS MUNDUS COOPERATION WINDOWS.
Actualmente, la Universidad forma parte de un consorcio formado por instituciones europeas y jordanas para
el disefo de un programa de cooperacion académica.

Financiado por el Programa Leonardo da Vinci de la UE, el Proyecto ARGO concede becas para practicas en
empresas europeas de titulados universitarios (www.becasargo.net/) y
http://fomento.ugr.es/empleo/portada.htm).

La informacion completa de todos los programas internacionales y convocatorias puede encontrarse en
nuestra pagina web (www.ugr.es/local/ofirint).

Centro de Iniciativas y Cooperacion al Desarrollo (CICODE): Organiza actividades de accidon social y ayuda
al desarrollo. Anualmente convoca proyectos de cooperacion internacional al desarrollo. Web:

(www.ugr.es/local/veu) y e-mail: coopera@ugr.es

Centro de Promocion de Empleo y Practicas: Gestiona los programas de practicas en empresas extranjeras.
Web: (http://fomento.ugr.es/empleo/portada.htm).

Asociacion de Servicios al Estudiante Erasmus: Ofrece servicios de informacién, asesoramiento y ayuda al
estudiante internacional y promueve la realizacion de actividades que mejoren la integracion en la Universidad
y en la ciudad de los estudiantes extranjeros.

Universidades con las que la UGR ha establecido acuerdos de colaboracién para el intercambio de
estudiantes. Mas de 500 Instituciones de Ensefianza Superior Europeas, para los Programas LLP/Erasmus, de
Libre Intercambio, Lectorados y de Movilidad en Europa. En otros paises, con Programas Bilaterales de
Intercambio y Lectorados, con: EE.UU., Canada, Australia, Rusia, Polonia, Estonia, Ucrania, Eslovaquia,
Republica Checa, Serbia y Montenegro, Marruecos, Egipto, Jordania, Yemen, Tunez, Brasil, México, Peru, Chile,
Colombia, Cuba, Japdn, Israel, China.

- Programa Sicue/Séneca:

El Programa SICUE (Sistema de Intercambio de Centros Universitarios Espafioles) trata de fomentar la
movilidad de estudiantes entre universidades espafolas, pudiendo realizar estancias de entre cuatro a nueve
meses en otra universidad para continuar los estudios qu e realiza en su universidad de origen.

Las becas Séneca constituyen la ayuda econdémica al programa SICUE. Para solicitarlas, los alumnos deberan
haber superado 60 créditos en carreras de ciclo corto o 120 en las de ciclo largo (dentro del plazo de solicitud) y
que tengan una media de expediente académico igual o superior a 1,5. El importe de las becas es de 480 €
mensuales mas 120 € como ayuda Unica de viaje. El plazo se presentacion de solicitudes para el Programa de
Movilidad SICUE se establece en cada convocatoria, habiéndose llevado a cabo esta Ultima durante el mes de
febrero, y la presentacidon de solicitudes para optar a la Beca Séneca se realiza sobre abril del mismo a =
informacion y solicitudes se llevan a cabo en el Vicerrectorado de Estudiantes de la Universidad de G j
(www.mecd.es) y web (www.ugr.es/~satm).
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- Programa Sdécrates/Erasmus:

Este programa estd orientado a favorecer la cooperacién europea en materia de educaciéon, y el capitulo
que os puede interesar es el que se refiere a la movilidad de estudiantes en el ambito de la ensefianza
superior.

PROGRAMAS DE MOVILIDAD EUROPEA:

En la Oficina de Relaciones Internacionales de la Universidad de Granada, y en las distintas oficinas de
Relaciones Internacionales de los centros, se pueden enc ontrar las instituciones de la Unidon Europea con las
que la Universidad de Granada ha establecido convenios. Fuera de la Unidn Europea existen convenios con los
siguientes paises: Islandia, Noruega, Rumania, Bulgaria y Suiza.

Las estancias son de entre 3 y 12 meses. El importe de las ayudas lo fija la Agencia Nacional Erasmus,
entendiendo que éstas no pretenden cubrir todos los gastos del estudiante durante el periodo de estudio en el
extranjero. La concesion de estas ayudas no supone la reduccion ni la suspensidon de la Beca del Estado. Para
solicitar estas ayudas hay que ser alumnos de la Universidad de Granada y haber finalizado al menos el primer
curso y superar una prueba linglistica, segun el pais elegido. La seleccién se hara por expediente académico. La
Junta de Andalucia y la propia Universidad de Granada desarrollan también programas de ayudas
complementarias al fijado por la Agencia Nacional Erasmus. Las solicitudes se recogen y presentan en la Oficina
de Relaciones Internacionales. El plazo de solicitud es entre los meses de enero y febrero. Las solicitudes de la
ayuda fijada por la Universidad se presentan en el Secretariado de Becas de la misma.

MOVILIDAD NACIONAL:

Con el objeto de brindar a los estudiantes la posibilidad de cursar parte de sus estudios en una universidad
distinta a la suya, la Universidad de Granada integra junto con otras universidades espafiolas integran la CRUE
y han establecido un programa de movilidad de estudiantes denominado Sistema de Intercambio entre
Centros Universitarios Espanoles (SICUE). Este programa de movilidad permite a los estudiantes realizar una
parte de sus estudios en otra universidad distinta a la suya, con garantias de reconocimiento académico y de
aprovechamiento, asi como de adecuacion a su perfil curricular. Las distintas posibilidades de intercambio
hacen posible que el universitario experimente sistemas docentes distintos, asi como aspectos sociales y
culturales de otros lugares.

Los estudiantes pueden solicitar la movilidad en funciéon de las plazas ofrecidas por su universidad de
origen. Estas se publican entre los meses de enero y marzo de cada afio y son el resultado de la firma de
Acuerdos Bilaterales entre las distintas universidades.

El Programa SICUE es apoyado por varios tipos de becas, entre las cuales se encuentra el Programa
espafiol de ayudas para la movilidad de estudiantes “Séneca” del Ministerio de Educacién, Cultura y Deporte y
otro tipo de ayudas otorgadas por Comunidades Auténomas e instituciones publicas o privadas.

El Programa SICUE es coordinado en la Universidad de Granada por el Vicerrectorado de Estudiantes
(Servicio de Asistencia al Estudiante-Ventanilla Programa SICUE-SENECA). Su funcion es la de informar al
estudiante y tramitar la documentacion necesaria, relacionada con el aspecto administrativo. Los alumnos que
hayan obtenido plazas de movilidad segin SICUE pueden optar a becas SENECA. Ademas cada centro
universitario tiene un responsable que se encarga de asesorar y ayudar a los estudiantes, fundamentalmente
en el aspectoacadémico.

-

CONVENIOS ESPECIFICOS DE LA FACULTAD DE FARMACIA:

- Programa Sicue/Séneca. Con las siguientes instituciones
Universidad Autonoma de Barcelona
Universidad Autonoma de Madrid
Universidad de Burgos
Universidad de Castilla La Mancha (Campus Ciudad Real)
Universidad Complutense de Madrid (Campus Madrid)
Universidad de Cérdoba
Universidad de Extremadura (Campus Badajoz)
Universidad de Ledn
Universidad de Lleida
Universidad de Murcia
Universidad de Valencia-Estudi General (Campus Burjassot)
Universidad de Vigo (Campus Ourense)
Universidad de Zaragoza
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Universidad del Pais Vasco/E. H. U. (Campus Vitoria-Gasteiz)
Universidad Miguel Hernandez de Elche (Campus Orihuela-Salesas)
Universidad Politécnica de Valencia

- Programa Socrates /Erasmus: con las siguientes instituciones:

Universidad de Bolonia (Campus Cesena) Italia
Universidad de Teramo, Italia

Universidad de Krefeld, Alemania

Universidad de Lodz, (Polonia)

Universidad de Coimbra, Portugal

e

INFORMACION Y SEGUIMIENTO:

Los estudiantes pueden obtener informacién de todos los programas mediante los folletos distribuidos, la
pagina web, la atencion personalizada en la Oficina de Relaciones Internacionales y las numerosas sesiones
informativas.

La seleccion de los alumnos la realiza el Vicerrectorado aplicando criterios relacionados con resultados
académicos, conocimiento linglistico, motivacion y aptitud. Asimismo la Universidad de Granada a través de
su Centro de Lenguas Modernas oferta curso de diferentes idiomas y de diferentes niveles para los alumnos
que se van al extranjero.

-

ORGANIZACION __ DE LA MOVILIDAD DE 1LOS ESTUDIANTES
PROCEDENTES DE OTRAS UNIVERSIDADES:

El alumno proveniente de otras universidades para estudiar en la Universidad de Granada acude en primer
lugar a la Oficina de Relaciones Internaciones (ORI) donde se le presta todo el asesoramiento y ayuda
necesaria para su estancia en la ciudad. Existe una guia on-line con toda la informacién necesaria para los
estudiantes que llegan a nuestra ciudad. En esta oficina es donde se le proporciona al estudiante la
documentacién necesaria para posteriormente poder matricularse en el centro de destino. Es pues la ORI la
encargada de matricular a los estudiantes de acogida en cursos de idioma castellano en caso de ser necesario
para una mayor integracion.

Una vez que el alumno llega al centro, realiza la matricula de las asignaturas que vaya a cursar,
recibiendo el asesoramiento del subdirector encargado de relaciones internacionales. Posteriormente, es
derivado al coordinador de Estudiantes de Intercambio de los estudios elegidos para que les ayude en la
integracién de las actividades académicas. Al comienzo del curso académico el Vicerrectorado de Relaciones
Internaciones organiza unas jornadas de acogida para los estudiantes recibidos.

7

SEGUIMIENTO, EVALUACION Y RECONOCIMIENTO

Estudiantes de la Universidad de Granada que salen a otras Universidades

Una vez el estudiante es oficialmente beneficiario de un Programa de movilidad, se elabora un acuerdo de
estudios en el que figura la correspondencia entre las materias que seran cursadas en el centro de destino y
las matriculadas en centro de origen. Dicho acuerdo es firmado por el estudiante y los representantes
institucionales de los Centros de destino y origen. La firma de dicho acuerdo condiciona el abono de la ayuda
de movilidad. El acuerdo puede ser modificado con acuerdo de las partes implicadas. El personal
administrativo del Centro comprueba que los datos de matriculacién del alumno concuerda con los que figuran
en el acuerdo y guarda una copia de dicho documento en el expediente del alumno. Una vez finalizado su
periodo de estancia, en la secretaria del Centro se reciben las calificaciones del alumno saliente (enviadas por
los centros de destino) y se procede al reconocimiento de las calificaciones obtenidas usando los acuerdos de
calificacién europea siguiendo la normativa vigente. Dichas calificaciones quedan recogidas en un acta que es
aprobada por la Comisiéon SICUE/SENECA- SOCRATES- ERASMUS.

Estudiantes procedentes de otra Universidad.

Los estudiantes procedentes de otras Universidades se inscriben en aquellas materias que soliciten de
nuestro Centro, recibiendo la asesoria pertinente en cuestiones académicas y practicas. Una vez formalizada la
inscripcion se les incluye en los sistemas de adjudicacion de practicas de laboratorio, acceso a plataf
virtuales de docencia, biblioteca y aulas de informatica.

Los estudiantes participan en las mismas actividades que los alumnos de la Universidad de Grar
mediante una lista de distribucién son avisados de todas las actividades que pudieran interesarles. Asir 3 :
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se favorece la creacién de redes sociales en las que participen estudiantes del Centro que ya disfrutaron o que
solicitan participar en acciones de movilidad.

Una vez finalizada la estancia, la Universidad de Granada emite un certificado con las calificaciones del
estudiante que es remitido a su Centro de origen.

Mecanismos de seguimiento

Los estudiantes salientes permanecen en contacto con el responsable académico durante su estancia.
Asimismo, al regreso del periodo de estancia, el estudiante elabora un informe segun el modelo proporcionado
por la Universidad de Granada, en el que se recoge diferentes items relacionados con los programas de
movilidad (informacion, financiacion, reconocimiento de estudios, alojamiento...) ayude a la mejora del
sistema.

Durante los cursos que sea necesario se ofertard al alumnado los medios necesarios para salvaguardar los
derechos de los estudiantes que estan cursando las asignaturas implicadas en el cambio de temporalidad
reflejado.
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6. PERSONAL ACADEMICO

6.1. Profesorado necesario y disponible para llevar a cabo el plan de estudios propuesto.

Los datos que a continuacidén se presentan muestran claramente la composicién de la aetuat plantilla
de profesorado con dedicacion a la Licenciatura de Ciencia y Tecnologia de los Alimentos. Estos datos
muestran una elevada cualificacion de la plantilla, tanto en experiencia docente como investigadora, con
un elevado porcentaje de profesorado perteneciente a los cuerpos docentes universitarios (71.6%) y con
un dominio claro de las figuras de profesorado con vinculacién permanente (83.1%).

TABLA 6.1.1 - PROFESORADO

CUERPO DOCENTE

Profesores Catedraticos 8
Profesores TU / CEU / TEU 30

= Total de profesorado de los cuerpos docentes universitarios 38 (71,6%)
Profesores Contratados Doctores y Colaboradores 6

= Total de profesorado laboral con vinculacion permanente 6 (11.4%)
Profesores Ayudantes Doctores 7
Profesores Asociados 2

= Total de profesorado Ilaboral-administrativo sin vinculacion 9 (16,9%)

= Total profesorado vinculado a titulacion

Porcentaje de doctores respecto profesorado dedicacion completa 96.2%

EXPERIENCIA DOCENTE

mas de 10 afos (mas de 2 quinquenios) 47
entre 5-10 afios (de 1 a 2 quinquenios) 4
menos de 5 afos 2

Experiencia docente media del profesorado con docencia en la titulacion

fan aRnc)

EXPERIENCIA INVESTIGADORA

3 sexenios 20%
2 sexenios 30%
mas 10 afos de experiencia investigadora en ciencias no reconocida en sexenios 30%
Entre 5-10 afios experiencia investigadora en ciencias no reconocida en sexenios 10%
menos 5 afos de experiencia investigadora en ciencias no reconocida en sexenios 10%

En la siguiente tabla se indica el area o ambito de conocimiento del personal docente que
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actualmente imparte la titulacion de Ciencia y Tecnologia de los Alimentos.

AREA DE CONOCIMIENTO N° PROFESORES | CARGA %
BIOQUIMICA Y BIOLOGIA MOLECULAR II 3 12,5 5,26%
COMERCIALIZACION E INVESTIGACION MERCAD. 1 3,75 1,58%
EDAFOLOGIA Y QUIMICA AGRICOLA 3 12 5,05%
ESTADISTICA E INVESTIGACION OPERATIVA 1 4,5 1,90%
FISIOLOGIA 3 4,5 1,90%
FISIOLOGIA VEGETAL 1 4,5 1,90%
INGENIERIA QUIMICA 9 44,5 18,74%
MEDICINA 1 6 2,53%
MEDICINA PREVENTIVA Y SALUD PUBLICA 4 6 2,53%
MICROBIOLOGIA 3 19 8%
NUTRICION Y BROMATOLOGIA 15 86,5 36,42%
ORGANIZACION DE EMPRESAS 1 3,75 1,58%
PARASITOLOGIA 1 9 3,79%
QUIMICA ANALITICA 1 4,5 1,90%
FISICOQUIMICA 2 4,5 1,90%
TOXICOLOGIA 4 12 5,05%
TOTAL 53 237,5 |100,00%

El nimero de areas de conocimiento implicadas en la titulacion actual (16 areas de conocimiento),
que cubren una oferta de 146 créditos, garantiza el suficiente potencial de plantilla para realizar sin
excesivos problemas la transicion de una titulacién de segundo ciclo de 2 afios a un grado de 4 afios.

En el nuevo Grado se incorporaran profesores de dos nuevas areas que ofertardan asignaturas
optativas: Botanica y Quimica Inorganica

Como queda puesto de manifiesto en la informacion anterior, en los departamentos involucrados en
la docencia de la aetuat Licenciatura de Ciencia y Tecnologia de los Alimentos en Granada hay personal
docente suficiente para llevar a cabo la docencia que se propone en este anteproyecto presentado a
verificacion del nueve Titulo de Grado de Ciencia y Tecnologia de los Alimentos. Asi mismo, la
adecuacion del profesorado queda sobradamente probada por su trayectoria docente e investigadora
reflejada en el nimero de quinquenios, tramos autondmicos y tramos de investigacion.

Mecanismos para asegurar que la contrataciéon del profesorado se realice atendiendo a los
criterios de igualdad entre hombres y mujeres y de no discriminacion de personas con

discapacidad

La normativa gque rige para la contratacién de personal docente en la Universidad de Granada puede
consultarse en la pagina web: http://academica.ugr.es/pages/profesorado/normativa. Tanto las normas
que regulan el acceso a los cuerpos docentes universitarios como las que regulan el personal laboral tiene
en cuenta los criterios de igualdad entre hombres y mujeres asi como la no discriminacién de personas
con discapacidad.

La normativa de la UGR responde a las exigencias del Real Decreto 1313/2007, de 5 de octubre, por el
gue se regula el régimen de los concursos de acceso a cuerpos docentes universitarios. Dicho Decreto
establece en su articulo 6.3 que “La composicién de las Comisiones de seleccidon debera ajustarse a los
principios de imparcialidad y profesionalidad de sus miembros, procurando una composicion equilibrada
entre mujeres y hombres, salvo que no sea posible por razones fundadas y objetivas debidamente
motivadas”. Por otro lado, la citada legislacion establece en su articulo 8 que “En los concursos de acceso

Grado en Ciencia y Tecnologia de los Alimentos Universidad de Granada
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guedaran garantizados, en todo momento, la igualdad de oportunidades de los aspirantes, el respeto a
los principios de mérito y capacidad y el principio de igualdad de trato y de oportunidades entre mujeres
y hombres. Asimismo, el Real Decreto sefiala que “Las Universidades garantizaran la igualdad de
oportunidades de las personas con discapacidad y adoptaran, en el procedimiento que haya de regir en
los concursos, las oportunas medidas de adaptacion a las necesidades de las personas con discapacidad”.
Estos articulos han sido trasladados a la normativa de la UGR sobre los concursos de acceso a los cuerpos
docentes  universitarios que recoge en la composicion de las comisiones de seleccién y en el
procedimiento de los concursos el respeto a la igualdad entre hombres y mujeres y la no discriminacion
de las personas con discapacidad (arts. 7.1. y 9.2).

Mecanismos de que se dispone para asequrar la igualdad entre hombres y mujeres

La preocupacion de la Universidad de Granada por el respeto y la igualdad de derechos vy
oportunidades de mujeres y hombres en el seno de la institucidn, se pone de manifiesto con la creacion
de la Unidad de Igualdad entre Mujeres y Hombres en el afio 2007. Esta Unidad depende directamente
del Rectorado, lo que da cuenta de su importancia, y en su estructura organizativa estan representados
los tres sectores de la Comunidad Universitaria: profesorado, personal de administracidon y servicios, y
alumnado. En concreto, esta Unidad deberd velar por la erradicacion en nuestra universidad de
cualquier forma de sexismo, discriminacion y exclusion por razones de sexo.

En la pagina web de la Universidad de Granada se exponen las principales funciones de esta Unidad,
que pueden sintetizarse del modo que sigue:

Realizar estudios y diagndsticos de las desigualdades entre mujeres y hombres en los tres sectores
de la UGR: profesorado, personal de administracion y servicios y estudiantes. El primer diagnostico se
realizd en el curso académico 2007-2008

Elaborar distintas propuestas de planes de actuacién que se concretaran en un Plan de Igualdad. Con
este Plan, hoy en desarrollo, se pretende dar cumplimiento a las exigencias de la Ley Organica 3/2007,
de 22 de marzo, para la igualdad efectiva de mujeres y hombres. Esta Ley en sus articulos 45 y 46
establece que en los planes de igualdad se tendran que fijar los conceptos, objetivos de igualdad, las
estrategias y practicas a realizar para su consecucion, asi como la definicién de sistemas eficaces para el
seguimiento y evaluacion de los objetivos fijados.

Velar para que se cumplan las leyes y normas emanadas de politicas de igualdad, correctoras del
desequilibrio entre mujeres y hombres.

Mas recientemente, el Consejo de Gobierno de la Universidad de Granada en sesion ordinaria
celebrada el 7 de octubre de 2008, aprobaba la “normativa de aplicacion de la UGR que regula el
procedimiento de los concursos de acceso a los cuerpos docentes Universitarios”. En el articulo 7.1. de
la citada norma, se establece que “la composicién de las Comisiones de seleccién debera ajustarse a los
principios de imparcialidad y profesionalidad de sus miembros, procurando una composicion equilibrada
entre mujeres y hombres, salvo que no sea posible por razones fundadas y objetivas debidamente
motivadas”. Y en el articulo 9.2. se establece, por su parte, que “ en los concursos quedaran
garantizados la igualdad de oportunidades de los aspirantes, el respeto a los principios de transparencia,
mérito y capacidad, y el principio de igualdad de trato y de oportunidades entre mujeres y hombres.
Debera garantizarse asimismo la igualdad de oportunidades de las personas con discapacidad, para lo
gue se adoptaran las oportunas medidas”. Con la aprobacidon de esta normativa la Universidad de
Granada responde a las exigencias del Real Decreto 1313/2007, de 5 de octubre, por el que se regula el
régimen de los concursos de acceso a cuerpos docentes universitarios.

En definitiva, la Universidad de Granada, en tanto que es un organismo publico, cumple los requisitos
de contratacién del profesorado y del personal de apoyo, atendiendo a los criterios de igualdad entre
hombres y mujeres y recogidos en la Ley Organica 3/2007 de 22 de marzo para la igualdad entre
hombres y mujeres.

En el ano 2016, se aprueba en Consejo de Gobierno de 26 de octubre, “el Protocolo de la Universidad

de Granada para la prevencién y respuesta ante el acoso”, como instrumento de prevencion a través de

la concienciacién y detecciéon precoz, y como herramienta para coordinar la actuacién sobre los casos

conocidos. Supone ademas la creacién de una oficina especifica para atencién a las victimas, una oficina

de prevencion y respuesta ante el acoso (OPRA) y el observatorio de igualdad de la UGR, un 6rgano

donde toda la universidad queda representada para abordar cuestiones relacionadas con la igualdad y con

las manifestaciones de la desigualdad.
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Por ultimo, el Protocolo para el cambio de nombre de las personas transexuales, transgénero e
intersexuales de la UGR ha sido aprobado en la sesién ordinaria del Consejo de Gobierno de la
Universidad de Granada celebrado el 28 de septiembre de 2017. Con esta iniciativa la UGR, que ya fue
pionera al aprobar su Protocolo de Acoso, se reafirma en su lucha por la igualdad e integracidon de todas
las personas que pertenecen a la comunidad universitaria. El Protocolo tiene por objeto regular el
procedimiento para garantizar el derecho de las personas transexuales, transgénero e intersexuales a ser
identificadas en los procedimientos y documentos administrativos internos de la Universidad de Granada
con el nombre correspondiente al género con el que se identifican (nombre de uso comun), cuando éste
no coincida con el legalmente asignado (nombre legal), protegiendo de esta manera el ejercicio de los
derechos de identidad y expresion de género en el ambito universitario.

En definitiva, la Universidad de Granada, en tanto gque es un organismo publico, cumple los requisitos
de contratacion del profesorado y del personal de apoyo, atendiendo a los criterios de igualdad entre
hombres y mujeres y recogidos en la Ley Organica 3/2007 de 22 de marzo para la igualdad entre
hombres y mujeres.

Mecanismos de que se dispone para asequrar la no discriminacién de personas con
discapacidad

Por otro lado, el Real Decreto Legislativo 1/2013, de 29 de noviembre, por el que se aprueba el Texto

Refundido de la Ley General de derechos de las personas con discapacidad y de su inclusién social

establece las directrices para garantizar la igualdad de este colectivo. En este sentido, la UGR manifiesta

gue la contratacion del profesorado se realiza atendiendo a los criterios de igualdad entre hombres y

mujeres y de no discriminacién de personas con discapacidad. En el caso del personal de administracion y

servicios, los propios Estatutos de la Universidad de Granada en el articulo 157.4 relativo a la seleccién

del personal de administracidon y servicios establecen que “la Universidad de Granada fomentara la

integracion laboral de las personas con discapacidad fisica, psiquica o sensorial. A estos efectos

establecerd cupos para distintas discapacidades en las reservas de empleo que se efectien de acuerdo

con la legislacidn vigente y atendiendo a las funciones atribuidas a las distintas plazas”.

En definitiva, la Universidad de Granada, en tanto que es un organismo publico, cumple los requisitos

de contratacién del profesorado y del personal de apoyo, atendiendo a los criterios de no discriminacion

de personas con discapacidad, y en el Real Decreto Legislativo 1/2013, de 29 de noviembre, por el que se

aprueba el Texto Refundido de la Ley General de derechos de las personas con discapacidad y de su

inclusion social.
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6.2. Otros recursos humanos necesarios y disponibles para llevar a cabo el
plan de estudios propuesto.

En relacidn con el personal de administracidon y servicios, a continuacion se presentan los
datos relativos al personal adscrito a la Facultad de Farmacia.

TABLA 6.2.1 - PERSONAL DE ADMINISTRACION Y SERVICIOS (PAS)

Asimismo queda manifiesto que se dispone de personal de administraciéon y servicios
suficiente para llevar a cabo la docencia que se propone en este anteproyecto presentado a
verificacion del nuevo Titulo de Grado en Ciencia y Tecnologia de los Alimentos.

DECANATO Y SECRETARIA
Administrador 1
Jefe de Seccién Adjunto 1
2]
Responsable de Gestién 2 g
(o]
o
Jefe Seccion Unidad de Atencion Departamental 1 S
G
Responsable Negociado Direccién 1 %
=
Responsable Negociado Secretaria 3 €
©
©
Puesto Base Secretaria 3 g
(]
(2]
CONSERJERIA ?ui
E
Encargado de Equipo de Conserjeria 2 ©
©
Técnico Especialista de Medios Audiovisuales 2 E
2
Técnico Auxiliar de Servicios de Conserjeria 9 L:é
©
Técnico Auxiliar de Mantenimiento 1 %
O
DEPARTAMENTOS ;‘
(&]
B
Responsable de Negociado 15 g
[e]
T.G.M Apoyo Docencia en Investigacion 1 g
Técnico Superior apoyo a la docencia e investigacion (Jardines Botanicos) 1 S
>
Técnico Superior apoyo a la docencia e investigaciéon (Instalaciones 1 k5
Radiactivas) %
Técnico Especialista Laboratorio 15 %
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7. RECURSOS MATERIALES Y SERVICIOS

7.1. Justificacion de la adecuacion de los medios materiales y servicios
disponibles

Los servicios, recursos materiales, infraestructuras y equipamientos que se describirdan a
continuacion ponen de manifiesto que se dispone de los recursos materiales y servicios que se necesitan
para el adecuado desarrollo del Plan de Estudios del Titulo de Graduado en Ciencia y Tecnologia de los
Alimentos por la Universidad de Granada. Ademas, estos se aJustan a los criterios de acceS|b|I|dad
umversal recogldos en y

1/2013, de 29 de nowembre por eI que se aprueba el Texto Refundido de la Ley General de derechos de

las personas con discapacidad y de su inclusién social, asi como los recogidos en las demas disposiciones
legales y reglamentarias vigentes.

La Facultad de Farmacia de la Universidad de Granada cuenta con las infraestructuras necesarias para
Ia |mpart|C|on ée—la—wgeﬂke—lzreeﬂerawwca—eﬂ Grado en Ciencia y Tecnologla de Ios Alimentos. l:as—aetuaJreS

Como apoyo a la docencia presencial se dispondra del Campus Virtual de la UGR. En este, los alumnes
estudiantes pueden realizar consultas a los profesores (tutorias virtuales), tienen acceso a los materiales
necesarios para trabajar en las clases de teoria, pueden realizar consultas entre ellos mismos y tienen
acceso a la bibliografia y las direcciones de internet relacionadas con los temas tratados y proporcionados
por los profesores.

Asimismo, la Universidad de Granada va a comenzar a construir un nuevo Campus de Ciencias de la
Salud en el que estd incluido un edificio nuevo para la Facultad de Farmacia. En dicho Campus esta
prevista la ampliaciéon de todas nuestras instalaciones asi como la incorporacidon de nuevas unidades y
equipamientos.

Para el titulo de Grado en Ciencia y Tecnologia de los Alimentos, la actual estructura contempla los
siguientes aspectos:

TABLA 7.1.1 - AULAS

AULA UBICACION CAPACIDAD MEDIOS

I Planta 0  Zona A 216 Prgye;tor, Retroproyector, Ordenador, Pantalla
Eléctrica, Internet

1 Planta 0 Zona A 216 Prgye;tor, Retroproyector, Ordenador, Pantalla
Eléctrica, Internet

I Planta 12 Zona A 216 Prgye;tor, Retroproyector, Ordenador, Pantalla
Eléctrica, Internet

v Planta 12 Zona A 216 Pr(,)yef:tor, Retroproyector, Ordenador, Pantalla
Eléctrica, Internet

Vv Planta 12 Zona A 216 Prgye_ctor, Retroproyector, Ordenador, Pantalla
Eléctrica, Internet

VI Planta 12 Zona A 216 Prgye;tor, Retroproyector, Ordenador, Pantalla
Eléctrica, Internet

VII Planta 22 Zona A 216 Prgye;tor, Retroproyector, Ordenador, Pantalla
Eléctrica, Internet

VIII Planta 22 Zona A 216 Prgye_ctor, Retroproyector, Ordenador, Pantalla
Eléctrica, Internet

Grado en Ciencia y Tecnologia de los Alimentos Universidad de Granada
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IX Planta 22 Zona A 216
X Planta 22 Zona A 216
XI Planta -1 Zona B 72
XII Planta 0 Zona B 72
XIII Planta 22 Zona B 72
X1V Planta 22 Zona A 64
XV Planta 32 Zona B 72
XVI Planta 32 Zona A 72
XVII Planta 42 Zona B 40
XVIII Planta 42 Zona A 72

Proyector, Retroproyector, Ordenador, Pantalla
Eléctrica, Internet

Proyector, Retroproyector, Ordenador, Pantalla
Eléctrica, Internet

Proyector, Retroproyector, Ordenador, Pantalla
Eléctrica, Internet

Proyector, Retroproyector, Ordenador, Pantalla
Eléctrica, Internet

Proyector, Retroproyector, Ordenador, Pantalla
Eléctrica, Internet

Proyector, Retroproyector, Ordenador, Pantalla
Eléctrica, Internet

Proyector, Retroproyector, Ordenador, Pantalla
Eléctrica, Internet, Aire Acondicionado

Proyector, Retroproyector, Ordenador, Pantalla
Digital, Internet

Proyector, Retroproyector, Ordenador, Pantalla
Eléctrica, Internet, Aire Acondicionado y Televisidon

Proyector, Retroproyector, Ordenador, Pantalla
Eléctrica, Internet, Aire Acondicionado

TABLA 7.1.2 - SALAS DE INFORMATICA

Obs.: Todas las salas de Informatica disponen de pantalla de proyeccidn eléctrica y proyector asi como sistemas de

AULA UBICACION PUESTOS
Informatica Hall A Planta 12 Zona A 33
Informatica Hall B Planta 12 Zona A 31

Seminarios Planta 12 Zona A 25
M-30 Planta 22 M-30 25
TOTAL DE PUESTOS 114

aire acondicionado, alarma, cerraduras de seguridad y sistema de videovigilancia desde el Centro de Informatica.

TABLA 7.1.3 - SALONES DE ACTOS

DEPENDENCIA UBICACION PUESTOS MEDIOS
Proyector Alta  Calidad, Internet,
Retroproyector, Pantalla Principal,
Aula magna Planta 0 Zona A 500 Pantalla Lateral, Megafonia Completa,
Microfono de  Solapa, Micréfonos
Inaldmbricos
Pantalla eléctrica, Videoconferencia,
Salén Grados Planta 12 Zona A 60 Monitores individuales en mesa de
presidencia, , Proyector, Retroproyector,
Internet

Grado en Ciencia y Tecnologia de los Alimentos
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Pantalla, Proyector, Ordenador,

Sala de Juntas Planta 12 Zona A 25
Internet.

Obs.: Todos los salones disponen de aire acondicionado y se adaptan a todo tipo de eventos. (Congresos, Cursos,
Conferencias, Tesis, Reuniones). Todas las aulas, salas de informatica y salones son atendidos por personal cualificado

encuadrado en el servicio de conserjeria.

TABLA 7.1.4 - LABORATORIOS DE PRACTICAS COMUNES

DEPENDENCIA UBICACION MEDIOS
Multidisciplinar 1 Planta 0 Zona A
Multidisciplinar 2 Planta 0 Zona A
Multidisciplinar 3 Planta -2 Zona B

TABLA 7.1.5 - LABORATORIOS EN DEPARTAMENTOS

DEPARTAMENTO UBICACION PRACTICA INVESTIGACION
Bioquimica Planta 42 Zona B 2 1
Quimica Inorganica Planta 32 Zona B 2 1
Nutricion y Bromatologia Planta 32 Zona B 2 2
Fisicoquimica Planta 22 Zona B 2 1
Fisiologia Planta 12 Zona B 2 2
Edafologia Planta 12  Zona B 1 1
Tecnologia Farmacedtica Planta 0 Zona B 2 2
Fisiologia Vegetal Planta 12  Zona B 2 1
Botdanica Planta 12  Zona B 2 1
Unidad Radiofarmacia Planta 22  Zona B 1 3
Parasitologia Planta 42  Zona A 2 1
Microbiologia Planta 42 Zona A 2 3
Quimica Organica Planta 42  Zona A 2 1
Quimica Farmacéutica Planta 42  Zona A 2 2
Farmacologia Planta 42  Zona A 2 2
Medicina Preventiva y Salud Publica Planta 42  Zona A 1 1

Todos los departamentos disponen del personal cualificado y especializado para el buen funcionamiento del mismo y el

apoyo a la docencia que imparten.
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TABLA 7.1.6 - OTRAS DEPENDENCIAS Y SERVICIOS

DEPENDENCIA

UBICACION

OBSERVACION

Museo Prof. José M@ Sufié
Arbussa

Museo de Instrumentacion
Cientifica Prof. Jesus Thomas
Goémez

Unidad de Radiofarmacia

Sede del Centro de
Instrumentacion Cientifica (Sala
de Microscopia y Cromatografia)

Sala de Cata Multidisciplinar

Aula de Farmacia

Sala Destilador Agua

Sala Destilador Agua

Taller

Invernadero

Cafeteria-Comedor

Fotocopiadora

“M-30"

Biblioteca

Dpto. Historia
Planta 52
Zona A

Dpto. Fisicoquimica
Planta 22
Zona B

Planta -2
Zona B

Planta -2
Zona B

Planta -2
Zona B

Planta -2
Zona B

Planta 0
Zona A

Planta 42
Zona B

Planta 42
Zona B

Terraza
Zona B

Planta O
Zona A

Planta 0
Zona A

Planta 22

Planta 22
Zona A

Contiene una completa coleccién
de instrumentos, documentos y
reliquias farmacéuticas.

Contiene una gran variedad de
instrumentacion cientifica antigua.

Para ayuda a la Investigacion.

Para ayuda a la Investigacién.

Seminario de Estudios Gastrondmicos y
Enoldgicos.

Agua destilada.
Agua Bidestilada.

Agua destilada.

Self-Service con variedad de menus. Platos
Combinados,
Comedor Club Gastrondémico.

Fotocopiadoras
Multicopistas
Ordenadores con Internet
Encuadernaciones
Plastificados.

Pasillo adaptado con mesas y puntos de luz
para zona de estudio disponible para el
alumnado de lunes a domingo. Capacidad 200
puestos.

Cuenta con unas 31.637 monografias y 868
publicaciones peridédicas de las cuales se
siguen recibiendo y el resto dejaron de
recibirse.
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Planta 22

Zona A Acondicionado. Aislamiento acustico.

Sala de Lectura

Cuenta con 80 puestos de estudio. Ordenador

a
Sala de Consulta ;lanta 2 de consulta. Aire Acondicionado. Aislamiento
ona A .
acustico. Alarma.
Hemeroteca Planta 22 Dispone de 15 puestos de trabajo. Aire
Zona A acondicionado.
. . Planta 22
Revista Ars Pharmaceutica Zona A
Asociacién Antiguos Alumnos Planta 0
Zona B
a
Academia Iberoamericana. Planta 3
Zona A
Servicio de Deportes Planta O Torneos internos, nacionales y organizados
Zona A por la UGR.

-Recogida de téner
-Recogida de papel
-Recogida de aceite
-Recogida de ropa

o -Recogida de vidrio

Puntos Limpios -Recogida de envases

-Recogida de pilas
-Recogida de moviles y accesorios
-Recogida de material informatico

Los alumnos disponen de una sala Comun
Planta 12 donde realizan las tareas de Asociacionismo.
Zona A Disponen de ordenadores con Internet,

Impresora, teléfono, aire acondicionado.

Asociacion de Estudiantes

TABLA 7.1.7 - OTROS SERVICIOS

La facultad dispone de sistema de calefaccidén por gas-oil.
Dispone de aire acondicionado en gran parte de sus instalaciones.

El sistema de Red Wifi permite conectar a Internet desde cualquier punto de la facultad.

Dispone de 2 zonas de Parking con acceso a través de tarjetas magnéticas con capacidad para 100 vehiculos
(2 plazas para minusvalidos).

La facultad dispone de la infraestructura necesaria para el acceso a la misma y a todas sus dependencias al
personal discapacitado.

Dispone de salidas de emergencia, alarmas de evacuacion, sistemas contra incendios y un plan de
emergencia con los equipos necesarios.

La Facultad de Farmacia tiene el certificado ISO de calidad.
La Escuela de Analisis Clinicos dispone de laboratorio de Practicas, laboratorio de Microscopia y Secretaria.

Ademas del Master que imparte, organiza varias veces al afio unas campafas de analiticas completas al
personal de la Universidad.
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semana.

facultad.

servicios de que dispone el centro.

El Club de senderismo organiza periddicamente excursiones por distintos parajes de la ciudad en los fines de

El Club gastrondémico “LA REBOTICA” organiza reuniones gastrondémicas donde el personal del propio club
elabora distintos menus y los degustan en el comedor “PACO FIDALGO” que esta situado en la cafeteria de la

La facultad elabora cada afio una completa guia de la misma dirigida principalmente al alumnado donde se
puede encontrar toda la informacién necesaria tanto en referencia al plan de estudios como de todos los

PRACTICAS EXTERNAS

A continuacién se detalla la relacidon de instituciones, tanto publicas como privadas, con las que la

Universidad de Granada tiene convenio para llevar a cabo las practicas externas:

CONVENIOS FIRMADOS PRACTICAS "CIENCIA Y TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS”

EMPRESA LOCALIDAD

ABBOTT LABORATORIES, S.A. ..ottt Granada

ACEITES MAEVA, S.L. oottt sttt sae e aneen Albolote (Granada)
ACEITES DEL SUR, S.A .o ettt Sevilla

ADANER ...ttt bbbttt nr e Granada
AGRICOLA ARENAS, S.A. oottt e e e e s eaaaaa e e e Granada
AHUMADOS UBAGO DENMARK, S.L. ..ottt Malaga
ALJARAFESA, S.A. o ettt ettt ettt et s nte et e bt e naeeteareens Tomares (Sevilla)
ALMAZARA DE LA SUBBETICA ..ottt Carcabuey (Cérdoba)
ALVE-GESIMA ...t Almeria

AMBICAL PROYECTOS. Estudios de Medio Ambiente y Calidad, S.L. ............ A Corufia

ANALISIS ALIMENTICIOS TC, S.L. cooviveeeceeeeeeeeeeeeeeeeeeeete s, Puente Genil (Cérdoba)
ANDAMABI, S.L. .ttt e e e e e e e e et a e e e e e e e eraaaaaaeeaaas San Sebastian
ANGULO GENERAL QUESERA, S.L.....oiiiiiiiiiiiiie et Ronda (Méalaga)
ANTONIO CANO E HIJOS, S.A. . e Luque (Cordoba)
AQUALIA GESTION INTEGRAL DEL AGUA, S A. ..o Sevilla

ARAMARK. Servicios de CateriNg. .........couueirieriiieiiiesiiesieeeriee e Barcelona
ASOCIACION ESPANOLA CONTRA EL CANCER (AECC).....cooveevererereeenn. Fuengirola (Malaga)
AT.A . JIMENEZ Y MEDINA, S.L. .ttt Maracena (Granada)
AVISUR LABORATORIOS, S.L. ..coiiiiiiiieiiiiie ettt Otura (Granada)
AYUNTAMIENTO DE EL EJIDO El Ejido (Almeria)
AYUNTAMIENTO DE GRANADA. Laboratorio Municipal...........cccccceveieniieennnnns Granada
AYUNTAMIENTO DE GUADIX. Matadero Municipal............cccoooeeriienieienieennens Guadix (Granada)
AYUNTAMIENTO DE MARBELLA. Laboratorio Municipal ............cccceeeerieeienne Marbella (Malaga)
AZUCARERA DEL GUADALFEOQO, S.A. ... oot Salobrefia (Granada)
BALTASAR LARAY ClA, S A ettt Ubeda (Jaén)
BASADEMAR, S.L.. .ttt an Altea (Alicante)
BIMBIO, S.A .U, ittt ekttt e st e st e e sbe e e bt e e beesnneesneeanneeans Solares (Cantabria)
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BODEGAS ARUSPIDE .......ccciieciiiecee sttt sttt stve st sae et aaane e Valdepefias (Ciudad Real)
BODEGAS GOMARA, S.L....ccoovvvveiirenen Campanillas (Malaga)
BODEGAS NTRO. PADRE JESUS NAZARENO, Soc. Coop. And.........c..ccue... Baena (Cordoba)
BORNAY DESSERTS, S.L. cooteveeieeeeeeeeeseeseesseeeeseesssessssesseeeesessessesseseseesssessesnons Jerez (Cadiz)

CARCESA. Carnes y Conservas Espafiolas...........ccccceevveiiiieiieevie e Mérida (Badajoz)
CENTRO BALEAR DE BIOLOGIA APLICADA, S.L....cooiiiiiiiiiieieeeeeeeeee Palma de Mallorca
CENTRO DE DIAGNOSTICOS BIOLOGICOS, S.L....cooiiiiiieniiieiieeieeeeeeseeee Pto. de Sta. Maria (Cadiz)
CENTRO NAC. TECNOLOGIA Y SEG. ALIMENTARIA (CNTA) ....oocverierienene San Adrian (Navarra)
CENTRO TECNOLOGICO NACIONAL DE LA CONSERVA ......cccccovveiveeiee Molina de Segura (Murcia)
CHACINAS OLMEDO ...ttt eee e eeseeese s seesesssee s e e eeseesse e ssees El Bosque (Cadiz)
CITRICOS ANDARAX, S.A. oottt ae et e et aaae e Gador (Almeria)
COEXPHAL ...ttt ettt ettt e aeen e sbeeteeseenneeneeeneenneenes El Viso (Almeria)
COFRUTOS, S.A. ettt ettt ettt e aeenteste e teareesaeeneeeneeneeenee Cehegin (Murcia)
COHORSAN, Sociedad Cooperativa ANdaluza............cccooveeerieneiienienesee s San Agustin-El Ejido (Almeria)
CONSEJO REGULADOR "JAMON DE HUELVA ... Aracena (Huelva)
CONSEJO SUP. DE INVESTIGACIONES CIENTIFICAS (C.S.I.C)....cccvevenneee. Granada

CONSERVAS GARAVILLA, S.A. ..o Algeciras (Cadiz)
CONTROL DE CALIDAD DE ALIMENTOS DEL ALMANZORA, S.L. ......cc.c..... Huércal Overa (Almeria)
COOPERATIVA LOCAL DEL CAMPO DE CONSOLACION .....cccocevverieiienennn Herrera del Duque (Badajoz)
COVIRAN, S.P.CLA. ettt ettt et et enre s Atarfe (Granada)
CRISMONA, S.A. ettt ettt ettt et esbe e teareesteeteeneesreenes Dofia Mencia (Cérdoba)
DELEGACION DE SALUD DE ALMERIA (Laboratorio) ..........ccceceeverieereeneennnns Almeria

DELEGACION DE SALUD DE JAEN (Laboratorio) ..........cccoevevereenesieseeneenieens Jaén

DISTRITO SANITARIO COSTA DEL SOL ......ccciiiiiiiiiieeiece e Mijas-Costa (Méalaga)
DISTRITO SANITARIO DE SANTA FE ...ooiiiii e Santa Fe (Granada)

DMC RESEARCH CENTER, S.L...iiiiiiiiiiiiiieee e Alhendin (Granada)
DOMUCA, S.A. ettt ettt ettt s bt et e b e s te et e re e s bt e te st e eae e teeneenteenteeneens Alhendin (Granada)

DONA JIMENA. Productos J. JIMENEZ, S.A. ......c.cvoeeuereeeeeeeereeeeieseseseeseneeenn, Alcaudete (Jaén)

EL POZO ALIMENTACION, S.A. ..ttt Alhama de Murcia (Murcia)
EMASA . AQUAS 08 MAIAGA.........eieeriieieiiiesiieie ettt s Malaga

EMASAGRA, S A. Granada

EUREST COLECTIVIDADES, S.L............. Malaga

BEUROCASTELL, SAT ..ottt ettt sttt s e b e neean Gualchos-Castell (Granada)
EYCOM, S.L. oo Almeria
EXPLOTACIONES ALBAIDA, SA............. Motril (Granada)
FABRICA, MATADERO Y DESPIECES, S.A. "FAMADESA" ........cccooceviiieene. Malaga

FAMILIA RUIZ, S.C.A. RUIZ TEEUWISSEN S.L. ...cooiiiiiiieeeeeee e Baeza (Jaén)

FRAMAR, S.L. ittt ettt ettt e st e te st e s teeteaneesseeaeeneesaeeneneneens Carboneras (Almeria)
FRIGORIFICOS ANDALUCES Y CONSERVAS DE CARNE, S.A.......ccoeeeee. Cartama (Malaga)
FUNDACION ALICIA ...ttt e seeee et esae s esae s Barcelona

GABINETE DE HIGIENE Y CALIDAD ALIMENTARIA .....ooiiiiiiieeeeieeee Huétor Tajar (Granada)
GERMAINE DE CAPUCCINI, S.A. i e e e e e s e e ssnneee e Alcoy (Alicante)
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GESTION DE AGUAS DEL LEVANTE ALMERIENSE, S.A. GALASA .............. Vera (Almeria)
GESTION AMBIENTAL Y ANALISIS GRANADA, S.L. ..ot Albolote (Granada)
GONZALEZ BYASS, S.A. w.eeeeeeeeeeeeeeeeeeseeeteeeeeeeeesesseesesseseesessssesseses s sessesessens Jerez (Cadiz)
GRUPO DHUL, S.L. c.tiitiitiiiitisieniesiesieses sttt Granada
GRUPO HOJIBLANCAL. ...ttt sttt ettt et et snaa e snae e Antequera (Méalaga)
GRUPO PRIMAFLOR, S.A.T. oeeteeeeeeeeeeteeeeeeeeeeeeseeseseesessssesseseseesseessesessnes Pulpi (Almeria)
HACHOLIVA ..ottt ettt et et e st e e st e e te e s te e s aaeesteaesaeeans Loja (Granada)
HARINERA LAS MERCEDES .......ccoit ittt se st saaaanaae e Pinos Puente (Granada)
HEINEKEN ESPANA, S.A ..ottt teeeeeeeevesee s eeees s s sseseeessneesseon. La Mora (Jaén)
HELIOS,S.A. DULCES Y CONSERVAS ........oiiiiiiiiieieene e Valladolid
HERO ESPANA, S.A ..ottt Alcantarilla (Murcia)
HEROGRA FERTILIZANTES, S.A. .ottt Albolote (Granada)
HOSPITAL INFANTA CRISTINA DE BADAJOZ .......ccoeiiiieieeieeeeeeenie e Badajoz
IBERICO DE BELLOTA, S.A. (IBESA) ..c..ooiiiieiieeieere e Villanueva de Cérdoba (Coérdoba)
IGARBEN, S.L.. INAUSINAS CAMNICAS ........cerieieiiierieeieiie e Benaojan (Malaga)
INDUSTRIAS CARNICAS HERMANOS PLEGUEZUELOS, S.A. .....cccciieieene Benalua (Granada)
INDUSTRIAS CARNICAS SALINAS ...ttt Géador (Almeria)
INDUSTRIAS CARNICAS SIERRA MARIA, S.L. .o Maria (Almeria)
INDUSTRIAS ESPADAFOR, S.A. ..ottt Granada
INSTITUTO DE LA GRASA, C.S.LC. it Sevilla
JAMONES GRANADINOS, S.A. ...ttt sttt saeesae e Baza (Granada)
KOIPE, S.A . ettt sttt et te e r e s bt et e e s eesaeeaeeneesaeeneeneens Andujar (Jaén)
LABORATORIOS ACCIMESA .......ooiiie ettt sae e sneen Guadix (Granada)
LABORATORIOS AQUAFARMA ........oooeeeeeseeeeees s seseeeeeeeeseeneee s Mijas-Costa (Malaga)
LAB. AGROALIMENTARIO Y ESTACION ENOLOGICA ......c.ccovveveverereerereenne, Montilla (Cérdoba)
LABORATORIO AGROALIMENTARIO DE GRANADA .......ccoviiiiiiiieeiiee e Atarfe (Granada)
LABORATORIO E. PORTALES........oiiiiiiieiet ettt Fuengirola (Malaga)
LABORATORIO GOMEZ BESER, S.L. ....coiiiiiiiiiiiiee e Jerez (Cadiz)
LABORATORIOS GREENLAB, S.L...ccoiiiiiiiiiieiiiieiee e S. Isidro de Nijar (Almeria)
LABORATORIOS JIMENEZ Y MEDINA, S.L. ..cooiiiiiiiiieiee e Albolote (Granada)
LABORATORIOS RONDA ...ttt Ronda (Malaga)
LABORATORIOS SANCHEZ MARFIL, S.L....oiiiiiiiiiiiiiieice e Alcala La Real (Jaén)
LACTEA ANTEQUERANA, S.L. ......ccc...... Antequera (Malaga)
LACTEAS GARCIA BAQUERO, S.L. oottt Alcézar San Juan (Ciudad Real)
LAROSUR, S.L..cooooiiiiiiii Huelva
MAFRIBESA. Matadero Frigorifico de Begijar, S.A........cooerereneeneiieneeienne Begijar (Jaén)
MANUEL PENELA LOPEZ. Laboratorio ENOIOQICO..........ccervriereeneiiesieeaiane Niglelas (Granada)
MARBRONE, S.L. .ottt nte e e saeenae e seeeeenneens Sanlicar Barrameda (Cadiz)
MARISCOS CASTELLAR, S.L. .ttt Santisteban Puerto (Jaén)
MARTINEZ NIETO, S.A. ittt e et e b s ieeenaeeeaeaan Cartagena (Murcia)
MATADERO RODRIGUEZ CAMACHO, S.L. ... Santa Fe (Granada)
LA MAYORA. Inst. Hort. Subtropical y Mediterranea ...........ccooooeiiieiiiianiinannenns Algarrobo-Costa (Malaga)
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MENSAJERO ALIMENTACION, S.L. .ttt Bullas (Murcia)
MICROAL Bollullos Mitacion (Sevilla)
MICROLAB. Laboratorio y Consultora Alimentaria..............cccceevveeiieiiieesieenineans Ubeda (Jaén)
MIGUEL GARCIA SANCHEZ E HIJOS, S.A. ..ot Motril (Granada)
NABLA 2000, S.L..uiiiiiiiie ettt estee sttt sae st e et e s ae e staeesaaaeetaesaaessaeessseenseaans Talavera de la Reina (Toledo)
OLEOMARTOS ...ttt ettt ettt ettt et et e san e nnn e e e Jaén
PARQUE LA PRESA, S.A. . ettt ettt ettt st e aae e San Antonio Requena (Valencia)
PASTELERIA YSLA, S.L. ittt sttt stae st ae st aenane e Santa Fe (Granada)
PENALVA Y LLEDO, S.A. ..o ittt ettt sttt stae st et ae e saaa e naae e Churriana de la Vega (Granada)
PESASUR. Pesca y Salazones el Suroeste, S.A. .......cocooveiieevieeiee s Ayamonte (Huelva)
PIENSOS LA FOCA, S.A. ittt Almeria
PLAN EXCEL CONSULTORES, S.L. ..ottt Albolote (Granada)
PROALIMENT, JESUS NAVAITO, S.A. ....ooiiiiieeeeieee ettt ettt e e eaaaaee e Alicante
PROCAM, Soc. COOpP. ANAAIUZA.........ccceieerieieiiereene et Motril (Granada)
PULEVA.UNION INDUSTRIAL AGROGANADERA, S.A. ..o Granada
QUALITY FOOD, S.C.A. ittt ettt et e Cadiz
QUESERIA ROSARIO CASTARNO .....ooouivieeeeeeeeeeeee et Herreruela de Oropesa (Toledo)
SACOJE, Cooperativa AgriCOIa ........ccuerieieiieriee et La Hoya-Lorca (Murcia)
SAN SEBASTIAN, S.C.A. ottt sttt et esre e Benalua Villas (Granada)
SANATORIO DE LA SALUD, S.A. ..ottt Granada
SANAVLL S.A. ettt ettt sttt ettt te e e areeteeneeeree e Lachar (Granada)
S.C.P. ANDALUZA GANADERA VALLE PEDROCHES (COVAP) ......cccccevuee. Pozoblanco (Cérdoba)
S.AT. LAS HORTICHUELAS ..ottt Roquetas de Mar (Almeria)
SEVILLA F.C. SAD ...ttt e s nnee e Sevilla
SICA, S.L. Laboratorio de Analisis de AlIMentos..........cccocveveriereniieneene e La Linea (Cadiz)
SOMAJIASA. AQUAS 08 JAEN.....coiuiiiiiiieriieie ettt st ee e saeeae e see s Jaén
SOS CUETARA, S.A. ..o Andujar (Jaén)
TECNOLOGIA'Y CALIDAD LACTEA, S.L. oottt San Sebastian (Guipuzcoa)
TIRMA, S.A. Las Palmas de Gran Canaria
TOMATES DEL GUADIANA COOPERATIVA ..o Santa Amalia (Badajoz)
TORGCALIDAD, S.L. .ttt sttt et ssn e eneesaeeeeeeans Antequera (Malaga)
TOSTADEROS SOL DE ALBA, S.A. ..ottt Peligros (Granada)
TRASSA, Soc. Coop. Andaluza de INtegracCion.............ccovveruereeneeriesieneeneseens Albolote (Granada)
ULTRACONGELADOS VIRTO, S.A. .ottt Azagra (Navarra)
UNION HARINERA, S.L...cccooiiiiiniiiiinne Peligros (Granada)
VANYERA, S.L. ittt ettt ettt e st seb e s en e et e eeeeens Telde (Gran Canaria)
VENSY ESPARNA, S.A. ..ottt eses e es st ene s s st senenaneas Malaga
VIRGILIO SOLIS BODEGAS, S.A. ..ottt ettt Tarancén (Cuenca)
VIUDA DE JOAQUIN ORTEGA ...ttt Villarobledo (Albacete)
YBARRA (Grupo Ybarra Alimentacion, S.L.) .....ccccceerienieneneene e Sevilla

Las entidades colaboradoras con las practicas se auto seleccionan anualmente. Si efectivamente nos
llega un informe desfavorable del estudiante denunciando que han detectado alguna irregularidad,
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anomalia o no cumplen los criterios de accesibilidad universal y disefio para todos, son
automaticamente dadas de baja en la oferta académica que anualmente realiza nuestro centro.

El nimero de plazas ofertadas depende de la entidad, pero, por lo general ofertan entre 2 y 4 plazas
anuales.

Los convenios con las empresas en las que se van a realizar las practicas externas se pueden consultar
en la siguiente direccidn:

http://grados.ugr.es/tecnoalimentos/pages/salidas_profesionales/_contratosempresaspracticascta

En resumen, las infraestructuras de la facultad y los medios de los que se dispone garantizan sin
problemas la adecuada implantacion de nuevo Grado en Ciencia y Tecnologia de los Alimentos que se
propone en esta memoria.

7.2. Prevision de adquisicion de los recursos materiales y servicios necesarios

La Universidad de Granada va a comenzar a construir en el nuevo Parque Tecnoldgico de Ciencias de
la Salud el edificio nuevo para la Facultad de Farmacia. En dicho Parque esta prevista la ampliacion de
todas nuestras instalaciones asi como la incorporacion de nuevas unidades y equipamientos, lo cual
redundara en un incremento de la calidad de las instalaciones actuales.

La prevision en cuanto a aulario del nuevo edificio para las titulaciones de Ciencias de la Salud, dentro
del Parque Tecnoldgico, incluye 16 aulas para grupo grande (adquisicibn competencias sobre
conocimiento), 20 aulas para grupo pequefio (formacion en competencias para adquisicion de habilidades
profesionales), 4 aulas para dinamica grupal, 4 aulas de informatica.

Asimismo, la Universidad de Granada contribuye, en la medida de sus posibilidades, al mantenimiento
y mejora de la dotacion docente de la facultad a través de los diferentes programas del plan propio de
docencia.

Grado en Ciencia y Tecnologia de los Alimentos Universidad de Granada

CSV: 362801486091862569913973 - Verificable en https://sede.educacion.gob.es/cid y Carpeta Ciudadana https://sede.administracion.gob.es




http://grados.ugr.es/tecnoalimentos/pages/salidas_profesionales/_contratosempresaspracticascta



				2019-12-11T13:58:24+0100

		España










o

Universidad de Granada

8. RESULTADOS PREVISTOS

8.1. Valores cuantitativos estimados para los indicadores y su justificacion

TABLA 8.1.1 - TASAS DE GRADUACION, DE ABANDONO Y DE EFICIENCIA

TASA DE GRADUACION 50 %
TASA DE ABANDONO 20%
TASA DE EFICIENCIA 75 %

TABLA 8.1.2 - FORMULA DE CALCULO PARA LAS TASAS DE GRADUACION, DE ABANDONO Y DE EFICIENCIA

Tasa de Graduacion: 50 %

Formula de Calculo = (b/a)*100

b: n° de alumnos de (a) graduados en el curso x;

a: n° de alumnos de nuevo ingreso en el curso x-n+1;

X: curso anterior al que se realiza la medicion del indicador; n:
numero de afios de duracién prevista del Plan de Estudios.

Tasa de Abandono: 20%

Formula de Calculo = % de alumnos de a que no se
matriculan en los dos ultimos cursos (x y x-1)

a: n° de alumnos de nuevo ingreso en el curso x-n+1;

X: curso anterior al que se realiza la medicién del indicador.

Tasa de Eficiencia: 75 %

Férmula de Calculo = (N° total de créditos superados por
los estudiantes en el curso x/total de créditos que se
han necesitado matricular)*100

Con este indicador se pretende ver cuanto le cuesta al
alumno superar los créditos del plan de estudios.

X: curso anterior al que se realiza la medicién del indicador.

Introduccion de nuevos indicadores

Tasa de éxito:

Definicién: Relacién porcentual entre el numero total de créditos superados (excluidos
adaptados, convalidados y reconocidos) por el alumnado de un estudio y el nUmero total de
créditos presentados a examen.

Valor de referencia establecido para el seguimiento: 80%

Tasa de rendimiento:

Definicion: Relacion porcentual entre el nimero total de créditos superados (excluidos
adaptados, convalidados y reconocidos) por el alumnado en un estudio y el numero

total de créditos matriculados.

Valor de referencia establecido para el seguimiento: 70%
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Duracion media de los estudios:

Definicién: Duracidon media (en anos) que los estudiantes tardan en superar los créditos
correspondientes al plan de estudios (exceptuando el proyecto fin de carrera, si es el caso).

Valor de referencia establecido para el seguimiento: 5 Afios

Justificacion de las estimaciones realizadas.

Los referentes utilizados para las estimaciones propuestas han sido tres:

1.El analisis de la tendencia de los valores alcanzados por estos indicadores en los
ultimos afios en la Licenciatura de Ciencia y Tecnologia de los Alimentos (UGR)
y en la Diplomatura de Nutricidn Humana y Dietética (UGR) que es la titulacion
o el primer ciclo de donde proceden la mayoria de los alumnos (con unos

valores medios en graduacion,

respectivamente),

éxito y rendimiento del

74, 88 y 71%

2.La demanda de esta titulacion, actualmente de segundo ciclo. Como muestran
los datos de acceso del curso 2010/2011, practicamente el 100% de las plazas

ofertadas han sido cubiertas. (80 plazas ofertadas/ 79 plazas cubiertas),

3.Los acuerdos de esta Universidad en relacion a estos indicadores.

TABLA 8.1.3 - INDICADORES DE LOS RESULTADOS ACADEMICOS

CURSOS ACADEMICOS
INDICADORES
Valor Estimado  2006/2007 2007/08 2008/09
Tasa de Graduacion (%) 50 26,3 33,3 36,5
Tasa de Abandono (%) 20 19,7 12,7 12,9
Tasa de Eficiencia (%) 75 60,6 67,3 69,2
Tasa de éxito (%) 80 89,9 90,8 92,0
Tasa de rendimiento (%) 70 65,0 68,0 69,86
Duracién media de los estudios (afios) 5 afos 4,15 3,95 3,72

Las estimaciones realizadas representan los valores mas probables de estos indicadores y
no es de esperar un cambio significativo con respecto a los promedios de la titulacion

actual, al menos en los primeros afios de implantacién del grado.
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3. Otras disposiciones
UNIVERSIDADES

Resolucién de 28 de julio de 2023, de la Universidad de Granada, referente a la
delegacién de competencias del Rector.

La Ley Organica 2/2023, de 22 de marzo, del Sistema Universitario (BOE num. 70, de
23 de marzo de 2023), establece con caracter general las competencias del Rector y los
Estatutos de la Universidad de Granada, aprobados por Decreto 231/2011, de 12 de julio
(BOJA num. 147, de 28 de julio de 2011), precisan dichas competencias, especialmente
en su articulo 45.

Al objeto de lograr una mayor agilidad y eficacia en la resolucién de las cuestiones
que corresponde resolver a este Rectorado, lo que sin duda redundard en un mejor
servicio a las personas interesadas, y de conformidad con el articulo 9 de la Ley 40/2015,
de 1 de octubre, de Régimen Juridico del Sector Publico (BOE num. 236 de 2 de octubre
de 2015), este Rectorado

HA RESUELTO

Primero. Revocar todas las competencias delegadas en los distintos 6rganos
generales de gobierno y representacion de la Universidad de Granada y en los
Decanos/as y Directores/as de Escuela de la Universidad de Granada, con anterioridad
a la presente Resolucién, en particular las que venian recogidas en la Resoluciéon de 31
de julio de 2019, referente a la delegacion de competencias de la Rectora (BOJA num.
150, de 6 de agosto de 2019), en la redaccién dada por la Resolucion de 13 de enero de
2022, de la Universidad de Granada, por la que se amplia y modifica la delegacion de
competencias de la Rectora, realizada por Resoluciéon de 31 de julio de 2019 (BOJA num.
12, de 19 de enero de 2022) y la Resolucién de 1 de julio de 2022, de la Universidad de
Granada, por la que se modifica y amplia la delegacion de competencias de la Rectora
realizada por Resolucién de 31 de julio de 2019 (BOJA num. 128, de 6 de julio de 2022).

Segundo. A la vista de la Resolucién del Rector de 20 de junio 2023, por la que se
determinan los Organos de Gobierno y Representacion Unipersonal de la Universidad
de Granada y se designan sus titulares, delegar las competencias que se relacionan
a continuacion, atribuidas a este Rectorado, en virtud de los articulos 50 de la citada
Ley Organica del Sistema Universitario y 45 de los referidos Estatutos, en los siguientes
organos unipersonales de gobierno:

1. En la persona titular del Vicerrectorado de Investigacién y Transferencia, las
siguientes competencias.

a) La representacion legal de la Universidad de Granada a todos los efectos en los
programas, proyectos y ayudas de Investigacion y Transferencia.

b) El desarrollo de las lineas de actuacion aprobadas y la ejecucion de los acuerdos
adoptados por los 6rganos de gobierno y representacién colegiados en el ambito de
la Investigacion y Transferencia; impulsando, en particular, politicas que promuevan la
atraccion y retencion de talento.

c) La supervision de las actividades y el funcionamiento de la Universidad de Granada
en materia de Investigacion y Transferencia.

d) Elaboracion, propuesta y gestion del Plan Propio de Investigacion y Transferencia,
incluyendo las cuestiones relativas a su financiacion.

00287972
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e) Supervision y promocién de las actividades de investigacion y transferencia de los
Institutos Universitarios, los Centros de Investigacion y los Centros de Instrumentacion
Cientifica.

f) Gestidn de la Biblioteca de la Universidad de Granada.

g) Velar por el cumplimiento de la normativa sobre principios éticos a respetar en
investigacion, ejerciendo las funciones que le correspondan en relacion con los Comités
de Etica de la Investigacién de la Universidad de Granada.

h) La encomienda de servicios especificos o encargo de realizacién de estudios,
informes o proyectos en el ambito de la Investigacion a los miembros de la comunidad
universitaria, asi como la expedicidn de las oportunas credenciales.

i) El desarrollo de las competencias administrativas atribuidas por la normativa
especifica al Rector que resulten necesarias para el desarrollo y ejecucion de los
programas, proyectos y ayudas en materia de Investigacion.

j) Iniciar y resolver los procedimientos relacionados con el otorgamiento de las ayudas,
premios y subvenciones econémicas que procedan dentro de las competencias atribuidas
y disponibilidad presupuestaria en el dmbito de la Investigacion; inspeccionando vy
comprobando la adecuacién de las mismas al cumplimiento de los fines previstos en sus
normas reguladoras, y ordenando a los érganos competentes su ejecucion, el reintegro
de las cantidades o la paralizacion de las disposiciones de fondos cuando se cumplan los
supuestos que habilitan tales medidas.

k) La realizacion de las actuaciones administrativas ante cualquier organismo publico
o privado que procedan para el adecuado desarrollo de sus funciones en el ambito de la
Investigacion; especialmente:

a. La solicitud de subvenciones o ayudas ante cualquier organismo publico o
privado relacionadas con proyectos, contratos, ayudas e incentivos en el area de
investigacion, desarrollo e innovacion y de personal investigador en formacién u
otras ayudas para la contratacion de personal investigador o personal técnico de
apoyo a la investigacion.

b. La aceptacion o renuncia de subvenciones obtenidas en los términos del apartado
anterior, la interposicién de recursos y presentacion de alegaciones que tengan
relacion con estas subvenciones, asi como la certificacion de la aplicacion de los
fondos obtenidos a la finalidad para la que fueron concedidos.

[) Suscribir contratos laborales con personal investigador, técnico o personal
investigador en formacion en cualquiera de las modalidades de contratacion temporal
previstas en el ordenamiento juridico, asi como la expedicion de las oportunas
credenciales.

m) La aprobacion de comisiones de servicio para actividades de investigacion o
evaluacion cientifica y técnica del personal docente e investigador cuya duracion sea
inferior a tres meses.

n) Suscribir los convenios de Investigacion cuyo objeto sea exclusivamente la
captacién de fondos para financiar investigacion.

2. En la persona titular del Vicerrectorado de Ordenacién Académica y Profesorado,
las siguientes competencias.

2.1. En el ambito de la Ordenacion Académica.

a) La representacion legal de la Universidad de Granada a todos los efectos en los
programas, proyectos y ayudas en materia de Ordenacién Académica.

b) El desarrollo de las lineas de actuacion aprobadas y la ejecucion de los acuerdos
adoptados por los érganos de gobierno y representacion colegiados en el ambito del area
de Ordenacién Académica.

c¢) La supervision de las actividades y el funcionamiento de la Universidad de Granada
en materia de Ordenacion Académica.
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d) La ordenacién de las ensefianzas universitarias oficiales de Grado, Master
Universitario y Doctorado.

e) La encomienda de servicios especificos o encargo de realizacion de estudios,
informes o proyectos en el ambito de la Ordenacion Académica a los miembros de la
comunidad universitaria, asi como la expedicion de las oportunas credenciales.

f) El desarrollo de las competencias administrativas atribuidas por la normativa
especifica al Rector que resulten necesarias para el desarrollo y ejecucion de los
programas, proyectos y ayudas en materia de Ordenacién Académica.

g) Iniciar y resolver los procedimientos relacionados con el otorgamiento de las
ayudas, premios y subvenciones econémicos que procedan dentro de las competencias
atribuidas y disponibilidad presupuestaria en el ambito de la Ordenacién Académica;
inspeccionando y comprobando la adecuacion de las mismas al cumplimiento de los
fines previstos en sus normas reguladoras, y ordenando a los érganos competentes su
ejecucion, el reintegro de las cantidades o la paralizacion de las disposiciones de fondos
cuando se cumplan los supuestos que habilitan tales medidas.

h) La realizacién de las actuaciones administrativas ante cualquier organismo publico
o privado que procedan para el adecuado desarrollo de sus funciones en el ambito de
la Ordenacién Académica; especialmente, la solicitud de subvenciones o ayudas ante
cualquier organismo publico o privado relacionadas con proyectos, contratos, ayudas e
incentivos en el area de la Ordenacion Académica.

i) La elaboracién y gestion del Plan de Ordenacion Docente, en el ambito de las
ensefianzas universitarias oficiales de Grado, Master Universitario y Doctorado.

j) La elaboracion y gestion del Calendario Académico en el ambito de las ensefianzas
universitarias oficiales de Grado, Master Universitario y Doctorado.

k) Presidir la Comisién de Ordenaciéon Académica.

2.2. En el ambito del Profesorado.

a) La representacion legal de la Universidad de Granada a todos los efectos en los
programas, proyectos y ayudas del area de Profesorado.

b) El desarrollo de las lineas de actuacion aprobadas y la ejecucion de los acuerdos
adoptados por los érganos de gobierno y representacion colegiados referentes al area de
Profesorado.

¢) La supervision de las actividades y el funcionamiento de la Universidad de
Granada en materia de Profesorado, sin perjuicio de las competencias de la Inspeccion
de Servicios.

d) La encomienda de servicios especificos o encargo de realizaciéon de estudios,
informes o proyectos en el area de Profesorado a los miembros de la comunidad
universitaria, asi como la expedicion de las oportunas credenciales.

e) El desarrollo de las competencias administrativas atribuidas por la normativa
especifica al Rector que resulten necesarias para el desarrollo y ejecucion de los
programas, proyectos y ayudas de Profesorado.

f) Iniciar y resolver los procedimientos relacionados con el otorgamiento de las
ayudas, premios y subvenciones econémicos que procedan dentro de las competencias
atribuidas y disponibilidad presupuestaria en el ambito del Profesorado; inspeccionando y
comprobando la adecuacién de las mismas al cumplimiento de los fines previstos en sus
normas reguladoras, y ordenando a los érganos competentes su ejecucion, el reintegro
de las cantidades o la paralizacion de las disposiciones de fondos cuando se cumplan los
supuestos que habilitan tales medidas.

g) La realizacién de las actuaciones que procedan ante cualquier organismo publico
o privado para el adecuado desarrollo de sus funciones en el area de Profesorado;
especialmente, la solicitud de subvenciones o ayudas relacionadas con el area de
Profesorado.

h) La firma de las tomas de posesion, cese y jubilacion.

i) El reconocimiento de trienios.
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j) La declaracién de situacion de excedencia y comisiones de servicio previstas en el
art. 137 de los Estatutos de la Universidad de Granada.

k) La concesion de licencias por enfermedad o estudios y permisos de duracion entre
uno y tres meses en los términos previstos en el articulo 136.a) de los Estatutos de la
Universidad de Granada.

[) La contratacion del profesorado, asi como la modificacion y prérroga de estos contratos.

m) Las convocatorias para la provision de plazas de profesorado contratado y el
desarrollo de las actuaciones administrativas derivadas de las mismas.

n) La concesién o denegacion de compatibilidad al profesorado en los supuestos que
proceda.

) El reconocimiento de los complementos retributivos por méritos docentes.

o) El nombramiento de las comisiones que hayan de resolver los concursos de acceso
a los cuerpos docentes universitarios, asi como las resoluciones por las que se aprueben
las listas de aspirantes admitidos a dichas pruebas.

3. En la persona titular del Vicerrectorado de Extensién Universitaria, Patrimonio y
Relaciones Institucionales, las siguientes competencias.

a) La representacion legal de la Universidad de Granada a todos los efectos en los
programas, proyectos y ayudas de Extensién Universitaria, Patrimonio y Relaciones
Institucionales.

b) La representacién legal de la Universidad de Granada a todos los efectos en los
patronatos de fundaciones culturales.

¢) Impulsar las relaciones de la Universidad con la sociedad mediante el desarrollo
de las actividades, programas y proyectos de Extensién Universitaria, Patrimonio y
Relaciones Institucionales.

d) El desarrollo de las lineas de actuacién aprobadas y la ejecucion de los acuerdos
adoptados por los 6rganos de Gobierno y representacion colegiados en el ambito del
area de Extension Universitaria, Patrimonio y Relaciones Institucionales.

e) La supervision de las actividades y el funcionamiento de la Universidad de Granada
en materia de Extension Universitaria, Patrimonio y Relaciones Institucionales.

f) La encomienda de servicios especificos 0 encargos de realizacion de estudios,
informes o proyectos en el ambito de Extensién Universitaria, Patrimonio y Relaciones
Institucionales a los miembros de la comunidad universitaria, asi como la expedicién de
las oportunas credenciales.

g) El desarrollo de las competencias administrativas atribuidas por la normativa
especifica al Rector que resulten necesarias para el desarrollo y ejecucion de los
programas, proyectos y ayudas de Extensidn Universitaria, Patrimonio y Relaciones
Institucionales.

h) Iniciar y resolver los procedimientos relacionados con el otorgamiento de las
ayudas, premios y subvenciones econdmicos que procedan dentro de las competencias
atribuidas y disponibilidad presupuestaria en el ambito de la Extensién Universitaria,
Patrimonio y Relaciones Institucionales; inspeccionando y comprobando la adecuacion
de las mismas al cumplimiento de los fines previstos en sus normas reguladoras, y
ordenando a los érganos competentes su ejecucion, el reintegro de las cantidades o
la paralizacion de las disposiciones de fondos cuando se cumplan los supuestos que
habilitan tales medidas.

i) Suscribir los convenios y contratos que se puedan producir como consecuencia del
desarrollo y ejecucion de los programas, proyectos y ayudas de Extension Universitaria,
Patrimonio y Relaciones Institucionales.

j) La realizacion de las actuaciones administrativas ante cualquier organismo publico
o privado que procedan para el adecuado desarrollo de sus funciones en el ambito de
la Extension Universitaria, Patrimonio y Relaciones Institucionales; especialmente,
la solicitud de subvenciones o ayudas ante cualquier organismo publico o privado
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relacionadas con proyectos, contratos, ayudas e incentivos en el area de Extension
Universitaria, Patrimonio y Relaciones Institucionales.

k) El ejercicio de cualquier otra competencia en el area de Patrimonio cultural necesaria
para la correcta implementacion del Reglamento para la Gestion y Conservacion del
Patrimonio Cultural de la Universidad de Granada.

[) Impulsar las relaciones de la Universidad de Granada con Administraciones
publicas, colegios profesionales, empresas y otras entidades publicas y privadas de
ambito nacional e internacional.

m) El establecimiento de las directrices que deben regir en el Carmen de la Victoria y
la Corrala de Santiago, como Residencias Universitarias que proporcionan alojamiento a
invitados y miembros de la comunidad Universitaria, asi como la programacion y control
de los recursos econdmicos y la adquisicidon de recursos materiales esenciales para su
buen funcionamiento.

4. En la persona titular del Vicerrectorado de Internacionalizacion, las siguientes
competencias.

a) La representacion legal de la Universidad de Granada a todos los efectos en los
programas, proyectos y ayudas en el ambito de la Internacionalizacién.

b) El desarrollo de las lineas de actuacion aprobadas y la ejecucion de los acuerdos
adoptados por los érganos de Gobierno y representacion colegiados en el ambito de la
Internacionalizacion.

) La supervisién de las actividades y el funcionamiento de la Universidad de Granada
en materia de Internacionalizacion.

d) La encomienda de servicios especificos o encargo de realizacion de estudios,
informes o proyectos en el ambito de la Internacionalizacién a los miembros de la
comunidad universitaria, asi como la expedicion de las oportunas credenciales.

e) El desarrollo de las competencias administrativas atribuidas por la normativa
especifica al Rector que resulten necesarias para el desarrollo y ejecucion de los
programas, proyectos y ayudas de Internacionalizacion.

f) Iniciar y resolver los procedimientos relacionados con el otorgamiento de las ayudas,
premios y subvenciones econémicos que procedan dentro de las competencias atribuidas
y disponibilidad presupuestaria en el ambito de la Internacionalizacion; inspeccionando y
comprobando la adecuacion de las mismas al cumplimiento de los fines previstos en sus
normas reguladoras, y ordenando a los érganos competentes su ejecucion, el reintegro
de las cantidades o la paralizacion de las disposiciones de fondos cuando se cumplan los
supuestos que habilitan tales medidas.

g) La realizacién de las actuaciones administrativas ante cualquier organismo publico
o privado que procedan para el adecuado desarrollo de sus funciones en el ambito de la
Internacionalizacién; especialmente, la solicitud de subvenciones o ayudas ante cualquier
organismo publico o privado relacionadas con proyectos, contratos, ayudas e incentivos
en el area de Internacionalizacion.

h) La resolucion de los recursos de reposicion que se interpongan contra las
resoluciones de los Decanos/as y Directores/as de Escuela sobre reconocimiento
académico de los estudios de Grado cursados en programas de movilidad internacional y
de los recursos de alzada contra los demas actos dictados por los mismos en ejecucién
de dichos programas, especialmente los acuerdos de estudios.

i) La suscripcién de convenios y acuerdos especificos de movilidad internacional de
estudiantes contemplados en el articulo 4.1 del Reglamento de Movilidad Internacional de
Estudiantes de la Universidad de Granada.

j) La suscripcion de acuerdos interinstitucionales de intercambio para estudiantes de
grado, personal docente y miembros del personal técnico, de gestién y de administracién
y servicios, con universidades pertenecientes a Paises de la Unién Europea y terceros
paises o asociados al Programa Erasmus+, o su programa sucesor, cuando dichos
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acuerdos afecten a mas de una Facultad o Escuela o no estén adscritos a Facultades,
Escuelas ni a la Escuela Internacional de Posgrado.

k) La suscripcién de acuerdos interinstitucionales con universidades pertenecientes
a paises terceros no asociados al Programa Erasmus en el desarrollo del Programa
Erasmus+ o su programa sucesor.

) Presidir las sesiones de la Comision de Relaciones Internacionales.

5. En la persona titular del Vicerrectorado de Estudiantes y Vida Universitaria, las
siguientes competencias.

a) La representacidon legal de la Universidad de Granada a todos los efectos
en las cuestiones relacionadas con el acceso y admision a los estudios de Grado de
la Universidad de Granada, asi como en los programas de movilidad nacional de
estudiantes, en particular en el programa SICUE (Sistema de Intercambio entre Centros
Universitarios Espanoles).

b) La representacion legal de la Universidad de Granada a todos los efectos en el
ambito del deporte universitario y, en particular, ante las diferentes Administraciones con
competencias en materia deportiva, asi como ante las Federaciones deportivas y otras
instituciones ligadas al mundo del deporte, a nivel internacional, nacional, autonémico y local.

c) El desarrollo de las lineas de actuacion aprobadas y la ejecucién de los acuerdos
adoptados por los érganos de Gobierno y representacion colegiados en el ambito de
Estudiantes y Vida Universitaria.

d) La supervision de las actividades y el funcionamiento de la Universidad de Granada
en materia de Estudiantes y Vida Universitaria.

e) La encomienda de servicios especificos o encargo de realizacion de estudios,
informes o proyectos en el ambito de Estudiantes y Vida Universitaria a los miembros de
la comunidad universitaria, asi como la expedicion de las oportunas credenciales.

f) El desarrollo de las competencias administrativas atribuidas por la normativa
especifica al Rector que resulten necesarias para el desarrollo y ejecucion de los
programas, proyectos y ayudas relativos a Estudiantes y Vida Universitaria.

g) Las resoluciones administrativas de los procedimientos que se tramiten en
ejecucion de dichos programas por el Vicerrectorado de Estudiantes y Vida Universitaria.

h) Iniciar y resolver los procedimientos relacionados con el otorgamiento de las
ayudas, premios y subvenciones econémicos que procedan dentro de las competencias
atribuidas y disponibilidad presupuestaria en el ambito de Estudiantes y Vida Universitaria;
inspeccionando y comprobando la adecuacién de las mismas al cumplimiento de los
fines previstos en sus normas reguladoras, y ordenando a los érganos competentes su
ejecucion, el reintegro de las cantidades o la paralizacion de las disposiciones de fondos
cuando se cumplan los supuestos que habilitan tales medidas.

i) Iniciar ante cualquier organismo publico o privado las actuaciones que procedan
para el adecuado desarrollo de sus funciones; especialmente, la solicitud de subvenciones
0 ayudas relacionadas con estudiantes y titulados universitarios.

j) La resolucién de las solicitudes de admision y matricula en la titulacion en la que
el estudiantado no pudo proseguir sus estudios por incumplimiento de las Normas de
Permanencia.

k) La resolucién de los recursos de reposicién que se puedan interponer contra las
resoluciones de los procedimientos de admision por reconocimiento parcial de estudios o
reingreso en una titulacién de Grado.

[) La resolucién de los recursos de alzada que se interpongan contra las resoluciones
de los Decanos/as y Directores/as de Escuela que declaren la terminaciéon por
desistimiento de los procedimientos de matricula del estudiantado, asi como contra
las resoluciones en materia de cambio de modalidad de dedicacién al estudio, las
resoluciones denegatorias de modificacion de matricula (alteraciones y anulaciones) y las
resoluciones denegatorias de cambios de grupo.
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m) La resolucidon de los recursos de reposicion que se interpongan contra las
resoluciones de los Decanos/as y Directores/as de Escuela sobre reconocimiento
académico de los estudios de Grado cursados en programas de movilidad nacional y de
los recursos de alzada contra los demas actos adoptados por los mismos en ejecucion de
dichos programas, especialmente los acuerdos de estudios.

n) La resolucién de solicitudes de matricula o de sus modificaciones (alteraciones
y anulaciones) realizadas fuera del periodo fijado en el calendario académico del
correspondiente curso.

A) La resolucion, en caso de que proceda, de reclamaciones que se presenten en
relacion con los procesos de preinscripcion para iniciar o continuar estudios universitarios
y que sean de la competencia de este Rectorado.

o) La celebracion de convenios con entidades publicas y/o privadas para Residencias
Universitarias y Colegios Mayores; y la supervision de su correcta aplicacion para
garantizar el funcionamiento cultural, formativo y académico de los mismos.

p) El impulso y la gestion de la Comisidn de Colegios mayores prevista en el art. 207.5
de los Estatutos de la Universidad de Granada.

q) La gestion y coordinacion del programa Alumni.

r) Las competencias en materia de prestacién de servicios deportivos a la comunidad
universitaria y gestién del deporte universitario.

6. En la persona titular del Vicerrectorado para los campus de Ceuta y Melilla,
Planificacion Estratégica y Comunicacion, las siguientes competencias.

6.1. En el &mbito de los campus de Ceuta y Melilla.

a) El desarrollo de las lineas de actuacion aprobadas y la ejecucion de los acuerdos
adoptados por los 6rganos de Gobierno y representacion colegiados en el ambito de los
campus de Ceuta y Melilla.

b) La coordinacion y supervision de las actividades y el funcionamiento de la
Universidad de Granada en el ambito de los campus de Ceuta y Melilla.

c) La encomienda de servicios especificos o encargo de realizacion de estudios,
informes o proyectos en el &mbito de los campus de Ceuta y Melilla a los miembros de la
comunidad universitaria, asi como la expedicion de las oportunas credenciales.

d) El impulso de las relaciones de la Universidad de Granada con la Administracion
General del Estado y las Ciudades Autdbnomas de Ceuta y Melilla en todo lo que atafie a
los campus de Ceuta y Melilla.

6.2. En el ambito de la Planificacion Estratégica.

a) La coordinacion y direccion de la politica de planificacion estratégica en la
Universidad de Granada.

b) La ejecucion, implementacion y seguimiento del Plan Estratégico UGR 2031.

c¢) La supervisién de la coherencia de los distintos planes y programas institucionales
con los ejes y lineas estratégicas de la Universidad de Granada.

d) La coordinacién y desarrollo de los planes directores anuales del Equipo de Gobierno.

e) La coordinacion de la politica de la Universidad de Granada en materia de rankings
universitarios nacionales e internacionales.

f) La implementacién de un sistema de gobierno del dato a nivel institucional en
coordinacion con el Vicerrectorado de Transformacién Digital.

g) La gestion y coordinacion de las peticiones de datos a la Universidad de Granada a
través de la Oficina del Dato.

h) La supervision de las actividades y el funcionamiento de la Universidad de
Granada en materia de Planificacion Estratégica; especialmente respecto a la
coordinacién del Equipo de Gobierno de la Universidad de Granada con el Consejo
Social, asi como con otras entidades publicas y privadas de las que forme parte la
Universidad de Granada.
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i) La encomienda de servicios especificos o encargo de realizacion de estudios,
informes o proyectos en el ambito de la Planificacion Estratégica a los miembros de la
comunidad universitaria, asi como la expedicion de las oportunas credenciales.

6.3. En el ambito de la Comunicacion.

a) El desarrollo de las lineas de actuacion aprobadas y la ejecucion de los acuerdos
adoptados por los 6rganos de Gobierno y representacién colegiados en materia de
Comunicacion.

b) La coordinacién de la politica de comunicacién de la Universidad de Granada y de
las relaciones con los medios de comunicacion.

c¢) La administracion del sitio web de la Universidad de Granada en coordinacion con
el Vicerrectorado de Transformacion Digital.

d) La gestidon de las cuentas institucionales de la Universidad de Granada en redes
sociales.

e) La promocién y el fomento de la divulgacion cientifica en coordinacién con el
Vicerrectorado de Investigacion y Transferencia

f) La supervision de las actividades y el funcionamiento de la Universidad de Granada
en materia de Comunicacion; especialmente respecto a la coordinaciéon del Equipo de
Gobierno con el Consejo Social, asi como con otras entidades publicas y privadas de las
que forme parte la Universidad de Granada.

g) La encomienda de servicios especificos o encargo de realizacion de estudios,
informes o proyectos en el ambito de la Comunicacion a los miembros de la comunidad
universitaria, asi como la expedicion de las oportunas credenciales.

h) La realizacién de las actuaciones administrativas ante cualquier organismo publico
o privado que correspondieran al Rector para el adecuado desarrollo de sus funciones en
el ambito de la Comunicacion.

7. En la persona titular del Vicerrectorado de Calidad, Innovacion Docente y Estudios
de Grado, las siguientes competencias:

a) La representacion legal de la Universidad de Granada a todos los efectos en los
programas, contratos-programas y proyectos relativos a la formacion del profesorado
universitario y en el ambito del aseguramiento de la calidad universitaria y la acreditacion
institucional de los centros.

b) El desarrollo de las lineas de actuacion aprobadas y la ejecucion de los acuerdos
adoptados por los érganos de Gobierno y representacion colegiados en el ambito de la
Calidad, la Innovacion Docente y los Estudios de Grado.

¢) La supervision de las actividades y el funcionamiento de la Universidad de Granada
en materia de Calidad, Innovacion Docente y Estudios de Grado.

d) La encomienda de servicios especificos o encargo de realizacion de estudios,
informes o proyectos en el area de Calidad, Innovacion Docente y Estudios de Grado
a los miembros de la comunidad universitaria, asi como la expedicion de las oportunas
credenciales.

e) El desarrollo de las competencias administrativas atribuidas por la normativa
especifica al Rector que resulten necesarias para el desarrollo y ejecucion de los
programas, proyectos y ayudas relativos a Calidad, Innovaciéon Docente y Estudios de
Grado.

f) La resolucion de los procedimientos administrativos tramitados en desarrollo
y ejecucion de los programas y proyectos en el area de la formacién del profesorado
universitario gestionados por el Vicerrectorado de Calidad, Innovaciéon Docente y Estudios
de Grado.

g) Iniciar y resolver los procedimientos relacionados con el otorgamiento de las
ayudas, premios y subvenciones econémicos que procedan dentro de las competencias
atribuidas y disponibilidad presupuestaria en el ambito de Innovacion, Calidad docente
y Estudios de Grado; inspeccionando y comprobando la adecuacion de las mismas
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al cumplimiento de los fines previstos en sus normas reguladoras, y ordenando a los
organos competentes su ejecucion, el reintegro de las cantidades o la paralizacién de las
disposiciones de fondos cuando se cumplan los supuestos que habilitan tales medidas.

h) La realizacion de las actuaciones que procedan ante cualquier organismo publico
o privado para el adecuado desarrollo de sus funciones; especialmente, la solicitud de
las subvenciones y ayudas destinadas a la formacion del profesorado universitario y a la
mejora y garantia de la calidad universitaria.

i) La expedicion de certificados relativos a la evaluacion de la actividad docente del
profesorado en la Universidad de Granada y a su participacion en acciones formativas.

j) La gestién de los programas de apoyo a la docencia practica para el desarrollo de
las ensefanzas universitarias oficiales de Grado.

k) La coordinacion y direccion de los procesos de verificacion, modificacion,
seguimiento y acreditacion de los titulos oficiales de Grado.

[) La resolucién de los recursos de alzada que se interpongan contra las resoluciones
de los Decanos/as o Directores/as de Escuela en materia de reconocimientos vy
transferencias de créditos académico en las ensefianzas oficiales de Grado.

m) En Grado, la resolucion de los recursos de alzada que se interpongan contra las
resoluciones denegatorias de las solicitudes de evaluacion extraordinaria por tribunal
y contra las resoluciones del tribunal de revisién de una calificacion previstos en los
articulos 10 y 28, respectivamente, de la Normativa de evaluacion y de calificacion de los
estudiantes de la Universidad de Granada.

n) En Grado, la presidencia del Tribunal de Compensacién Curricular previsto en la
Normativa de evaluacion y calificacidon de los estudiantes de la Universidad de Granada.

8. En la persona titular del Vicerrectorado de Posgrado y Formacion Permanente, las
siguientes competencias.

a) La representacion legal de la Universidad de Granada a todos los efectos en
los programas, contratos-programas y proyectos relativos al Posgrado y Formacion
Permanente.

b) El desarrollo de las lineas de actuaciéon aprobadas y la ejecucion de los acuerdos
adoptados por los 6rganos de Gobierno y representacion colegiados en el ambito del
Posgrado y la Formacion Permanente.

c) La supervision de las actividades y el funcionamiento de la Universidad de
Granada en materia de Posgrado y Formacion Permanente y, en particular, de la Escuela
Internacional de Posgrado.

d) La encomienda de servicios especificos o encargo de realizacion de estudios,
informes o proyectos en el ambito del Posgrado y la Formaciéon Permanente a los
miembros de la comunidad universitaria, asi como la expedicion de las oportunas
credenciales.

e) El desarrollo de las competencias administrativas atribuidas por la normativa
especifica al Rector que resulten necesarias para el desarrollo y ejecucion de los
programas, proyectos y ayudas relativos a Posgrado y Formacién Permanente.

f) La coordinacion y direccion de los procesos de verificacion, modificacion,
seguimiento y acreditacion de los titulos oficiales de Master Universitario y Doctorado.

g) La competencia para la resolucion de reconocimiento académico de los estudios
de posgrado cursados en movilidad internacional.

h) La competencia para la resolucion de los procedimientos de admision por
reconocimiento parcial de estudios o reingreso a una titulacion de Master Universitario,
asi como la resolucién de los recursos de reposicion que se interpongan contra dichas
resoluciones.

i) La resolucion de los recursos de alzada que se interpongan contra las resoluciones
de la Direccidn de la Escuela Internacional de Posgrado en materia de reconocimientos y
transferencias de créditos académico en los estudios de Master Universitario.
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j) La resolucion de los recursos de reposicidon que se interpongan contra las
resoluciones de la Direccion de la Escuela Internacional de Posgrado sobre reconocimiento
académico de los estudios de Master Universitario cursados en programas de movilidad
nacional e internacional y de los recursos de alzada contra los demas actos adoptados por
los mismos en ejecucion de dichos programas, especialmente los acuerdos de estudios.

k) La resolucion de los recursos de alzada que se interpongan frente a las denegaciones
expresas y por silencio administrativo de las solicitudes de evaluacién uUnica final y de la
evaluacion por incidencias de las asignaturas de Masteres Universitarios, reguladas por la
Normativa de evaluacion y de calificacion de los estudiantes de la Universidad de Granada.

) La resolucion de los recursos de alzada que se interpongan contra las resoluciones
de la Direccion de la Escuela Internacional de Posgrado que declaren la terminacién
por desistimiento de los procedimientos de matricula, asi como las resoluciones en
procedimientos sobre cambio de modalidad de dedicacion al estudio, las resoluciones
denegatorias de modificacién de matricula (alteraciones y anulaciones) y las resoluciones
denegatorias de cambios de grupo.

m) La resolucion de peticiones de plazo de matricula o de sus modificaciones
(alteraciones y anulaciones) en estudios de Master Universitario realizadas fuera del
periodo fijado en el calendario académico del correspondiente curso.

n) La resolucién, en caso de que proceda, de reclamaciones que se presenten en
relacién con los procesos de preinscripcién para iniciar estudios de Master Universitario y
Doctorado y que sean de la competencia de este Rectorado.

i) La resolucién de los recursos de alzada que se interpongan contra las resoluciones
denegatorias de las solicitudes de evaluacion extraordinaria por Tribunal en estudios
de Master Universitario prevista en la Normativa de evaluacién y de calificacion de los
estudiantes de la Universidad de Granada.

o) La presidencia del Tribunal de Compensacién Curricular previsto en la Normativa
de evaluacion y calificacion de los estudiantes de la Universidad de Granada cuando se
trate de estudios de Master.

p) Iniciar y resolver los procedimientos relacionados con el otorgamiento de las ayudas,
premios y subvenciones econdmicos que procedan dentro de las competencias atribuidas
y disponibilidad presupuestaria en el ambito de Posgrado y Formacién Permanente;
inspeccionando y comprobando la adecuacion de las mismas al cumplimiento de los
fines previstos en sus normas reguladoras, y ordenando a los 6rganos competentes su
ejecucion, el reintegro de las cantidades o la paralizacion de las disposiciones de fondos
cuando se cumplan los supuestos que habilitan tales medidas.

q) La competencia para suscribir acuerdos de colaboracion con entidades publicas y
privadas para la realizacion de Trabajos de Fin de Master y de practicas de asignaturas de
Master Universitario por parte de alumnado de Master, en tanto se ajusten a los modelos
dispuestos por la Secretaria General de esta Universidad.

r) La realizacion de las actuaciones administrativas ante cualquier organismo publico
o privado que procedan para el adecuado desarrollo de sus funciones en el ambito del
Posgrado y la Formacién Permanente; especialmente:

a. La solicitud de subvenciones o ayudas ante cualquier organismo publico o privado
relacionadas con proyectos, contratos, ayudas e incentivos en el area de docencia,
para el desarrollo de Masteres y programas de Doctorado, y para fomentar el
desarrollo de cursos de formacion permanente.

b. La gestion de los programas de apoyo para el desarrollo de las ensefianzas
universitarias oficiales en el Posgrado.

s) Las facultades y competencias referidas a la regulacién, aprobacién y supervision,
en su caso, de los programas de Formacion Permanente, asi como la firma de convenios
para la implantacion de ensefianzas propias conjuntas con otras Universidades
nacionales, o extranjeras en colaboracion con el Vicerrectorado de Internacionalizacién,
o para la financiacién de los titulos propios.
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9. En la persona titular del Vicerrectorado de Transformacion Digital, las siguientes
competencias.

a) La representacion legal de la Universidad de Granada a todos los efectos en
programas, proyectos y ayudas destinadas a actividades relacionadas con las Tecnologias
de la Informacion y las Comunicaciones y la Transformacion Digital.

b) El desarrollo de las lineas de actuaciéon aprobadas y la ejecucion de los acuerdos
adoptados por los 6rganos de Gobierno y representacion colegiados en el ambito del
area de Transformacion Digital.

¢) La supervision de las actividades y el funcionamiento de la Universidad de Granada
en materia de Transformacién Digital.

d) La encomienda de servicios especificos o encargo de realizacion de estudios,
informes o proyectos en el area de Transformacion Digital a los miembros de la comunidad
universitaria, asi como la expedicion de las oportunas credenciales.

e) El desarrollo de las competencias administrativas atribuidas por la normativa
especifica al Rector que resulten necesarias para el desarrollo y ejecucion de los
programas, proyectos y ayudas relativos a la Transformacion Digital.

f) Iniciar y resolver los procedimientos relacionados con el otorgamiento de las
ayudas, premios y subvenciones economicos que procedan dentro de las competencias
atribuidas y disponibilidad presupuestaria en el ambito de la Transformacion Digital;
inspeccionando y comprobando la adecuacion de las mismas al cumplimiento de los
fines previstos en sus normas reguladoras, y ordenando a los érganos competentes su
ejecucion, el reintegro de las cantidades o la paralizacion de las disposiciones de fondos
cuando se cumplan los supuestos que habilitan tales medidas.

g) La realizacion de las actuaciones que procedan ante cualquier organismo publico
o privado para el adecuado desarrollo de sus funciones; especialmente, la solicitud de
subvenciones o ayudas destinadas a actividades relacionadas con las Tecnologias de la
Informacion y las Comunicaciones y la Transformacion Digital.

h) La suscripcion de convenios de colaboracién, protocolos y acuerdos con empresas,
entidades e instituciones publicas o privadas sobre actividades relacionadas con las
Tecnologias de la Informacion y las Comunicaciones y la Transformacion Digital.

10. En la persona titular del Vicerrectorado de Infraestructuras y Sostenibilidad, las
siguientes competencias.

a) La representaciéon legal de la Universidad de Granada a todos los efectos
en programas, proyectos y ayudas destinadas a actividades relacionadas con las
Infraestructuras y la Sostenibilidad.

b) El desarrollo de las lineas de actuacion aprobadas y la ejecucion de los acuerdos
adoptados por los 6rganos de Gobierno y representacién colegiados en el ambito del
area de Infraestructuras y Sostenibilidad.

c) La supervision de las actividades y el funcionamiento de la Universidad de Granada
en materia de Infraestructuras y Sostenibilidad.

d) La encomienda de servicios especificos o encargo de realizacion de estudios,
informes o proyectos en el Area de las Infraestructuras y la Sostenibilidad a los miembros
de la comunidad universitaria, asi como la expedicion de las oportunas credenciales.

e) El desarrollo de las competencias administrativas atribuidas por la normativa
especifica al Rector que resulten necesarias para el desarrollo y ejecucion de los
programas, proyectos y ayudas relativos a Infraestructuras y Sostenibilidad.

f) Iniciar y resolver los procedimientos relacionados con el otorgamiento de las ayudas,
premios y subvenciones econémicos que procedan dentro de las competencias atribuidas
y disponibilidad presupuestaria en el ambito de las Infraestructuras y la Sostenibilidad;
inspeccionando y comprobando la adecuacién de las mismas al cumplimiento de los
fines previstos en sus normas reguladoras, y ordenando a los 6rganos competentes su
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ejecucion, el reintegro de las cantidades o la paralizacion de las disposiciones de fondos
cuando se cumplan los supuestos que habilitan tales medidas.

g) La realizacién de las actuaciones administrativas ante cualquier organismo publico
o privado que procedan para el adecuado desarrollo de sus funciones en el ambito de las
Infraestructuras y la Sostenibilidad; especialmente:

a. Las competencias relacionadas con la dotacion de equipamientos e infraestructuras,
asi como autorizar los correspondientes contratos administrativos para la ejecucion
de las obras y los suministros correspondientes en materia de las citadas
infraestructuras.

b. Las competencias relacionadas con la gestién de los aspectos ambientales
asociados a la fase de ejecucion de las obras, dotacion de los edificios y uso y
explotacion de los mismos, incluyendo gestion de residuos, agua, energia,
emisiones atmosféricas y de ruido.

c. La aprobacion de los expedientes de gasto y mandamientos de pago relativos a la
dotacion de infraestructuras y la gestion de aspectos ambientales a que se refiere
el apartado anterior.

d. En materia de contratacion administrativa, siempre que esté relacionada con los
programas de infraestructuras y sostenibilidad, todas las competencias que, como
organo de contratacion, contemple la legislacion vigente de contratos del Sector
Publico, respecto de aquellos contratos de obras, servicios y suministros iniciados
por este Vicerrectorado inferiores a los 500.000 € como presupuesto base de
licitacién, impuestos excluidos.

e.La solicitud de subvenciones o ayudas ante cualquier organismo publico o
privado relacionadas con proyectos, contratos, ayudas e incentivos en materia de
sostenibilidad, incluyendo, entre otras la implementaciéon de medidas que contribuyan
a una movilidad sostenible, la eficiencia energética y de forma general, planes y
programas que contribuyan a la adaptacion o mitigacion al cambio climatico.

h) La suscripcidn de convenios de colaboracion, protocolos y acuerdos con empresas,
entidades e instituciones publicas o privadas sobre actividades relacionadas con las
Infraestructuras y la Sostenibilidad.

i) La realizacién de todas las actuaciones para lograr la adecuada implantacion
y mantenimiento del Sistema de Gestion Ambiental ISO 14.001 en todos los niveles y
funciones de la Universidad, incluyendo el seguimiento y medicién del impacto ambiental
de la Universidad, asi como la puesta a disposicién de las partes interesadas de la
informacion relevante sobre nuestro desempefio ambiental.

j) La coordinacién y colaboracion con el resto de estamentos de la Universidad
para lograr la integracion efectiva de la sostenibilidad como politica transversal en la
Universidad de Granada.

k) El disefio y ejecucion de planes y programas de formacion y sensibilizacién en
materia de sostenibilidad ambiental dirigidos a toda la comunidad universitaria.

11. En la persona titular del Vicerrectorado de Igualdad, Inclusion y Compromiso
Social, las siguientes competencias:

a) La representacion legal de la Universidad de Granada a todos los efectos en los
programas y proyectos en las siguientes materias: igualdad y conciliacion, prevencion del
acoso sexual y las violencias sexuales y de género, inclusion y diversidad, discapacidad,
cooperacion al desarrollo, calidad de vida y cultura intergeneracional, voluntariado y
accion social.

b) El desarrollo de las lineas de actuacion aprobadas y la ejecucion de los acuerdos
adoptados por los 6rganos de Gobierno y representacion colegiados referentes al area
de Igualdad, Inclusién y Compromiso Social.

c) La supervisioén de las actividades y el funcionamiento de la Universidad de Granada
en materia de Igualdad, Inclusién y Compromiso Social.
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d) La encomienda de servicios especificos o encargo de realizacion de estudios,
informes o proyectos en el area de Igualdad, Inclusién y Compromiso Social a los
miembros de la comunidad universitaria, asi como la expedicion de las oportunas
credenciales.

e) El desarrollo de las competencias administrativas atribuidas por la normativa
especifica al Rector que resulten necesarias para el desarrollo y ejecucion de los
programas, proyectos y ayudas relativos a Igualdad, Inclusiéon y Compromiso Social.

f) Iniciar y resolver los procedimientos relacionados con el otorgamiento de las ayudas,
premios y subvenciones econémicas que procedan dentro de las competencias atribuidas
y disponibilidad presupuestaria en el ambito de la Igualdad, Inclusién y Compromiso
Social; inspeccionando y comprobando la adecuacién de las mismas al cumplimiento de
los fines previstos en sus normas reguladoras, y ordenando a los érganos competentes
su ejecucion, el reintegro de las cantidades o la paralizacién de las disposiciones de
fondos cuando se cumplan los supuestos que habilitan tales medidas.

g) La direccion politica de la accion social, el establecimiento de los distintos
programas que se consideren necesarios en esta materia, asi como la administracion
del Fondo de Accion Social, la programacion y control de los recursos econémicos y la
adquisicion de recursos materiales esenciales para el desarrollo de la programacion que
se establezca.

h) La resolucion de los procedimientos administrativos que se tramiten en desarrollo
0 ejecucion de los programas y proyectos anteriormente citados, salvo los que afecten
a las condiciones de trabajo del personal docente e investigador o del personal técnico,
de gestion y de administracion y servicios, en cuyo caso la competencia corresponde
a la persona titular del Vicerrectorado de Ordenacion Académica y Profesorado y a la
persona titular de la Gerencia, respectivamente.

i) La realizacion de las actuaciones que procedan ante cualquier organismo publico o
privado para el adecuado desarrollo de sus funciones en materia de Igualdad, Inclusion y
Compromiso Social; especialmente, la solicitud de subvenciones o ayudas relacionadas
con estas materias para el desarrollo de programas de sensibilizacion, educacion para el
desarrollo, accién social y voluntariado a nivel internacional, nacional, provincial o local.

j) La resolucion de los procedimientos administrativos que se tramiten en materia de
desarrollo y ejecucion de los programas y proyectos de cooperacién al desarrollo en el
seno del Centro de Iniciativas de Cooperacion al Desarrollo (CICODE) de la Universidad
de Granada.

k) Presidir las sesiones del Consejo Asesor del CICODE.

12. En la persona titular del Vicerrectorado de Innovaciéon Social, Empleabilidad y
Emprendimiento, las siguientes competencias.

a) La representacion legal de la Universidad de Granada a todos los efectos en los
programas y proyectos en las siguientes materias: Innovacion Social, Empleabilidad y
Emprendimiento.

b) El desarrollo de las lineas de actuacion aprobadas y la ejecucion de los acuerdos
adoptados por los érganos de Gobierno y representacion colegiados referentes al area de
Innovacién Social, Empleabilidad y Emprendimiento, asi como la direccién, coordinacion,
promocion, ejecucién y supervision de la politica universitaria en estas areas.

¢) La encomienda de servicios especificos o encargo de realizacién de estudios, informes
o proyectos en el Area de Innovacién Social, Empleabilidad y Emprendimiento a los miembros
de la comunidad universitaria, asi como la expedicién de las oportunas credenciales.

d) El desarrollo de las competencias administrativas atribuidas por la normativa
especifica al Rector que resulten necesarias para el desarrollo y ejecucion de los
programas, proyectos y ayudas relativos a Innovacion Social, Empleabilidad vy
Emprendimiento.
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e) El disefio y organizacion de actividades formativas que mejoren la empleabilidad y
las competencias relacionadas con el emprendimiento y la innovacion de los estudiantes
de la Universidad de Granada y sus egresados.

f) Iniciar y resolver los procedimientos relacionados con el otorgamiento de las
ayudas, premios y subvenciones econémicos que procedan dentro de las competencias
atribuidas y disponibilidad presupuestaria en el ambito de la Innovacién Social,
Empleabilidad y Emprendimiento; inspeccionando y comprobando la adecuacién de las
mismas al cumplimiento de los fines previstos en sus normas reguladoras, y ordenando
a los 6rganos competentes su ejecucion, el reintegro de las cantidades o la paralizacién
de las disposiciones de fondos cuando se cumplan los supuestos que habilitan tales
medidas.

g) Iniciar ante cualquier organismo publico o privado las actuaciones que procedan
para el adecuado desarrollo de sus funciones; especialmente: la solicitud de subvenciones
0 ayudas relacionadas con la orientacion profesional, intermediacién laboral y demas
asuntos relacionados con el empleo de los estudiantes y titulados universitarios o con
el desarrollo de investigacién colaborativa y ciudadana, innovaciéon social, innovacién
abierta, innovacion publica o emprendimiento de la comunidad universitaria en su
conjunto; la aceptacion o renuncia de los incentivos, ayudas y/o subvenciones obtenidas,
la interposicién de recursos y presentacién de alegaciones que tengan relacién con estas
ayudas, asi como la certificacion de la aplicacion de los fondos obtenidos a la finalidad
para la que fueron concedidos.

h) La suscripcién de convenios de colaboracion con empresas, entidades e
instituciones publicas o privadas, asi como con centros docentes publicos, concertados
ylo privados que tengan como objeto la realizacién de practicas curriculares y/o
extracurriculares, y el fomento del empleo, el emprendimiento y la innovacion de los
estudiantes y titulados universitarios.

i) La orientacion sobre el acceso al mercado laboral para el ejercicio profesional y la
direccioén y supervision de la gestion de las ofertas y demandas de empleo.

j) La promocién de la participacion de la comunidad universitaria en procesos de
emprendimiento y de innovacion empresarial y social.

k) El impulso a la creacién de empresas de base tecnoldgica y startups por parte de
la comunidad universitaria.

[) El analisis y la difusiéon en la Universidad de Granada de la empleabilidad y del
fenémeno emprendedor e innovador de la comunidad universitaria y de su entorno, tanto
dentro y fuera del contexto universitario.

m) La gestion de espacios para la creacion de empresas y la innovacién social en la
Universidad de Granada.

13. En la persona titular de la Gerencia, las siguientes competencias, al margen de
aquellas de las que es titular de acuerdo con los articulos 50.1 de la Ley Organica 2/2023, de
22 de marzo, del Sistema Universitario, y 51 de los Estatutos de la Universidad de Granada.

a) El desarrollo de las lineas de actuacién aprobadas y la ejecucion de los acuerdos
adoptados por los 6rganos de Gobierno y representacion colegiados en el ambito del
area econdémica y presupuestaria y del personal técnico, de gestion y de administracién
y servicios.

b) La supervision de las actividades y el funcionamiento de la Universidad de
Granada en materia econémica y presupuestaria y del personal técnico, de gestién y
de administracién y servicios, sin perjuicio de las competencias de la Inspeccién de
Servicios.

c) La encomienda de servicios especificos 0 encargo de realizacion de estudios,
informes o proyectos en el ambito econdmico-presupuestario a los miembros del
personal técnico, de gestion y de administracién y servicios, asi como la expedicioén de
las oportunas credenciales.
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d) La concesion de las comisiones de servicios que se deban otorgar al personal
técnico, de gestidén y de administracion y servicios de esta Universidad.

e) En materia de contratacion administrativa, y respetando las competencias
delegadas a la persona titular del Vicerrectorado de Infraestructuras y Sostenibilidad
en el articulo 10.d) de esta resolucion, todas las competencias que, como 6rgano de
contratacion, recoja la legislacion vigente de contratos del Sector Publico, respecto de
aquellos contratos de obras, servicios y suministros inferiores a los 500.000 € como
presupuesto base de licitacion, impuestos excluidos.

f) En coordinacién con la persona titular del Vicerrectorado para los campus de Ceuta
y Melilla, Planificacién Estratégica y Comunicacion, la realizacion de las actuaciones
administrativas ante cualquier organismo publico o privado que procedan para el adecuado
desarrollo de la financiacion destinada al soporte de los gastos de estructura de los campus
de Ceuta y Melilla; especialmente, la solicitud de subvenciones o ayudas ante cualquier
organismo publico o privado, asi como su gestion, justificacion y, en su caso, reintegro.

g) Ejercer la direccion superior del personal técnico, de gestion y de administracién
y servicios de la Universidad, adoptando las decisiones relativas a las situaciones
administrativas de dicho personal.

h) Contratar al personal técnico, de gestidon y de administracién y servicios y suscribir
los contratos laborales con personal técnico no investigador de cualquiera de las
modalidades de contratacion temporal previstas en el ordenamiento juridico y expedir sus
oportunas credenciales.

i) El control y determinacion de los medios y estructuras necesarios para el
funcionamiento del Servicio de Comedores Universitarios y la coordinacion de las funciones
y seguimiento del grado de cumplimiento de objetivos fijados para dicho Servicio.

j) La gestidn de todas las actividades relacionadas con la evaluacién de los servicios,
incluyendo la gestion de sistemas y certificaciones de calidad o las cartas de servicios.

k) Elaboracién y gestién del calendario de plazos administrativos, en coordinacion
con el Vicerrectorado de Ordenacion Académica y Profesorado.

[) Las competencias en materia de transparencia y publicidad que correspondan
al Rector conforme a la Ley 19/2013, de 9 de diciembre, de transparencia, acceso a la
informacioén publica y buen gobierno.

m) Supervision de la actividad de la Empresa Formacion y Gestion, S.L., medio propio
de la Universidad de Granada.

14. En la persona titular de la Delegacion del Rector para la Salud y las Relaciones
con el Sistema Sanitario, las siguientes competencias.

a) Cuantas facultades y competencias vengan atribuidas al Rector en materia de
representacion legal a todos los efectos de la Universidad de Granada ante la Consejeria
de Salud de la Junta de Andalucia, el Servicio Andaluz de Salud, el Instituto Nacional de
Gestion Sanitaria, asi como ante el resto de integrantes del sistema sanitario publico y
privado implantado en Andalucia, Ceuta y Melilla.

b) El desarrollo de las lineas de actuacion aprobadas y la ejecucion de los acuerdos
adoptados por los 6rganos de Gobierno y representacion colegiados referentes al area
de Salud.

c) La supervisién de las actividades y el funcionamiento de la Universidad de Granada
en materia de Salud.

d) La encomienda de servicios especificos o encargo de realizacion de estudios,
informes o proyectos en el area de Salud a los miembros de la comunidad universitaria,
asi como la expedicion de las oportunas credenciales.

e) El desarrollo de las competencias administrativas atribuidas por la normativa especifica
al Rector que resulten necesarias para el desarrollo y ejecucion de los programas, proyectos
y ayudas relativos a Salud, asi como la Presidencia del Comité de Seguridad y Salud.
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f) Iniciar y resolver los procedimientos relacionados con el otorgamiento de las
ayudas, premios y subvenciones economicos que procedan dentro de las competencias
atribuidas y disponibilidad presupuestaria en el ambito de la Salud; inspeccionando y
comprobando la adecuacién de las mismas al cumplimiento de los fines previstos en sus
normas reguladoras, y ordenando a los érganos competentes su ejecucion, el reintegro
de las cantidades o la paralizacién de las disposiciones de fondos cuando se cumplan los
supuestos que habilitan tales medidas.

g) La suscripcién de convenios de colaboracion, protocolos y acuerdos con empresas,
entidades e instituciones publicas o privadas en materias de su competencia.

h) Colaborar con los Vicerrectorados competentes en la coordinacion de las
titulaciones ligadas al ambito de las Ciencias de la Salud, especialmente para su disefo,
la definicién de su estructura y recursos, y el desarrollo de las practicas en el sector
publico y privado.

i) Las competencias, en colaboracion con los centros docentes, relacionadas con el
seguimiento de practicas clinicas y otras actividades asistenciales.

j) La coordinacion con el Vicerrectorado de Ordenaciéon Académica y Profesorado en
materia referida al profesorado en el ambito de Ciencias de la Salud, con especial énfasis
en la captacién de profesorado vinculado.

k) Las competencias relacionadas con la promociéon de la creacién de clinicas
universitarias.

I) Las competencias en materia de prestacion de servicios de orientacion y apoyo
psicolégico y psicopedagdgico a la comunidad universitaria.

m) Las competencias, en coordinacion con la Gerencia, en materia de prevencion,
seguridad y salud laboral, asi como la promocién y coordinacion de actuaciones para una
universidad saludable.

n) Velar por el cumplimiento de las normas de proteccién radiolégica en la Universidad
de Granada, en particular, en las instalaciones radiactivas, representando a todos los
efectos a la Universidad de Granada ante el Consejo de Seguridad Nuclear.

15. En la persona titular de la Direccién de Transferencia e Innovacion, las siguientes
competencias.

a) El desarrollo de las competencias administrativas atribuidas por la normativa
especifica al Rector que resulten necesarias para el desarrollo y ejecucion de los
programas, proyectos y ayudas en materia de Transferencia e Innovacion.

b) Iniciar y resolver los procedimientos relacionados con el otorgamiento de las
ayudas, premios y subvenciones econémicas que procedan dentro de las competencias
atribuidas y disponibilidad presupuestaria en el ambito de la Transferencia e Innovacion;
inspeccionando y comprobando la adecuacién de las mismas al cumplimiento de los
fines previstos en sus normas reguladoras, y ordenando a los 6rganos competentes su
ejecucion, el reintegro de las cantidades o la paralizacion de las disposiciones de fondos
cuando se cumplan los supuestos que habilitan tales medidas.

¢) La encomienda de servicios especificos o encargo de realizacion de estudios,
informes o proyectos en el ambito de la Transferencia y la Innovacién a los miembros del
personal técnico, de gestion y de administracién y servicios, asi como la expedicién de
las oportunas credenciales.

d) La realizacion de las actuaciones que procedan ante cualquier organismo publico o
privado para el adecuado desarrollo de sus funciones en el ambito de la Transferencia e
Innovacion; especialmente:

a. Solicitudes de subvenciones o ayudas destinadas a actividades relacionadas
con el desarrollo de proyectos de transferencia de conocimiento, proyectos de
valorizacion, proyectos de innovacién y desarrollo tecnoldgico o las ayudas para
la contratacion de personal técnico de apoyo a la transferencia de conocimiento;
la aceptacion o renuncia de los incentivos, ayudas y/o subvenciones obtenidas en
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los términos del apartado anterior, la interposicion de recursos y presentacion de
alegaciones que tengan relacién con estas ayudas, asi como la certificacion de la
aplicacion de los fondos obtenidos a la finalidad para la que fueron concedidos.

b. Solicitudes de titulos y/o registros de propiedad industrial e intelectual (patentes,
marcas, modelos de utilidad, disefios industriales, variedades vegetales, etc. o
registros de propiedad intelectual entre otros) asociados a resultados y actividades
de investigacion, asi como todos los tramites asociados a su gestion.

c. Acuerdos y contratos relacionados con la propiedad industrial e intelectual
asociada a la actividad investigadora. En particular acuerdos de licencia, cesion,
transferencia de material, confidencialidad, y cotitularidad, asi como contratos de
transferencia de tecnologia con las empresas de base tecnolégica derivadas de la
actividad investigadora de acuerdo al Reglamento para la Creaciéon de Empresas
de Base Tecnoldgica de la Universidad de Granada.

d. Participacion en concursos publicos de contratacion licitada por otras entidades
del sector publico, asi como la suscripcién de los contratos adjudicados a la
Universidad de Granada en base a dichos concursos.

e) La suscripcion de los contratos celebrados al amparo del articulo 60 de la Ley
Organica del Sistema Universitario con personas, Universidades o entidades publicas
y privadas para la realizacion de trabajos de caracter cientifico, técnico o artistico, asi
como para el desarrollo de ensefianzas de especializacion o actividades especificas
de formacion para el desarrollo de ensefianzas de especializaciéon o actividades de
formacion por el Personal Docente e Investigador de la Universidad de Granada.

f) La suscripcion de acuerdos, contratos o convenios en las siguientes materias:

a. La investigacion, desarrollo e innovacion (I+D+i), transferencia de conocimiento y
empresas de base tecnoldgica, en particular aquellos convenios de colaboracién suscritos
en base al articulo 34 de la Ley 14/2011, de 1 de junio, de la Ciencia, la Tecnologia y la
Innovacion, para realizacion de actividades de transferencia de conocimiento.

b. Donaciones, aportaciones y colaboraciones empresariales en actividades de
investigacion cientifica, desarrollo o innovacion tecnolégica y de transferencia de
la misma hacia el tejido productivo como elemento impulsor de la productividad y
competitividad empresarial suscritos en base a la Ley 49/2002, de 23 de diciembre,
de régimen fiscal de las entidades sin fines lucrativos y de los incentivos fiscales
al mecenazgo, y en particular, aquellos convenios a los que hace referencia el
articulo 25 de dicha ley.

c. La explotacién de resultados de investigacion o de derechos de propiedad industrial
y/o intelectual de acuerdo a la Normativa sobre los Derechos de Propiedad Industrial
e Intelectual derivados de la actividad investigadora de la Universidad de Granada.

d. La transferencia de tecnologia con las empresas de base tecnolédgica derivadas de
la actividad investigadora de acuerdo al Reglamento para la Creacion de Empresas
de Base Tecnoldgica de la Universidad de Granada.

e. Contratos de arrendamiento de espacios suscritos con las empresas que se alojen
en los centros de transferencia de tecnologia de la Universidad de Granada.

f. El desarrollo de proyectos de investigacion colaborativa en el marco de convocatorias
publicas de ayudas a la investigacion, desarrollo e innovacioén.

g. Contratos de transferencia de tecnologia con las empresas de base tecnoldgica
derivadas de la actividad investigadora de acuerdo al Reglamento para la Creacion
de Empresas de Base Tecnolégica de la Universidad de Granada.

Tercero. Delegar las siguientes competencias en Decanos/as y Directores/as de Escuela.

a) La competencia para la resolucion de las solicitudes de admisién por reconocimiento
parcial de estudios atribuida al Rector en el articulo 67 del Texto Consolidado del
Reglamento de Gestion Académica de la Universidad de Granada (BOUGR num. 183, de
6 de julio de 2022).
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b) La competencia para suscribir acuerdos interinstitucionales de intercambio para
estudiantes de Grado, de acuerdo con lo dispuesto en el articulo 4.2 del Reglamento de
la Universidad de Granada sobre Movilidad Internacional de Estudiantes, para personal
docente en areas de estudio de su Centro y para su personal técnico, de gestiéon y de
administracion y servicios adscrito, con universidades pertenecientes a paises del
Programa Erasmus+, o su programa sucesor, asi como del Programa de Movilidad Suiza-
Europa o su programa sucesor, salvo que afecten a mas de un Centro, en cuyo caso, lo
suscribira la persona titular del Vicerrectorado de Internacionalizacion.

c) La competencia para resolver las solicitudes de reconocimiento académico de
los estudios de Grado cursados en programas de movilidad nacional, asi como en los
programas de movilidad internacional, conforme al articulo 17.2 del Reglamento de la
Universidad de Granada sobre Movilidad Internacional de Estudiantes, aprobado por el
Consejo de Gobierno de esta Universidad en sesion de 26 de junio de 2019 (BOUGR
num. 145, de 8 de julio de 2019).

d) La competencia para resolver los recursos de alzada que se interpongan frente a
las denegaciones expresas y por silencio administrativo de las solicitudes de evaluacion
Unica final y de la evaluacion por incidencias de las asignaturas de Grado, reguladas por la
Normativa de evaluacion y de calificacion de los estudiantes de la Universidad de Granada.

e) La competencia para suscribir acuerdos de colaboracion con entidades publicas
y privadas para la realizacién de Trabajos de Fin de Grado por parte de alumnado de
Grado, en tanto se ajusten a los modelos dispuestos por la Secretaria General de esta
Universidad.

f) Iniciar y resolver los procedimientos relacionados con el otorgamiento de las ayudas,
premios y subvenciones econémicas que procedan dentro de las competencias atribuidas
y disponibilidad presupuestaria en el ambito de sus competencias; inspeccionando y
comprobando la adecuacién de las mismas al cumplimiento de los fines previstos en sus
normas reguladoras, y ordenando a los érganos competentes su ejecucion, el reintegro
de las cantidades o la paralizacion de las disposiciones de fondos cuando se cumplan los
supuestos que habilitan tales medidas.

Cuarto. Delegar la competencia atribuida en el articulo 10 del Reglamento por el
que se establece el Régimen Juridico y se regula el procedimiento para la concesion de
Licencias y Permisos del Personal Docente e Investigador de la Universidad de Granada:

1. En los Directores/as de Departamento, la competencia para conceder los permisos
de duracién inferior a un mes al personal docente e investigador perteneciente a su
Departamento.

2. En los Directores/as de Instituto Universitario de Investigacién, la competencia
para conceder los permisos al personal docente e investigador de esta Universidad de
duracion inferior a un mes, en los supuestos de personal investigador en formacioén, que
se adscriba de forma temporal mientras esté vigente su periodo formativo, y del personal
investigador contratado con cargo a programas, contratos o proyectos desarrollados por
el Instituto, siempre que no tenga docencia asignada.

3. En Investigadores/as Principales o Responsables de contratos o proyectos de
investigacion, la competencia para conceder permisos de duracién inferior a un mes al
personal investigador contratado con cargo al contrato o proyecto del que sean responsables,
y al personal investigador predoctoral, siempre que no tengan docencia asignada.

Quinto. En las resoluciones que se dicten en virtud de la anterior delegaciéon de
competencias de este Rectorado, se hara constar expresamente esta circunstancia en la
antefirma, por medio de la expresion «Por delegacién de competencia», con indicacion de
esta Resolucion y el Boletin Oficial de la Junta de Andalucia en la que se haya publicado,
conforme a lo dispuesto en el art. 9.4 de la Ley 40/2015, de 1 de octubre, de Régimen
Juridico del Sector Publico.
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Sexto. De acuerdo con lo establecido en los articulos 9.6 y 10 de la Ley 40/2015,
este Rectorado podra revocar en cualquier momento la delegacidon de competencias
contenida en esta resolucién, asi como avocar para si el conocimiento de cualquier
asunto comprendido en la misma cuando circunstancias de indole técnica, econdémica,
social, juridica o territorial lo hagan conveniente.

Séptimo. Salvo autorizacion expresa de una ley, no podran delegarse las competencias
que se atribuyen mediante la delegacion contenida en la presente resolucion.

Octavo. Las resoluciones que se dicten en el ejercicio de las competencias delegadas
por la presente resolucion ponen fin a la via administrativa en los mismos casos y términos
que corresponderian a la actuacion del 6rgano delegante, conforme con lo dispuesto en
los articulos 38.4 de la Ley Organica del Sistema Universitario y el articulo 84.1 de los
Estatutos de la Universidad de Granada.

Noveno. Este Rectorado podréa exigir a los érganos delegados la remisién periédica
de una relacion de los actos que se dicten en el ejercicio de las competencias delegadas.

Décimo. Todas las denominaciones contenidas en esta resolucién referidas a
drganos unipersonales se entenderan realizadas y se utilizaran indistintamente en género
masculino y femenino, segun el sexo del titular que los desempefie.

Undécimo. Quedan derogadas cuantas disposiciones de este Rectorado, de igual o
inferior rango, se opongan a lo establecido en la presente resolucién y en particular las
citadas en el apartado primero de esta resolucion.

Duodécimo. La presente resolucion entrara en vigor el dia siguiente de su publicacion
en el Boletin Oficial de la Junta de Andalucia.

Granada, 28 de julio de 2023.- El Rector, Pedro Mercado Pacheco.
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UNIVERSIDAD
DE GRANADA

COMISION DE CALIDAD DE CENTRO

Facultad de Farmacia http://farmacia.ugr.es

ACTA de la SESION EXTRAORDINARIA de la COMISION de CALIDAD DE
CENTRO (CCC) celebrada el 08 de ABRIL de 2024

El lunes dia 08 de febrero de 2024 a las 11:45 horas da comienzo la reuniéon que se
celebra de manera hibrida, presencial en la Sala de Juntas de la Facultad de Farmacia y
por videoconferencia con los puntos del orden del dia que se detallan a continuacion.
Con antelacion suficiente y a través de la web de la Facultad, se facilitdé la documentacion
necesaria para el desarrollo de la reunion,

Asisten: Sanchez Polo, Manuel, Ocafia Peinado, Francisco, Ramirez Tortosa, M2 del
Carmen; los coordinadores de grado Cruz Lopez, Olga, Samaniego Sanchez, Cristina
y Martin Garcia, Juan Manuel; PAS Chacén Almeda, Juan; PDI Lopez-Viota Gallardo
Margarita; Rodriguez Bourzas Paula; estudiantes: Fernandez Alvarez, Lola y
finalmente como representante de empleadores, Diaz Garcia, Ricardo.

Excusa su ausencia: Sanchez Martin, Rosario, Garcia Jiménez, Carlos.

ORDEN DEL DIA

1.- Lecturay aprobacion, si procede, del acta de la sesién anterior.
El acta de la reunion ordinaria de la Comision de Calidad de Centro, de fecha 18 de
diciembre de 2023, se aprueba por asentimiento (Acta 27-02-2024).

2.- Debate y aprobacioén si procede sobre la modificacién del Procedimiento P02
del Manual de Procedimientos (version: V, 18/12/23) sugerido por la Unidad de
Calidad, Innovacion Docente y Prospectiva (UCIP) de la Universidad de Granada.

La vicedecana informa que la UCIP nos recomienda que se revise el procedimiento
P02 del Manual de Procedimiento para alinearlo a la normativa de la ACCUA al
tratarse de un centro acreditado. Tras debate de la comision de calidad de centro se
aprueba por unanimidad modificar dicho procedimiento afiadiendo el siguiente parrafo
(Manual de Procedimientos version: VI,08/04/24):

o El equipo docente de la titulacion presenta una <Propuesta de Modificacién
del Plan de Estudios> que es remitida para su andlisis y aprobacién a la
CGICT, a la Comision de Ordenacion Académica (COA) y a la CCC.
Posteriormente serd enviada para su aprobacion a la Junta de Centro,
dejandose constancia de la misma en las actas de los diferentes érganos.

3.- Ratificacién de la Modificacidon no sustancial de los titulos oficiales de Grado
en Farmacia, Grado en Nutricion Humana y Dietética y Grado en Ciencia y
Tecnologia de los Alimentos
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La vicedecana informa todo el procedimiento de las modificaciones no sustanciales de
los titulos oficiales que se ha llevado a cabo en el centro y atendiendo a la sugerencia
de la UCIP de la UGR dichas modificaciones deben ser debatidas y aprobadas por la
CCC tal y como se establece en el art. 31 del RD822/2021 que "... modificaciones no
sustanciales, seran aprobadas por los 6rganos de gobierno de la universidad, previo
informe favorable preceptivo y vinculante de los sistemas internos de garantia de
calidad", y ......

Tras debate de la CCC se aprueba por unanimidad ratificar dichas modificaciones
no sustanciales para cada uno de los Grados que se imparten en el Centro,
aprobadas ya por la Comision de Ordenacion Académica, tal y como se
describen a continuacion:

SOLICITUD DE MODIFICACION DEL GRADO EN FARMACIA
FACULTAD DE FARMACIA - UNIVERSIDAD DE GRANADA

Modificacion 1
e Criterio 1. Adscripcién al &mbito de conocimiento "Farmacia".

Modificacion 2

e Criterio 4, Planificacion de las ensefianzas. En aplicacion de la Disposicion
transitoria 3.2 del Real Decreto 822/2021, se solicita ajustar el porcentaje de
docencia presencial, para adaptarlo al intervalo establecido en el art. 14.7 de
dicho Real Decreto, sin que suponga un cambio en la modalidad de
imparticion del titulo (Criterio 1). En este sentido, para que la totalidad de los
créditos ofertados en el titulo se ajusten al 100 % de presencialidad,
solicitamos modificar la asignacién de las actividades formativas de una
asignatura optativa semipresencial ("Alteracion del Organismo Humano:
Pruebas funcionales"), que pasaria a presencial.

Modificacion 3

e Criterio 4, Planificacion de las ensefianzas. Solicitamos quitar los requisitos
gue aparecen en la memoria para la matriculacion del TFG, para que se rija
por lo establecido en la normativa de TFG de la Universidad de Granada y
las directrices propias de cada centro en su caso.
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SOLICITUD DE MODIFICACION DEL GRADO EN NUTRICION HUMANA Y DIETETICA
FACULTAD DE FARMACIA - UNIVERSIDAD DE GRANADA

Modificacion 1
e Adscripcién al ambito de conocimiento "Fisioterapia, podologia, nutricion y
dietética, terapia ocupacional, 6ptica y optometria y logopedia".

Modificacion 2

¢ Criterio 4, Planificacion de las ensefianzas. En aplicaciéon de la Disposicion
transitoria 3.2 del Real Decreto 822/2021, se solicita ajustar el porcentaje de
docencia presencial, para adaptarlo al intervalo establecido en el art. 14.7 de
dicho Real Decreto, sin que suponga un cambio en la modalidad de
imparticion del titulo (Criterio 1). En este sentido, para que la totalidad de los
créditos ofertados en el titulo se ajusten al 100 % de presencialidad,
solicitamos modificar la asignacion de las actividades formativas de dos
asignaturas optativas semipresenciales ("Alimentacion y Envejecimiento” y
"Pruebas funcionales: aplicacién a la nutricién").

Modificacion 3

¢ Criterio 4, Planificacion de las ensefianzas. Solicitamos quitar los requisitos
que aparecen en la memoria para la matriculacion del TFG, para que se rija
por lo establecido en la normativa de TFG de la Universidad de Granada y
las directrices propias de cada centro en su caso.

SOLICITUD DE MODIFICACION DEL GRADO EN CIENCIA Y TECNOLOGIA DE LOS
ALIMENTOS - FACULTAD DE FARMACIA - UNIVERSIDAD DE GRANADA

Modificacion 1
e Criterio 1, Adscripcién al ambito de conocimiento "Ciencias agrarias y
tecnologia de los alimentos".

Modificacion 2

e Criterio 4, Planificacion de las ensefianzas. Solicitamos quitar los requisitos
gue aparecen en la memoria para la matriculacion del TFG, para que se rija
por lo establecido en la normativa de TFG de la Universidad de Granada y
las directrices propias de cada centro en su caso.
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Finalmente, la vicedecana de Calidad y Sostenibilidad agradece a los miembros de la
comisién su colaboracion. A las 12.25 horas se levanta la sesion.

Granada, 08 de Abril de 2024

Fdo.: M2 del Carmen Ramirez Tortosa
Vicedecana de Calidad y Sostenibilidad
Universidad de Granada

Campus Universitario de Cartuja, s/n
http://farmacia.ugr.es/
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